~ LUNCH DINER ...

A LA CARTE A LA CARTE

SANDWICH VOOR
\Ye Caprese €13,5 Gevogelte paté €16,5
rode ui — Madeira — bundelzwam — pistache
Steak tartaar €14,5 P
Zalm tartaar €15,5
paprika — ei — avocado — dille
SALADE V Bloemkool €145
Nigoise €16,5 buerre noisette — hazelnoot — augurk — rucola
gebakken tonijn — aardappel - :
eidooier — hari coverts — olijf Y Brood met beurre noisette €6
Caesarsalade €16,5
kippendij — gepocheerd ei — HOOFD
ansjovis — Parmezaan — croutons Shottib €285
V' Wilt u liever een sauce vin rouge — gepofte quinoa — bieslook —
vegetarische salade? Dat kan! €14,5 mousseline — bospeen
Vis van de dag €275
saffraan compote — geconfijte aardappel —
SOEP venkel — paprika beurre blanc
Soep van de dag €8,5 V Tomaat polenta €245
ratatouille - citroen vinaigrette — oude kaas
BRIOCHE BIj
Gerookte zalm - €14,5 Visalfad €45
Gepocheerd ei — Hollandaise
V. Verse friet — mayonaise €6
Katenspek €13,5
Gepocheerd ei — Hollandaise NA
3 Kazen €13,5
appelstroop - rozijnen/vijgenbrood
OVERIG L et
Créme Brilée €95 Chocolademousse €14
i gepocheerde peer — noten crumble — perenijs
Brood met beurre noisette €6
. Crépe €13,5
Friet . €6 kaneelijs — sinaasappel — karamel
mayonaise
Diverse ijssoorten per bol P €3,25
MM’ 0
LUNCH MENU : » S 7
oep van de dag K
2-gangen lunch menu van de chef SPECIALS
met koffie Steak tartaar €15,5
€325 eidooier — mosterdzaad — augurk — kappers — sjalot
Tournedos €375
verse friet - groene salade - saus bordelaise of bearnaise
Poussin €295
gekonfijte aardappel - seizoens groenten - gevogelte saus
P
MMLQ' tS Créme Br(ilée €95

GUILTY
PLEASURE CHEFS MENU
3 gangen €45
wijnarrangement €21
Bijna nergens op een menukaart te Halve glazen wijnarrangement €10,5
vinden, maar oh zo lekker. Vraag maar 4 gangen €55
eens welk gerecht of gerechten we niet e b €28
Halve glazen wijnarrangement €14

op de kaart zetten, maar wel
stiekem serveren. Alle gerechten zijn ook los te bestellen!




