
Dinerkaart



Het diner is voorbij, de keuken is schoon en alle koks zitten op kantoor. 

Op dat moment worden de voorbereidingslijsten voor morgen geschreven. 

Met een drankje wordt er nagepraat over de dag en zo komen vaak ook 

de gerechten aan de orde. Deze zijn seizoensgebonden dus moet er 

regelmatig wat nieuws bedacht worden. Een heerlijke discussie ontstaat 

dan altijd waarbij de creativiteit van alle koks naar boven komt. Vis of 

vlees? Bakken, braden koken, blancheren of toch pocheren? Uiteindelijk 

rolt daar altijd een prachtig gerecht uit die dan wordt getest, geproefd, en 

op het menu komt te staan. 

Menu du Chef



3-gangen
€45 

Geitenkaas

Meiknol

Appel & peer

5-gangen
€69

Geitenkaas

Bunkerblos

Aubergine

Meiknol

Appel & peer

6-gangen
€84

Alle gerechten

GEITENKAAS

BUNKERBLOS

AUBERGINE

MEIKNOL

KAASWAGEN	

APPEL & PEER

Augurk • Zeekraal • Komkommer	  + Oester €7,50

Spinazie • Tomaat • Ui		  + Coquille €7,50

Whiskey • Venkel • Gember	  + Zeeduivel €7,50

Parelcouscous • Doperwt • Boterjus	  + Polderhoen €7,50

Desembrood • Vijg

Tarte tatin • Ruby • Vanille

Kies uw aantal gangen uit bovenstaande gerechten.

4-gangen
€57

Geitenkaas

Bunkerblos

Meiknol

Appel & peer



Dagelijks wisselend menu, waardoor we u iedere dag met iets nieuws 

kunnen verrassen. Wij kunnen niet garanderen dat u een bepaald menu 

zult ontvangen op de dag(en) dat u bij ons verblijft. Hieronder een indicatie 

van menu’s waarvan gerechten en ingrediënten kunnen veranderen. Heeft 

u allergieën of dieetwensen dan houden wij daar natuurlijk rekening mee.

Menu du Jour

Standaard 3 gangen voor €45. 

Dit zit ook inbegrepen bij bepaalde arrangementen.

Uitbreiding mogelijk naar 4 of 5 gangen

Tussengerecht €10 (€16 met supplement)

Kaasplateau €15

3-gangen
€49,50
Tartaar

Lamsbout/Zalm

Witte Chocolade

5-gangen
€76,50

4-gangen
€61,50
Tartaar

Shiitakes

Lamsbout/Zalm

Witte Chocolade



DESSERT

Menu du Jour

TARTAAR VAN KALF
Groene asperge • Lavas • Zwarte knoflook

+ Houtduif €7,50

OF

LAMSBOUT VAN BAUKE

ZALM

SHIITAKES

Meiknol • Aubergine • Doperwten • Salie

Meiknol • Aubergine • Doperwten • Hollandaise

Knolselderij • Gele ui • Pinda 

KAASPLATEAU
Desembrood • Vijg

WITTE CHOCOLADE
Perzik • Walnoot • Honing • Rozemarijn

  Wij kunnen dit menu ook in een vegetarische variant presenteren


