}é@ DER BRATE / SPEISENUBERSICHT

‘" SPEISEN

Auswahl und Zusammenstellung nach Absprache.

Burger

Varianten: Hamburger, Cheeseburger, Veggie-Burger, Crispy Chicken Burger, Mexican Burger

Burger in finf Varianten, standardmaRig im Brioche-Bun mit Salat, Tomaten, eingelegten Gurken und Burgersofe.

Bratwirste

Varianten: Bratwurst, Krakauer, Gefligelbratwurst

Herzhafte Wurstspezialitaten, frisch vom Grill.

Currywurst +7€

Currywurst mit selbstgemachter Mango-Curry-Sofe.

Grillgut
Varianten: Nackensteak, Putensteak, Hahnchenbrust, Hahnchenkeule Pollo Fino, Zitronen-Hahnchen

Grillspezialitaten vom Schwein, von der Pute und vom Hahnchen, auch als Pollo Fino und Zitronen-Hahnchen.

Vegetarische Speisen

Varianten: Grillkase, Halloumi, Vegetarische Bratwurst

Fleischlose Grillspezialitaten mit Grillkase, Halloumi oder vegetarischer Bratwurst.

Vegane Speisen

Varianten: Marinierter Tofu, Vegane Fleischersatzprodukte

Pflanzliche Speisen ohne tierische Zutaten.

Currywurst: Aufpreis pro Person. Weitere Hauptspeisen und Varianten nach individueller Menlabsprache.
Alle Preise netto, zuzlglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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—  BEILAGEN

Auswahl und Zusammenstellung nach Absprache.

Aufpreise pro Person (netto)

Brot mit Dips

Brot mit Tomatenkrauterbutter - Silas Spezial und Knoblauchaioli.

Gemusespiele

Marinierte Gemusespiefe, frisch vom Grill.

Maiskolben

Gegrillte Maiskolben mit feinen Rostaromen.

Coleslaw

Cremiger Krautsalat als frische Beilage zu Burgern und Grillgerichten.

Mexikanischer Salat mit Guacamole-Dressing

Salat mit Guacamole-Dressing, Cherrytomaten, Kidneybohnen, Mais und Petersilie.

Italienischer Nudelsalat

Mediterran abgeschmeckter Nudelsalat mit Gemuse und Krautern.

Caesar-Salat

Knackiger Salat mit cremigem Caesar-Dressing, CroGtons und Parmesan.

Marinierter Gurkensalat

Frischer Gurkensalat in einer feinen Krautermarinade.

Pommes rot-weil}

5¢€

4€

4€

6€

6€

6€

6€

5¢€

5¢€

Knusprige Pommes mit Ketchup und Mayonnaise, auch als Curly Fries oder SuRkartoffel-Pommes erhaltlich.

Alle Preise netto, zuzlglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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** DESSERTS

Auswahl und Zusammenstellung nach Absprache.

Aufpreise pro Person (netto)

Panna Cotta 5€

Cremiges Sahnedessert mit Fruchtpuree.

Mousse au Chocolat 6 €

Luftige Schokoladenmousse mit belgischer Schokolade.

Créme brulée 5¢€

Feine Creme mit knusprig karamellisierter Zuckerkruste.

Obst der Saison 5€

Frische Auswahl an saisonalen Friichten, auf Wunsch mit Eis.

Churros 6 €

Knusprig ausgebackenes spanisches Spritzgeback, wahlweise mit Schokosofe, Vanillesof3e oder Zimt & Zucker.

Crépes 6€

Dunne Pfannkuchen, wahlweise mit Nutella, Zimt & Zucker oder Fruchtpuree.

Desserts sind als optionale Erganzung buchbar. In den Beispielmenis 2 und 3 ist Panna Cotta mit Fruchtpiiree bereits enthalten.

Alle Preise netto, zuzlglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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