
menu 3450 Kč
párování s víny 2100 Kč
párování s nealkoholickými nápoji 750 Kč

PRVNÍ

cukrová řepa, mák, syrovátka
müller thurgau 2017 – schmitt

broskev

DRUHÝ

candát, kopr, ocet
bílý pinot 2015 – jakub novák

rajče

TŘETÍ

topinambur, rakytník
gelber muskateller vom opok 2015 – maria & sepp muster

květ černého bezu

ČTVRTÝ

hruška, lanýže
chardonnay 2013 – jaroslav osička

švestka

PÁTÝ

houby, černý pepř, hořčice
pinot noir 2016 – ota ševčík

rybíz

ŠESTÝ

jehněčí, kapusta, kmín
les crayères – leclerc briant

josta

SEDMÝ

jelen sika, červená řepa, borůvky
barbaresco riserva 2008 – produttori del barbaresco

višně

OSMÝ

černé pivo, karamel, ořechy
patience 2017 – utopia

hroznová soda

ŠÉFKUCHAŘ

Oldřich Sahajdák
GENERÁLNÍ MANAŽER

Tomáš Brosche


