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Cookies se soli a kousky ¢okolady
Suroviny:
225g masla
200 g titinového cukru
100 g cukru krupice
3 vejce
2 Izicky vanilkového extraktu
310 g hladké mouky
1 IZicka soli

1 |Zicka jedlé sody

Postup:

1. V mise ruénim mixérem proslehejte mékké maslo spolu s obéma cukry do pénové
hmoty.

2. Postupné po jednom stérkou zapracujte vejce a vie dobie promichéte. Pfidejte
vanilkovy extrakt a opét promichejte.

3. V daldi mise spolu smichejte mouku, stl a sodu.

4. K maslové smési pfidejte 1/3 moucné smési, utiete stérkou, pridejte dalsi
1/3 mouéné smési, opét utiete, aby se vie spojilo. V této fazi pridejte kousky
_nasekané Cokolady a promichejte.

5. Nakonec pfidejte posledni 1/3 mouéné smési a vse spolu smichejte.

Na plech vyloZeny peticim papirem kladte hromadky tésta o velikosti polévkové IZice.

7. Pecte cca 11 minut v troubé predehiété na 190 ° C, az za¢nou hnédnout okraje. Po
8 minutach radéji cookies sledujte. Po vyndani z trouby je nechte je$té minimalné
5 minut vychladnout na plechu.
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