
Zelf rozijnenbrood maken, dat is super 

simpel!   

 
 

 

 

 

 

 

Bereidingstijd: 10 minuten + 60 minuten in de oven 

 

Benodigdheden: 

 Bakblik 

 Mengkom 

 Spatel 

 Kwastje 

 

 Ingrediënten: voor 1 rozijnen brood 

 500 gr bloem 

 50 gr witte basterdsuiker 

 2 tl baksoda 

 2 tl bakpoeder 

 mespuntje zout 

 2 eieren 

 300 ml karnemelk 

 250 ml zure room 

 500 gr rozijnen 

 noten naar keuze (optioneel) 

 1 ei om af te strijken 
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Bereidingswijze: 

 Verwarm de oven voor op 180°C 

 Doe alle natte ingrediënten bij elkaar in de kom en meng goed door 

 Voeg nu de droge ingrediënten behalve de rozijnen en noten aan de natte 

ingrediënten toe en meng door 

 Voeg de rozijnen en eventueel de noten toe aan het deeg. 

 Het deeg blijft nat, maar dat komt helemaal goed! C 

 Vet het bakblik in en bebloem deze ook 

 Giet het deeg in het blik en strijk af met een losgeklopt eitje 

 Bak het brood af op 180°C, 60-70 minuten 

 

En Eet smakelijk!! 
 

 

 

 


