



   MORSI E SORSI
Panini  con prodotti del nostro territorio, abbinati ognuno ad un 
vino di nostra produzione, per affermare un’armonia di sapori e 
sentori propri della  terra bergamasca. 
Ne risulta una nuova e diversa degustazione, unica e volta ad 
abbinare diverse realta’ locali. 
PA’ E SALAM 	 pane classico e salame nostrano 
Valcalepio rosso doc 2021 
Casoncello	 pane classico, burro aromatizzato alla salvia, 
pancetta 
Merlot rosato igt 2024 
LA BOCA L’E’ MIA STRACA pane alle noci, strachitunt top, miele Km 0 
Moscato di Scanzo docg 2022 
LA VALTORTA 	 pane classico, frittata alle verdure con uova km 0, 
agri di Valtorta 
Bianco Luna igt 2024 
POLENTA E FUNGHI	 pane al mais, taleggio dop e crema di funghi 
Cabernet riserva igt 2019 
LA GIGANTE BERGAMASCA	 pane integrale, polpette di pecora 
gigante bergamasca al sugo di pomodoro 
Valcalepio rosso riserva doc 2018 
Erbette e capra	 pane classico, formaggio morbido di capra, 
Ermete 
Brut metodo classico 

La degustazione avra’ la durata di circa 1,30 h. Si partira’ con la 
visita all’azienda, verra’ spiegata la storia e si passera’ alla 
degustazione. 
I giorni prenotatili sono da lunedì a sabato a partire dalle ore 15 
Costi; 
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3 vini con 3 panini	 	 € 40 
5 vini con 5 panini	 	 €50 
Sara’ sempre presente il moscato di Scanzo abbinato al suo panino 

Sperando di aver fatto una gradita e particolare ricerca sul 
territorio, pensando ad avvalorare i nostri prodotti, non ci resta che 
aspettarVi…. 
Cordialmente 
	 	 	 	 	 	 Ippolita Lucchetti  


