
ARGENTIINA
RESTORAN

J U H L A  V A L I K K O

 

Tervetulojuoma

Lasillinen Vallformosa Classic Semi-Seco Cavaa

 

Alkupalat

Laaja valikoima erilaisia purtavia:

Eteläamerikkalaisia häränlihapaloja ja pekoni tuorejuustokreemi

Tuoremarinoidut "Encurtidos" rapea herkkuja ja hunajaa

Pieni kori kevyesti suolattu lohitäytetty ja avokaadokreemiä

Herkullinen hirvitahna korit

Mehukkaita ja piri-piri maustettuja chicken wingsejä

Grillatua linnunlihasalaattia eksoottisella mangokastikkeella

Kylmäsavustettua lohifileetä

Samettisella punajuurituorejuustolla päällystettyjä ruisnappeja

Carne de vaca gelatin, tunnetaan myös nimellä grillattua

naudanlihahyytelöä

 

Pääruoat

Grillattua sianniskaa hehkuvilla hiilillä tarjoiltuna,

argentiinalaisittain maustettujen paahdettujen perunoiden ja

tuoreen sekasalaatin kanssa

Laaja kastikevalikoima – kevyesti maustettu avokadokastike,

tartar, valkosipulikastike, pippurikastike, herkkusienikastike ja

tryffelikastike

 

Jälkiruoka

Taivaallista talon kakkua

Kakun kera pyynnöstä tarjoillaan kahvia ja teetä

 

   Hinta 35€/ henkilö

 

JUHLA  VAL IKKO  I



 

Tervetulojuoma

Lasillinen Vallformosa Classic Semi-Seco Cavaa

 

Alkupalat

Laaja valikoima erilaisia purtavia:

Paneroidut ravut ja silkkistä mangokastiketta

Tuoremarinoidut "Encurtidos" rapea herkkuja ja hunajaa

Pieni kori kevyesti suolattu lohitäytetty ja avokaadokreemiä

Eteläamerikkalaisia häränlihapaloja ja pekoni tuorejuustokreemi

Herkullinen hirvitahna korit

Mehukkaita ja piri-piri maustettuja chicken wingsejä

Mehukat linnuliha quesadillat mangoa ja avokadoa

Kevyesti maustettu härän filee-quesadilla

Kylmäsavustettua lohifileetä

Maissilastuja ja marinoituja kaktusviipaleita avokadokreemillä

Riisitäytteiset viinirypäleen kuoret

Eksoottinen hedelmävalikoima

 

Pääruoat

Parrillada - Eksklusiivinen liha- ja kalavalikoima grillattu

hehkuvilla hiilillä, tarjoillaan argentiinalaisittain maustettujen

paahdettujen perunoiden ja tuoreen salaatin kanssa

 

Lihavalikoima – grillattua ankan rintafileetä, mehukaat

kananlihavartaat, grillattut häränlihafileevartaat, grillattuja

porsaankyljyksiä, lohifileemedaljongit

Laaja kastikevalikoima – kevyesti maustettu avokadokastike,

tartar, valkosipulikastike, pippurikastike, herkkusienikastike ja

tryffelikastike

 

Jälkiruoka

Taivaallista Nutella-juustokakkua

Kakun kera pyynnöstä tarjoillaan kahvia ja teetä

 

Hinta 46€/ henkilö

 

JUHLA  VAL IKKO  I I



 

Tervetulojuoma

Lasillinen Vallformosa Classic Semi-Seco Cavaa

 

Alkupalat

Laaja valikoima erilaisia purtavia:

Tunnettu "Esturiòn Ahumado" kuumasavustettua Siperian

sampea

Paneroidut ravut ja silkkistä mangokastiketta

Jalea de mariscos - grillattuja mereneläviä hyytelössä

Rapeaa, kevyesti suolattua kaviaaria

Tuoremarinoidut "Encurtidos" rapea herkkuja ja hunajaa

Pieni kori kevyesti suolattu lohitäytetty ja avokaadokreemiä

Eteläamerikkalaisia häränlihapaloja ja pekoni tuorejuustokreemi

Herkullinen hirvitahna korit

Mehukkaita ja piri-piri maustettuja chicken wingsejä

Grillatua linnunlihasalaattia eksoottisella mangokastikkeella

Kevyesti maustettu härän filee-quesadilla

Maissilastuja ja marinoituja kaktusviipaleita avokadokreemillä

Samettisella punajuurituorejuustolla päällystettyjä ruisnappeja

Riisitäytteiset viinirypäleen kuoret

Eksoottinen hedelmävalikoima

 

Pääruoat

Parrillada - Grillattua härän sisäfileetä hehkuvien hiilien

päällä, tarjoillaan uuniperunoiden ja tuoretta salaattia

Laaja kastikevalikoima – kevyesti maustettu avokadokastike,

tartar, valkosipulikastike, pippurikastike, herkkusienikastike ja

tryffelikastike

 

Jälkiruoka

Taivaallisen herkullinen jälkiruokatrio suklaakakkua, panna

cottaa ja passionhedelmä kerma kori

Kakun kera pyynnöstä tarjoillaan kahvia ja teetä

 

   Hinta 59€/ henkilö

 

JUHLA  VAL IKKO  I I I



ARGENTIINA
RESTORAN

F E A S T  M E N U

 

Welcome drink

Glass of Vallformosa Classic Semi-Seco Cava

 

Appetizer

A rich selection of snacks: 

South American beef snack with mixed cream cheese with

baconFreshly pickled 

"Encurtidos" - crunchy ghurkins with honey

Toast cups with mildly salted salmon and avocado cream filling

Delicious toast cups with elk paste

Juicy spicy piri-piri chicken wings

Grilled poultry salad, flavored with mango sauce

Cold smoked salmon fillet

Velvety rye button with mixed cream cheese with beet

Carne de vaca gelatin, also known as grilled beef gelatin

 

Main course

Pork neck carbonate grilled on smoldering coals served with

Argentinian spicy baked potatoes and fresh mixed salad

Choose from our rich sauce collection - slightly spicy avocado

sauce, tartar sauce, garlic sauce, pepper sauce, mushroom sauce

or truffle sauce

 

Dessert

Chef’s special Heavenly cake

Dessert is served with coffee and/or tea at your request

 

Price for one person 35 €
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Welcome drink

Glass of Vallformosa Classic Semi-Seco Cava

 

Appetizer

A rich selection of snacks: 

Breaded prawns with silky mango sauce

Freshly pickled "Encurtidos" - crunchy ghurkins with honey

Toast cups with mildly salted salmon and avocado cream filling

Delicious toast cups with elk paste

Juicy spicy piri-piri chicken wings

Juicy chicken quesadilla with mango and avocado

Slightly spicy beef fillet quesadilla

Cold smoked salmon fillet

Marinated cactus slices with avocado cream on corn chips

Grape leaf snacks with rice filling

Exotic fruit selection

 

Main course

Parrillada - Exclusive selection of meat and fish grilled on

smoldering coal, served with Argentinian spicy roast baked potatoes

and fresh salad

Meat selection including grilled duck breast fillet, juicy chicken

meat skewer, grilled beef fillet skewer, culinary grilled pork ribs

and salmon fillet steak

Choose from our rich sauce collection - slightly spicy avocado

sauce, tartar sauce, garlic sauce, pepper sauce, mushroom sauce

or truffle sauce

 

Dessert

Heavenly Nutella cheesecake

Dessert is served with coffee and/or tea at your request

 

Price for one person 46 €
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Welcome drink

Glass of Vallformosa Classic Semi-Seco Cava

 

Appetizer

The famous "Esturiòn Ahumado" i.e. hot smoked Siberian sturgeon

Breaded prawns with silky mango sauce

Jalea de mariscos - grilled seafood in jelly

Crispy toast cups with lightly salted caviar

Freshly pickled "Encurtidos" - crunchy ghurkins with honey

Toast cups with mildly salted salmon and avocado cream filling

South American beef snack with mixed cream cheese with bacon

Delicious toast cups with elk paste

Juicy spicy piri-piri chicken wings

Grilled poultry salad, flavored with mango sauce

Slightly spicy beef fillet quesadilla

Marinated cactus slices with avocado cream on corn chips

Velvety rye button with mixed cream cheese with beet

Grape leaf snacks with rice filling

Exotic fruit selection

 

Main course

Parrillada - Beef tenderloin grilled on smoldering charcoal, served

with potatoes in foil and fresh salad

Choose from our rich sauce collection - slightly spicy avocado

sauce, tartar sauce, garlic sauce, pepper sauce, mushroom sauce

or truffle sauce

 

Dessert:

Heavenly delicious dessert trio of chocolate cake, panna cotta and

a basket filled with cream of passion fruit

Dessert is served with coffee and/or tea at your request

 

Price for one person 59 €
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