IMPERIAL MENU * MEHIO MMNEPUAN 76,00

Kevyesti suolattua merilohta, tyrnia, lohenmatia ja syysjuureksia L,G

Lattsaltad havslax, havtorn, laxrom och hostrotsaker

Lightly salted sea salmon, sea buckthorn berry, salmon roe and autumn root vegetables
Cnerka noAco/IeHHbIN MOPCKOM 10COCb, MKPA 10COCA, 061eMmxa U OBOLLM OCEHU

Rapukeittoa ja kuhamoussea L,G
Kraftsoppa och gdsmousse

Crayfish soup with pike-perch mousse
PaKoBbIM Cyn ¢ NEHKOM M3 cyaaka

Savustettua Haikon harkaa "since 1966", yrttivoi- ja pikkelssikastiketta L,G

-hdrkdé on kotimaista

Haiko Gards rokt oxe ”since1966” med 6rtsmor- och pickelssas

Haikko Manor’s smoked fillet of beef "since 1966” with herb butter and pickles sauce
KonyeHas rossi»Kbs Bbipeska Xalkko “c 1966 roga”, macno ¢ 3e/IeHbIO U COYC M3 NMUKENbCOB

Juustoa ja hilloketta L
Ost och kompott
Cheese with compote
Cbip 1 gxem

Suklaakakkua “Le Negre”, vaniljaa ja rommia VL,G
Chokladkaka ”Le Negre”, vanilj och rom

Chocolate cake “Le Negre”, vanilla and rum
LokonaaHbiii TopT Jle Herpe, BaHWAb U pom

HAIKKO MENU * MEHIO XAUKKO 61,00

Kevyesti suolattua merilohta, tyrnid, lohenmatia ja syysjuureksia L,G

Lattsaltad havslax, havtorn, laxrom och hostrotsaker

Lightly salted sea salmon, sea buckthorn berry, salmon roe and autumn root vegetables
Cnerka noAco/ieHHbI MOPCKOM 10COChb, MKPa 10cocs, 061enmxa 1 0BOLLM OCEHU

Savustettua Haikon harkaa ”since 1966”, yrttivoi- ja pikkelssikastiketta L,G

Haiko Gards rokt oxe ”since1966” med 6rtsmor- och pickelssas

Haikko Manor’s smoked fillet of beef "since 1966” with herb butter and pickles sauce
KonueHas roBaxbA Bblpe3Ka XalMkko ”c 1966 roaa”, macno ¢ 3eN1eHbto 1 CoyC U3 NUKENbCoB

Suklaakakkua “Le Negre”, vaniljaa ja rommia VL,G
Chokladkaka ”Le Negre”, vanilj och rom

Chocolate cake “Le Negre”, vanilla and rum
LLlokonaaHbiii TopT Jle Herpe, BaHW/b U pom



NORDIC MENU 68,00

Saloniemen tilan vuohenmaitorahkaa, maa-artisokkaa ja omenaa VL,G
Getmjolkskvark fran Saloniemis gard, jordartskocka och appel

Goat milk quark from Saloniemi’s farm, Jerusalem artichoke and apple
Kosuit TBopor ycaabbbl CanioHMemm, TonuHambyp u a610Ko

Rapukeittoa ja kuhamoussea L,G
Kraftsoppa och gdsmousse

Crayfish soup with pike-perch mousse
PaKoBbIM Cyn ¢ NEHKOM M3 cyaaka

Paahdettua siikaa ja ruskistettua voikastiketta, luomujuureksia L,G
Rostad sik med brynt smorsas, organiska rotsaker

Roasted whitefish with browned butter sauce, organic root vegetables
KapeHbIi cur ¢ nogKapeHHbIM MaciAHbIM COYCOM, KopHenaoabl 61o

TAI / ELLER /OR / UNIN

Fasaania ja calvados-kastiketta, herkkutattia ja puikulaperunaa L,G
Fasan med calvadossas, Karljohanssvamp och puikula-potatis
Pheasant with calvados sauce, cep and puikula potato

®a3aH 1 coyc KanbBaaoc, 6enble rpubbl M KapTodenb Nylikyna

Mustikka-kermahyytel6a ja maitosuklaata VL,G
Blabarsblancmangé och mjélkchoklad

Blueberry blancmange and milk chocolate

BnaHMaHKe 13 YEPHMKKN CO CIMBKAMM U MOIOYHbIN LLOKONAA,

Menu 61,00 Stockmannin kanta-asiakaskortilla /Med Stockmanns stammkundskort/
With Stockmann’s loyal customer card /Mo kapmouke CMOKMGAHH U 0718 Npoxcusaouiux 8 omese Xalikko

MENU GOURMAND 51,00/ 69,00

Katajasuolattua poroa, kuivattua poron sydanta ja lipstikkakreemia L,G

Ensaltad ren, torkat renhjarta och libstickakram

Juniper salted reindeer, dried reindeer heart and lovage creme

ONleHMHa CoNeHas C MOMKMKEBEIbHUKOM, CyLLEHOE CepALe ONIeHA U KpemM M3 Nt0OMCTOKa

Gratinoitua hummeria "Thermidor” ja valkosipulipastaa L
Gratinerad hummer “Thermidor” med vitlokspasta
Gratinated lobster “Thermidor” with garlic pasta
lpaTMHUpPOBAHHbIA omap” Tepmnaop” ¢ YeCHOYHOM NacTomn

Uuniomena-parfait, pistaasia ja suolakaramellia VL,G
Ugnsappel-parfait, pistasche och saltkaramell

Parfait of baked apple, pistachio and salted caramel

Mapde 13 neyeHoro A610Ka, PUCTALLKM U CONEHAA KapaMenb



ALKURUOKIA * FORRATTER * APPETIZERS * 3AKYCKU

Amuse bouche 5,00
Amtios bywie
Kevyesti suolattua merilohta, tyrnia, lohenmatia ja syysjuureksia L,G 14,50

Lattsaltad havslax, havtorn, laxrom och hostrotsaker
Lightly salted sea salmon, sea buckthorn berry, salmon roe and autumn root vegetables
Cnerka noAconeHHbI MOPCKOM JIOCOCb, MKPa /10cocA, 061enmxa U 0BOLLM OCEHU

Rapukeittoa ja kuhamoussea L,G 12,50
Kraftsoppa och gésmousse

Crayfish soup with pike-perch mousse

PaKoBbIM cyn ¢ NeHKOM M3 cyaaka

Etanoita Haikon tapaan L,G 13,50
Sniglar pa Haiko vis

Snails a la Haikko

YAUTKM B cTUNIE «XaNKKO»

Katajasuolattua poroa, kuivattua poron sydanta ja lipstikkakreemia L,G 14,50
Ensaltad ren, torkat renhjarta och libstickakram

Juniper salted reindeer, dried reindeer heart and lovage creme

OneHnHa coNeHan C MOXKKEBE/IbHUKOM, CyLLEHOe cepALe ONIeHA U Kpem 13 1tobuctoka

Saloniemen tilan vuohenmaitorahkaa, maa-artisokkaa ja omenaa VL,G 13,50
Getmjolkskvark fran Saloniemis gard, jordartskocka och appel

Goat milk quark from Saloniemi’s farm, Jerusalem artichoke and apple

Kosuin TBopor ycagbbbl CanoHnemmn, TonnHambyp u s610ko

VALIIN * MELLANRATT * BETWEEN COURSES * A ONOJIHUTE/IbHO

Cava-sorbetti L,G 4,50
Cava-sorbet
LLepbeT n3 nrpmuctoro BUHa

Herkkutatteja "Julienne” L,G 5,00
Karljohanssvampar ”Julienne”

Cepes "Julienne”

*obeH 13 6enbix rpnbos



LAMPIMIA RUOKIA * VARMRATTER * WARM DISHES * TOPAYUE BIIOJA

Paahdettua siikaa ja ruskistettua voikastiketta, luomujuureksia L,G 34,00
Rostad sik med brynt smorsas, organiska rotsaker

Roasted whitefish with browned butter sauce, organic root vegetables

KapeHbI cur ¢ NnoaKapeHHbIM MacasiHbIM COYCOM, KOpHeNnAoabl 61o

Gratinoitua hummeria “Thermidor” ja valkosipulipastaa L puolikas 26,00 / kokonainen 46,00

Gratinerad hummer “Thermidor” och vitlokspasta halv 26,00 / hel 46,00
Gratinated lobster “Thermidor” and garlic pasta half 26,00 / whole 46,00
IPaTUHUpPOBaHHLIV omap "Tepmngop” nosioBuHa 26,00/ uenbit omap 46,00

Savustettua Haikon hdrkaa ”since 1966”, yrttivoi- ja pikkelssikastiketta L,G 38,00
-héirkd on kotimaista

Haiko Gards rokt oxe ”“since1966” med 6rtsmor- och pickelssas

Haikko Manor’s smoked fillet of beef “since 1966” with herb butter and pickles sauce
KonuyeHas roBaxbA Bblpe3Ka Xalikko ”c 1966 roga”, macsio ¢ 3eNeHbto U CoyC U3 NMUKeNbCoB

Fasaania ja calvados-kastiketta, herkkutattia ja puikulaperunaa L,G 34,00
Fasan med calvadossas, Karljohanssvamp och puikula-potatis

Pheasant with calvados sauce, cep and puikula potato

daszaH n coyc KanbBagoc, 6enble rpnbbl n KapTodenb NynkKyna

Kasvis-bouillabaisse ja sahrami-rouillea vegaaninen /vegansk/vegan G 24,00
Gronsaks-bouillabaisse och saffran-rouille

Vegetable bouillabaisse and saffron rouille

BereTtapuaHckuii byiabec n wadpaHHbIN CoyC pyu

L= Laktoositon/ Laktosfri / Lactose free be3 nakTo3bl

VL= Vihilaktoosinen / Lag laktoshalt / Low lactose C manbim cogepxaHuem NaKkTo3bl

G= Gluteeniton / Glutenfri / Gluten free be3 rntoteHa

Pyydathan tarvittaessa henkilokunnalta lisda tietoa ruuan sisdltamista allergeeneista.

| denna restaurang ger personalen garna information om allergener i maten

Bcerga moskeTe CNpocuTb y PabOTHUMKOB pPecTopaHa O AeTa/IbHOM COAEPKaHWUM efibl U BO3SMOMKHbIX
annepreHax.



JALKIRUOKIA * EFTERRATTER * DESSERTS * IECEPTbI

Mustikka-kermahyytel6a ja maitosuklaata VL,G 12,50
Blabarsblancmangé och mjolkchoklad

Blueberry blancmange and milk chocolate

BnaHMaHKe 13 YepPHUKKN CO CIMBKAMM U MOIOYHbIN LLOKONAA,

Suklaakakkua “Le Negre”, vaniljaa ja rommia VL,G 12,50
Chokladkaka ”Le Negre”, vanilj och rom

Chocolate cake “Le Negre”, vanilla and rum

LLlokonaaHbiii TopT Jle Herpe, BaHW/Ib U pom

Uuniomena-parfait, pistaasia ja suolakaramellia VL,G 12,50
Ugnsappel-parfait, pistasche och saltkaramell

Parfait of baked apple, pistachio and salted caramel

Mapde 13 neyeHoro A610Ka, GPUCTALIKM U CONEHAA KapaMenb

Suklaata Porvoosta G 9,00
Choklad fran Borga

Chocolate from Porvoo

LWokonaa u3 Mopsoo

Juustoa ja hilloketta L 9,00
Ost med kompott

Cheese with compote

Cbip 1 gxKem

Haikon Kartanon iltakahvi Haikko Blend 5,50

on Robert Pauligin Tolkkisissa paahdettu ja jauhettu tummapaahtoinen kahvi. Paahtimomestari Jarkko
Issukan tekemdissd sekoituksessa on kdytetty kahvipapuja Brasiliasta, Kolumbiasta ja Guatemalasta.
Tdyteldisestd mausta I6ytyy péhkindisyyttd ja hivenen suklaan aromeja.

Haiko Gards kvallskaffe Haikko Blend

dr mérkrostat kaffe malt och rostat i Robert Paulig Roastery i Tolkis.

Jarkko Issukka har valt kaffebénor fran Brasilien, Kolumbia och Guatemala till blenden.

Haikko Manor’s evening coffee Haikko Blend

is dark roasted coffee with beans from Brazil, Colombia and Guatemala roasted and grounded in Robert
Paulig Roastery in Tolkis.

BeuepHuit Kode ycaabbbl Xaiikko baeHg OT6opHbI Kode TeMHOM 06:KapKn U3 bpasuann, Konymbum n
IBaTemanbl. Momon n obxkapka pocrtepa Pobept Naynur B Tonkuc.



