Alkuruuat/ Starters

Kuminagraavattua merilohta, piparjuurijogurttia ja sitruunalla marinoitua
kurkkua

Cured salmon seasoned with caraway seeds, horseradish yogurt and lemon

marinated cucumber

Blini, muikunmatia, smetana ja punasipulia

Blini, vendace roe, sour cream and red onion

Riimiporoa, punajuurta, katajanmarjaa ja tattaria

Salted reindeer, beetroot, juniper berry and buckwheat

Kurpitsarisottoa, Osterkron juustoa ja salviaa

Pumpkin risotto, Osterkron cheese and sage

14€

21€

14€

11€



Paaruokia/ Main courses

Paistettua jarvikuhaa, sitruunaruoho-inkivaarikastiketta, paksoita ja

mausteista kukkakaalipyretta 33€
Fried pike perch, lemongrass-ginger sauce, sautéed pakchoi and spicy cauliflower

purée

Wolkoffin perinteista patasorsaa, kermaista riistakastiketta ja 32€

haudutettua punakaalia

Wolkoff traditional wild duck, creamy game sauce and red gabbage

Grillattua poron filetta, Alatalon tilan pikkujuureksia, Alpzirler-juustolla
maustettua puikulapyretta ja tummaa portviinikastiketta 36€
Grilled reindeer fillet, rootvegetables of Alatalo, almond potato purée seasoned with

Alpzirler cheese and dark portwine sauce

Pitkdan haudutettua vasikanposkea, mukulasellerikreemia, 26€
aniksella marinoitua Granny Smith omenaa ja tummaa kaakaopapukastiketta

Braised veal cheek, celeriac purée, Granny Smith apple marinated with anise and dark
cocoa bean sauce



Jalkiruuat/ Desserts

Juustolautanen, hunajapahkin6ita ja aprikoosihilloketta

Cheese plate

Kirsikkaa, suolakaramellia ja tummaa suklaata

Cherry, salted caramel and dark chocolate

Metsavadelmaa, sitruunaruohoa ja Berliner Weissea

Forest rasberries, lemon grass and Berliner Weisse

Syysomenaa, creme fraichea ja kanelia

Autumn apple, creme fraiche and cinnamon

14€

14€

13€

12€



