KITCHEN&TABLE

BY MARCUS SAMUELSSON

Spring time in Manhattan
VAPPU BRUNCH
45€

Raikas kasvissalaatti ja sitruunavinegrettia (M,G)
Fresh vegetable salad and lemon vinaigrette
Kevainen curry perunasalaatti (L,G)
Curry flavoured potato salad
Caesar-salaattia (L)
Caesar salad
Tomaattia ja mozzarellaa (G)
Tomatoes and Mozzarella
Soijalohta ja inkivaari-chilikurkkuja (M,G)
Soy marinated salmon and ginger-chili cucumbers
Sitruuna-korianteri silakoita (M,G)
Lemon and coriander flavoured herring
Jarki Sarkea tomaattikastikkeessa (M, G)
”Jérki Sdrki” local fish (roach) in tomato sauce
Harissa glaseerattua paahtofilettd, pikkeloitya kukkakaalia ja seesamimajoneesia (M,G)
Harissa glazed roast beef, pickled cauliflower and sesame mayonnaise

Nyhto possua (M,G)
Pulled pork
Kasintehtyja makkaroita ja smetanassa haudutettua hapankaalia (L,G)
Hand made sausages and sauerkraut
Savustettua lohta, parsaa ja sitruunavoikastike (L,G)
Smoked salmon, asparagus and butter sauce
Perunardstia ja aioli-kastiketta (L,G)
Hashbrowns and aioli

Lakritsikakkua, lakukreemia ja sitruunahyytel6a (L,G)
Liquorice cake, liquorice creme and lemon jelly
Donitsivalikoima
Selection of donuts
Mantelikakkua, marinoitua mangoa ja jogurttimoussea (L)
Almond cake, marinated mango and yoghurt mousse
Vaahtokarkkeja ja marmeladeja (M,G)
Marshmellows and marmelades



