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Bellevuen kesamenut
Bellevues sommarmenyer
Bellevue’s summer menus

MENU I
63,00 €
BLINI JA MUIKUNMATIA

Blini med 16jrom
Blini with roe of vendace
I'peunesrie OAWHBI C HUKPON PANYIITKA

(23,00 €)

GRILLATTUA PORONVASANPAISTIA JA KUUSENKERKKAKASTIKETTA

Grillad renstek med granskottsas
Grilled reindeer steak with spruce tip sauce
OAeHuHA Ha IPHUAE C COYCOM U3 €AOBBIX ITOYEK

(32,00 €)

VANILJAVOISSA PAISTETTUA KULITSAA, KERMAVAAHTOA JA
VADELMAHILLOA

Vaniljsmorstekt kulitsa med hallonylt
Russian bun Kulitsa fried in vanilla butter with home made raspbertry jam
KyAndg co cAuBKamMu 1 MAAMHOBBIM BapEHBEM

(11,00 €)

MENU II
55,00 €

STOLICHNAYAGRAAVATTUA LOHTA, SESONGIN LUOMUKASVIKSIA JA
SIENIKASTIKETTA

Stolichnayagravad lax med sdsongens gronsaker och svampsas
Slightly salted Salmon Stolichnaya with seasonal vegetables and mushroom sauce
MaAOCOABHBIH AOCOCH, CE30HHBIE OPIrAHUYECKUE OBOIIN U TPUOHOI COyC

(16,00 €)

FILE STROGANOFF
®ure Crporanodpd
(30,00 €)

PAVLOVA JA KAUDEN MARJOJA
Pavlova med firska bar
Pavlova and fresh berries
ITaBAoBa

(11,00 €)
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MENU III
50,00 €

SUOLAKURKKUA, SMETANAA, HUNAJAA JA HATSAPURIA
Saltgurka, honung,smetana och hatSapuri
Brine-pickled cucumber with sour cream and honey, served with hatSapuri cheese pie
CoAceHBIE OTYPIIBI, CMETAHA, MEA M XaYaIlypH

(12,00 €)

KIOVALAINEN KANA (noin 25min)
Kyckling Kiev (cirka 25 minuter)
Chicken Kiev (25 minutes)
Koraera mo- Kuescku (25 mum)
(28,00 €)

UUNIJAATELOA MALAKOV
Ugnsbakad glass a la Malakov
Baked Alaska Malakov

«3arreaéuHoe» Mopo:xeHoe a la Maaaxos

(11,00 €)

MENU IV
60,00 €

ZAKUSKALAJITELMA

Bellevuen keittion herkkulajitelma
Bellevues delikatessortering
Selection of Bellevue’s hors d oeuvres
PupmeHHOE ACCOPTH U3 3aKYCOK

(23,00 €)

KALA-RAPUSAQLIK, JOKIRAPUKASTIKETTA JA BELUGALINSSEJA
Saélik av fisk och krabba med flodkriftsis och belugalinser
Grilled Saslik of fish and prawn, crayfish sauce with Beluga lentils

[ITarrABIK 13 PHIOBI M KPEBETOK C YE€YEBUIICH U PAKOBBIM COYCOM

(29,00 €)

ROSMARIINI-JUUSTOKAKKUA JA MANSIKOITA ROMANOV

Rosmarinostkaka och jordgubbar pi Romanovs vis
Cheese Cake with Rosemary and Strawberries 4 la Romanov
Yuskelik ¢ po3MapuHOM U KAYOHHKOI a la Pomanos

(11,00 €)
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