
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Karun keittiömestari Valtteri Willberg kesyttämässä lohta, 2018 

Turku, Suomi 

Harri Bastardio, Kintaro tattoo 

 
 
 
www.ravintolakaru.fi 

IG: @ restaurantkaru 
#karu #restaurantkaru 

http://www.ravintolakaru.fi/


Sosi aal i nen syömi nen kuuluu olennai sest i  

Karuu n,  ja  ravi ntolakokemus rakentuu kin 

jaett avien annosten ympäri l le .  Kysy 

henki lökunnaltamme annosmääriä  ja  

suosituksia !  

 

Karu Menu 

Keittiön valitsema laajempi maistelumenu päivän parhaista raaka-

aineista. Saatavilla myös kaikilla erikoisruokavalioilla. 
 

A broad tasting menu from the freshest ingredients of the day. Can be made 

suitable for all special diets. 

62 / PERSON 

Menuun sovitetut juomat 

Drinks paired for the menu 

45/ PERSON 

 

Mijikai Menu 
Keittiön valitsema suppeampi maistelumenu päivän parhaista raaka -

aineista. Saatavilla myös kaikilla erikoisruokavalioilla.  

 

A shorter tasting menu from the freshest ingredients of the day.  

Can be made suitable for all special diets. 

45 / PERSON 

Menuun sovitetut juomat 

Drinks paired for the menu 

32/ PERSON 



 

 

Snacks  

Kaikki annokset ovat tehty jaettaviksi. 

All the portions can be shared. 

G=gluten free, D=dairy free, PG=Possible to get as Gluten free.  

V= Vegan, PV= Possible to get as Vegan 

 

KIMCHI     6 G, D 
Mausteista korealaista kaalisalaattia 
Traditional Korean spicy cabbage salad  
 

WAKAME     6 G, D 

Raikas merileväsalaatti 
A fresh seaweed salad 
 

EDAMAME     6.5  G, PD 

Höyrytettyjä soijapapuja 
Steamed soybeans 
  

MISO      5 G, D 

Lämmin misokeitto 
Warm miso soup 
 

EBIFURAI     12.5 D  

Neljä friteerattua tiikeriravunpyrstöä sekä dippi 
Four deep fried tiger prawns and mayonnaise 

 

 

 
 

 

 

 

 



 

 

Izakaya 

Ask for daily specials! 

TERIYAKI: 

RIBSIT / RIBS 14.9 G, D  

LOHI / SALMON 14.9 G, D 

TOFU 13.9 V 
 

EBI-TORI SHIO RAMEN     16.9D 

Nuudelikeittoa jauhetulla kanalla, sinappi-soija kananmunaa ja shiso-

öljyä kanaäyriäisliemessä 

Noodle soup with minced chicken, mustard soy egg and shiso-oil in a 

prawn chicken broth 

 

JAPANESE FRIED CHICKEN  14.9 G , D  

Friteerattua kanaa tulisella korealaisella glaseerauksella sekä 

japanilaista majoneesia 

Fried chicken with spicy Korean chili-glaze and mayonnaise 

 

OKONOMIYAKI/ VEGAN OKONOMIYAKI  12.9/11.9  D, PG 

Japanilainen suolainen munakas vaihtuvilla raaka-aineilla 

Japanese savory pancake with ingredients of the season  

 

TWO SOFTSHELL SLIDERS   15.8 PG ,  D 

Kaksi höyrytettyä bunia joiden välissä pehmeäkuorista taskurapua, 

marinoitua ananasta, chimichurria ja spicy majoneesia  

Softshell crab, pickled pineapple, chimichurri and spicy mayo served in 

steamed buns 

 

 



 

Sashimi 

 

TRADITIONAL SASHIMI 

 

Sashimilajitelma / An assortment of sashimi G, D 

SEIDÖ 9 PIECES 19.9€ 

GIN 16 PIECES 34.9€ 

KIN 36 PIECES 74.9 

 

 

 

Sushi  

 

SUSHILAJITELMAT / ASSORTMENTS OF SUSHI g,d 
 

SUPREME        24.9 
A californiamaki with two shake nigiri and two yakishake nigiri 12 pieces 
 

NIGIRI SPECIAL      29.9 
Kymmenen palan lajitelma erilaisia nigireitä päivän parhaista raaka-
aineista 
Ten pieces of different nigiri from the best ingredients of the day 

 

MAEGASHIRA      40 
Kahdenkymmenen palan lajitelma päivän parhaista raaka-aineista  
Twenty piece sushi assortment from the best ingredients of the day 

 



 

 

Nigirisushi 

Kaksi nigiriä/ annos. Two nigiri per portion. 

Kaikki annokset ovat tehty jaettaviksi. 

 All the portions can be shared.  

G=gluten free, D=dairy free, PG=Possible to get as Gluten free.  

V= Vegan, PV= Possible to get as Vegan 
A s k  f o r  m o r e  d a i l y  o p t i o n s !  

 

SHAKE      5 G, D 

Lohinigiri 

Salmon nigiri 

 

TROYUFU SUZUKI     5.5 G, D  

Meriahvennigiri, yuzutryffeli -vinaigrette 

Seabass nigiri, yuzu truffle -vinaigrette 

 

YAKISHAKE       6 G, D  

Kevyesti grillattu lohinigiri, japanilaista majoneesia 

Seared salmon nigiri with Japanese mayo.  

 

YAKIHOTATE      6.5 G, D 

Kevyesti grillattu kampasimpukkanigiri, jalopenoponzu 

Seared scallop nigiri with jalapeno ponzu 

 

 



 

 

        Makisushi 

8-10 palaa per rulla. 8 to 10 pieces per roll. 

Kaikki annokset ovat tehty jaettaviksi. 

All the portions can be shared. 

G=gluten free, D=dairy free, PG=Possible to get as Gluten free. 

V= Vegan, PV= Possible to get as Vegan 

 

SHAKE HOSOMAKI    9  G, D 

Makirulla lohella 

A maki roll with salmon 

 

CALIFORNIA      14.9  G, D 

Makirulla jokiravuilla, avokadolla ja majoneesillä  

A maki roll with crayfish, avocado and mayo  

 

MAGIC ROLL      15.9  PG, D 

Makirulla friteeratulla parsalla, avocadolla ja valkosipulimajoneesillä .  

A maki roll with deep fried asparagus, avocado and garlic mayo 

 

EBIFURAI       15.9 

Makirulla friteeratulla tiikeriravun pyrstöllä, avocadolla ja 

spicymajoneesillä. 

A maki roll with deep fried tigerprawn, avocado and spicy mayo.  

 

 



 

Desserts 

Kaikki annokset ovat tehty jaettaviksi. 
 All the portions can be shared. 

G=gluten free, D=dairy free, PG=Possible to get as Gluten free.  

V= Vegan, PV= Possible to get as Vegan 

 

 

PÄHKINÄSUKLAAMUTAKAKKUA 
Valkosuklaakastiketta, passionhedelmää ja tuhkattua merileväjäätelöä 

 
NUT MUDCAKE 

White chocolate sauce, passion fruit and ashed seaweed icecream 

 

 

12 pd 

 

 

 

 

 

liquid dessert 
UMESHU ORIGINAL     5.9/8cl 
UMESHU EXTRA YEARS  7.90/8cl 
UMESHU SUPPAI   9.80/8cl 

VALVERAN 20 MANGANAS ICE CIDER      13/8cl 
 

 

 

 


