A LA CARTE

a la carte

BASE

RAVINTOLA




APERITIIVIKSI
Aperitifs

BLOODY BOBBY
2 CL BLOOD ORANGE COINTREAU, 2 CL BOBBY 'S GIN,

VERIGREIPPISIIRAPPIA, SITRUUNAMEHUA JA SOODAA
2 cl Blood Orange Cointreau, 2 cl Bobby s Gin,
blood grapefruit syrup, lemon juice and soda

10,00 €

HOUSE NEGRONI
TAMMITYNNYRISSA PEHMITETTY KLASSIKKODRINKKI;

2 CL CAMPARIA, 2 CL GINIA JA 2 CL PUNAISTA VERMUTTIA
Oak barrel aged classic drink made of
2 cl Campari, 2 cl gin and 2 cl vermouth rosso

10,00 €

GINTLEMEN'S CLUB
3 CL TANQUERAY GIN, 1 CL MUSTAHERUKKALIKOORIA,

MUSTAHERUKKAMEHUA, LIMEMEHUA JA GINGER ALEA
3 cl Tanqueray Gin, 1 cl blackcurrant liqueur,
blackcurrant juice, lime juice and ginger ale

10,00 €




BASE MENU

KERMAISTA LOHIKEITTOA JA SAARISTOLAISLEIPAA

Creamy salmon soup with black malt bread

PORON ULKOFILEETA 160G, PAAHDETTUA VALKOSIPULI-PERUNAPYREETA,
PAAHDETTUA KUKKAKAALIA,KERMAISTA KANTARELLIKASTIKETTA JA
ROSMARIINIKASTIKETTA

Sirloin of reindeer 160g, roasted garlic and potato pure,
roasted cauliflower, creamy chanterelle sauce and rosemary sauce

PANNACOTTA JA PUOLUKKAA & MANTELIKAKKUA JA MUSTIKKASORBETTIA

Pannacotta and lingonberries & almond cake and blueberry sorbet

52,00 €

VEGAN MENU

MAA-ARTISOKKAKEITTOA, SIENIMOUSSEA JA RAPEAA LEHTIKAALIA

Jerusalem artichoke soup with mushroom mousse and crispy kale

MYSKIKURPITSAA, PUNAJUURI-RUUSUKAALI-SIENIPAISTOSTA, PAAHDETTUA
KUKKAKAALIA, EDAMAMEPAPUJA JA GRANAATTIOMENA-VINEGRETTIA

Butternut squash with pan fried beetroot, Brussels sprouts and mushrooms,
roasted cauliflower, edamame beans and pomegranate vinaigrette

SUKLAAKAKKUA,
MINTTU-SUKLAAJAATELOA JA MARINOITUJA KIRSIKOITA

Chocolate cake with mint and chocolate ice cream and marinated cherries

32,00 €

Ilmoitathan tilatessasi mahdollisista ruoka-aine allergioista tarjoilijalle.
Lisatietoja tarjoiltavista annoksista seka allergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa henkilékunnalta
Please inform your server about any allergies or dietary limitations



ALKUUN

Starters

MAA-ARTISOKKAKEITTOA, SIENIMOUSSEA JA
RAPEAA LEHTIKAALIA - annos on vegaaninen

Jerusalem artichoke soup with mushroom mousse and crispy kale - vegan portion

PAAHTOFILEETA, PIPARJUURTA, SIPULEITA JA DIJON-MAJONEESIA

Roasted fillet of beef with horseradish, onions and Dijon mayonnaise

VALKOSIPULIETANAT, AURALLA TAI ILMAN

Garlic snails, with or without blue cheese

KERMAISTA LOHIKEITTOA JA SAARISTOLAISLEIPAA

Creamy salmon soup with black malt bread

BURRATA-JUUSTOA, KASVIKSIA JA SITRUUNA-TIMJAMI VINEGRETTIA

Burrata cheese and vegetables with lemon and thyme vinaigrette

SALAATIT
Salads

KATKARAPUSALAATTI
KEITETTYA KANANMUNAA, MUMMON KURKKUJA, EDAMAMEPAPUJA,

KASVIKSIA, SALAATTIA JA SINAPPIKASTIKETTA
Shrimp salad

boiled egg, pickled dill cucumber, edamame beans,
vegetables, salad and mustard dressing

CAESAR SALAATIT

ROMAINE SALAATTIA, KIRSIKKATOMAATTEJA, OLIIVEJA, LEIPAKRUTONKEJA

PARMESAANIA JA CAESAR -KASTIKETTA

House Caesar salad

Romaine lettuce, cherry tomatoes, olives, croutons, parmesan cheese and Caesar sauce with

VUOHENJUUSTOA / PARILOITUA KANAA / HALLOUMIJUUSTOA /
LOHTA / KATKARAPUJA / KYLMASAVULOHTA

Goat cheese / Chicken / Halloumi cheese / Salmon / Shrimp / Cold smoked salmon

Ilmoitathan tilatessasi mahdollisista ruoka-aine allergioista tarjoilijalle.

10,00 €

13,00 €

10,00 €

12,00 €

13,00 €

16,00 €

16,00 €

Lisatietoja tarjoiltavista annoksista seka allergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa henkilékunnalta

Please inform your server about any allergies or dietary limitations



KEITTIOMESTARIN SUPERSALAATTI 22,00 €
PARILOITUA KANANRINTAA, HALLOUMIA, PAAHTOFILEETA, AURAJUUSTOA,
KASVIKSIA, SALAATTIA JA GRANAATTIOMENA-VINEGRETTIA

Chef’s super salad
Chicken, halloumi cheese, roast beef, blue cheese, vegetables, salad and pomegranate vinaigrette

LISATAYTE SALAATTEIHIN: 5,00 €
VUOHENJUUSTOA / PARILOITUA KANAA / LOHTA /

HALLOUMIJUUSTOA / KATKARAPUJA / KYLMASAVULOHTA
Extra topping to salads: Goat cheese / Chicken / Salmon /
Halloumi cheese / Shrimp / Cold smoked salmon

PASTA

Pasta

BASEN TUOREPASTAA, KANTARELLIKASTIKETTA JA PARMESAANIA 13,00 €

Base’s fresh pasta with creamy chanterelle sauce and parmesan

LISATAYTE PASTAAN: 5,00 €

KYLMASAVULOHTA / VUOHENJUUSTOA / PARILOITUA KANANRINTAA
Extra topping to pasta:
Cold smoked salmon / Goat cheese / Chicken

GLUTEENITON PASTA +1,00 €
Gluten free pasta

VEGAANINEN
Vegan

MYSKIKURPITSAA, PUNAJUURI-RUUSUKAALI-SIENIPAISTOSTA, 16,00 €
PAAHDETTUA KUKKAKAALIA, EDAMAMEPAPUJA JA
GRANAATTIOMENA-VINEGRETTIA

Butternut squash with pan fried beetroot, Brussels sprouts and mushrooms,
roasted cauliflower, edamame beans and pomegranate vinaigrette

Ilmoitathan tilatessasi mahdollisista ruoka-aine allergioista tarjoilijalle.
Lisatietoja tarjoiltavista annoksista seka allergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa henkilékunnalta
Please inform your server about any allergies or dietary limitations



HAMPURILAISET
Burgers

BASEN CHEDDARJUUSTO-PEKONI-BURGERI 200G TAYSLIHAPIHVILLA, 18,00 €
SIPULIA, TOMAATTIA, MAUSTEKURKKUA JA CHILIMAJONEESIA

Base "s cheddar cheese and bacon burger 200g beef with onion,
salad, tomato, pickled cucumber and chili mayo

POROBURGERI 150G TAYSLIHAPIHVILLA, AURAJUUSTOA, PEKONIA 21,00 €
SIPULIA JA MAJONEESIA SEKA LISAKSI PUOLUKKAA JA SUOLAKURKKUA

Reindeer burger 150g patty with blue cheese, bacon, onion and mayo
served with lingonberries and pickled cucumber

VALKOSIPULI-BURGERI 200G TAYSLIHAPIHVILLA, 19,00 €
COLE SLAW, CHEDDAR, VALKOSIPULI-CHORIZOMAKKARAA,
VALKOSIPULI-SUOLAKURKKUA JA AIOLIA

Garlic burger with 200g beef, cole slaw, cheddar, garlic-chorizo sausage, garlic pickle and aioli

BURGERI PAISTETULLA LOHELLA, MUMMONKURKKUJA, 19,00 €
KYLMASAVULOHTA JA REMOULADEKASTIKETTA

Salmon burger with pickled cucumber, cold smoked salmon and remoulade sauce

VUOHENJUUSTOBURGERI, PUNA_JUURIROSTI, SIENIMOUSSEA, 16,00 €
TIMJAMI-SITRUUNAVINEGRETTIA JA SALAATTIA

Goat cheese burger with beetroot rosti, mushroom mousse,
lemon thyme vinaigrette and salad

KAIKKI HAMPURILAISET TARJOILLAAN BRIOSSISAMPYLALLA JA

RANSKALAISILLA
All burgers served with brioche bun and fries

RANSKALAISTEN TILALLE SAATAVILLA CAESAR - TAI VIHREA SALAATTI
Instead of fries available Caesar salad or green salad

GLUTEENITON SAMPYLA +1,00 €
Gluten free bun

EXTRA DIPPI Extra Dip +1,00 €
BBQ / Chili mayo / Mayo / Aioli

Ilmoitathan tilatessasi mahdollisista ruoka-aine allergioista tarjoilijalle.
Lisatietoja tarjoiltavista annoksista seka allergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa henkilékunnalta
Please inform your server about any allergies or dietary limitations



KALAT
Fish

DIJON-PISTAASIKUORRUTETTUA LOHTA, HAUDUTETTUA FENKOLIA, 24,00 €
PUNAJUURTA, KURPITSA-PERUNAPYREETA JA SITRUUNAHOLLANDAISE

Dijon and pistacchio crusted salmon with sautéed fennel, beetroot, pumpkin-potato pure and
lemon hollandaise

TUORETTA PAIVAN KALAA PAIVAN HINTAAN
Catch of the day Daily price
LIHAT

Meat

NAUDAN MARMORIULKOFILEEPIHVI 200G, 30,00 €

RUUSUKAALIA, PARMESAANIA, PAAHDETTUA PERUNAA JA
BEARNAISEKASTIKETTA

Marbled beef steak 200g with Brussels sprouts, parmesan,
roasted potatoes and bearnaise sauce

BASEN PERINTEINEN PIPPURIPIHVI HARAN SISAFILEESTA 200G, 33,00 €
VIHREITA PAPUJA, PEKONI-PERUNAPAISTOSTA JA
KERMAISTA PIPPURI-JUUSTOKASTIKETTA

Classic pepper steak of 200g beef tenderloin served with green beans, bacon-potato hash and
creamy pepper cheese sauce

PORON ULKOFILEETA 1606, 38,00 €
PAAHDETTUA VALKOSIPULI-PERUNAPYREETA, PAAHDETTUA KUKKAKAALIA,
KERMAISTA KANTARELLIKASTIKETTA JA ROSMARIINIKASTIKETTA

Sirloin of reindeer 160g, roasted garlic and potato pure, roasted cauliflower, creamy chanterelle
sauce and rosemary sauce

Kaytamme ravintola Basen a la carte -listalla
suomalaista siipikarjaa, poroa, nautaa seka porsasta
Our & la carte sources ingredients mainly from Finland.
Reindeer, beef, poultry and pork are always Finnish

Ilmoitathan tilatessasi mahdollisista ruoka-aine allergioista tarjoilijalle.
Lisatietoja tarjoiltavista annoksista seka allergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa henkilékunnalta
Please inform your server about any allergies or dietary limitations



MAKEAT

Sweets

PANNACOTTA JA PUOLUKKAA & MANTELIKAKKUA JA 10,00 €
MUSTIKKASORBETTIA

Pannacotta and lingonberries & almond cake and blueberry sorbet

SUKLAAKAKKUA, MINTTU-SUKLAAJAATELOA JA 9,00 €
MARINOITUJA KIRSIKOITA - annos on vegaaninen

Chocolate cake with mint-chocolate ice cream and marinated cherries - vegan portion

LAKKA-MASCARPONE TRIFLE JA SUOLAKINUSKIA 9,00 €

Cloudberry and mascarpone trifle with salted caramel sauce

JAATELOT / PALLO 500€

Ice cream / scoop

VANILJA, LAKTOOSITON: PISTAASI, PAARYNA, SUKLAA SEKA VEGAANINEN MINTTU-SUKLAA
Vanilla, Lactose free: pistachio, pear, chocolate and Vegan mint-chocolate

SORBETIT / PALLO 5,00€
Sorbet / scoop

MANSIKKA, MUSTIKKA
Strawberry, Blueberry

DRINKIT

Drinks

STICKY KISS 10,00 €

4 CL PUOLUKKALIKOORIA 2 CL TOFFEELIKOORIA, PUOLUKKAMEHUA JA SITRUUNAA
4 cl lingonberry liqueur, 2 cl toffee liqueur, lingonberry juice and lemon

BASEN LIMONCELLO 7,00 €

BASESSA KYPSYTETTYA SITRUSLIKOORIA
Lemon liqueur made in Base

THE PIRTELO 10,00 €
2 CL GOLD STRIKE, 2 CL CACAO BROWN,

FASUPALOJA, JAATELOA JA MAUSTESIIRAPPIA
2 cl Gold Strike, 2 cl Cacao Brown,
Fasupala chocolate bar, ice cream and spiced syrup

KYSY BAARIMESTAREIDEMME KAUDEN DRINKKEJA
Ask our seasonal drink recommandations




