
TERE TULEMAST
RANNARESTORANI PAAT!

WELCOME TO THE BEACH-RESTAURANT PAAT!

ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ!

Rannarahval on asjad veidi äraspidi. Vaata kasvõi meie paati. Eks vist seepärast, et asume kahe
maailma – mere ja kalda, maa ja taeva – vahel. Siin on kõik korraga tuttav, aga samas uus ja

omamoodi. Kuidas me seda teeme, ei saa öelda.
Nii lihtsalt on.



EELROAD / APPERTIZERS / ЗАКУСКИ

Suitsutatud angersägakreem………………………………………………………………….……….6€
kalamari, ciabatta õhikud
Smoked catfish cream – caviar, ciabatta chips
Крем из копченого сома - красная икра, чипсы из чиабатты

Carpaccio……………………………………………………………………………….……………………………………….8€
rukola, kapparid, parmesan, ürdiõli
Carpaccio - rucola, capparis, parmesan, herbal oil
Карпачо - рукола, каперсы, пармезан, пряное масло

Heeringas musta leiva paneeringus………………………………………….………….……5€
kartulitamp, marineeritud sibul, kalamari, hapukoor
Herring with black bread crumbs - mashed potatoes, pickled onions, caviar, sour cream
Сельдь в панировке из черного хлеба - Взбитый картофель, маринованный лук,
сметана, икра

Suitsurääbised ja küüslauguleivad, sidruni aioli………………………………8€
Smoked vendace and garlic bread – lemon aioli
копченый ремешок и чесночный хлебцы - лимонный айоли

Suupistevaagen 2-le…………………………………………………………………………………………..16€
suitsutatud angersäga kreem, heeringas musta leiva paneeringus, suitsurääbised, juust,
oliivid, peedihummus, leivaõhikud
Plate of snacks for 2 - smoked catfish cream, herring with black bread crumbs, smoked
vendace, cheese, olives, beetroot hummus, black bread chips
Закуска на двоих - Крем копченого сома, селёдка в хлебной
панировке, сыры, копченый ремешок, оливки,
свекольный хуммус, хлебные чипсы

Allergeenide kohta küsi teenindajalt.
Consult with our waitress about the food allergens.



SALATID / SALADS / САЛАТЫ

Grillitud kitsejuustusalat………………………………………………………………………………….12€
peedihummus, salatisegu, maasikad, kitsejuustukaste
Grilled goat cheese salad - beetroot hummus, salad mix, strawberries, goat cheese
dressing
Салат из запеченного козьего сыра - свекольный хуммус, салат микс, клубника,
соус из козьего сыра

Caesari salat krevettide- või lõhega / kanaga...…………………..12€/10€
Caesar salad with shrimps or with salmon / with chicken
Салат Цезарь с креветками, лососем / курицей

SUPID / SOUPS / СУПЫ

Mereanniseljanka……………………………………………………………………..………………………………7€
kala, krevett, sinimerekarbid
Seafood seljanka – fish, shrimp, mussels
Солянка из морепродуктов - рыба, креветки, мидии

Allergeenide kohta küsi teenindajalt.

Consult with our waitress about the food allergens.



ROAD MEREST / DISHES FROM THE SEA /

МОРЕПРОДУКТЫ

Kahe kala kotletid…………………….………………………………………..………………………………….12€
kartulipüree, valge veini- spinati kaste
Two fish cake – potato puree, white wine – spinach sauce
Котлеты из лосося и трески - картофельное пюре, соус из белого вина со
шпинатом

Grillitud lõhe……………….…………………………………………………………………………………………….16€
pärlkuskus, pesto, päikesekuivatatud tomati-ja valge veinikaste
Grilled salmon – pearl couscous, pesto, sundried tomato - white wine sauce
Приготовленный на гриле лосось - жемчужный кус-кус, песто, соус из
вяленых на солнце томатов и белого вина

Grillitud angersäga šašlõkk…………………………………………….…….………………………15€
kartulitamp, kurgisalat
Grilled catfish shashlik – mashed potatoes, cucumber salad
Шашлык из сома - пюре, огуречный салат

Koorene lõhe-sinimerekarbi pasta………………………………………………….…………..9€
päikesekuivatatud tomati pesto
Creamy salmon-mussels pasta – sun dried tomato pesto
Сливочная паста с лососем и мидиями - песто из вяленых
на солнце томатов

Allergeenide kohta küsi teenindajalt.
Consult with our waitress about the food allergens.



ROAD MAALT / DISHES FROM THE LAND /

БЛЮДА С МАТЕРИКА

Grillitud pardi rinnafilee…………………………………………………………………………………..16€
bataadipüree, röstitud köögiviljad, punase veini kaste
Grilled duck breast – sweet potato puree, roasted vegetables, red wine sauce
Приготовленное на гриле утиное филе - пюре из батата, обжаренные овощи,
соус из красного вина

Grillitud antrekoot…………………………………………………………………..……………………………24€
röstitud miniköögiviljad, shiitake seened, bataadifriikartulid, punase veini kaste
Grilled entrecote – roasted minivegetables, shiitake mushrooms, sweet potato chips,
red wine sauce
Антрекот - обжаренные мини-овощи, грибы шиитаке, бататовый фри картофель,
соус из красного вина

Grillitud lamba ristluu……….………………………………………………..…………………………….18€
kartuli-karulaugupüree, röstitud porgandid, punase veini kaste
Grilled lamb – potato-wild garlic puree, roasted carrots, red wine sauce
Приготовленная на гриле баранина- картофельно-чесночное пюре, обжаренная
морковь, соус из красного вина



TAIMETOITLASTELE / FOR VEGETARIANS /

ДЛЯ ВЕГЕТАРИАНЦЕВ

Hummuste duo…………………………………………………………………………………………………………..7€
peedihummus, spinatihummus, lavaši õhikud
Hummus duo - beetroot hummus, spinach hummus, lavash chips
Хуммусное дуо - свекольный хуммус, шпинатовый хуммус, чипсы из лаваша

Portobello seen……………………………………………………………………….………………………………….8€
päikesekuivatatud tomatid, mozzarella, roheline salat
Portobello mushroom – sundried tomatoes, mozzarella, green salad
Гриб Портобелло - вяленые на солнце томаты, моцарелла сыр, зеленый

LASTELE / FOR KIDS / ДЕТЯМ

PAADI kalapulgad kartulipüreega / friikartulitega…………………………6€
Fish fingers a’la PAAT with mashed potato / French fries
Фирменные рыбные палочки PAAT с картофельным пюре / картошкой фри

Kodused lihapallid kartulipüreega / friikartulitega………..……………….5€
Home-made meatballs with mashed potato / French fries
Домашние мясные шарики с картофельным пюре / картошкой фри

Kanapasta.……..……………………………………………………..…………...…………………………………………4€
Chicken pasta
Сливочная паста с курицей

Allergeenide kohta küsi teenindajalt.

Consult with our waitress about the food allergens.



DESSERDID / DESSERTS / ДЕСЕРТ

Šokolaadikook vaarikatega….……..……………………………..……………………………………..6€
vaarika coulis, valge šokolaadikaste
Chocolate cake with raspberries – raspberry coulis, white chocolate sauce
Шоколадное пирожное с малиной - малиновое кули, соус из белого шоколада

Panna cotta trio……….………....…………………………………………….……………………………………..6€
rabarber, mango, basiilik
Panna cotta trio – rhubarb, mango, basil
Panna cotta trio - ревень, манго, базилик

Kama-toorjuustukook pohla-maasikamoosiga..…………………..…………..6€
Traditional Estonian finely milled flour mixture and cream cheese cake with
cranberry-strawberry jam
Творожный чизкейк из традиционально Эстонкого продукта - камы с клюквенно-
клубничный джэмом

Jäätisevalik marjadega *saadaval ka laktoosivabalt…….…………………….…………..5€
Selection of ice cream with berries *available lactose free, also
Выбор мороденного с ягодами * доступен так же без лактозы

Allergeenide kohta küsi teenindajalt.
Consult with our waitress about the food allergens.


