Ravintola Skérd on ekologista Iahiruokaa ja juomaa parhaimmillaan.

Keittiossamme Anton apureineen loihtii herkullisia makuelamyksid mahdollisimman ldhelta tulevista sesongin raaka-
aineista, itse keratyista villiyrteistd ja marjoista seka riistasta, kalasta ja luomukaritsasta. Kaikki ravintolan raaka-
aineet ja juomat tulevat rakkaasta kotimaastamme Suomesta. Salin puolella Janne tarjoilee ruokien kanssa
yhteensopivia laadukkaita kotimaisia oluita, siidereitd, marjaviineja ja itse tehtyja marjalikooreja seka loihtii
cocktaileja sesongin raaka-aineista.

Kattauksessa pyrimme myos ekologisuuteen. Kaikki astiamme, lautaset ja aterimet ovat uusiokaytossa.

Alkuruoat
Punajuuri carpaccio ja sinappikaalia 14,50€
Kuhaa, keltajuurta ja matia 14,50€
Sorsaa, sellerid ja mustaherukkaa 14,50€

Peura tartaria ja porkkanaa 14,50€

Padruoat
Spelttipuuroa ja kuningasvinokasta 22,00€
Paivan kala, pinaatti-selleripyre ja gruitale kastike 28,00€
Sorsaa, maa-artisokkaa ja kantarellia 28,00€

Peuraa, kurpitsaa ja stoutkastike 28,00€

Jalkiruoat
Juustoja, karviaista ja hunajaa 12,50€
Keltajuurikakkua ja punaherukkaa 12,50€
Lampaanmaito paahtovanukasta ja puolukkaa 12,50€

Omenaa ja kauraa 12,50€

Kolme ruokalajia listalta 45€

Paivittdin vaihtuva viiden ruokalajin yllatysmenu Menu Skord 58€ ja suositellut juomat 45€



