sushik®



S BIENVENIDO
A SUSHIKO

TU BUFFET LIBRE DE SUSHI

ESCANEA EL l:ljlllli!l @R PARA
VER NUESTRO MENU Y PRECIOS

No incluye: bebida ni postre
Es obligatorio un pedido minimo de 1 bebida por persona

Nifos de hasta Tm NO PAGAN. De 1m a 1.35m pagan sélo la mitad de un mend

La eleccion del MEMU INFINITY es valido solo para toda la mesa. Cada persona puede pedir
un méximo de 5 platos a la vez. El MENU INFINITY es una oportunidad para degustar més
especialidades y comer hasta saciarte, pero siempre con el cuidado de no desperdiciar la comida.
Los excesos de comida se cobrarén un suplemento. El orden de entrega de los plates varia segin
el tiempo de preparacién de cada plato. Sin distincién de los entrante, primeros y segundos platos.

*El producto puede estar congelado.
MOTA: el pescade destinade a ser consumide crude o practicomente crude
ha sido sometido a un procesa de congelado, cumple con las disposiciones
del Reglamento CE853,/2004, seccion VI, capitule 1, letra D, punto 3.

2€ por cada plato pedido y no consumido
2€ és per cada plat demanat i no consumit

2€ is for each plate demanded and not consumed

ALGUNOS PLATOS PUEDEN CONTENER ALERGENOS

En coso de alergrias o intolerencias alimentarias, péngase en contacto con el personal del comedor.

o200

Pescodo Cocohuetes

Frutos de Apio Mostozo Sésomo Didxido de ozufre Aliromuces Moluscos
chscara y sulfite

TODAS LAS IMAGENES SON SOLO PARA FINES ILUSTRATIVOS. LOS PLATOS FINALES PUEDEN CAMBIAR.




Belei centges | Driks ancl bos

BEBIDAS CAFE, LICORES Y SAKE

AGUQ...c... .ol KA. .0 BDE Calfé 500,00, .o innnecencansansansesnes JOE
AGUQUCOTE GG crsn s sk nsarsussernnss: SEOVE Corado . 10 oLl L N FOE
Coca - Colaicn.... Ms...c.. i, AX B 00€ Café'con leche:....ccioiviviviiiinii 1 .B0E
Coca - ColgZeros™™..... ... 1. 3.00€ Café Americano............ccveen.... 1.80€

Fanta - Sprite............................. 3.00€ Caffie ginseng.......ccccevvvveeennn... 1.80€
Nestea imon...........cc................3.00€ Carafillo.:seuvsimsmeres 2.80€

AQUANIUS......oocvvniiiii. 3.00€ Triffisico. .o nn i nalRet Sl 9 BOE
Té verde.....ooooiniiniinininnnns 2.60€ SOKB....0 s eermrmsarsncanie . . W 5 OOE

InbUsSiON .o o ereenennnene 2 00€ Whisky.,........ .. Y 38 00c
Vichi catalan........ccccevveeeneen.... 3.00€ Canie S
Tonica. 2..... . v mnnssisss 3.00€ Vdeﬂ 3'00€

ZUMOS DE FRUTA LICOTES, oo B e s P L OO

Zumo de naranja..............c........ 3.00€
Zumo de melocotén....................3.00€
Zumo de pina. i Ti o0 3.00€

CERVEZAS

Botella:........ 0 w0 . ........3 208
Botella 0,0......cccmneiriirieennnnn.... 3.20€
Botella Radler..........c.cc.......... 3.20€
DAPPORO. . .. i snasins v sniss s DO
Asahi ol .. LMo




VINOS,

WHITE WINES

De la casa...........

Gilda Verde;c [D O Ruedu:l

José Pariente Verdejo (D.O Rueda]
Blanc Pescador (D.O Agu!ia].......‘..‘....
Vifia SoldD. O Catalgla) ......vviivisiinia
Perro Verde (D.O Rueddi....................
Vina Esmeralda (D.O Penedés)............
Sumarocca (D.O Penedsés)..................
Bicos albarino.........ccccooeviiiiiiinn,

VINOS ROSADOS

Cresta Rosa (D.O Anguila)..................
Mateus Rosé (Alentejo).......................
lambriscarvsmmn.. £... ... .. ...

VINOS TINTOS

Sangria tinto 1L... e
Finca Resalso (D. O Rlbem del Dueno)..
Coto Crianza (D.O Riojq)...........
Marqués de Cdceres (D.O Ricia]..
Ramon Bilbao (D.O Ricia].‘..‘..‘...........
Cune (DX RiNa) i

CAVAS Y FRANCIACORTA

(a7 oo P R Eeeunel i 3.00€
Viziega Brul. B . ..o R 11.95€
it e ol | L et A (TOEC i 15.95€
Anna de Cordoniu..........ceovvmeivniinnnnns 16.95€

Agusti Torellé Selec. Sumille................16.95€




" Cspekidy ol fwease | finge specils

rr
ALMEJA CON SALSA ESPECIAL ENTRECOT PLANCHA

-"-"Jme;ﬂ ala p‘rﬂrv:hu con 50150 opo perE|l| Enh'ecm a 10 p|unchc= con perE|l|

va lo olonza amb =

Grilled ¢ vith garlic and parsley souce ed enfnecole with parsiey

G.I}MJ O GI}I[IE ﬂ

SEPIA A LA PLANCHA VIEIRA

Sepun o |c p-'lunchu con sul.‘.u c[c perepl Vieira a la plancha y salsa ajo perejil

sl

allops and -.'.'-:'."'l.'ii _I'J:'l.'.'-.'-:'.".-' Hguce

E.ﬂl}ﬁ D 7.00€ ©

* P _.". 5 -

231
TORI TERIYAKI CERDO AGRIDULCE

P‘o‘llo ir-ro en salsa teriyaki sésamo Came de Derd-: rehozadn Frlk:v con verdura su'lsu agridules

.-.!’(‘ 50 C Jl.] =]

b salsa terivaki sésam 3. O .._:
1 breaded po “"-fF_'_‘ lobes and sweet and sour sauce

Ickan in sasaome lenyokl sauce

6.00¢ 0O 6.00€ OO




0 ALITAS DE POLLO (3PZS)

Alitas de pollo rebozado

5.00€ ©0 O

TEMPURA REJOS [

Tempura rejos

5.00€ @O0

70 ESPARRAGOS

Esparragos a la plancha con salsa gjo pereiil

WOKDE COL

Vi'ak de col

6.006 ©0

0 MOSOCARDINI EN
LA OLLA DE FUEGO

Pulpitos con zanaharia, puenss y guindilla

6.00€ © O




MISO soUP

Sopa de miso
Sopa de miso

Sopa de miso

4.00€ ©

ARROZ BLANCO MANTOU FRITO

Amoz blanco con sésaomo Pan joponés frilo

I

'r'l'r"."".'.'_" noe wilh SEEOME

4.00€ © s

PAN GUA BAO EDAMAME

Gua Bao cocido ol vaper Alubia de soja joponeses henvidos

Steamed Gua Boo Boiled jopanese Soybeans

4.00€ 20 4.00€ ©




GOMA WAKAME

Ensalada de algas ligeramente picante

5.00€ ©©

Lkl

ENSALADA MIXTA
CON PULPO

Ensalada mixia con pulpo

147
ENSALADA MIXTA

Ensolada mixio




DIM-SUM (3PZ)

GYOZA DE LANGOSTINO

Dumplmg rellenn de g{:mbus y wzrdurns

ol ng 3 tarcil ? QOmDEes JLIres

'j mpling shuffed with s.":r-.'.".p and .e_gefub'es

5.00€6 290

XIAOLONGBAO
Rowr:h de cerdo

Ravioli ce poirc

Pork .'Eﬁ ol

5.006 D&

NIKU GYOZA
Dun‘nging dE paﬂn cocido ol vapor

Mhpmelins de medlaelr s T
Dumpling de pollasire cuil ol vopo

Seamed chicken dumpling

5.00€¢ ©©

NIKU YAKI GYOZA
Dump.!mg de pollo r.o::ldo ala p|c=nr.|'rﬂ

Dumpling de pollasie cuit o la planxe

Grilled chicken dumg -"19.5

5.l}l)€ 2

CERDO SHAOMAI

Relleno de came de cerdo, locing, polle, ceballa,
jengibre y harina de tigo

arciment de camn de pore, cansalada, pollasie,

a1l |t
ngebda | fannd de blo

th pork, bocon, chicken: omion ginger
eat flour

Eﬂﬂﬁ 20




DIM-SUM / GUA BAO

1 PANALVAPOR
Pan dulce con nmn. huema y frijoles
DWEE

Eﬂﬂi‘. ﬂ

eggs and beans

5&105 y verduras mixios

21 NE 1 d vegelables

[EB GUABAO LANGO STINO'
F Relleno de 1empun:| de |c:nga:.l:nu:> y uerdlurns

Shrim o Qng Vege ok SmpLUng -':'."..":'}

5.00€ Gﬂ@

GUABAO PORK
Relleno de p-c:ncerc de cerdo y.xrerdurc.‘.

Shuffed witt hy and u.'é_:!i.'-‘{:f.'.\..'.l

5["]’8 0@5

GUABAO SPICY TORT

Rellens de pollo en costra de almendras y pll‘l‘ll\enh:}n
En5|:||c:|:|a p-eplm:h tomale, spicy maa,nn sésamo

F i en croska o ameliies r:‘:i":':" vErmedl
amanign, cogombre. lomagquet. spicy maig i
Chicken stfled i clmond andiiner e ieolod
cucumber, lomate, spicy mayo, sesame

5.00€ QQOQBBﬂ




RO RIATS

Vs
T >

—

4

161
YAKI UDON YASAI

Moodles con verduras
Moodles amb verdure:
Moodles with vegetables

6.00€ SO0

164
YARI UDON KAISEN

MNoodles con marisco

sealao:

..........

Moadles with f
6.00€ COOOOCO

YAKI SOBA TORI

Espoguetis de rigo saraceno con polle,
verduras y hueve

spoguetis de'blot samaiiomb pollosite;

verdures i ou
Buckwheat spagheli with chicken

L i
vegelabies and egg

6.00€ @0




169
YARKISOBA PICANTE

Yakisoba picante

Yokisoba picanl

Spicy Yakisoba

6.00€ ©@00OC

FIDEOS DE SOJA GYU

Con temera verduras y huevo un poco picante

¢ 0 verdures | ou una mica picant

\ith veal, vegetables and a slightly spicy egg

6.006€6 ©0OC

FIDEOS DE SOJATORI

Con paolle, verduras y huevo

Amb pollaste VETOUres

With chicken, vegefables and egg

6.00€6 ©0OC

FIDEOS DE ARROZ Yiﬁﬂ.l.
Ceon verduras y hueve

UTED Wergures | oy

With vegelobles and egg

FIDEOS DE ARROZ GYU

Con temera, verduras v huevo un poco picante

Amb vedello, ve

With beef '-"i'é'."-":’.l-i}"."- and a _-:l',"___-...:;_l::l_. spicy egy

6.00€6 ©0OC




YAKI MESHI YASAI

Arroz con verduras y huevo

Arrds amb verdures i ou

Rice wilh vegelables and egg

6.00€ @O0

YAKI MESHI TORI

Aoz con pollo, vesduras v hueve
Arrds amb pollastre, verdures 1 cu

Rice with chicken, vegelobles and egg

6.00€ SO0

YAKI MESHI GYU

Amoz con temera, verduras y hueve, un poco picante
Amds omb vedella, verdures i ou, una mica picant
Rice with beef, vegetables and egg, o lifle spicy

6.00€ @O

YAKI MESHI KAISEN

Arraz con marisco y hueva
Arrds amb marisc i ou

Rice with seafood and egg

6.00€6 ©C000

ARROZ TRES DELICIAS

Arroz con jomén cocido, guisantes, panceto marinado y huevo
A amb pemil cuit, pésols, cansoloda marinada i ou
Rice with cooked ham, peas, marinated bocon and agg

6.00€ 2O

ARROZ AL CURRY

Arroz al cumry
Arrds al cymi

i D
iy nce

6.00€ 2O




DONBURI

DONBURI
GONGBAO EBI

Amoz cublerto de langostinas con verduras,
cocahvetes, salsa poco picante

6.006 2OQ0C0O®

DONBURI SUSHIKO
SPECIAL

Amoz cubiero de temera, pello, langestings,
colomares, pimientos, bombd, zaonaharia

6.00€ QOO

ONBURI MA PO
ORKSPICY

Amoz cubierto de pancefa de cendo piceda,
pimientos, ceballo, cebollela, salsa poco picants

6.00¢ 00O




314

RAMEN DE
POLLO PICANTE

Pasla en calde con palle picants

SHE DICa

Fasia

in ,l_-;_-,-_;._ln itk spicy chickan

6.00€ 2000000

RAMEN NORMAL

Pasta en caldo con verdura

RAMEN PICANTE
CON CARNE

Pasia en calds con salsa pleante, temera,
verdura y huevao

QIgs Qnc ]

6.00€ COOOC




FRITO, —=

/

SPICY TORI TEMPURA EBI

Tiras de pollo en costa de almendras y pimentan Langasting en tempura

a and paprka crusf mp in lempura

Chicken siips in almon

5.006 000 © 5.006 ©00

PATATAS FRITAS BOLAS DE SESAMO

Patatas finas Bolas relleno de toro sésomo

5.00€ 5.00€ 00

HARUMAKI TORI CALAMAR REBOZADO

Reollos joponeses de pollo v verduras poco picante Colamar rebozado

prary e e |
getable rolls

5.00€ 000 5.00€ © 0O




278
SAMURAI STICK

Rollos de langosting y edomame

B Shrimp and edamame rolls

"5.00€ Q0000®

MUSLOS DE CANGREJO

Muslos de congrejos

Crab legs

5.00¢€6 OO0

302
TEMPURA KAKIAGE

Tempura de verduras

HARUMAKI YASAI

Rollites de primavera de verduras

ROHIEE Jd [

Vagetable spring rolls

5.00€ ©




=
o

TAKOYAKI (2PZ)

Albandigas rellenas de pulpo

6.00€ 0 O

306
NUBES DE CAMARON f
.Nubes de gombo

4.00€

£ PIMIENTO DE PADRON

Pimiento de padran

5.00€




TEPPANYAKI Y WORK

YAKITORI EBI KUSHI

PII‘K:"II:} de pG“D ala pland'ln con m|m 1E||',-'ah Pmd'n:i de !-nngashm:s a ||:| p-l{!l‘ld‘lﬂ con 5|:||5fn 1-E‘rll|,l'l:|,ﬁl
il -1' chicken skewer with .‘r"'l'..'.-'{'."-..' sauce o prawn skewer with lerfyaki savce
5.00€ © Q‘ 5 ﬂﬂﬂ 0 'ﬂ

EBI YAKI SHAKE TERIYAKI
Langastinos a la ploncha §c|m6n a lo plancha
5.00€ © 5.00€ © O

LANGOSTINO AL WOK COSTILLAS DE CERDO
SALY PIMIENTA CON SAL Y PIMIENTA
Longosrmm c:|o.=, 'p‘ -::ebo"erc Codi”us de r.erdo. uim \_.' r.eboﬂera

garic IONS OrE o3, g Orvon

7.00€ DQO Sﬂﬂi‘. E}@D

l'. WIS




CURRY TORI POLLO CON ALMENDRAS

Woi de pollu con s.oLw de curry' Polla, almendras

Chickan wok with cormy so

7.00€ © é'b 7.00€ 2000

VERDURAS MIXTA TERNERA CON YERDURAS

Verduras salleadas en el wok Terneru su“ecdcs con '-'erduras

i vegefobles in o wok ol wih vec getc

6.00€ 7006 OO

TERNERA PICANTE LANGOSTINOS CON
- — BAMBU Y SETAS

Temera, pimientos, ceballas, salsa picante
jedella nebrote cebas salsa sicont langestinos, bombi y setos
Beef. peppers, onions, hot sauce agostins, bambd els
T.00€E @00 Prawns, bamboo and mushrooms
7.00€6 COOOO0




245

POLLO CON BAMBU
Y SETAS

Pallo, bombi v setas
Pollostre, bombi i bolets

Chicken, bamboo and mushrooms

7.00€ 2000

LEMON TORI

Pollo en solsa liman
Pollastre amb salsa limona

Chicken in lemon souce

7.00€ ©O

283

TERNERA CON
BAMBU Y SETAS

Temera, bambi y setas

Vedella bambu | bolats

N ] ;
Beel, bamboo and mushrooms

7.00€ D0OGOC

(284
CAMARONES PICANTES

Gamba con pimientos y cebolla

L=amoCo omb De0dcls | Ceba

Shrimp with peppers and onions

7.00€ ©0®©




?;:_': 13

PATO LAQUEADO

Pale lagqueads frile

MEAT WOK

Wk de pollo, termera, setos, repollo

7.00€ O

324)
FISH WOK

Woek de gambas, sepia, surimi, setas,
repallo v solsa pleante

7.00€ 20




NIGIRI 2PZS

L 6 NIGIRI SHARE

Salmén

Salmd

NIGIRI MAGURO [

Ahin

3.00€ ©

NIGIRI EBI

langostine cocido

Liagosli cwit

Cooked prawn

3.00€ ©

NIGIRI UNAGI 270

Anguila, salso teriyaki

Anquillo, salsa terivak

Eal, tarivaki sow

3.00€ 0 ©

NIGIRI SHIROMI

Luking

LU

Sea bass

3.00€ ©




" NIGIRI MAGURO FIRE

Atin flameodo, salsa teriyvaki, jengibre marinado,
cebelline, sésoma

|i::"-r'l"‘i] hame|aca, salso '(-?!='-.-'-Z.'=E':- gQingenng marinat,

cibulet, sésam
Flamed tuna, terivaki sauce, marinaled ginger, chives
sesome

4.00€ QOO

NIGIRI SHAKE (11
FIRE

Salmén flambeado, salsa teriyaki,
jengibre marinedo, sésamo

Salmé flambejal, salsa teriyat

-EJI"IH(—."!’.'FT(-? mMannal, sasam
Flambéed salman, ferivaki sovce,
marinated ginger, sesome

4.00€ 900

- 20 NIGIRI SHAKE
- CHEESE FIRE

Salmé Hlamejol, larmatge, spicy malg, sésam

Flambéed salman, cheease, spicy mayo, sesame

NIGIRI SPICY
MAGURO FLAMBE

Migiri de atin flambeads,
queso y salso piconte
Migiri d fl

e Iormying Nlame|asa

lermatge i salsa picant
Migivi

chease and spicy sauce

4.00€ 2C00®

g2l
of lambeed tuna




GUNKAN TOBIKO

Huem robukn de pez volodor

O tobike de e wolodor

’J g fish egg

E.HI}B o0

‘gl
o
[

_—

GUNKAN PHILADELPHIA

5-::|m6n. phiiudd hia, aroz v huevo tobike de pez volodor
&, philode ards i ou lobiko de peix volador

ATUN PICANTE

Tung gunkan with spicy funa farar, rice and sesome

5["]{: 9@0

Gur‘t'mn de r.::lun con tarlar de a1un pu:anle amez -,r sésamo

2 iI[ll_
GUNKAN SHARKRE FLAMBF

Snlmon flnmbeodo huew:: de codomiz, sésamo y salsa 1&¢|yuh

guaotlla, sésam i salsa lerivak

Flambéed salmon (ll.llil 840, Se50me Ong *I'(.I'_.. Kl SOuCe

SALMON PICANTE

G-unkcn de salmén con forar de salmén picante, ooz v sésamo

nkan de salmd amb tarar de salmd picant, amds | s&som

Salmon gunkon with spicy (off fodar, rice and sesame

'1‘0 Bl KO

Hue'.-us de pesmd-:;

Eﬂﬂi‘. 000




TEKKAMAKI (3PZ) AVOMAKI (3PZ)

Abin Aguocoie

3.00€

SHAKEMARI (3PZ) MIURAMARI (3PZ)

Salmén salmén a la plancha, spicy mayo

3.00¢ © 3.006 QOO

FUTOMARI SHARE (5P%) FUTOMARI MIURA (6PZ)

Solmén, philodelphio, pepino, solsa beamesa, solsa teriyoki Salmén o lo plancho, oguocate, salsa beomesa, salsa teriyaki

1.00€ QOO0 4.00€ O“O OB




.. SHAKEFURAI (4P7)

Salmén, philadelghia, salsa teriyaki, sésome, cebollin

. HOT ROLL (4PZ)

Tartar de salmén, philadelphio, surimi, salsa teriyaki,
sésomo, cebollin

F :.' '.I'_'.‘.\,I.l_'..'_."'..:'.' SLAFAFTAF "_'.'.'. KT SLUCE

4.00¢ ©©©O

91
MANGOMAKI (4PZ)

Solmén, philadelphia, mango y salsa de mongo

90
STRAWBERRY (4PZ)

Salmén, philadelphia, fesa v lopping de fesa




0 SPICYTORI

Pallo en cosira de almendras v pimenién, ensalada y spicy mayo

ang SoeCy mayo

TEMPURA GAMBERI 7

Tempura de gombas

4.00€ ©

U510 AGUCATE SALMON

Salmén, aguacate

ATUN YAGUACATE

Atin, salsa ferivaki

U110 SALMON PICANTE

Salmén picanie

4.00€ ©




ONIGIRI

) .
- y t.‘i 77 ONIGIRI SHAKE
R
‘ | ‘*“”&{*‘- Sl g, o

ONIGIRI MIURA

Salmén a lo ploncha, philadelphio, spicy mayo, sésomo

3["}[_;; 2 adelphia, spicy mayo, seso . k'l




URAMAKI FUJI

Soimn phulodelphua oguocu*r& ceballa frita ys&mmo

URAMAKI SPICY TUNA

ﬁdun pepmo rogurasht hum roblko mbcsco

Tung, cucumber, fogarashi, kobiko egg, lobasco

400€ OvO 0O

URAMAKI SPICY SHARKE

Snlmon pepum mgufashu huena tobiko, abasco

Nl o IoDIkD, KDOsCo

S, '..-I:.-.'t-.:' eqd faDasco

URAMAKI EXOTIC

Sunml mango, uguucul‘e sésamo y sulsu de mango

Surimi, mango, alvocol, sésom i solso de mango
Surimi, mange, avocado, sesame and mange sauce

4.00€ OO ©

URAMAKI EBITEM

langostino en tempura, moyonesa, solso teriyaki, sésomo

UDQosth en empurg, maness, 53150 ermeal, 3230m

Shrimp lempura, mayonnaise, lerfyoki souce, sesame

4.00€ OOOOO

URAMAKI SPICY TORI

F‘0|b en costra de -:=|mendrus ¥ plmenton ensaloda, sweet chlh s850mo

Pollostre en crosto d'ometlles | pebre vermell omanida, sw

Chicken in almond and papr la-_rqsr_ salod, sweat chili, sesame

4.00€ 2000




46
URAMAKI MIURA

Salmén a la plancha, aguacate, philodelphia, salsa teriyaki, sésameo

URAMAKI BANANA

Salmén a la plancha, aguacate, banana, philadelphia, salsa terivaki, sésamo

Aguacate, philadelphia, mango, almendras, sésamo, salsa teriyaki

URA ROLL CANYON FLAMBE

Tempura de longosfino, oguacate, queso philodelphia flombeado,
cebollo frita, salsa terivoki v aroz venus

URA ROLL PHILADELPHIA FLAMBE

Salmén, oguacole, queso philodelphio flombeodo, solso terivaki

0 SOUCe




| 'ESPECIAL ROLLO
DE DRAGON

Garmba, salmén lambeado y almendras

Gamba, salmd Hambejol | ametiles

Shrimp, flambéed salmon and almands

6.00€6 OO0

TEMP DE
SALMON PICANTE

Tempura de gamba y taror de salmén picante
Tampura de gamba | rar de salmé picant

Shrimp tempura and spicy salman lartare

6.00€6 ©C290

URAMAKI
VEGETERIANO

Aguacate, ensalada y pepino
-"'l!'\(.'i:':ﬂ amoniaa !'.-..::IH(;!TIE.“E.,
Avocods, salod and cucumber

QUESO TEMPURA
URAMAKI

Tempura de gomba, oguocate, queso y cebolla Frita

Tempura de gomba, alvocot, formatge | ceba fregido

Shrimp fempura, avocods, cheese and fried onion

6.00€ O220

" (9 TEMPURA AVOCADO

Tempura de gombos, philodelphio, aguacale y lobiko
lempura de gambes, philodelphia, ahecal | fobiko
Shrimp lempura, Philadelohia, avocado and lobiko

6.00€6 OO0




@ ; f -
2
e & (747

7

JROLLO DE D RAGON

|f' Anguila y tempura de gamba

6.00€ © @

FRUTA DEL SALMON

Salmén, philadelphio, fresa v salso de freso

6.00€ 02 ® 0

TEMPURA Y SALMON
PICANTE

Tempura de gamba v salmdn picante

TEMPURA CON 0
CEBOLILIAY
AGUACATE

Ceballa fritla, aguacate y gamba

6.00€ 00




SASHIMI

(101
SASHIMI SHAKE

102
SASHIMI MAGURO

Anlin

(104
SASHIMI SHIROMI

Lubina

6.00€ ©




TARTAR DE ATUN

TARTAR DE SALMON

Tartar de atin marinado con aguacate, salsa ponzy, mayonesa
Tértar de lenyina marinade amb alvecal, salsa penzu, maionesa

Marinaled tuna tarar with avocads, ponzy souce, mayonnaise

5.50€ 20000

TARTAR BLACK

Tartar de salmén marinade con aguacate, salsa ponzu, mayonesa,
sésamo y posta katafil

Tértar de salmd marinat omb ahecat, solsa ponzu, malonesa
sésam | pasta katafil

-'llrdl.'.'"..'Yin-.’i'Jl saimon karfar with I:]':-"GC:GY."IH_ PONIY SQUCE, MOYONNOse,

sasame and kotalil pasia

5.50€ 200 Q@

TARTAR WHITE

Tartar de salmdn y amoz venere recubiedo de aguacate,
tempura de harina y salsa mange

Tartar de salmd i ards venere recobert d'alvocot
tempura de faring i salsa mange

Salmon farlar and venere rice covered with avocodo,
flour tempura and mango souce

Tartar de salmén y amoz recubiero de oguacate, tempura de
harina v solso teriyaki

Tartar da salmd | ards

Salman and rice fartar lopped with avocads, lour lempura

and leriyaki souce

5.50€ © G O

TARTAR MANGO SHAKE

Torar de salmén, mango, aguacote, amoz inflada,
paosta kataifi, salsa mongo

Tanar de salmd, mango, ahocat, onds inflot

3 katoifi, salso mange

Salmon tartar, manga, avocads, puffed rice,
ketaifi pasta, mango sauce

5.50€ ©®




CARPACCIO/POKE

m CARPACCIO MIXTA

Carpaccio de su|m-:m, Iublnc: Y alin en mlm p{jnm ',r sésamo

Salmaon, sea boss and luna carpaceio in ponzu and sesome sou

. 5.00€ aam

CARPACCIO
FLAMBEADO MIXTA

Corpaccio flambeado mixio de salmén, lubina y longosting
en salsa ponzu y sésomo

AIPOCEIo O '_~, almaon, sea bass and
in ponzy and saséme sau

500'6 000@5

1 PASION MIXTA Y ROBO

Solmén. atin, lubina v solsa fruta de la posidn

Salmd, torying, llobaro i salsa it

wika de Mo passih

'>\ I fung 1 DOSs i].':-:'.‘-. POSSION |r'!.'-' OO

SI‘HIEG

POKE SHAKE

Aoz, salmén, edamame, aguacale, goma wakame,
pasia katgifi, salsa poke

PORKE SEA FRESH

Aoz, atdn, salmén, oguacate, goma wokame,
mngﬂ mlm pmzu

fee salmd, alvecal, goma wakame
0 ponZU

Rice, tuna, salmon, avocoda, wakame gum,
MaNGo, DONIU SaUce

4.00€ ©O




] SHAKEROLL
PHILADELPHIA

Philadelphia, salsa terivaki, pasta kotaifi, salmén flombeado

Philadelphia, solso teriyaki, posta kotaifi, salmé flombejat

Philadelzhia, teriyaki souce, kataili pasta, fambéed salmon

6.00€ COO

ROLLO DE MANGO (17

Salmén, mango y icula

s0lmd, mango i ruca
Salmon, mange and augula

6.00€ ©C2 O 0.

2] TEMPURA SAKE

Kataili, lempura de gambas, philadelphia v salmén

Kataifi, tempura de gombes, philodelphia i salma

|

Kataifi, shrimp tempura, Philadelphia and salman

6.00€ OO0

LANGOSTINO ROJO 77)
(2PZ)

Langosting rojo en solsa ponzu y sésoma

Uogest vermell amb salso ponzu | sésan

-r".'i-.’ill 2raran i Doy (2"":]‘ SESOME S0Uce

6.00€ SO0 0

* Salo una poicidn por persona
*MNomés una porcid per persona
*Only ane serving pear person




ng Im«%? ,W!)O@(y( }M}h

SHAKE MIX

3 hosomaki

4 yramaki
3 nigiri
8.00€

SUSALOVERS [

3 hosomak
4 yramak
2 nigiri

5 sashimi

12.00€

0 SASHIMI MIXTO

@ sashimi

SUSHIKOTTO [0

4 hosomaki shakefurai
3 miuramaki
4 yromoki ebitem

9.00€




POSTRES -
ey | essert

SUSHI CHOCO SUSHI CHOCO

STRAWBERRY (4PZ) BANANA (4PZ) WAFFLE
Sushi rellens de nutella y fresas Sushi rellens de nutella y bananas Gofre con helado
6.00¢ ©00 6.00¢ ©00 6.00€ © 0 ©

FRESAS CON SUFLE DE HELADO DE
CHOCOLATE CHOCOLATE COCO RELLENO
Fresas con chocolale Con helads de 18 verde Helada de coco rellans

6.00€ ©00 6.50€ 000 O 5.00€ 2000

. 7 & W

HELADO DE HELADO
LIMON RELLENO :

Té verde - Vainilla - limén - Cofé

Helads de limén rellens

5.00€ 20000 4.00€ 20




TRUFA DE SAKE (4PZ)

TRUFA DE TE MATCHA (4PZ)

Ganache de chocolate negro y sake con bafio crujiente de
chocalate negro, recubieros de cocoo

L=anac la Xocsdaha ake amb Dany cruikent de

Dark chocolate ond sake gonache with a crunchy dark chocolate

coaling, covered in cocoo

4.50€ @0

SORBETE DE CAFE
4.00€ Sorbete de

co

Coffee sorbet

SORBETE
DE LIMON

Sarbete de limén

20 02 Himong

lemon sorbet

4.00€ O

Ganache de chocclate blance y 18 verde con bafio crjiente de chocolate
negra, recubienas de polvo de 1 malcha

QnCC 20 i e verg amb Dony cruixent :'_!'-"' EOCOR0

e and green tea ganache with a eunchy dark chocolote
coafing, covered in matcha tea powder

4.50€ ©0

il

MOCHI (1PZ)

Bolos de ooz glutinosa
Fresa - Mange - Vanillo - Té verde - Coco

Boles d'am




