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Estimados Usuarios,

Muestro objetivo es hacer gque esie producto le proporcione el mejor
resuitado que se fabrica en nuestras instalaciones modernas en un
enforno de trabajo cuidadoso, en conformidad con ef concepto de calidad
total.

For Io tanto, le sugerimos gue lea el manual del usuario detenidamente
antes de usar el producto ¥ gue lo tenga permaneniemente a su disposicion.

Nota: Este manual de usuario estd preparado para mas de un modelo.
Algunas de las caracteristicas especificadas en el manual pueden no estar
disponibles en su dispositivo.

Todos nuestros electrodomésticos son solo para uso doméstico, no para
uso comercial.

Los productos marcados con (™) son opcionales.

“ESTE APARATO I;Elﬂlj. SER INSTALADD DE ACUERDO CON LAS NORMAS
DE REGLAMENTACION Y SOLD SE UTILIZARA EN UN ESPACID BIEN VENTILADO.
LEA LAS INSTRUCCIONES ANTES DE INSTALAR O UTILIZAR ESTE APARATO"

“Cumple con las Regulaciones WEEE".
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

1. La instalacion y la reparacion siempre deben ser
realizadas por el “SERVICIO AUTORIZADO". El fabricante
no se hace responsable de las operaciones realizadas
por personas no autorizadas.

2. Lea atentamente estas instrucciones de funcionamiento.
S0lo de esta manera puede usar el dispositivo de forma
segura y correcta.

3. El horno debe usarse de acuerdo con las instrucciones
de funcionamiento.

4. Mantenga a los nifios menores de 8 afos y a las
mascotas alejados cuando opere.

5. ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar
calientes al usar la parrilla. Manténgalos alejados de los
ninos.

6. ADVERTENCIA: Peligro de incendio, no guarde los
materiales en la superficie de coccion.

7. ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles
estan calientes durante la operacidn.

8. Las condiciones de configuracién de este dispositivo
se especifican en la etigueta, (O en |a placa de datos)

9. Las partes accesibles pueden estar calientes cuando
se usa la parrilla. Los nifios pequefios deberian mantenerse
lejos.

10. ADVERTENCIA: Este aparato esta disenado para
cocinar. No debe utilizarse para otros propositos, como
para calefaccion.
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11. Para limpiar el aparato, no use limpiadores de
vapaor.

12. Aseglrese de que la puerta del horno esté com-
pletamente cerrada después de colocar los alimentos
dentro del horno.

13. NO TRATE NUNCA de apagar el fuego con agua.
solo apague el circuito del dispositivo v luego cubra la
llama con una cubierta o una manta ignifuga.

14. En caso de no poder vigilar adecuadamente a los
menores de 8 afos, debera mantenerles lejos del aparato.

15. Debe evitarse tocar los elementos calientes.

16. PRECAUCION: EI proceso de coccién deberd ser
supervisado. El proceso de coccion siempre debera ser
supervisado.

17. Este dispositivo puede ser utilizado por nifios
mayores de 8 afios, personas con problemas fisicos,
auditivos o mentales o personas con falta de experiencia
o0 conocimiento, siempre que se garantice el control o
se |es proporcione informacion sobre los peligros.

18. Este dispositivo ha sido disefiado solo para uso
domeéstico,

19. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza
o el mantenimiento al aparato por parte del usuario no
debe ser realizado por nifios a menos que sean mayores
de 8 afos y sean supervisados por adultos.

20. Mantenga el aparato y su cable de alimentacion
lejos de nifios menores de 8 anos.
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21. Cologque cortinas, tul, papel o cualquier material
inflamable (inflamable) lejos del aparato antes de
comenzar a usarlo. No coloque materiales inflamables
encima o dentro del aparato.

22. Mantenga abiertos los canales de ventilacion,

23. E| aparato no es adecuado para su uso con un
temporizador externo o un sistema de control remoto
por separado.

24, No caliente |latas cerradas ni frascos de vidrio. La
presion puede llevar a |os tarros a explotar.

25. El asa del horno no es un colgador de toallas. No
cuelgue toallas, etc. en el asa del horno.

26. No cologue las bandejas del horno, platos u hojas
de aluminio directamente sobre |la base del horno. El
calor acumulado puede dafar la base del horno.

27. Mientras coloca alimentos o retira alimentos del
horno, etc,, siempre use guantes resistentes al calor,

28. No use el producto estando bajo medicacion y/o
bajo la influencia del alcohol, que puede afectar su
capacidad de buen juicio.

29, Tenga cuidado al usar alcohol en sus alimentos.
El alcohol se evaporara a altas temperaturas y puede
prenderse fuego y causar un incendio si entra en contacto
con superficies calientes.

30. Después de cada uso, verifique si la unidad esta
apagada.
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31. 5i el aparato esta defectuosc o tiene un dafio
visible, no lo haga funcionar.

32. No togue el enchufe con las manos mojadas. No
tire del cable para desconectarlo, siempre sostenga el
enchufe.

33. No use el aparato con el cristal de |a puerta frontal
retirado o roto.

34. Cologue el papel de hornear junto con la comida
en un horno precalentado poniéndolo dentro de una
olla 0 en un accesorio de horno (bandeja, parrilla de
alambre, etc.).

35. No coloque objetos que puedan alcanzar los nifios
en el aparato.

36. Es importante colocar la parrilla de alambre y la
bandeja correctamente en los estantes de alambre y/o
colocar correctamente la bandeja en el estante. Cologue
la parrilla o bandeja entre dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de poner comida sobre ella.

37. Contra el riesgo de tocar los elementos del quemador
del horno, retire las partes sobrantes del papel de hornear
que cuelgan del accesorio o contenedor.

38. Nunca lo use a temperaturas de horno superiores
a la temperatura de uso maxima indicada en su papel
de hornear. No cologue el papel de hornear en la base
del horno.
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39. Cuando la puerta este abierta, no cologue ningan
objeto pesado sobre |a puerta ni permita que los nifos
se sienten en ella. Puede hacer que el horno vuelgue o
que las bisagras de la puerta se dafien.

40. Los materiales de embalaje son peligresos para
los nifios. Mantenga los materiales de embalaje lejos
del alcance de los nifios.

41. No utilice limpiadores abrasivos ni raspadores
metalicos afilados para limpiar el cristal, ya que los
arafazos que pueden ocurrir en la superficie del cristal
de la puerta pueden hacer que el cristal se rompa.

42. No coloque el aparato sobre una superficie cubierta
con alfombras. Las piezas eléctricas se sobrecalientan
ya que no habra ventilacion desde abajo. Esto causara
la falla del dispositivo.

43. No golpee las superficies de vidrio de las hornillas
de vitroceramica con un metal duro, la resistencia podria
danarse. Puede causar una descarga eléctrica.

44. E| usuario no debe manejar el horno solo.

45. El usuario debe tener cuidado al limpiar los
quemadores de gas. Puede causar lesiones personales.

46. La comida puede derramarse cuando se desmonta
el pie del horno o se rompe, tenga cuidado. Puede causar
lesiones personales.

47. Durante el uso, las superficies internas y externas
del hormo se calientan. Cuando abra la puerta del horno,
retroceda para evitar que salga vapor caliente del interior.
Hay riesgo de quemaduras.




48. La tapa superior del horno puede cerrarse por una
buena razon, y es que el envase de coccion puede
voltearse. Dé un paso atras para evitar que le llegue el
calor de la comida. Hay riesgo de quemaduras.

49. No coloque objetos pesados cuando la puerta del
horno este abierta, existe el riesgo de gue se voltee,

90. El usuario no debe dislocar la resistencia durante
la limpieza. Puede causar una descarga eléctrica.

21. No quite los interruptores de encendido del aparato.
De lo contrario, se puede acceder a los cables eléctricos
vivos. Puede causar una descarga eléctrica.

22. El suministro del horno se puede desconectar
durante cualquier trabajo de construccion en el hogar.
Despues de completar el trabajo, vuelva a conectar el
horno debe ser hecho por un servicio autorizado.

93. No cologue envases metalicos como cuchillos,
tenedores o cucharas en la superficie del aparato, ya
que se calientan.

94. Para evitar el sobrecalentamiento, el aparato no
debe instalarse detras de una cubierta decorativa.

55, Apague el aparato antes de quitar las protecciones.
Después de limpiar, instale las protecciones de acuerdo
con las instrucciones,

96. El punto de fijacién del cable debe estar protegido.

57. ADVERTENCIA: No use los quemadores de horno y la
parrilla al mismo tiempo.




98. No cocine la comida directamente en |la bandeja/
rejilla. Por favor, ponga la comida en |las herramientas
adecuadas antes de ponerlas en el horno.

99. Superficie caliente, deje enfriar antes de cerrar la
tapa,

Seguridad electrica

1. Conecte el aparato a un enchufe con conexion a
tierra protegido por un fusible que cumpla con los
valores especificados en el cuadro de especificaciones
fécnicas.

2. Haga que un electricista autorizado instale un equipo
de puesta a tierra. Nuesira empresa no sera responsable
por los dafios que se incurriran debido al uso del producto
sin conexién a tierra de acuerdo con las reglamentaciones
locales.

3. Los interruptores automaticos del horno deben
colocarse de modo que el usuario final pueda alcanzarlos
cuando el horno esté instalado.

4. El cable de alimentacion (el cable con enchufe) no
debe entrar en contacto con las partes calientes del
dispositivo.

9. Si el cable de suministro de energia (el cable con
enchufe) esta dafiado, este cable debe ser reemplazado
por el fabricante o su agente de servicio o un personal
igualmente calificado para evitar una situacion peligrosa.
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6. NUNCA lave el producto rociando o vertiendo agua
sobre éll Existe el riesgo de electrocucion.

7. ADVERTENCIA: Para evitar descargas electricas,
asegirese de que el circuito del dispositivo esté abierto
antes de cambiar la |ampara.

B. ADVERTENCIA: Corte todas las conexiones del circuito
de suministro antes de acceder a las terminales.

9. ADVERTENCIA: Si |a superficie esta agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

10. No use cables cortados o dafiados o cables de
extension que no sean &l cable original.

11. Aseglrese de gue no haya liquido o humedad en
el tomacorriente donde esta instalado el enchufe del
producto.

12. La superficie posterior del horno también se calienta
cuando se opera el horno. Las conexiones eléctricas no
deben tocar la superficie posterior, de lo contrario, las
conexiones podrian dafiarse.

13. No apriete los cables de conexion a la puerta del
horno y no los aplique sobre superficies calientes. Si el
cable se derrite, esto puede provocar un cortocircuito
en el horno e incluso un Incendio.

14. Desenchufe la unidad durante la instalacion,
mantenimiento, limpieza y reparacion.

15. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser
reemplazado por su fabricante o servicio técnico autorizado
o cualquier otro personal calificado en el mismo nivel,
para evitar cualquier situacion peligrosa.




16. Aseglrese de gue el enchufe esté insertado
firmemente en el tomacorriente de la pared para evitar
chispas.

17. No use limpiadores a vapor para limpiar el aparato,
de lo contrario puede ocurrir una descarga eléctrica.

18. Se requiere un interruptor omnipolar capaz de
desconectar la fuente de alimentacion para la instalacion.
La desconexion de la fuente de alimentacion debe
proporcionarse con un interruptor o un fusible integrado
instalado en una fuente de alimentacion fija de acuerdo
con el codigo de construccion.

19. El dispositivo esta equipado con un cable tipo "Y".

20. Las conexiones fijas se deben conectar a una fuente
de alimentacion que permita la desconexion omnipolar.
Para dispositivos con categoria de sobretension por
debajo de 11, el dispositivo de desconexion se conectara

a la fuente de alimentacion fija de acuerdo con el codigo
de cableado.
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seguridad con gas

1. Este aparato no esta conectado a aparatos de
evacuacion de productos en combustion. Este aparato
debe estar conectado e instalado de acuerdo con las
normas de instalacion vigentes. Se deben considerar
las condiciones con respecto a la ventilacion,

2. Cuando se usa un aparato de cocina a gas: humedad,
calor y productos quemados se pueden generan en |la
habitacion. En primer [ugar, asegurese de que la horno
esté bien ventilada cuando utilice el electrodoméstico
y mantenga aberturas de ventilacién naturales o instale
un equipo de ventilaciéon mecanica.

3. Después de usar el artefacto durante un periodo
prolongado, es posible que se requiera ventilacién
adicional. Por ejemplo, abra una ventana o ajuste una
velocidad mas alta para la ventilacién mecanica, si la
hay.

4. Este electrodomeéstico debe usarse solo en lugares
bien ventilados de acuerdo con la normativa vigente.
Lea el manual antes de instalar o usar este producto.

9. Antes de colocar el dispositivo, aseglrese de que
las condiciones de |a red local (tipo de gas y presion de
gas) cumplan con los requisitos del dispositivo.

6. El mecanismo no se puede ejecutar por mas de 15
segundos. Si el quemador no esta encendido después de
15 segundos, detenga el mecanismo y espere al menos
un minuto antes de tratar de encender el quemador de
NUEevVa.




1. Todo tipo de operaciones a realizar en la instalacion
de gas debe ser realizado por personas autorizadas y
competentes.

8. Este aparato esta ajustado para gas natural (GN). Si
tiene que usar su producto con un tipo de gas diferente,
debe solicitar el servicio autorizado para |a conversion.

9. Para una operacion adecuada, la campana, el tubo
de gas y la abrazadera deben reemplazarse periddica-
mente de acuerdo con las recomendaciones del fabricante
¥y cuando sea necesario.

10. El gas deberia arder bien en los productos a base
de gas. El gas de combustion bien puede entenderse
a partir de la |lama azul y la combustién continua. Si
el gas no se quema lo suficiente, se puede generar
mondxido de carbono (CO). El mondxido de carbono es
un gas incoloro, inodoro y muy téxico, incluso pequefias
cantidades tienen un efecto letal.

11. Pregunte a su suministro de gas local sobre los
nimeros de teléfono para emergencias relacionadas
con el gas y las medidas que se tomaran cuando se
detecte el olor a gas.
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Qué hacer cuando se detecta olor a gas

1. No use llamas abiertas y no fume,

2. No opere ningun interruptor eléctrico. (Por ejemplo;
interruptor de la lampara o timbre de la puerta)

3. No use el teléfono ni el teléfono maovil.

4. Abra |las puertas y ventanas.

9. Cierre todas las valvulas de los aparatos que utilizan
gas y los contadores de gas.

6. Liame a los bomberos desde un teléfono fuera del
hogar,

1. Verifique todas |as mangueras y sus conexiones en
busca de fugas. Si aun huele a gas, salgade lacasa y
advierta a sus vecinos.

8. No ingrese a |a casa hasta que las autoridades aclaren
que es seguro.




Uso previsto

1. Este aparato esta disefiado para uso en el hogar. El
uso comercial del aparato no esta permitido.

2. Este aparato solo se puede usar para cocinar.
No debe usarse para otros fines, como calentar una
habitacion.

3. Este aparato no debe usarse para calentar placas
debajo de la parrilla, para secar la ropa o las toallas
colgandolas en el asa o con fines de calefaccion.

4. El fabricante no asume ninguna responsabilidad
por los dafios debidos al mal uso 0 mal manejo.

5. La parte del horno de la unidad se puede usar para
descongelar, asar, freir y asar alimentos.

6. La vida operativa del producto que ha comprado
es de 10 afos. Este es el periodo durante el cual el
fabricante proporciona los recambios necesarios para
el funcionamiento de este producto segin lo definido.




Conexion Eléctrica

1. Su horno requiere un fusible de 16 o 32 amperios de acuerdo con [a
potencia del dispositivo. 51 es necesario, se recomienda la instalacidn por
un slectricista calificado.

2. Su horno se ajusta de acuerdo con el suministro eléctrico de 220-
2400 CA 7 3B0O-415Y CA, 50/60 Hz.. 5i |la red eléctrica es diferente a
este valor especificado, comuniquese con su servicio autorizado.

3. La conexién eléctrica del horno solo debe realizarse con los enchufes
con el sisiema de tierra instalado de acuerdo con las normas. 51 no hay
una foma adecuada con el sistema de tierra en el lugar donde se colocara
el horno, comuniguese inmediataments con un electricista calificado.
Ei fabricante nunca serd responsable de |os dafos que puedan surgir
debido a los enchufes conectados al aparato sin sistema de tierra, 5i los
extremos del cable de conexidn eléctrica estan abiertos, de acuerdo con
el tipo de aparato, instale un interruplor apropiado en la red eléctrica, con
el cual se pueden desconectar todos los extremos en caso de conexién/
desconexion de |a red eléctrica.

4, 51 su cable de suministro eléctrico estad defectuoso, definitivamente
debe ser reemplazado por el servicio autorizado o electricistas calificados
para evitar los peligros.

8. El cable eléctrico no debe tocar las partes calientes del aparato.

B. Por favor, use su horno n un ambiente seco.

Esquema de conexidn eléctrica
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Conexian De Gas

ADVERTENCIA: Antes de comenzar cualguier trabajo relacionado con la
instaiacion de gas, cierre el suministro de gas. Riespo de explosidn.

For favor, use su horno en un ambiente seco.

1. Cologue la abrazadera en la manguera. Empuje una de las mangueras
hasta gue |legue al final de la tuberia.

2. Para i control de sellado; asegurese de que los botones en el panel
de mandos esién cemrados, pero 2] cilindro de gas estd abierto. Apligue
ggla jabonosa a la conexidn. Si hay una fuga de gas, se enerard espuma
en el area jabonosa.

3. El homo debe estar usando un lugar bien ventilado y debe instalarse
en un piso plano.

4. Vuelva a inspeccionar la conexién de gas.

5. Cuando cologue el horno en su ubicacion, asegirese de que esté en
el nivel del mostrador. Liévelo al nivel del mostrador ajustando las patas
si 85 NeCesario.

B. No permita que la manguera de pas y el cable eléctrico de su horno
pasen por las areas calentadas, especialmente a través del lado posterior
del hormo. No mueva 1 hormo conectado & gas. Dado que el forzamiento
debe aflojar la manguera, puede producirse una fuga de gas.

7. Utilice una manguera flexible para la conexion de gas.

Conexidn GLP;

Fara la conexion de GLF {cilindro), cologue
/‘T’ g la abrazadera de metal en la manguera que

i sale del cilindro de GLP. Fije un borde de la
manguera en el conector de entrada de [a
manguera detras del aparato empujando en

Tuco De Gas Precipal

o Y e s el extremo a través del calentamiento de la
e e P manguera en agua hervida. Después, pon-

ga la abrazadera hacia la parte final de la
manguera y apriete con un destornillador. El
s conector de entrada de la junta v 1a manguera
necesarios para la conexidn son como se
muesira en la imagen a continuacidn.
NOTA: E| regulador colocado en el cilindro de GLF debe tener la
caracteristica 300 mmS5.

Abramaders e kel




Conexién gas natural;
-, ADVERTENCIA: La conexidn de gas natural
/':j._— solo se debe hacer a través del servicio
r Tato [ G Princsal autorizado.

FPara la conexidn de gas natural, cologue
= junita la junta en la fuerca en el exiremo de la
——Tamry manguera de conexion de pas natural. Para
E eI instalar |a manguera en la tuberia principal
Manguea D= Gasfabml | e eas gire 1a tuerca. Complete la conexion

al hacer la revisidn de fugas de gas.

Lugar de paso de |a manguera de gas

Conecte al aparato al grifo de Ia tuberia usando
la ruta mas corta posible y de manera gue se
asegure de gue no abra ninguna fuga de gas.
Para llevar a cabo una comprobacién de
sepuridad de tension y sellado, aseglurese
de qgue €| mando del panel de control esién
cerradas ¥ de que la bombona de gas esié
abierta.
ADVERTENCIA: Mientras realice una comprobacion
de fupas de gas, nunca ulilice ningdn tipo
de mechera, cerilla, cigarrille o una sustancia
irritante.
Apligue jabén de burbujas en los punios de
conexién. 31 hay cualguier tipo de fuga; esto
causara burbujas.
Cuando coloque el aparatc en su sitio,
gseguresa de que esté al mismo nivel que la
encimera. 5i es necesario, ajusies las patas
—_ - | | para que queden aniveladas con la encimera.
Figura 2 T Utilice el aparato en una superficie llana y en
un ambiente bien ventilado.

ADVERTENCIA: Antes de colocar el aparato, verifigue gue las condiciones
de distribucian local (tipo y presidn de gas) se ajusten a la configuracion
del productao.
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Operacion de cambio de boquilla

1. Utifice una herramienta con un cabezal especial para quitar e instalar
la boguilla como se ve en (figura 3)

2. Elimine la boquilla (figura 4) del guemador con una herramienta
especial e instale una nueva boquilla (figura 5)

L ©

Figura 3

Ventilacion de la habitacion

El are necesario para la combustion se recibe del aire de la habitacidn y los
gases emitidos se dan directamente en la habitacidn, Para un funcion-
amiento seguro de su producto, una buena ventilacidn de la sala s una
condicion previa. 5i no hay ninguna ventana o espacio para ser utilizados
para fa ventilacidn de la habitacién, se debe instalar una ventilacidn
adicional. Sin embargo, si la habitacion tiene una puerta hacia el exterior,
no es necesario realizar los orificios de ventilacion.

Figura 5

Tamafo de fa habitacian Apartura de ventilacion
Menor da § m? min; 100 em®
Entre & m® - 10 m? min. 100 cm?
Mayor de 10 m? no Necesano
En sdtano o bodaga min &% om*




Disminucidn del ajuste del caudal de gas para los grifos de |a encimera

1. Encienda el quemador que s& va a ajustar y gire el mando a I3 posicidn
reducida.

2. Retire el mando del grifo de gas,

3. Use un destornillador de tamafic adecuado para ajustar ! tornilio de
ajuste de |a tasa de flujo. Para GLP {panel de butano-pro) gire el tornillo
en el sentido de las agujas del reloj. FPara el gas natural, debe girar el
tornillo hacia la 1izguierda una vez.

“La longitud normal de una llama recta en |la posicion reducida debe ser
de B-7 mm”,

4, 5i la llama es mas alta gue la posicion deseada, gire el tornillo en
el sentido de las agujas del reloj. 51 es mas pequena, girela en sentido
antihorario.

5. Para el altimo control, lleve el guemador tanto a llama alta como a
posiciones reducidas ¥ compruebe si la llama esta encendida o apagada.

sepun el tipo de grifo de gas utilizado en su electrodomeéstico, la posicion
del tornillo de ajuste puede variar.

Para ajustar su horno segin para el tipo de gas, realice el ajuste para la
lilama reducida cuidadosamente girando con un destornillador pequefio
como se muestra a continuacidn en el tornillo en el medio de-las llaves de
paso de gas, asi como los cambios de la boquilla. (figura @y 7)

1 0oews

Figura & Figura 7
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Extraccion de los quemadores inferior y superior e instalacion del inyector
en el horno de gas

Extraccidn del quemador superior:

Con la ayuda de un destornillador, quite el tornillo como se muestra
en la figura B. Como se muestra en la figura 9, retire el guemadar de su
lugar tirando de &l hacia usted. Como se muestra en la figura 10, quite
el inyector en el cojinete con una llave de vaso. Para wolver a colocar el
gquemador, aplique el proceso de eliminacién de forma inversa.

Figura 8 Figura 9 Figura 10

Extraccidn del quemitin; inferior:

La puerta inferior del quemador se ha fijado con dos tornillos. Como ze
muestra en la figura 11, guitelo con la ayuda de un destornillador. Retire
la puerta tirando hacia arriba como se muestra en |a figura 12. Retire &l
quemador de su lugar tirando de él hacia usied, como se muestra en la
figura 13. Como se muestra en la figura 14, guite el inyector en el cojinete
con una llave de vaso. Para reemplazar el quemador, apligue el proceso
de eliminacion de forma inversa.

Figura L1
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INTRODUCCION AL USO DEL APARATO
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L. Puesriz da cristal 7. Aza 12, {Juemador grande
[Puerta da hoja de metal ) B Pata de pléstico 13, Quemador intermedio
2. Configuracitn del termistats 8. Puaria inferior dal 14, Quarnador guxiliar
3. Confguracidn ded harmo gabinat= 15. Quemador para WOK *
4. Interruptosss de control de 9.1 Cajon® 16. Placa de guemador ®
la seccidn de la estufa 8.2 Puesrta abatibie * {BL&5 o @185 mmi
5. Botén dsl encendador * 10, Ldmpara
6. Puerta 11. Pamifla




B & B

Accesaorios

Bamdeja profands *

Se ufiliza para pastaleria, fritas y guiso, Tambsbn pusde
utilizasia como recipenke de acumular aceite cusndo se
cocina pasisl, comidas congetadas y comidas da cams
diractamente sobre parrilla.

Bandeja / Bandsja vidria *
Se utiliza para pastelaria [gallela e.t.cl y alimentos
congelados.:

Bamdeja redonda *
S utilirs para pastaéeria congelada.

000

Parrilla de alambre
Se utiliza para pomer en estanieria deseeda fas comidas
congeladas, las comidas para freir o las cemidas al harno.

Earil eebeschpica *

Gracias a reifes telescopicos |as bandejes o estantarfa da
alambrre se pumda paner y quitar ficiimenie.

Farrilla de slambre dentro de bandeja *

Lo= alimantos que puaden psgar af cocinar coma bisiec
sa pueden cocinar sobre |a parrilla de alambre dentro de
ia bandeja. Asise evila gue los alimentes se peguen a
la bandeja.

Asa de [a bandsjs *

Se uza parg sostaner handejas calientes.

Unmidad de sopore da cafetera *
Puede ser uftilizedn pars la cafetara




Caracteristicas Técnicas De Su Hormo

Propiedades S0x55 S0x60 BOG0

Ancho exterior 500 mm B0 mm Q00 mm
Profundidad externa oE5 mm G630 mm 630 mm
Altura exteror 855 mm B55 mm 855 mm
Potencia de |3 lAmpara 15-25 W

Elemento de calefacoidn inferor LOoo W PO W 1200 W
Elemento quemador superior BOO-W B0 W 10 W
Elemento guemadaor furbo ——- 1 BO0 W 2200 'W
Elemenin guemador de la parrilia 1500 W 16500 W 2000 'W
Tensidn de suministro 220-240V ACAB0-4 16V AC o0 Hr
Ptaca caliente 145 mm * 1000 W

Flaca callente 180 mm * 1500 W

Ptaca caliente rapida 145 mm * 1500 W

Placa callente rdpida 180 mm * 2000 W

ADVERTENCIA: Para gue el servicio autorizado realice la modificacion, se
debe tomar en consideracion esta tabla. El fabnicanie no se hace responsable
de cualquier problema que surja debido a cualguier modificacion defectuosa,

ADVERTENCIA: Para aumentar la calidad del producto, las especificaciones
técnicas pueden modificarse sin previo aviso.

ADVERTENCIA: Los valores indicados en el aparato o en la documentacidn
que lo acompana, son lecturas de laboratorio de acuerdo con fa correspondients
normativa. Estos valores pueden variar segin el uso ¥y las condiciones
ambientales.




luemador 620,20 mbar
At £25.25 mhar 620,25 mbar 620,13 mbar
tecnicas Géds natural Gas natural Gis natural
Inyector | 1.40 mim 1.28 I 1,60 mm
Quemado _leill de

5 3 ¥
Wok gas 0,333 m¥h 0,333 mh 0.323 m¥h

Potencia| 3,50 kW 3,50 KW 3,50 kY

Inyeclor | 1,15 Tirm 1,10 {TIm 1,45 T
Quemsdor Fujode | Lo | mam | o276 | mm | 0276 | mam
Rapido | pas

Potemcia | 2,90 kW 2,00 kW 2.80 kW

Inyecior | 0,97 mim 0,52 mm 1.10 e

Buemador _Huin de
Semi-Ripido Eas

Potemcia| 1,70 KW L0 KW 1.70 kW

D162 | mdh | 0,162 | m¥h | 0162 | m¥h

Inyecior | 072 T 0,70 T 0,85 AT

Quemador Flujo de
Pequeiio | E3s
Potencia | 0,95 KW ERE K 0,895 kWY

0,96 mith 0,96 m¥h 0,96 mih

nyector | 1,00 mim 0,92 i 1,25 mm

Quemador | Flujo de
Parrilka gas

Potemcia| 2,00 KA 2,00 4 2.0a kY

0196 | m¥h | 0196 ) mih | 0196 | mih

fmyecler | 1,10 mIm 1,00 mm 1,50 mim

Quemador Flujo de
Horno gas
Potencia| 2.50 Lk .50 KW 2.50 kW

H B B

0,235 | m¥h | 0235 )| m¥h | G236 | mith




Quemador G:30.28-30 mbar
caracteristicas 831,37 mhar G30,50 mbar 630,37 mbar
técnicas GLP ap T

Inyector | 0,96 mm 0,76 mim 0,96 mirm

Quemador Flujode | ¥
2 f
Wok 54 g'h 254 gh 254 gh
Potencia| 3.50 kY 3,50 ki 3,50 kW

Imyectar | 0.85 o 0,75 mm 0,85 mirm
Guemador Flujo de
Rapido _gas
Potencia| 2,90 KW 2,80 kW 200 kW

211 g'h 211 gh 211 gh

Inyector | 0,65 mim 0,60 mm 0 65 mirm

Quemador Flujo de
Semi-Répido Eds
Potencia| 1.70 W 170 ) 1,70 kW

124 gh 124 gh 124 g

Inyector | 0,50 i 0,43 mim 0,50 M

ﬂumu!nr Flujo de
Pequedio | gas
Potencia| 0,05 KW 0 o5 W 0,05 W

&9 g'h &9 gh 69 gh

Imyectar | 0,70 mim 0,60 mim 0,65 mirm

Guemador Flujo de
Parrilia EaS
Potencia| 2.00 Y 200 hw 200 kW

145 gh 145 gh 145 gt

Inyector [ 0,75 M 065 mim 070 M
Quemador Flujo de
Harng g3t
Potencia| =2.50 KW 250 ] 250 W

182 | gh 182 gh 182 gh

ADVERTENCIA: Los valores de diametro escritos en el inyector se especifican
sin una coma. Por ejemplo: el diametro de 1,70 mm se especifica como
170 en el inyector.
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INSTALACION DEL HORNO

Verifigue si la instalacion eléctrica es adecuada para poner el aparato
en funcionamiento. 5i la instalacidn eléctrica no es adecuada, |lame a un
electricista y un téecnico cualificado para su instalacidn. El fabricante no
=g hace responsable de los danos causados por fas operaciones realizadas
par personas ng autorizadas.

ADVERTENCIA: Es responsabilidad del cliente preparar 1a ubicacion donde
=& colocara el producto v también tener preparada [a instalacign elécirica.

ADVERTENCIA: S& deben seguir las reglas en los estédndares [ocales sobre
Instalaciones eléctricas durante la instalacién del producio.

ADVERTENCIA: Verifigue que no haya dafios en el aparato antes de instalarlo.
Mo instale el aparato si estd dafiado. Los productos dafados causan un
riesgo para su seguridad.

Lugar correcto para la instalacion y advertencias importantes

Las patas del aparato no deben permanecer sobre superficies blandas,
como las alfombras. El piso de la cocina debe ser durable para transporiar
el peso de la unidad v cualquier ofro utensilio de cocina que pueda usarse
en el homo.

El aparato debe oiilizarse con un espacio libre de al menos 400 mm
sobre las superficies de la encimera superior, ¥ 65 mm de |las superficies
laterales dentro de los muebles de la cocina.

El aparato es adecuado para usarse en ambas paredes |aterales, sin
ningun tipo de soporte, o sin instalarlo en un armario. Si s2 Instalard una
campana o extractor encima de la horno, siga las instrucciones del
fabricants para ia altura de montaje. {min. 650 mm)

HE B B




T ehm i

I

ADVERTEMNCIA: Los muebies de cocinag cerca del electrodomeéstico deben
ser resistentes al calor.

ADVERTENCIA: Mo instale el aparato al tado de refrigeradores o refrige-
radores. El calor irradiado por el aparato aumenta el consumo de energia
de los dispositivos de refrigeracidn.

ADVERTENCIA: Mo use la puerta vio el asa para transportar o mover el
aparato.




llustracién De Amarre De Cadena ﬁ
=~
_‘*x\“ ]
| HI'-::— n
N /|4
- “
; TSom _’_,-""
Antes de usar el artefacto, v a fin de lograr j__,f
un uso segurc, no olvide sujetar el artefacto ﬁ
al muro utilizando la cadena v el tornillo en r,_,-”
gancho provisto. Verifigue que el gancho esté
atornillado en el muro firmemente.
PANEL DE MANDOS
= 1 I FI_= &I = ™ |
L atwm L [ = L
il g5 O ey R R R0
= T mE . ' . W .
| L L | | |
|
| R
1 2 3 4 5 [ 7
1. Termostato 5. Quemador delantero izquierdo
2. Boton de seleccidn de funciones 6. Quemador delantero derecho
Z. Temporizador mecanico 7. Quemador trasero derecho

4, Quemador fraserm derecho

ADVERTENCIA: El pane| de mandos de arriba es solo para fines ilustrati-
vos, Considere 2] panel de mandos en su dispositivo.

[7] Termostato: Se usa para determinar la temperatura
L de cocciton del plato a cocimar en el horno. Después
s de colocar Ia comida dentro del horno, gire el
m [ ) - interruptor para ajustar la temperatura deseada entre
_—_ - 40-240 °C. Para las temperaturas de coccion de
diferentes alimentos, vea |a tabla de coccidn.

HE B B




Temporizador mecanico®: Se usa para determinar el

,——L tiempo para cocinar en & horno. Cuando expira el
" = tiempo ajustado, la energia de los calentadores se
> .-"d—"j s apaga y e emite una sefial de advertencia audible.
]h___, El temporizador mecanico se puede ajustar al periodo
T i deseado entre O-90 minutos. Para los periodos de
= coccion, consulte las tablas de coccidn.
US0 DEL HORNO
Uso De Los Quemadores Del Homo

1. Si su homo estd equipado con guemadores que funcionan con gas,
se debe wusar un encendedor apropiado para encender los guemadores.
Algunos modelos tienen ignicion automatica del mando; es facil encender el
quemador girando la mando. Ademas, los quemadores pueden encenderse
presionando el botdn de encendido o pueden encenderse con una cerilla.

2. No opere continuamente el encendedor por mas de 15 segundos.
S5i el guemador no se enciendes, espere un minuto como minimo antes
de volver a intentarlo. 31 el quemador se apaga por alguna razdn, clere
la valvula de control de gas ¥ espere un minima de un minuto antes de
volver a intentario.

Uso De Elementos De Calentamiento Del Horno

1. Cuando &l horno se usa por primera vez, se extendera un olor gue se
obiendra del uso de los elementos de calentamiento. Para deshacerse de
esto, opere a 240 °C durante 45-60 minutos mientras esta vacio.

2. La el mando de control del horno debe colocarse al valor deseado, de
lo contrario, el hormo no funcionara.

J. El tipo de comidas, los tiempos de coccidn y las posiciones del
termostato se dan en la mesa de coccién. Los valores que figuran en la
tabla de coccicn son valores caracteristicos y se obtuvieron como resuliado
de las pruebas realizadas en nuestro laboratorio, Puede encontrar
diferentes sabores adecuados para su gusto dependiendo de sus habitos
de cocina ¥y uso.

4. Puede cocinar pollo en su homo por medio de los accesorios.

5. Tiempos de coccidn: Los resultados pueden cambiar de acuerdo con
il voltaje de area y el material que tiene diferente calidad, cantidad v
temperaturas.
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B. Durante | tiempo en que se cocing en €l harmno, |a tapa del hormo
no debe abrirse con frecuencia. De lo contrario, la circulacion del calor
puede desequilibrarse vy los resultados pueden cambiar.

Uso De La Parrilla

1. Cuando cologue la parrilla en el estante superior, la comida en la
parrilia mo tocara la parrilla.

2. Puede precalentar durante 5 minutos mientras asa a fa parrilia. Sies
necesario, puede yoltear la comida boca abajo.

3. La comida debe estar en el centro de la parrilla para proporcionar el
maximo flujo de aire a través del horno.

Para encender la parrilla:

1. Cologue el botdn de funcién sobre el simbolo de la parrilla.
2. Luego, ajustelo a la temperatura deseada de la parrifla.

Para apagar la parrilla:
Cologue el botdn de funcidén en la posicidn de apagado.

ADVERTENCIA: Mantenga la puerta del horno cerrada mientras cocing a
la parrilla. (parrilla eiéctrica)

ADVERTENCIA: Mantenga la puerta del horno abierta mientras cocina a
la parrilla. (parrilla de gas)

Uso Del Asador De Pollo *

Cologue el asador en el marco, Deslice ¥
gire el marco en el horno al nivel deseado.
Ponga una sartén en la parte inferior para
recoger los restos. Afada un poco de agua
& la sartén para limpiaria mas factimente.
Mo olvide gquitar la parte de plastico del
azador, Después de terminar con la parrilla,
atornille la asa de plastico a la brocheta y
saque la comida del horno.

HE B B




Uso De La Seccidn Del Horno

Uso de quemadores de gas
El dispositivo de seguridad de corte de llama (FFD, por

—— FFD

| sus siglas en ingles): opera instantaneaments cuando
n’@b el mecanismo de seguridad se activa debido al exceso
‘h‘——:E_::’ de liguido sobre |as placas superiores,

1. Las valvulas gue controlan las hornos de gas tienen un mecanismo
de seguridad especial. Para encender la hornilla siempre presione el
Interruptor hacia adelante y llévelo al simbolo de 1a llama girandola hacia
la izguierda. Todos los encendedores deben operar pero solo la hornilla
que usted controla debe encenderse. Mantenga presionado el interruptor
hasta que realice ia ignicidn. Presione el botén del encendedor y gire la
mando en sentido antihorario.

2. Mo opere continuamente gl encendedor por mas de 15 segundos.
3i el guemador no se enciende, espere un minute como minimo antes
de volver a intentarlo. S5i el guemador se apaga por algan maotivo, clemre
la valvula de control de pas vy espere un minutos coma minimo antes de
volver a intentario.

3. En modelos con sistema de seguridad de gas, cuando la liama de la
coCing se apaga, la valvula de control corta el gas automaticamente. Para
operar los guemadores con sistema de seguridad de gas, debe presionar la
el mando y girar en sentido antihorario, Después del encendido, debe esperar
casi 5-10 segundos para la activacion de los sistemas de sepuridad del
gas. 5i el quemador se apaga por alguna razon, cierre ia valvuia de control
de pas ¥ espere un minimo de un minuto antes de volver a intentario.

4.® Cerrado &‘ Completamente abiertc §, Abierto a la mitad

5. Antes de operar su cocina, aseglrese de gue las tepas de los quemadores
e=stén bien posicionadas. Abajo se muestra la colocacion correcta de fas
tapas de los quemadores.

Figura 16 Figura 17




Uso De Placas De Calentamiento

Mivel 1 | Mivel2 | Nivel3 | Niveld | Miveld | Nivel&
BED mem 200W | 250W | 450'W - -— -
B145 mm 280 W 750 W | 1000 W “e - -
@180 mm 500 W JEOW | 1500 W — — —
2145 mm rapido SOW | 1000W | 1500 W “e - -
B1EO mm rapido BEOW | 1150W | 2000 W “ee - -
2145 mm a5 'w 166W | 250W | 400w | 760w | LODD'W
B1E0 mm 116W I76EW | 250w | GODW | B5OW | IBDOW
2145 mm ragido I35 W I66W | 250W | S00wW | 760w | LBEDDW
B1E0 mm rapido I7W | 220w | 300W | BEOW | 1150 W | 2000 W
2220 mm 220N J50W | SE0W | S10W | 1460 W | 2000 W

1. Las placas eléctricas tienen un estandar de & niveles de temperatura.
[como se describid antes)

2. Cuando lo use por primera vez, opere su placa de calentamiento eléctrica
en la posicion & durante 5 minutos. Esto hara que el agente en su placa
de calentamiento sensible al calor se endurezca al quemarlo.

J. Use cazos de fondo plano que entren en contacto con el calor tanto
como sea posible, para que pueda usar |la energia de manera mas
productiva.

Tamanos De Los Cazos

B 060 G60°&D

(uemadar
- 12-18cm | (2.8 om | LE=18om
pequenn

ommaler | oo | 18520 | 18:20 0 ! -:!li !
Quemadar

grande I2-Zdcm) | Z2-20cm | 2220 Ccm Incorects  Incomecis  ImcodTRcin

Om=madar
Welk 24 2B coy = 22.20 £m

HE B B 78



TiPOS DE PROGRAMAS

Botdn de funcign: Se usa para determinar los

e quemadaor a ser utilizados para cocinar ef plato en
£ gl homo. Los fipos de programas de calefaccidon
en este botdn ¥y sus funciones se describen a
= continvacidn. Todos los tipos de guemador vy tipos
i - de programas que constan de estos quemador
= pueden no estar disponibles en todos Tos modelos.
-t Rurakicoe m Wenkilocor
: ﬁ_:::::m ITERN RS Y @| Quemsarin turbe 4+ veniTiador
! ElRsmeries Quemaion superior =
-ﬁ. s o z‘ nferier & ventilacos
Elemenin guermadoe infeim « "I'I'l'| Ermmerria quesnadur de b parrilla £
; ventilagor P wenlilacior
ha

Duemador de ks perids F Elemento
gleEmesder de s parilia

Elemenio qusrmiador de la paerilla

Elsments quemnadur de ia priila
& ldmparn

||_-_||

Elemernio caleniador maperion

=] [ [T

Duemadce del horne § ElEmeamin

TEMMONIRON £l ECirm Eikar s il

&

L Esma | ;- Ercenoeor

ADVERTENCIA: Todos los tipos de quemador ¥ tipos de programas que

constan de estos quemador pusden no esiar disponibles en todos los
modelos.




TABLA DE HORNEADOD Y ASADO

ADVERTENCIA: Deberd precalentar el hormo durante 10 minutos antes de
colocar alimentos en &l

Py —— Faacitn de Tm Pamilla Tiempa de
Coccitn Coooign §°C) Coeridn Ceczin {min.)

Pazk=| Estamoo § Extaico - ventllaoor 17018 = 043
Pegquefias koras Eslaticn & Tuiboeyentiladm 17018 2 2030
Emmansis Estiticn § Estaticn - venlilodor 18020 2 35-4%
Pazieles Extaticn 180-133 2 2530
Gafitelam Estatico 170180 3 FO-T
Piz de marcana Estatica & Turbos Venkihsda 180193 2 -0
Birocto esponioss | Estibrs 210 ¢ 2 20-I8
Pizrs Entidicos 'venbiinges 180-20% 3 20-3
Lasans Extaiica 1 B0 2 = 2540
MeTEngue Estatico oo 2 L]

Paolo Estattoossentiinooe ¢ Turbc- el lamor 180190 2 £3.50
Follb n &= parriila ** Farrilla 200-2.20 4 2830
Fescadn axane ** Farril < ¥erliiador 200-220 = 2830
Saimmilio = Farriiines Ven bisdor LR & 1320
Albdnogs ** Farrilia Ixm & 20-24

* 5in precalentamiento. La mitad de |a coccidn debe

luego la segunda mitad debe ser 150 °C.
** Durante fa mitad de [a coccidn, |la comida debe ser yvolteada.

ser de 200 °C ¥




MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA
1. Desconecte el enchufe del horno de la corriente eléctrica.

2. Mientras se estd haciendo funcionar el horno o poco después de que
comience & funcionar, alcanzard altisimas temperaturas. Debe evitar
focario en las paries gue se calientan.

3. No limpie nunca la parte interior, el panel, la tapa, las bandejas y
todas |las otras partes del horne con herramientas como cepillos duros,
esponjas metalicas o cuchiilos. Mo utilice productos ni detergentes que
sean abrasivos 0 Corrosivos.

4, Tras [a limpieza de las partes interiores del horno con un pafo
jabonoso, enjudguslo v luego séquelo bien con un pano suave.

5. Limpie las superficies de vidrio con productos limpiadores especificos
para vidrio.

B. Mo limple el hormo con limpiadores a vapaor.

7. Antes de abrir la tapa superior del horno, limpie el liguido derramado
de |la tapa. También, antes de cerrar la tapa, aseglirese de que la encimera
de la cocina se hava enfriado lo suficiente,

B. Nao utilice nunca productos inflamables como acido, disolvente y
gasolina para la limpieza del horno.

9. Mo lave ninguna de las partes del horno en el lavavajillas.

10. Para limpiar la tapa frontal del horno, guite los tornillos fijadores
que sosktienen fa manija por medio de un destornillador v retirelos de la
puerta del horno. Luego, limpiela v 1avela cuidadosamenie. Una vez seca,
coloque el vidrio del horno con cuidado en su lugar v vuelva a colocar la
manija.

l.-’“‘-h\.\l
= &)

Figuera 18 Figura 19 Figura 20
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Montaje De Puerta De Homo

Figura 21.1

A 1a puerta del
tamo totalmenis
tirdndoia hacia
usted. Despugs
Ciormo figum 21.1
realiza la aperiura
de ceradura tirands
hacia arrika la
cemadura de la
bizagra con ayuda
de un destornillador.

Figora 21.2 Figura 22.1 Figara 22 2

Pon la cermdura Después cierra la Para guitar iz pueris
e la bisagra como pusria del hamecomoe del borno, cuands 1
figura 21.2 5 posicion figura 22.1 hasta pueria estd cerce a la

mas ancha. Pon &n que llegue a la po=icein terrada

misma posicidn las cesradura de esfupraala hacia
dos bisagras gue bisagra, armba como 58

jumtan gl homa i |5 w2 e figura 22.2,

puerta del horno,

Para poner ka puerta del horno de nuews a su lugar, realice el proceso de quitar al revés.




Limpieza Y Mantenimiento Del Vidrio De La Puerta Frontal Del Homao

Retire el perfil presionando los enganches plasticos tanto a |a derecha
como a la izquierda segln se indica en la figura 23 y traccionando el
perfil hacia usted como se indica en la figura 24. Luego retire el vidrio
interno segin se indica en la figura 25. 51 es necesario, el vidrio del
medio puede retirarse del mismo modo. Una vez realizados la limpieza
y el mantenimianto, vuelva a instalar los vidrios ¥ el perfil en el orden
inverso. Aseglrese de gue el perfil esté comectamente asentado en su lugar.

Figura 23 Figura 24 Figura 25

Paredes cataliticas *

Las paredes cataliticas a |a izquierds y
a la derecha debajo de las guias. Las
paredes. cataliticas expulsan el mal
olor v ofrecen el mejor rendimiento par
parte de | cocina. Las paredes cataliti-
cas también absorben los residuos de
aceite v limpian el horno mientras esta
funcionandao.

Figura 20 "
Retirar las paredes cataliticas

Fara retirar las paredes cataliticas, debe extraer las puias Tan pronto
cuando haya extraido las gulas, las paredes cataliticas se liberaran
aulomaticamente. Las paredes cataliticas deben cambiarse cada 2-3
anos.

AT e .
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Posiciones Del Estante

E= importante colocar |2 rejilla de alambre
en el homo adecuadamente. Mo permita
gue £l estante de alambre toque la pared
trasera del hormo. Las posiciones de los
estantes se muestran en la sigwente figura.
Fuede colocar una bandeja profunda o una
bandeja estandar en los esfantes de alambre
inferior y superior,

Instalacion y eliminacion de estantes de alambre

Para quitar los estanies de alambre, presione los clips gue se muesiran
con las flechas en |a figura, primera quite la parte inferior y la parte
superior de la ubicacidn de insialacidn, Para Instalar estanies de alambre,
Invierta el procedimiento para quitar el estante de alambre.

Camhio De La Lampara Del Horno

ADVERTENCIA: Fara evitar descargas eléctricaz, asegirese de abrir el
circuitc del aparato antes de cambiar la luz. (tener el circuito abierio
significa gue el suministro eléctrico estd desactivado)

En primer lugar, desconecte el suminmistmo elécirico del aparato y aseglirese
de gue el aparato esté fric.

Retire la proteccidn de cristal girandolo tal como se indica en la imagen
lateral izquierda. 5i tiene alpuna dificultad para realizar el giro, usar
Euantes de plastico le ayudara.

Luego, gire la lampara para retirarka v cologue la nueva lampara de la
misma manera.

Vuelve a colocar |la proteccion de cristel del aparatc en la toma de
corriente v finalice fa sustitucidn. Ahora podra usar €1 horno.

Tipo G9 Lampara Tipo E14 Lampara

= ;T —

?ﬁ 220-240 V, AC ;j | 220-240 V, AC

: 15-25 W = ~— 15W
/LI/ Figura 27 | ; } Figura 28




Uso De La Hoja Deflectora De La Parrilla *

1. Un panel de seguridad estd disefado para proteger el panel de mandos y
los botones cuando el horno esta en modo de cocinar a la parrilla. (figura 29)

2. Utilice este panel de sepuridad para evitar gue el calor dafie el panel
de mandos ¥ los bolones cuando el horno esté en modo de cocinar a la
parrilia.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar calientes cuando la
parrilia esta en uso. Mantenga a los nifos Tejos del horno.

3. Cologue el panel de seguridad debajo del panel de mandos abriendo
la tapa frontal del horno de cristal. (figura 30)

4. Y |luego asegure el panel de seguridad entre el homo y la cubierta
frontal cerrando suavemente la cubierta. (figura 31)

5. Es importante cocinar para mantener {a tapa abierta 3 una distancia
especifica cuando se cocina en modo de cocinar a la parrilla.

B. El panel de segundad brindard una circunstancia de coccion ideal
mientras protege el panel de mandos y los botones.

ADVERTENCIA: Si |a olla tiene |a opcién de "parrilla cerrada funcionando®
con termostato, puede mantener |a puerta del horno cerrada durante &l
funcionamiento; en este caso, la hoja deflectora de la parnilla sera
innecesaria.

Figura 29




SOLUCION DE PROBLEMAS

Fuede resolver los problemas gque puede encontrar con su producio al
vertficar los sigtientes puntos antes de llamar al servicio técnico.

Puntos de verificacidn

En caszo de gue experimente un problema con el horno, primero revise

la tabla a continuacidn ¥ pruebe fas superencias.

Surmimsbm de gos no fsponibbe,

Problema Cau=a posible Qué hacer
PR e U et Venfigue = summmsbo de snergla
drypomibie e . Gl
Verfigue 3l ln vabails de g=
principal =xis abierts,
Eh e by Vetifique =l ia Enberin de gas ==id

dubdsde.

AsEpiyess de gue b mongien de
= esie Conecinda @ hoema,

Cosmpmeshie 5i s ests ublilrandgn
una Waldia e gun aeecuass

El homo 58 detess durams |a

coccidn.

El erchite s= w=i= g |3 foma de
comiemhe.

Wueiva s Irsialar ei enchufe =5 ke
fomma de corrienta

Be bpags durdste (3 cocoiés.

Dperacian conbinids cemasiago
largs.

D gl o homo =2 erire despies
de legos cioit e cocoHin

hids o un #nchafe en on enchle
de ceriende

L% sdlo gn enchuds o cais
enchufe de comiante

Ls puarts del harno no se abre
ComEciamente.

Resioa de aimmenton aiascados

antre In puets e covidad
inferna

Limpla bien =i Boma ¥y (e e
wndver 3 shrir la puerta,

L= purdan o &1 cuerpa de foa
enchufes de encendidn =skan
nhstrains

Limpie lan pumias o &l cuempo de
\os tapones e encenmdids de s
quemaccren o8 .

2w unag bena de cofrlenie so
caneEwinn a tierrs

El encemdsdor na funciona.
Loa bubon def guemador o= gas Limpee oo fubos Oel guEmadon
exfan absbuaidin. e g
SN urs conEnEin a berm mecunda
) Anppivess OF UE L@ FuErie de
Chogee elécirico al tocar el horno, sllimentacion esis conectada a

tie=rn cormeciamente.




Problema Causa posihlz flué hacer
Botsn de apua
EX g 0 = Ve o paeden gEnsm
- e tharn 4y
EI..'!F'HI-I-ITIII an lz o cieies condicions=s depen- i = qsue ﬂ!": ;:1 1:;:: g i_
pueria def hemo. diendn de (8 comiEs gies w8 cocin n:-:glna.m L
Esfn no e un evor del aeeabo.
Hay &zs dentro del bema.
La pre=in esth abderia Cievre ia puena ¥ ikl
Lea b s=ocann sohire = hanoie-
Eoerirdles del herno noi ajealsdos
El home ne calienia. Py naminnta del horno y ewiniche £
homo,
Ear=dif | Bunlbde o = I
Fusinie disparada o imtzrruoboe R iR
AT ; inkerruntar, 3 exio = repie con
e frecuencis, |llnme @ un sisciniciia
. El hamo sale de oz guemiador
xco: i - hortes (o Exlo fda &3 una falin De=pugs de
bl 2-3 e, rd habrd mas tuman
Galida da huma duranie &
it :
Ceje mee = fmmme == enlrie ¥
Comicda =n & Quemaaos. Ihmagie fos resduos e comics del
queTnador.
C 3 i } S wman accesrios phishicos o
1e msa ol - glros accesorice ne ﬂul-mrrﬂz: al FLE . AR 32
olor a guamada a plistico. g sd=ruadios de criztaleris
L calor dentro deil hoere
Mo abra iz pusrtn def fiomo cen
lrecuencia, & la comids gue exis
‘. L puesty Gl hommo = shierts COCANEANGD N0 Teguere wer volkeads
El homa ne cacina hien frecu=l=mente durants la £1 atee (n pusria con frecusncia,
coccin ia bEmperxiurs inierna dismmors
¥, por ko temio eslo iflisind en el
resliftaco de |8 coccifin,
Obiela pifrafio gue cobie la Ems. | Limpie |2 soperficls imterna del
para duranie la coccian, homo ¥ eyl nusvamenis
Ls luz inferna es déhil o no
Tune iz
Resmolace con urs [ampar
La iAmpara pocria estar feiisnda. | con lea mismas coaraderssca
1&cricas
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REGLAS DE MANIPULACION

1. Mo use |la puerta y/o el asa para transportar o mover &l aparato.

2. Realice el movimiento v €l transporte en &l embalaje original.

3. Preste |a méxima atencion al aparato mientras es cargado / descargado
¥ manipulado.

4, Asegirese de que el embalaje esté bien cerrado durante Ia manipulacidn
vy el fransporie.

5. Proteja de factores externos (como humedad, agua, etc.) gue puedan
danar el embalaje.

B. Tenga cuidado de no dafar el aparato debido a golpes, coliziones,
caidas, efc. mientras o manipula y transporta, vy no lo rompa ni lo deforme
durante el funcionamiento.

RECOMENDACIONES PARA EL AHORRO DE ENERGIA

Los siguientes detalles le ayudaran a usar su producto ecologica y
economicamente.

1. Use envases de color oscuro v esmalte gue conducen mejor el calor
en el horno.

2. Mientras cocina su comida, si la receta o el manual del usuario indican
qua se requisre precalentar, precaliente el horno.

3. No abra la puerta del horno con frecuencia mientras cocina.

4, Trate de no cocinar miltiples platos simultaneamente en el hormo.
Puede cocinar al mismo tiempo colocando dos hornillas en el estante de
rejilla.

5. Cocine muftiples platos sucesivamente. El hormo no perderd calor.

B. Apague &l horno unos minutos antes del tiempo de caducidad de la
coccion,. En este caso, no abra la puerta del horno.

7. Descongele la comida congelada antes de cocinar.




ELIMINACION RESPETUDSA CON EL MEDIO AMBIENTE

Deshagase del embalaje de una manera respetuosa con
el medio ambiente.

El aparato estd etiguetado segun la directiva europea
201 2/19EU sobre aparatos eléciricos y elechdnices usados
[residuos de eguipo eléctrico y electronico - WEE por
sus siglas en inglés), La directiva establece el marco para
Ia devolucian y | reciclaje de aparatos usados Como
corresponde en toda ia LIE.

INFORMACION SOBRE EL EMBALAJE

El embalaje del aparato se fabrica con materiales reciclables, de acuerdo
con nuestro Reglamento Nacional sobre Medio Ambiente. No elimine los
materiales de embalaje junto con los residuos domésticos o de otro tipo.

Liévelos a uno de los puntos de reciclaje designado por las autoridades
locales.
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Dear user,

Dur objective is to make this product provide you with the best output
which is manufactured in our modearn facilities in a careful working
environment, in compliance with total quality concept.

Therefore, we sugpest you to read the user manual carefully before
using the product and, keep it permanently at your disposal.

Note: This user manual is prepared for more than one model. Some of
fhe feaktures specified In the manual may not be available in your
appliance.

All cur appliances are only for domestic use, not for commercial use.

Products marked with ("} are aptional.

“THIS APPLIANCE SHALL BE INSTALLED IN ACCORDANCE WITH THE
REGULATIONS FORCE AND ONLY USED IN A WELL VENTILATED SPACE. READ
THE INSTRUCTIONS BEFORE INSTALLING OR USING THIS APPLIANCE"

“Conforms with the WEEE Regulations.”
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IMPORTANT WARNINGS

1. Installation and repair should always be performed
by “AUTHORIZED SERVICE". Manufacturer shall not be
held responsible for operations performed by unauthorized
parsons.

2. Please read this operating instructions carefully.
Only by this way you can use the appliance safely and
in a correct manner.

3. The oven should be used according to operating
instructions.

4. Keep children below the age of 8 and pets away
when operating.

5. WARNING: The accessible parts may be hot while using
the grill. Keep away from children.

6. WARNING: Fire hazard; do not store the materials on
the cooking surface.

1. WARNING: The appliance and its accessible parts are
hot during operation.

B. Setting conditions of this device are specified on
the label. (Or on the data plate)

9. The accessible parts may be hot when the grill is
used. Small children should be kept away.

10. WARNING: This appliance is intended for cooking. It
should not be used for other purposes like heating a room.

11. To clean the appliance, do not use steam cleaners.

12. Ensure that the oven door is completely closed
after putting food inside the oven.
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13. NEVER try to put out the fire with water. Only shut
down the device circuit and then cover the flame with
a cover or a fire blanket.
14. Children under 8 years of age should be kept away,
if they cannot be monitored continuously.
15. Touching the heating elements should be avoided.
16. CAUTION: Cooking process shall be supervised.
Cooking process shall always be supervised.

17. This device can be used by children over 8 years
of age, people with physical, hearing or mental challenges
or people with lack of experience or knowledge; as long
as control 1s ensured or information Is provided regarding
the dangers.

18. This device has been designed for household use
only.

19. Children must not play with the appliance. Cleaning
or user maintenance of the appliance shall not be
performed by children unless they are older than 8
years and supervised by adults.

20. Keep the appliance and its power cord away from
children less than 8 years old.

21. Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable)
material away from the appliance before starting to use
the appliance. Do not put ignitable or flammable materials
on or in the appliance.

22. Keep the ventilation channels open.
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23. The appliance is not suitable for use with an external
timer or a separate remote control system.

24. Do not heat closed cans and glass jars. The pressure
may lead jars to explode.

25. Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels,
eic. on the oven handle.

26. Do not place the oven trays, plates or aluminium
foils directly on the oven base, The accumulated heat
may damage the base of the oven.

27. While placing food to or removing food from the
oven, etc., always use heat resistant oven gloves.

28. Do not use the product in states like medicated
and/or under influence of alcohol which may affect your
ability of judgement.

29. Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol
will evaporate at high temperatures and may catch fire to
cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

30. After each use, check If the unit Is turned off.

31. If the appliance is faulty or has a visible damage,
do not operate the appliance.

32. Do not touch the plug with wet hands. Do not pull
the cord to plug off, always hold the plug.

33. Do not use the appliance with its front door glass
removed or broken,

34. Place the baking paper together with the food into
a pre-heated oven by putting it inside a cooker or on an
oven accessory (tray, wire grill etc.).
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35. Do not put objects that children may reach on the

appliance.

36. It Is important to place the wire grill and tray properly
on the wire racks and/or correctly place the tray on the
rack. Place the grill or tray between two rails and make
sure it is balanced before putting food on it.

37. Against the risk of fouching the oven heater elements,
remove excess parts of the baking paper that hang over
from the accessory or container,

38. Never use it at higher oven temperatures than the
maximum usage temperature indicated on your baking
paper. Do not place the baking paper on the base of the
over,

39. When the door is open, do not place any heavy
object on the door or allow children to sit on it. You
may cause the oven to overturn or the door hinges to be
damaged.

40. The packaging materials are dangerous for children.
Keep packaging materials away from the reach of children.

41. Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass as the scratches that may occur on
the surface of the door glass may cause the glass to
break.

42. Do not place the appliance on a surface covered
with carpets. Electric parts gets overheated since there
will be no ventilation from below. This will cause failure
of the appliance.

7 N BN
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43. Do not hit glass surfaces of vitro-ceramic cookers
with a hard metal, resistance can get damaged. It may
cause an electric shock.

44. User should not handle the oven by himself.

45. Use shall be careful when cleaning gas burners.
It may cause personal injuries.

46. Food can spill when foot of oven is dismantled or
gets broken, be careful. It may cause personal injuries.

47. During usage, the internal and external surfaces
of the oven get hot. As you open the oven door, step
back to avoid the hot vapour coming out from the interior.
There is risk of burning.

48. Upper cover of the oven can be closed for a reason,
than cookware can trip over. Step back to avoid the hot
food coming on you. There is risk of burning.,

49. Do not place heavy objects when oven door is open,
risk of toppling.

90. User should not dislocate the resistance during
cleaning. It may cause an electric shock.

91. Do not remove ignition switches from the appliance.
Otherwise, live electric cables can be accessed. It may
cause an electric shock.

2. Oven supply can be disconnected during any
construction work at home. After completing the work,
re-connecting the oven shall be done by authorized service.

93. Do not place metal utensils such as knife, fork, spoon
on the surface of the appliance, since they will get hot.
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94. To prevent overheating, the appliance should not
be installed behind of a decorative cover.

95. Turn off the appliance before removing the
safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.

96. Cable fixing point shall be protected.

7. WARNING: Don't use oven and grill burners at same
time.

98. Please don't cook the food directly on the fray /
grid. Please put the food into or on appropriate tools
before putting them in the oven.

99. Hot surface, leave for cooling before closing the
cover,

Electrical Safety

1. Plug the appliance in a grounded socket protected by
a fuse conforming to the values specified in the technical
specifications chart.

2. Have an authorized electrician set grounding equipment.
Our company shall not be responsible for the damages
that shall be incurred due to using the product without
grounding according to local regulations.

3. The circuit breaker switches of the oven shall be
placed so that end user can reach them when the oven
is installed.

4. The power supply cord (the cord with plug) shall
not contact the hot parts of the appliance.
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9. If the power supply cord (the cord with plug) is
damaged, this cord shall be replaced by the manufacturer
or its service agent or an equally qualified personnel to
prevent a hazardous situation.

6. Never wash the product by spraying or pouring water
on it! There is a risk of electrocution.

1. WARNING: To avoid electric shock, ensure that the
device circuit is open before changing the lamp.

B. WARNING: Cut off all supply circuit connections before
accessing the terminals.

9. WARNING: If the surface is cracked, tumn off the appliance
to avoid risk of electric shock.

10. Do not use cut or damaged cords or extension
cords other than the original cord.

11. Make sure that there is no liquid or humidity in
the outlet where the product plug is installed.

12. The rear surface of the oven also heats up when
the oven is operated. Electrical connections shall not
touch the rear surface, otherwise the connections may
be damaged.

13. Do not tighten the connecting cables to the oven
door and do not run them over hot surfaces. If the cord
melts, this may cause the oven to short circuit and
even a fire.

14. Unplug the unit during installation, maintenance,
cleaning and repair.
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15. If the power supply cable is damaged, it must be

replaced by its manufacturer or authorized technical
service or any other personnel qualified at the same
level, in order to avoid any dangerous situation.

16. Make sure the plug is inserted firmly into wall
socket to avoid sparks.

17. Do not use steam cleaners for cleaning the appliance,
otherwise electric shock may occur.

18. An omnipolar switch capable to disconnect
power supply is required for installation. Disconnection
from power supply shall be provided with a switch or
an integrated fuse installed on fixed power supply
according to building code.

19. Appliance is equipped with a type "Y" cord cable.

20. Fixed connections shall be connected to a power
supply enabling omnipolar disconnection. For appliances
with over voltage category below |11, disconnection device

shall be connected to fixed power supply according to
wiring code.
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Gas Safety

1. This appliance is not connected to burning products
evacuation apparatus.This appliance must be connected
and installed according to the installation regulations in
force. Conditions regarding ventilation must be considered.

2. When a gas cooking appliance is used; humidity,
heat and burning products are generated in the room.
First of all, make sure the kitchen is well ventilated
when operating the appliance and maintain natural
ventilation openings or install a mechanical ventilation
equipment.

3. After using the appliance heavily for en extended
period of time, additional ventilation may be required.
For example open a window or adjust a higher speed for
mechanical ventilation, if any.

4. This appliance must be used only in well ventilated
locations in accordance with the regulations in force.
Please read the manual before installing or using this
product.

9. Before positioning the appliance, make sure local
network conditions (gas type and gas pressure) meets
appliance requirements.

6. The mechanism cannot be run for longer than 15
seconds. If the burner is not on after 15 seconds, stop
the mechanism and wait for at |east one minute before
trying to ignite the burner again.




1. All kinds of operations to be performed on gas
installation must be performed by authorized and
competent people.

8. This appliance is adjusted for natural gas (NG). If
you have to use your product with a different gas type,
you have to apply to authorized service for the conversion.

9. For proper operation, hood, gas pipe and clamp
should be replaced periodically accordint to manufacturer
recommendations and when required.

10. Gas should burn well in gas products. Well
burning gas can be understood from blue flame and
continuous burning. If gas does not burn sufficiently,
carbon monoxide (CO) can be generated. Carbon monoxide
is a colourless, odourless and very foxic gas; even small
amounts have lethal effect.

11. Ask your local gas supplies about the phone numbers
for emergencies related to gas and the measures to be
taken upon gas odour is detected.

What To Do When Gas Odour Is Detected

1. Do not use naked flame, and do not smoke.

2. Do not operate any electrical switch.
(For example: lamp switch or doorbell)

3. Do not use telephone or mobile phone,

4. Open the doors and windows.

9. Close all valves on the appliances that utilize gas
and the pas counters.




B I B ——

6. Call fire brigade from a telephone outside the home.

1. Check all hoses and their connections against leaks.
If you still smell gas, leave the house and warn your
neighbours,

8. Do not enter into the house until authorities clarify
it is safe.

Intended Use
1. This product is designed for home use. Commercial
use of the appliance is not permitted.

2. This appliance may only be used for cooking purposes.
It shall not be used for other purposes like heating a room.

3. This appliance shall not be used to heat plates under
the grill, drying clothes or towels by hanging them on
the handle or for heating purposes.

4. The manufacturer assumes no responsibility for any
damage due to misuse or mishandling.

9. Oven part of the unit may be used for thawing,
roasting, frying and grilling food.

6. Operational life of the product you have purchased
is 10 years, This Is the period for which the spare parts

required for the operation of this product as defined is
provided by the manufacturer.

HE B B T




Electrical Connection

1. Your oven requires 16 or 32 Ampere fuse according to the appliance’s
power. if necessary, installation by a qualified electrician is recommended.

2. Your oven is adjusted in compliance with 220-240V AC/3B0-415V
AC 50/B0Hz.electric supply. If the mains are different from this specified
value, contact your authorized service.

Jd. Electrical connection of the oven should only be made by the sockets
with earth system installed in compliance with the regulations. If there
Is no proper socket with earth system in the place where the oven will be
placed, immediately contact a qualfied electrician. Manufacturer shall
never be responsible from the damages that will arise becausze of the
sockeis connected to the appliance with no earth system. If the ends of
the electrical connaction cable are open, according to the appliance type,
make a proper switch installed in the mains by which all ends can be
disconnected in case of connecting / disconnecting from / to the mains.

4. If your electric supply cable gets defective, it should definitely be
replaced by the authorized service or gualfied electricians in order to
avoid from the dangers.

B. Electrical cable should not touch the hot parts of the appliance.

B. Please operate your oven in dry atmosphere.

Electrical connection scheme
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Gas Connection

WARNING: Before starting any work related with gas installation, turn off
gas supply. Risk of explosion.

Flease operate your oven in dry atmosphere.

1. Fit the clamp to the hoze, Push one of the hose until it goes to the
end of the pipe.

2. For the sealing control; ensure that the buttons in the contral panel are
closed, but the gas cylinder is open. Apply some soap bubbles to the
connection. If there 15 gas leakage, there will be foaming in the soaped area.

3. The oven should be using a well ventilation place and should be
install on flat grotnd.

4, Re-inspect the gas connection.

5. When placing your oven to its location, ensure that it is at the counter
level. Bring it to the counter level by adjusting the feet it necessary.

B. Do not make gas hose and electrical cable of your oven go through theheated
areas, especially through the rear side of the oven. Do not move gas connected
oven. Since the forcing shall loosen the hose, gas leakage may ocour.

1. Please use flexible hose for gas connection.

For LPG connection;
-~ For LPG (cylinder) connection, affix metal
clamp on the hose coming from LPG
Main Gas Pipe cylinder. Affix an edge of the hose on hose
inlet connector behind the appliance by
e 1 a5kal

pushing to end through heating the hose
in boiled water. Afferward, bring the clamp
Metal Clamp towards end section of the hose and tighten
it with screwdriver. The gasket and hose inlet
connector required for connection is as the
| picture shown below.

Ho=a Inlet Conneciar

Lpg Connection Hosa

NOTE: The regulator to be affixed on LPG cylinder should have 300
mm35 feature.




For natural gas connection;
/“':J__:— WARNING: Matural gas connection should
f 1
Min Gas Fipa be done by authorizad 5E.'.r'|.I'IEE-
For natural gas connection, place gasket
ket in the nut at the edee of natural gas connection
Nt hose. To install the hose on main gas pipe,
Matural Bas turn the nut. Complete the connection by
Connection Hosa making gas leakage control.
Gas hose passage way

Connect the appliance fo the gas piping fap
in shortest possible route and in & way that
ensure no gas feakage will occur.

In order to carry on a tightness and sealing
safety check ensure that the knobs on the
control panel are closed and the gas cylindir is
open.

WARNING: While performing a gas leakage
check, never use any kind of lighter, match,
cigaretie or similar burning substance.

Apply soap bubble on the connection points.
If there is any Kind of leakage then it will
cause bubbling:

While inserting the appliance in place ensure
that 1t is on the same level with the worktop.
If required adjust the legs inorder the make
level with the worktop.

Figure 2 ' Use the appliance on a level surface and ina
well ventilated environment.

WARNING: Before placint the appliance, check that the local distribution
conditions {gas type and pressure) conform {o the product settings.

17 E B B
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Nozzle change operation
1. Please u=e driver with special head for removed and install nozzie as.
(figure 3)

2. Please remove nozzle (hgure 4) from burner with special nozzle driver
and install new nozzle. (figure &)

O

Figura 3 Figure 4 Figure 5
Ventilation of room

The air needed for burning is received from room air and the gases emitted
are given directly in room. For safe operation of your preduct, good room
ventilation is a precondition. If no window or room to be utilized for room
ventilation is available, additional ventilation should be installed. However,
room has a door opening outside, It s no needed to vent holes.

Room size Ventilafing opening
Smaller than 5§ m3 min. 100 cm?
Betwesn 5 m? - 10 md mirn. B0 ocm®
Bigger than 10 m? na need
In basement or callar mir. 65 cm?




Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. lgnite the bumer that is to be adjustment and tum the knob to the
reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Lise an appropriately sized screwdriver to adjust the flow rate adjustment
screw. For LPG [(butane-pro pane)} turn the screw clockwise. For the
naturel gas, you should turn the screw counter- clockwise once.

“The normal length of a straight flame in the reduced position should
be 6-7 mm.*

4. | the flame is higher then the desired position, turn the screw clockwise.
If it is smaller turn anticolockwise.

5. For the last control, bring the burner both to higt-flame and reduced
positions and check whether the flame is on or off.

Depending an the type of gas tap used in your appliance the adjustment
screw position may vary.

To adjust your oven acc, to the gas type, make the adjustment for
reduced flame carefully by turning with a small screwdriver as shown
below on the screw in the middle of the gas cocks as well as nozzle
changes. [figure 6 and /)

4
4 00 ﬁr@. . \”,
I;g_ur;_n; Flgure_;'
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Remaoval of the lower and upper burner and installation of the injector to the
gas oven

Removal of the upper burner:

With the help of a screw driver, remove the screw as shown in figure 8.
As shown in figure 9, remove the burner from its place by pulling it to
yourself. As shown in figure 10, remove the injector in the bearing with a
socket wrench, Inorder to re-place the burner, apply the removal process
reversely.

Figure 8 Figure 9 Figure 10

Remaoval of the lower burner:

The lower burner door has been fixed with two screws. As shown in
figure 11, remove it with the help of a screw driver. Remove the door by
pulling upwards as shown in figure 12. Remove the burner from its place
by pulling it to yourself as shown in figure 13, As shown in figure 14, remave
the injector in the bearing with a socket wrench. In order to replace the
burner, apply the removal process reversely.

Figur= 12

Figure 11 “_ ,.-"'
[




INTRODUCTION OF THE APPLIANCE

1. Giass door 6. Dioor I1. Grall

[Sheset metal door} 7. Handle 12, Large burner

2. Thermostat setting B. Plastic leg 13. Middle burner

3. Owen setting 8. Lower cabinet door 14, Auziliary barmer

4. Cooker section control 9.1 Drawer * 15. Wok bourner *
Swilches 9. 2 Flap doar * 16. Hat plate *

6. Push botton lightee * 10 Lamp (@145 mm or @185 mm)
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Accesories

Deep tray *

Used for pasiry, bég roasts; watery foods. ft can also be
used as oif caflecting container i you roast deectly an grill
with cake, fraren foods and meat dishes.

Tray / Glass tray *
Used for pastry (cookia, biscwit eic.), froren foods,

Circular oay *
Used for pastry frozan foods.

Wira grill
Uzed for reasteng or placing foods to be baked, moasted
and froman info dessed rack

Telescopic rail *

Trays and wire racks can be removed and instalked easily
thanks to telescopic rails.

Im tray wire grill *
Foods to stick while cooking such as steak are placed on

in tray grill. Ths contact of food with fray and sticking
are prayented.

Tray handle *
ft 15 used to hold hot trays.

Coffee pot suppart umig *
Lan ba used for coffes pot




Technical Featores OF Your Oven

Specifications 30x55 0G0 B0nG0
Cnuber wickti BOD mm 500 mm G600 mm
Duter depth BGS mm 630 mm 630 mm
Cuter height 855 mm 855 mm B55 mm
Lamp powsasr 15-26'W

Baottom haating efement 1000 W 1000 W 1200 W
Top heating element BOO W BOO W L1000 W
Turbo heating element e 1800 'W 2200 W
Grill heating element 1600 W 1500'W 20040 W
Supply voliage 220-240V AC/ABO-415V AC 50/ED Hr
Hot plate 145 mm * 1000 W

Hot plate 180 mm * 1500 W

Hot plate rapid 145 mm * 1500w

Hot plate rapid 180 mm * 2000 W

WARNING: For the modification to be done by authorized sarvice, this
table should be considered. Manufacturer may not be held responsible for
any problems rising because of any faulty modification.

WARNING: in order to increase the product guality. the technical
specifications may be changed without prior notice.

WARNING: The values provided with the appliance or its accompanying
documents are laboratory readings in accordance with the respective
standards. These values may differ depending on the use and ambient
conditions.
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Skt rtagerdares §2025mhar | 620,13 mbar
Specifications :
" Gas natural Gas natural Gas natural
Injector | 1.40 mm 1,28 mim 1,60 mirm
Wok
3 ] 3
Biiter Gas flow | O 333 m¥h | 0,333 miEth 0,333 m¥h
Power 3,50 kW 3,50 KW 3,650 B
Injector | 1,15 mm 1,10 mim 1,45 T
Rapid < ; . i
y ;
Bt Gasflow | 0,276 mih 0,276 midh 0,276 m¥'h
Power 2 90 kY 2,90 KW 200 L1y
Injector | 0,97 T 0,92 mim 1,10 mim
Sﬁ;i-hﬂd Gas fiow | 0,162 m¥h | 0,162 mth 0,162 mih
arner
Power 1,70 kW 1.70 KW 1,770 LAY
Injector | 0,72 i 0.0 mm 0,85 i
Buxiliary
: 0 3
Rsmmieis Gas flow | 0,96 mHh 0 05 m¥h 0,06 mh
Power 0,95 kW 0,95 ki 0,05 kWY
Injector [ 1.00 T 0,22 Tim 1,35 TIFTY
Girill ; -
H k| 1
Nrit Gas fiow | O 106 mdh | 0. 196 mETh 0,196 m¥h
Power 2.00 kW Z.00 Wil 200 EW
Imjector | 1,10 ITHT 1,00 I 1,50 ili!
Oven i A X &
B Gasflow | 0,235 mith | 0,235 m*h 0,235 m¥*h
Power 2,50 Ly 2,50 KW 2 50 BW

HE B B T



G630, 28-30 mbar
Burmer 531,37 mi E30,50 mbar 630,37 mbar
Spucaiont LPG LPG PG
Injector | 0,96 FTHm 0,76 I 0,06 T
Wok
! Th
dii Gasflow| 254 | gh | 254 | gh | 282 | g
Power 3,50 B 3,50 KW 3,50 WY
Injector | 0,85 mim 0,75 mimi 0,85 mim
Rapid 2
B Gasflow| 211 g'h 711 gh 211 gh
Power 2.80 kWY 2,90 KW 2,00 Y
Injector | 0.65 ITHm 0,60 T 0,65 i
Semi-Rapid
2 f 2 h
e Gasflow| 124 gh 124 | gh 124 g
Power 1,70 B 1.70 KW 1,710 Y
Injector | ©,50 mm 0,43 mm 0,50 TiFT
Auxiliary
g Gasfiow | 60 gh &0 gh &9 gh
Power 0,25 kWY 0,95 KW 0,05 (1)
Imjector | 0,70 IHm 0,60 ITIIw 0,65 T
Grill E
i f 'h
Eriboch Gasflow | 145 g'h 145 | gh 145 g
Power 2,00 KW 200 KW 280 Y
Injector [ 0,75 mam 0,65 mim 0,70 TiT
Méen - & 3
Fibinisd Gasflow| 182 a/h 182 ah 182 gh
Power 2.50 WY 2.50 KW 2,560 k'Y

WARNING: Diameter values written on the infector are specified without
a comma. For example; The diameter of 1,70 mm is specified as 170 on
the injectaor.
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INSTALLATION OF YOUR OVEN

Check if the slectrical installation is proper to bring the appliance in
operating condition. W electricity insiallation is not suitable, call an
electrician and plumber to arrange the utilities as necessary. Manufacturer
shall not be held responsible for damages caused by operations
performed by unauthorized persons.

WARNING: It is customer's responsibility to prepare the location the
product shall be placed on and also to have the electrical installation
prepared.

WARNING: The rules in local standards about electrical installations
shall be followed dunng product installation.

WARNING: Check for any damage on the appliance before installing it
Do not have the product instelied if it is damaged. Damaged products
cause a risk for your safety.

Right Place For Installation And Important Warnings

Appliance feet should not stay on soft surfaces such as carpeis. The
kitchen floor shall be durable to carry the unit weight and any other
kitchenware that may be used on the oven.

Appliance should be used with a clearance of minimum 400 mm over
the upper hob surfaces, and 65 mm from side surfaces inside a kitchen
furniture.

The appliance is suitable for use on both side walls, without any support,
or without being installed in & cabinet. If @ hood or aspiraior will be
installed above the cooker, follow the instructions of the manufacturer for
height of mounting. {min. &850 mmj
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WARNING: The kitchen furniture near the appliance must be heat

resistant.
WARNING: Do not install the appliance beside refrigerators or coolers.
Heat radiated by the appliance increases the energy consumption of cooling

devices.
WARNING: Do not use the door andfor handie to camy or move the appliance.
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Chain lashing illustration

Before using the appliance, in-order to ensure
safe use, be sure to fix the appliance to the wall
using thechain and hooked screw supplied.
Ensure that the hook is screwed into the wall

securely,

CONTROL PANEL
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1. Thermostat 3. Front left heater
2. Function selection button &. Front right heater

3. Mechanical timer 7. Rear right heater
4. Rear left heater

WARNING: The control panel above is only for illustration purposes.
Consider the control panel on your device.

O
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Thermostat: Used for determining the cooking temperature
of the dish to be cooked in the oven. After placing
the food inside the owven, turn the switch to adjust
desired temperature setting between 40-240 "C.

For cooking temperatures of different food, see cooking
table.




Mechanical timer®: Uzed for determining the period

a.f—'—h " for cooking in the oven. When adjusted time is

w expired, power to heaters is turned off and an audible

O - warnig signal is emitted. Mechanical timer can be

=\ . adjusted io desired period between O0-90 minutes.
, i For cooking periods, see cooking tables.

USING OVEN SECTION
Using Oven Burners

1. If your oven equipped with burners that operates with gas, appropriate
knob should be used in order io ignife the burners. Some models have
automatic ignition from the knob; it is easy to ignite the burner by turning
the knob. Also, burners can be ignited by pressing the ignition bution or
they can be ignited with a match.

2. Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds, If
the burner does not Ignite, wait minimum one minute before trying again.
If the burner is extinguished for of the any reason, close the gas control
valve and wait a minimum of one minute before trying again.

Using Oven Heating Elements

1. When your oven is operated first time, an odor will be spread out
which will be sourced from using the heating elements. In order toget nid
of this, operate it at 240 °C for 45-60 minutes while it is empty.

2. Dven control knob should be positioned to desired value; otherwise
oven does not operate.

3. Kinds of meais, cooking times and thermostat positions are given in
cooking table. The values given in the cooking table are characieristic
values and were obtained as a result of the tests performed in our laboratory.
You can find different flavors suitable for your taste depending on your
cooking and using habits,

4. You can make chicken revolving in your oven by means of the
ACCEsSs0fies.

9. Cooking times: The results may change according to the area voltage
and material having different quality, amount and temperatures,
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B. During the time when cooking is being performed in the oven, the lid
of the oven should not be opened frequently. Otherwise circulation of the
heat may be imbalanced and the results may change.

Using The Grill

1. When you piace the grill on the top rack. the food on the grill shall
not touch the grill.

2. You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may
turn the food upside down.

3. Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow

through the oven.
To turn on the grill;

1. Place the function button over the grill symbol.
2. Then, set it to the desired grill temperature.

To turn the grill off;

Set the function button 1o the off position,

WARNING: Keep the oven door closed while grilling. {electrical grill)
WARNING: Keep the oven door opened while grilling. {(gas grill)
Using The Chicken Roasting *

Place the spit on the frame. Slide furn spit
frame Iinto the oven at the desired level.
Locate a dripping pan through the bottom
in order to collect the fast. Add some water
in dripping pan for easy cleaning.Do not
forget te remove plastic part from spit.
After grilling, screw the plastik handle to
the skewer and take out the food from oven.

Figure 15




Using Cooker Section
Using gas burners

= i Flame cut-off safety device (FFD) *; cperates instantly

@ when safety mechanism activates due to overfiown
e — | liguid over upper hobs.

——

1. The valves controlling the gas cookers have special security mechanism.
In order 1o light the cooker always press on the switch forward and bring it
to flame symbol by turnin counter clockwise. All of the lighters shall operate
and the cooker you canfrolled shall light only. Keep the switch pressed
until ipnition 1 performed. Press on the lighter button and turn the knob
counter clockwise.

2. Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. If
the burner does not ignite, wait minimum one minute before try again.

3. In models with gas secunty system, when flame of the cooker 1=
extinguished, control valve cuts off the pas auwtomatically. For operate
fthe burners with gas security system you must press the knob and turn
counter-clock-wise. After the ignition you must wait nearly 5-10 second
for gas security systems activation. If the burner s exinguished for of the
any reason, close the gas control valve and wait a minimum of one minute
before trying again.

4.® Closed ﬂ‘ Fully open @, Half open

5. Before operating your hob please make sure that the burner caps are
well positioned. The right placement of the burner caps are shown as

below.
;;EEE-;;E'F':——_-——__—
=
Figure 16 . — Figure 17
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Using Hot Plates

Level 1 Lewel 2 | Lewel 3 | Leweld Level 5 Level &
B0 mm 200W | 250W | 450w s ._
@145 mm 260W | 750W | 1000 W s = o
@1ED mm S500W | T50W | 1500 W s =F i

@145 mm rapid | 500 W 1000 W | 1500 W - — -

P1ED mm rapid | B53 W 1150 W | 2000 W - A res

2145 mm o5 W 155 W 250w | 400 W 750 W 1000 W

@180 mm 115 W 175 W 250w GO0 W BSO W 1500 W
BlaSmmrapid| 135W 165 W 260w 500 W TE0W 15060 W

B1B0 mm rapid | 175 W 220'W 200w B50 W I150W | 2000 W

2220 mm 220'W 350w Ha0 W SI0DW 1460 W | 2000 W

1. Electric hotplates have standard of 6 temperature levels. {as describe
herein above)

2. When using first time, operate your electric hotplate in position & for
5 minutes. This will make the agent on your hotplate which is sensitive to
heat get hardened by burning.

3. Use flat bottomed saucepans which fully contact with the heat as
much as you can, 30 that you can use the energy more productively.

|

Incorrezi Incomect Coarect

55 5060 EED

Smallburees | 1z-1Bom | 1z1Bem | 12-1BEm
Nomal burmer | 18 200m | 1820 cm | 1B20ocm !
Big burses z3-24cm | 2220 cm | 2220cm |

WK hummer 2428 om T4-20cm




PROGRAM TYPES

W,_T___ = Function Button: Used for determining the heaters
' to be used for cooking the dish to be cooked in the

L = oven, Heater program types in this button and their
ol | functions are described below. All heater types and

program types consisting of these heaters may not

= =
i be available at all models.

H] Roast chicken 'L Fam
|—| Lwer and opoer Resthng |

s i @ Turbe heating ang fan

| ’ Lowsesnpper keading stement

'ﬂ' i E and fan

i E | Loweer hexting siement amd tan ‘L Grill and Tam

i | @Ml amd ot chicken |
I_E—\_I Geill ared immp b Lhp e Meating elermaEnt
\|_F_|l Electrical frmmes — Lowes neating elemend
-&' | Flarm= * lgnitinr ighlee

WARNING: All heater types and program types consisting of these heaters
may not be available at all models.
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CODKING TIME TABLE
WARNING: Oven must be preheated for 10 minutes before placing the
food in it.
Fonili Cooking Temperature Rack Cooking
- function ("Ch position | duration (min.)

Cakz (Tray / 8old) Static 1 Static+Fan 170-180 s 35-45
Small cakss Static f TurbosFan 170-180 2 25-30
Patty Stafsr | Stefic+Fan 1BO-200 2 35-4%
Pastry Staffec 180-130 2 25-30
LCoockis Siatic 170-180 3 20-25
fipple pe Static / Turbo+Fan 1BO-190 2 50-70
Spanges cake Staftic 200150 * 2 20-25
Pizza Statec+Fan 1BO-200 3 20-30
Lesagna Statc 180-200 2 25-40
Maringue Static 100 2 60
Chiclken Static+Fan f TurbosFan 1BO-190 2 45-50
Grillad chicken ** Grill Z00-220 d 25-30
Grilled fsh ** GrillsFan 200-220 d 25-30
Sirlain sfeak ** Grill«Fan Max. d 1520
Grilled meat balls ** | Grill May. 4 20-25

* Without pre-heating. Half of the cooking should be 200°C and then
second half should be 1507°C.

** During the haif of cooking, meal should be turned around.
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MAINTENANCE AND CLEANING

1. Disconnect the piug supplying electricity for the oven from the socket.

2. While oven is operating or shortly after it starts operating. it is
exiremely hot. You must avoid touching from heating elements.

3. Never clean the interior part, panel, lid, trays and all other parts of
the oven by the tools like hard brush, cleaning mesh or knife. Do not use
abrasive, scraiching agents and detergents.

4, After cleaning the interior parts of the oven with a soapy cloth, rinse
it and then dry thoroughly with a soft cloth.

5. Clean the glass surfaces with special glass cleaning apents.

B. Do not clean your oven with steam cleaners.

7. Before opening the upper lid of the oven, clean spilled liguid off the
lid. Also, before closing the lid, ensure that the cooker table is cooled
enough.

8. Never use inflammable agents hike acid, thinner and gasoline when
cleaning your oven.

9. Do not wash any part of your oven in dishwasher.
10. In order to clean the front glass lid of the oven; remove the fixing
screws fixing the handle by means of a screwdriver and remove the oven

door. Than clean and rinse It thoroughly. After drving, place the owven
glass properly and re-install the handle,

S

Figura 18 Figure 19 Figure 20
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Installation Of The Oven Door

|

LS

Figura 22_1

Figurs 211 Figure 21.2 Figure 22.2

Bring the hinge Aflerwards, close

To remive the

the oven door as to owen door, pull i
lzan on the hinge  upwards by holding

Completely opsn

the owen door lock to the widest

by pulling it to angle as shown in
yourself. After figura 21.2. Bring inck as shown in it with bath hands
wards, perform both hingss figura 22.1. when close to the
the wnlocking connecting the closed paosition
process by pulling owen door o a5 shown in
the hinge lock the oven to the figure 22.2,
same position,

upwards with the
help of 3 screw

cirivar as shown

in figure 21.1.

In arder to re-place the oven door, perform the abpwementioned steps in reversa.




Cleaning And Maintenance Of The Oven's Front Door Glass

Remove the profile by pressing the plastic latches on both left and nght
sides as shown in figure 23 and pulling the profile towards yourself as
shown in figure 24. Then remove the inner-glass as shown in figure 25.
If required, middle glass can be removed in the same way. After cleaning
and maintenance are done, remount the glasses and the profile in reverse
order. Make sure the profile is properly seated in its place.

Figure 23
Catalytic Walls *

Catalyltic walls are located on the left
and the right side of cavity under the
guides, Catalvtic walls banish the bad
smell and obtain the best performance
from the cooker. Catalytic walls also
absorb oil resldue and clean your oven
while it's operating.

Figure 2§
Removing the catalytic walls

In order 1o remove the catalytic walls; the puides must be pulled out.
As soon as the puides are pulled out, the catalytic walls will be released

automatically. The cafaiyvtic wals must be changed after 2-3 vears.

L7 I BN
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Rack Positions

It Is important to place the wire grill into
the oven properly. Do not aliow wire rack to
touch rear wall of the oven. Rack positions
are shown in the next figure. You may place
a deep tray or & standard tray in the lower
and upper wire racks.

Installing and removing wire racks

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure,
first remove the lower, and than the upper side from installation location.
To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.

Changing The Oven Lamp

WARNING: To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is
open before changing the lamp. (having circuit open means power is off)

First disconnect the power of appliance and ensure that appliance is-cold.

Remove the glass protection by turning as indicated in the figure, If
you have difficuity in turning, then using plastic gloves will help you in
turning.

Then remove the lamp by turming, install the new lamp with same
specifications.

Reinstall plass protection, plug the power cable of appliance info electrical
socket and complete replacement. MNow you can use your overn.

Type G9 Lamp Type E14 Lamp

——— f——& —
220-240 V, AC 220-240 V, AC
15-25 W —_——— 15 W

I
| ¢
Jg Figure 27 ?ﬁ Figure 28




Using The Grill Deflector Sheet *

1. A safety panel is designed to protect control panel and the buttons
when the oven is in grill mode. (figure 29)

2. Please use this safety panel in order to avoid the heat to damage
control panel and the buttons when the oven is grill mode,

WARNING: Accessible parts may be hot when the grill in use. Young
children should be kept away.

3. Flace the safety panel under control panel by opening the oven front
cover glass. (figure 30)

4. And then secure the safety panel in between oven and front cover by
gently closing the cover. (figure 31)

5. It s important for cooking to keep the cover open in specified
distance when cooking in grill mode.

B. Safety panel will provide an ideal cooking circumstance while
protecting control panel and buttons.

WARNING: If the cooker has the “closed grill functioned™ option with

thermostat, you can keep the owven door closed duning operation; in this
case the grill deflector sheet will be unnecessary.

Figure 29
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TROUBLESHOOTING

You may solve the problems you may encounter with your product by
checking the following points before calling the technical service.

Check Points

In case you experience a problem about the oven, first check the table
below and try out the suppestions.

Problem Poseisle canss What to do

Poser supply not avaiiabls Chieck for posser saipqy.

Check it main g valve = oben

Check if g= pipe v bend or

[wen doas not apesate.
minkEd
Gas supgily mot swdniabie
Make wee g hose = connecied
io tive oweent
Check if sisibable gos vale is
heing wsed.
. P cormees ool B e wiall Fe-dnatall the mog imba wal)
{wen stops dunieg cooking, Loial RGP
Let the 1 d after |
Tan Ibvg cordenucws aperabion VL TN e e
Coming CyCien
Tz oif daimg cooking,
Moee tham one plags in o wall Use omly one plug tor ebch weli
soChet. anchked.

Oven daar i nat ing pregsety. Food residiues jamemen beiwesn Clean e ovesy weell and by to
' £ the doar and ni=enal oty re-apern the door

Tips o boudy of ignition plugs are Cheam tips or body of [gnition

4 o iiag= af gas huners
Lighter not operatisg. Tl e fimihe
fila DUMEr QIS WE Cingged Ciman §E5 DUrMer QipeL
Ién eoper FoEning
Electric shock whea tauching the WakE Seee power. Suncly 18
oves. Funded graperty.

IAngroursied wall anckel in used
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Passible cause

iWhat 1o do

Water d!ippi:lg.

S1pam coming out irem 3 crack o
mven door.

Water remaiming inzide the pwen.

\Wate or wlesm may gererale under
cerlmin conditions deperdisg om
the food Being Cooked. Thia & nok
& Tawit of the spofiance.

Liek TFee ayesy cocd dovwn and Eham
wipe dry with a dsbciath

Creen: door = apen

Close the door ard sesiarl.

Cwen contiols nod coerechy

Rend L seckion rEgorting cperstom

sCCesantien are B=ing used insioe
the oyen

Cven des nat heat. il e, nf tne ower and rewsl ihE oyen
Replace ke Tuse or resef k=
Fus= i oF TiIcuit Brenker
e ::H Circuil Dresses. 11 ifus |8 repeating
i frequendiy, cail an eleckrician;
Emple comes out from The heabers,
:I:E:T n'l:l el ey Thiis ot o faurd. Ather 2-3 cpcies,
- 1
. B e will B2 no moE amoke.
Smokz coming out dming
oparalinn.
Let e owen o cood Sown and
Food om Pember clean food resitues from the
haaker
s Fleatic or other not hesi resisiant
When operating the oves huml or At high tempernbues.

L nitanie glasowan oo Cessnres.

Cwen door = epersd

Do maj open oven door frecusnily,
i1 the tood you Se cooang oo
nol require tuming. - © you ofEn e

Gven does nat cook wall timquen by dunng cooring, dogr freguently mieenal Eemoerahae
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HANDLING RULES

1. Do not use the door andfor handle to carry or move the appliance.

2. Carry out the movement and transpaortation in the origingl packaging.

3. Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and
handling.

4. Make sure that the packaging is securely closed during handling and
transportation:

5. Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may
damage the packaging.

B. Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops,
etc. while handling and transporting and not to break or deform it during
operation,

RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help yvou use your product ecologically and
economically.

1. Use dark coloured and ename| containers that conduct the heat better
in the oven.

2. As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that
pre-heating s required, pre-heat the oven.

3. Do not open the oven door frequently while cooking,

4. Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may
cook at the same time by placing two cookers on the wire rack.

5. Cook multiple dishes successively, The oven will not lose heat.

B. Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking.
In this case, do not open the oven door.

1. Defrost the frozen food before cooking.
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ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an enwironmentally-friendly
manner.
This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012719/EU conceming used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the frame
_ work for the return and recycling of used appliances as
applicable throughout o the EU.

PACKAGE INFORMATION

FPackaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in -accordance with our Mational Environment Regulations.
Do net dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them io the packaging material collection points
designated by the local authorities.




Imported by: Elect. Sauber Espafia 5.L. Paseo de la Castellana 93.
1st Floor, 28046 Madrid, Spain.
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