O | L]/ [
bog nr.

bagepulverbrod




Hurtige horn

250 g Safir mel

2 tsk. FDB bagepulver

Yy tsk. salt

100 g Tre Kroner margarine
1dl melk

Mel, bagepulver og
blandes sammen.
Margarinen smuldres heri.
Dejen ®ltes let sammen med
melken.

Dejen deles 1 2 portioner,
der hver udrulles til en rund
plade, som igen deles i 8 tre-
kanter.

Rulles sammen fra den bre-
de ende og formes til horn,
der stilles pd spidsen.
Pensles med zg.

Bagetid: ca. 12 min. ved god
varme (200°).

Polse- eller
skinkehorn

Lidt sennep smores pd den
brede ende af hvert stykke
dej.

2 cocktailpelser eller 1 tsk.
hakket skinke legges herpd.
Rulles til horn, pensles med
&g og drysses med lidt salt.

salt

OMSLAGSFOTO:

Scones, Bedstefars skag,
Vendekage, Nougatkrans,
Noddekage, Astakage,
Londoner plumkage.

Horn med

sodt jyld:

Dejen tilsettes 1 tsk. sukker.
Syltetojshorn

1 tsk. syltetej eller marme-
lade lzgges pd hver trekant.
AEblehorn

En rd =blesnitte lagges pd
hver trekant, drysses med lidt
sukker og evt. kanel.
Able-
marcipanhorn

En rd ablesnitte legges pa
hver trekant, drysses med
sukker, en skive marcipan
legges over.

MHarcipanhorn

40 g Karen Koks Luxus
margarine rores med 40 g
sukker og 40 g marcipan-
masse. Fyldet fordeles pd
trekanterne.

Rosiner drysses evt. over.
Chokoladehorn
En terning letbitter chokola-
de legges pd hver trekant.
Hornene pensles med g,
drysses med tesukker og evt.
snittede mandler eller ned-
der.

Flodegijler

(ca. 16 stk.)

250 g Safir mel

1Y tsk. FDB bagepulver

Yy tsk. salt

100 g Tre Kroner margarine
1dl flode

Til pensling: &g

Mel, bagepulver og salt blan-
des sammen.

Margarinen smuldres heri.
Dejen ltes let sammen med
fladen.

Dejen deles 1 2 portio
hver udrulles til e
rund plade, som ige
8 dele, der rulles fra |
de ende mod spidse
Giflerne stilles pd
pensles med =g.
Bagetid: ca. 12 min.
varme (200°). {
Til kuvertbred kan
de deles i 16 stykker,
les til sma gifler,
drysses med groft Y
Bagetid: ca. 9 min.
Dejen kan ogsd b
horn med forskellig




Scones (2 store
ell. 10 sma)

250 g Safir mel

1 tsk. FDB bagepulver

65 g Tre Kroner margarine
1 spsk. sukker

Y tsk. salt

Vo g

1 dl malk

Mel og bagepulver blandes
sammen.

Margarinen smuldres heri.
De ovrige ingredienser til-
settes.

Dejen @ltes let sammen.
Store scones:
Dejen deles i 2
der klappes ud til flade runde
kager.

Der skares et kors helt gen-
nem hver.

Smé scones:

Udrulles i ca. 1%, cm tyk-
kelse.

Udstikkes i runde »boller«

portioner,

ca. 5 cm i diameter, eller udgm,

skeeres 1 trekanter eller fir-
kanter.
Et kors ridses i bollerne.
Bagetid: ca. 12 min. ved
sterk varme (225°).
eres helst lune med koldt
or, ost eller marmelade.

b

Ostescones

(8 stk.)

200 g Safir mel

75 g reven ost

Uy tsk. salt

1 tsk. FDB paprika

1Y tsk. FDB bagepulver

30 g Tre Kroner margarine
1Y dl malk — gerne sur
Mel, ost, salt, paprika og ba-
gepulver blandes.
Margarinen smuldres heri.
Malken tilsettes, og dejen
®ltes hurtigt sammen.
Dejen deles i 2 portioner,
der klappes ud til flade ka-
ger. Der skares et kors helt
gennem hver.

Bagetid: ca. 15 min.
steerk varme (225°).
Serveres flekkede, helst lune
og med koldt smer til.

ved

Galopkringle
100 g Tre Kroner margarine
300 g Safir mel

1Y tsk. EDB bagepulver
100 g sukker

1 &g

1% dl maeelk

50 g NAF rosiner

Pynt: tesukker

evt. 15 g mandler '
Margarinen smuldres i melet.
De ovrige ingredienser til-
saettes.

Dejen rores sammen.

Formes med en ske til en
kringle pd smurt plade.

Drysses med tesukker og evt.
hakkede mandler.

Bagetid: ca. 20 min. ved god
varme (200°).

Variation: Skrallede «bler

skeres 1 bdde, der fordeles
over dejen, for den drysses
med sukker.



HMormors
sandkage

200 g Tre Kroner margarine
150 g sukker

3 &g

125 g Safir mel

125 g kartoffelmel

Y, tsk. FDB bagepulver
Margarine og sukker rores
godt.

Aggene tilsettes et ad gan-
gen.

Mel, kartoffelmel og bage-
pulver tilszttes.

Dejen hzldes i en smurt
form (1% I).

Bagetid: ca 1 time ved jevn
varme (175°).

Citronkage

1 portion sandkagedej til-
settes saft og reven skal af
1 citron.
Pommeranskage
1 portion sandkagedej til-
settes 40 g hakket pomme-
ransskal og 1 tsk. FDB inge-
far.

Romkage

1 portion sandkagedej til-
sxttes 2 spsk. rom og 2 poser
cocktailbzer, der er delt i
kvarte.
Harmorkage

1 portion sandkagede;.

s af dejen tilsettes 2 spsk.
Cirkel kakao. I en sandkage-
form legges forst halvdelen
af den lyse dej, herover den
morke dej, og overst resten af
den lyse de;j.
Hindberkage

1 portion sandkagede;.

1 dl. Svendborg hindbzrsyl-
tetgj fordeles i klatter rundt
i dejen, ndr denne fyldes i
sandkageformen.

Det er lettest at rore fedistof og
sukker blodt i et varmt fad.
Skold fadet og tor det af, eller
stil det med sukkeret i pi en
varm radiator ca. 15 minuter.

DRI

Solvkage

125 g Tre Kroner margarine
175 g sukker

revet skal af Y5 citron

300 g Safir mel

1Y, tsk. FDB bagepulver

2 dl melk

4-5 wggehvider

Pynt: 20 FDB mandler
Margarine, sukker og citron-
skal rores godt.

Melet blandes med bagepul-
ver og rores i skiftevis med
melken.

De stiftpiskede hvider ven-
des i.

Dejen fyldes i en smurt
form (1% 1), der er drysset
med smuttede, udskivede
mandler.

Bagetid: ca. 45 min. ved god
varme (200°).

En rest sandkage kan blive til en
fin dessert, hvis den skares i
skiver, dryppes med lidt dessert-
vin, belwgges med frisk eller
henkogt frugt og pyntes med flo-
deskum.
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Herregardskage
250 g Tre Kroner margarine
250 g sukker

4 &g

250 g Safir mel

Y dl cognac

75 g korender

1 pose Choko-flakes

Margarine og sukker rores |

godt.

De sammenpiskede =g rores
i lidt ad gangen.

Mel og cognac blandes i
sammen med korender og
chokolade.

Dejen fyldes i en smurt form
(ca. 115 ).

Bagetid: ca. 114 time ved
jevn varme (160°).

Oldemors
cognackage

250 g Tre Kroner margarine
250 g sukker

4 g

250 g Safir mel

5 spsk. cognac

50 g FDB mandler
Margarine og sukker rores
godt.

Zggeblommerne rores i en
ad gangen.

Mel, cognac og de smuttede,
snittede mandler blandes i.
De stiftpiskede hvider ven-
des i.

Dejen fyldes i en smurt form
(ca. 115 1).

Bagettid: ca. 1Y% time ved
jevn varme (170°).

De snittede mandler kan evt.
ristes pd en ter pande, for de
blandes i dejen.

Formkager settes altid pd neder-
ste eller neestnederste rille i ov-
nen. f

Astakage

125 g Tre Kroner margarine
200 g farin

2 g

250 g Safir mel

Y tsk. FDB natron

2 tsk. FDB kanel

Y tsk. FDB nelliker

1Y dl melk

100 g NAF rosiner

50 g FDB sukat

Margarine og farin rores
godt.

Agget piskes sammen og re-
res i.

Mel, natron og krydderier
blandes og reres i skiftevis
med mealken.

Rosiner og sukat blandes
med lidt mel og vendes i
dejen.

Dejen fyldes i en smurt form
(ca. 1% 1).

Bagetid: ca. 1 time ved jevn
varme (170°).

oY N ONCLONZONL

Skal der fyld i formkager, vendes
det 1 lidt mel, for det blandes i
dejen, sd synker det ikke til
bunds i kagen.

Londoner
plumkage

250 g Tre Kroner margarine
150 g farin

6 @g

300 g Safir mel

1 tsk. kardemomme

saft af 1 citron

50 g groft hakkede mandler
20 dadler

2 ps. cocktailber (100 g)
150 g NAF rosiner

1 ps. FDB hakket pomme-
ransskal (40 g)

Margarine og farin reres
godt.

De sammenpiskede =g rores
i lidt ad gangen.

Mel, (hold 1 dl tilbage) kar-
demomme, citronsaft og
mandler blandes i.

Dadler og cocktailbaer hak-
kes groft, blandes sammen
med rosiner og pommerans-
skal med det tilbageholdte
mel.

Det hele vendes i dejen, som
fyldes i en smurt spring-
form.

Bagetid: ca. 1% time ved
jevn varme (175°).



el 90

Skal der mange rosiner i en kage,
er det klogt at give dem et opkog
7 vand, for de vendes i lidt mel
0g blandes i dejen. Sd holder de
sig jevnt fordelt i kagen.

LR 6CDIDIDD

Korendekage

200 g Tre Kroner mar garine
200 g sukker

revet skal af 1 citron

2 &g

250 g Safir mel

Y, tsk. FDB bagepulver

% dl flode

125 g FDB korender

1 pose (50 g) FEDB sukat
Margarine, sukker og citron-
skal rores godt.

De sammenpiskede =g til-
settes lidt ad gangen.

Mel og bagepulver blandes i
skiftevis med fleden.
Korender og sukat blandes
med lidt mel og vendes i.
Dejen fyldes i en smurt
form (1% 1).

Bagetid: ca. 1% time ved
jevn varme (175°).

Nar dejen er fyldt i formen, kan
man ridse den ned midt igen-
nem med en kniv, sd@ haver ka-
gen ensartet op.

LN CH GNP

Orangekrans

175 g Tre Kroner margarine
175 g sukker

3 @y

saft og revet skal af 1 citron
4-5 spsk. Svendborg orange-
marmelade

200 g Safir mel

1 tsk. FDB bagepulver
Pynt: glasur af 100 g flor-
melis, 2 tsk. Cirkel kakao, ca.
1 spsk. vand.

Margarine og sukker rores
godt.

Aggene tilsettes et ad gan-
gen.

Citronsaft og -skal og oran-
gemarmelade rores i.

Mel og bagepulver vendes i.
Dejen haldes i en smurt
randform (115 1).
Bagetid: ca. 40
jeevn varme (175°).

Nér kagen er kold, overtrak-
kes den med glasur.

min. ved

Week-end kage
25 g Cirkel kakao

1 tsk. Minut Cirkel

100 g sukker

1% dl flode

125 g Tre Kroner margarine
100 g sukker

2 ®g

175 g Safir mel

1Y tsk. FDB bagepulver
Pynt: 100 g FDB overtraeks-
chokolade, 40 g FDB hakket
pommeransskal

Kakao, Minut Cirkel, sukker
og flede koges sammen.
Margarine og sukker reores
godt.

Aggene tilsettes et ad gan-
gen.

Mel og bagepulver vendes i
og til sidst den kolde kakao.
Dejen heldes i en smurt
form (11 1).

Bagetid: ca. 50 min.
jevn varme (175°).
Medens kagen endnu er lun
overtrekkes den med over-
trekschokolade og drysses
med hakket pommeransskal.

ved



Mocca-
chokoladekage

175 g Tre Kroner margarine
350 g sukker

revet skal af ¥ citron

3 wg

300 g Safir mel

35 g (1dl) Cirkel kakao

1 tsk. FDB bagepulver

11 tsk. FDB vanillesukker
2 dl stwrk Cirkel kaffe
Fyld: ca. Y, glas FDB abri-
kosmarmelade

Kakaoglasur: 100 g florme-
lis, 2 spsk. Cirkel kakao, 21,
spsk. vand ;
Pynt: Nodder eller mandler
Margarine, sukker og citron-
skal rores godt. Aggeblom-
merne tilsettes en ad gangen.
Mel, kakao, bagepulver og
vanillesukker blandes og til-
settes skiftevis med kaffen.
De stiftpiskede hvider ven-
des forsigtigt i.

Dejen haldes i en smurt
springform.

Bagetid: ca. 114 time ved
jevn varme (175°).

Den afkolede kage deles i to
lag og legges sammen med
abrikosmarmelade.

Kagen overtrekkes med ka-
kaoglasur.

Pyntes med nedder
mandler.

/

eller

Noddekage

150 g Tre Kroner margarine
175 g sukker

3 g

125 g Safir mel

1 tsk. FDB bagepulver

100 g noddekerner

Evt. pynt: 100 ¢ FDB over-
traekschokolade, 15 g snitte-
de nodder

Margarine og sukker reres
godt.

Aggene tilszttes et ad gan-
gen.

Mel og bagepulver reores i.
De groft snittede nedder,
(hold lidt tilbage til formen)
vendes i.

Dejen hzldes i en smurt
form (1% 1), der er drysset
med snittede nedder.
Bagetid: ca. 50 min.
jevn varme (175°).
Kagen kan evt. mens den
stadig er lun overtrekkes
med chokolade og drysses
med snittede nedder.

ved
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Abrikoskage

100 g torrede abrikoser

ca. 2 dl vand

1 spsk. sukker

250 g Tre Kroner margarine
200 g sukker

2 wg

250 g Safir mel

Y tsk. EDB bagepulver

Y dl flode

Y> dl vand fra abrikoser
Abrikoserne udbledes i vand
tilsat sukker et par timer.
Margarine og sukker rores
godt.

Aggene tilsettes et ad gan-
gen.

Mel med bagepulver, flede
og vandet fra abrikoserne til-
s&ttes.

De udbledte abrikoser ska-
res i strimler, vendes i lidt
mel og reres i dejen.

Dejen haldes i en smurt
form (115 1), der er drysset
med rasp.

Bagetid: ca. 115 time ved
jevn varme (175°).




Kokoskagenebler Koldinghuskage

200 g Tre Kroner margarine
200 g sukker

3 @g

100 g FDB kokosmel

200 g Safir mel

1 tsk. FDB bagepulver

¥ dl melk

250 g @bler i terninger
Pynt:1-2 spsk. FDB kokosmel
Margarine og sukker rores
godt.

Zggene rores i et ad gangen.
Mel og bagepulver, kokos-
mel og malk rores i.

Ablerne skrzlles, skares i
terninger og reres i.

Dejen fyldes i en smurt

springform.
Kokosmel drysses over.
Bagetid: ca. 50 min. ved

jevn varme (175°).

125 g Tre Kroner margarine
125 g flormelis

3 &g

150 g Safir mel

Y, tsk. FDB hjortetaksalt

40 g FDB pommeransskal
25 g hakket Koldinghus
chokolade

Glasur
100 g sukker

1 spsk. Cirkel kakao

1 dl flode

25 g Karen Koks Luxus
margarine

Margarine og flormelis rores
godt.

Aggene tilszttes et ad gan-
gen.

Mel og hjortetaksalt blandes
med fyldet og rares i.

Dejen fyldes i en smurt form
(1%, l)

Bagetid: ca. 45 min. ved jevn
varme (175°).

Glasuren: Alle ingredienser
blandes i en gryde, varmes
op og koger ca. 5 min.

Nir kagen er afkelet lidt,
overtrekkes den med glasu-
ren.

QAL

De fleste formkager har bedst af
at std 5-10 minutter i formen,
efter de er taget ud af ovnen,
for de losnes i kanten med en
paletkniv og forsigtigt vendes
ud.




monning-
appelsinkage

115 g FDB kunsthonning

75 g Tre Kroner margarine
saft og reven skal af

1 appelsin

Dej:

100 g Tre Kroner margarine
75 g sukker

2 ®g

175 g Safir mel

1 tsk. FDB bagepulver

14l flode

Honning, margarine, appel-
sinsaft og skal koges sam-
men et par minutter og hzl-
des i en velsmurt randform.
Margarine og sukker rores
godt.

Zggene tilszttes et ad gan-
gen.

Mel og bagepulver rores i
skiftevis med fleden.

Dejen fyldes oven i honning-
massen i randformen.
Bagetid: ca. 25 min. ved god
varme (200°).

Vendes straks ud af formen.

RERCCIDOE
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Kageforme skal smores grundigt,
for dejen fyldes i. De kan gnides
med et stykke smeorrebrodspapir,
men skal man smore flere forme,
er det nemmest at smelte lidt
smor eller margarine og pensle
formene hermed.

RECGCLAIIADD

Honululukage
200 g Tre Kroner margarine
200 g sukker

3 ag

300 g Safir mel

1Y tsk. FDB bagepulver

Y dl ananassaft

50 g hakkede FDB mandler
1 lille dise ananasmos (383 g)
Margarine og sukker rores
godt.

De sammenpiskede g tilsaet-
tes lidt ad gangen.

Mel og bagepulver blandes
og tilszttes sammen med ana-
nassaften.

Mandler og ananas (uden
saft) vendes i.

Dejen fyldes i en smurt,
raspdrysset springform.
Bagetid: ca. 1 time ved jevn
varme (175°).




Sukkerbreodsrand
3wg

150 g flormelis

2 spsk. sherry

80 g Safir mel

60 g kartoffelmel

Y, tsk. FEDB bagepulver

Pynt: Flormelis eller appel-
singlasur

Zggeblommer og flormelis
rores godt.

Vin og halvdelen af de stift-
piskede hvider rores i.

Mel, kartoffelmel og bage-
pulver blandes i.

Resten af hviderne vendes
forsigtigt i dejen.

Dejen hzldes i en smurt
randform.

Bagetid: ca. 40 min.
jevn varme (170°).
Serveres  overdrysset

ved

med

flormelis eller glaseret med
appelsinglasur.

Kan ogsd serveres med hen-
kogte frugter og fladeskum.
Evt. kan randen sd forst ve-
des med frugtlage smagt til
med sherry eller likor.

Anitakrans

Dej:

3 wg

160 g sukker

170 g Tre Kroner margarine
170 g Safir mel

1Y%, tsk. FDB bagepulver

3 spsk. Cirkel kakao

Kokosglasur:

75 g Karen Koks Luxus mar-
garine

14l (90 g) sukker

1 dl flode

1Y, spsk. Safir mel

75 g FDB kokosmel

ZAg og sukker piskes godt.
Den smeltede margarine pis-
kes i.

Mel, bagepulver og kakao
rores i.

Dejen fyldes i en smurt form
med »skorsten« (2 1).
Bagetid: 30 min. ved god
varme (200°).
Kokosglasuren: Alle ingredi-
enser varmes sammen, til
massen er flydende.

Massen haldes over kagen.
Yderligere bagetid: ca. 12
min. ved god varme (200°).

Vendelage

Pynt:

2 spsk. Tre Kroner marga-
rine

3 spsk. farin

2 appelsiner

cocktailber

Dej:

2 @g

135 g sukker

100 g Safir mel

Yy tsk. FDB bagepulver

75 g smeltet Tre Kroner
mar garine

Dej: Ag og sukker piskes
skummende.

Mel og bagepulver blandes
og reres i zggemassen skifte-
vis med margarinen.

Dejen fordeles over frugten
i formen.

Bagetid: 30-40 min.
jevn varme (175°).

ved

Pynt: Margarinen smeltes i
en springform.

Farinen fordeles over.
Appelsinerne skares i skiver
og lzgges i et monster oven-
pé sammen med de halve
cocktailbeer.

I stedet for appelsiner kan
man f. eks. anvende:

1. Mandariner og udbledte
svesker.

2. Udbledte abrikoser og’el.
svesker garneret med mand-
ler.

3. Ananasskiver garneret m.
cocktailbzr og halve valned-
der.

4. Henkogte ferskener evt.
garneret med kokosmel.



Nougatkrans
Dej:

3 eg

125 g flormelis

revet skal af 1 citron
40 g kartoffelmel

40 g Safir mel

Creme:
125 g Karen Koks Luxus
mar garine

125 g flormelis
1 @ggeblomme
saft af 1 citron

Nougat:

80 g sukker

50 g mandler

AZggeblommer, flormelis og
citronskal rores godt.

Melet rores i.

De stiftpiskede hvider ven-
des i.

Dejen fyldes i en smurt rand-
form (11 I).

Bagetid: ca 15 time ved svag
varme (160°).

Nir kagen er kold, flekkes
den og lzegges sammen med
smercreme.

Smercreme smeres over ka-
gen, og til sidst drysses knust
nougat over.

Creme. Margarine og flor-
melis rores let og luftigt med
@ggeblomme og citronsaft.

Hdird nougat. Sukkeret kom-
mes pd en kold pande og
smeltes over svag—jevn var-
me, til det er gyldentbrunt.
De hakkede mandler reres i.
Nougaten hzldes straks op
pd en smurt bageplade.

Nir den er kold, kan den
knuses med en kedhammer.

Karamelkage

Dej:

1 g

175 g sukker

1% dl vand

125 g Safir mel

1 tsk. FDB bagepulver

Ag og sukker piskes skum-
mende.

Lunkent vand tilsattes.

Mel og bagepulver blandes
sammen Og rores i.

Dejen fyldes i en smurt rand-
form (1Y I).

Bagetid: ca. 30 min. ved god
varme (200°).

Glasur:

2 dl flode

175 g sukker

1 spsk. Karen Koks luxus
margarine

1 spsk. FDB sirup

Alle ingredienser blandes
sammen i en gryde og brin-
ges i kog.

Glasuren koges under jzvn-
lig omrering, til den er tyk
(ca. 30 min.).

Den afkolede kage overtrak-
kes med den lunkne glasur
og pyntes med snittede mand-
ler el. ngdder.

Leekker eblekage
2 g

275 g sukker

250 g Safir mel

2 tsk. FDB bagepulver

3 dl flode

Fyld:

4 wbler

1 spsk. sukker

Y tsk. FDB kanel

1 spsk. Tre Kroner marga-
rine

Aggene piskes skummende
med sukkeret.

Mel og bagepulver blandes
sammen og reres i skiftevis
med fleden.

Dejen hazldes i en smurt
springform.

De skrzllede @zbler skeres i
bide og legges over.

Sukker og kanel drysses over.
Den smeltede margarine
dryppes over til sidst.
Bagetid: ca. 70 min. ved
jevn varme (175°).

Kagen kan serveres lunken
med flgdeskum til dessert el-
ler kold til kaffe og te.



mrosters
Bradepandekage
Dej:

250 g Tre Kroner mar garine
250 g sukker

reven skal af 1 appelsin

4 @g

500 g Safir mel

2 tsk. FDB bagepulver

2 dl melk

Glasur:
200 g flormelis
ca. 2V, spsk. appelsinsaft

Margarine, sukker og appel-
sinskal reres godt.

De sammenpiskede g tilszt-
tes lidt ad gangen.

Mel og bagepulver tilsattes
skiftevis med malken.

Dejen hzldes i en smurt bra-
depande (ca. 31 1).
Bagetid: ca. 30 min.
jevn varme (175°).
Nir kagen er afkelet, glas-
seres den med appelsinglasur.

ved

Dradepandekage
med ebler

1 portion bradepandekagedej
uden appelsinskal

5-6 @bler

tesukker

ca, 25 g mandler

Dejen hzldes i en smurt bra-
depande.

Ablerne skrelles, skeres i
bidde og fordeles over dejen.
Tesukker og de smuttede,

snittede mandler  drysses
over.
Bagetid: ca. 30 min. ved

jevn varme (175°).

LECC/FRI DI

Er kagen ved at blive for mork,
for den er ferdigbagt, kan De
leegge et stykke aluminiumsfolie
(eller et par stk. smorrebrods-
bapir) over den, mens den bages
ferdig.

Bedstejars skeeg
Dej:

125 g Tre Kroner margarine
125 g sukker

4 wggeblommer

375 g Safir mel

2 tsk. FDB bagepulver

1% dl melk

Fyld.:

5—6 spsk. Svendborg abrikos-
marmelade

evt. 1 spsk. vand

Marengsdej:

4 wggehvider

200 g sukker

Margarine og sukker rores
godt.

Aggeblommerne rores i en
ad gangen.

Mel og bagepulver reres i
skiftevis med melken.
Dejen fyldes i en lille smurt
bradepande (ca. 21 1).
Forbages ca. 15 min. ved
jevn varme (170°), til over-
fladen er stiv.

Marmeladen, som evt. er rort
op med lidt vand, fordeles
over dejen.

Aggehviderne piskes godt
stive, og 4 spsk. sukker pi-
skes i.

Resten af sukkeret vendes i.
Marengsmassen fordeles over
kagen.

Bagetid: Yderligere ca. 15
min. v. jevn varme (170°),
til marengsmassen er stiv og
gylden.



Nem sirupskage
175 g mork FDB sirup (ca.
1Y dl)

125 g sukker

1% dl kernemelk

1 zg

100 g kartoffelmel

125 g Safir mel

1, tsk. FDB natron

1, tsk. FDB hjortetaksalt

1, tsk. FDB nelliker

1 tsk. FDB ingefer

1 tsk. FDB allehinde

2 tsk. FDB kanel

Alle ingredienserne blandes
i en skdl og reres sammen.
Haldes i en smurt form
(1 1).

Bagetid: ca. 1 time ved svag
varme (160°).

Spises med smer.

Engelsk Smager bedst efter 1-2 dage.

ingefjerkage

150 g Tre Kroner margarine
% dl FDB lys sirup

1 spsk. vand

200 g Safir mel

1 tsk. FDB bagepulver

100 g farin

25 g smuttede,
mandler

reven skal af Y citron

1Y% tsk. FDB ingefer

1 &g

Margarine, sirup og vand
varmes op, til margarinen er
smeltet.

De ovrige ingredienser blan-
des i en skal.

Margarine - sirupsmassen til-
sattes.

Dejen rores sammen.
Haldes i en smurt form
1 1).

Bagetid: ca. 35 min. ved
jevn varme (175°).

hakkede

Christianes
sirupskage

500 g FDB sirup

500 g sukker

125 g Tre Kroner margarine
750 g Safir mel

1 spsk. FDB natron

1 spsk. FDB kanel

1 spsk. FDB ingefer

3s | kaernemalk

Sirup, sukker og margarine
smeltes i en gryde og afkeles.
Mel, natron og krydderier
reres i sirupsmassen skiftevis
med kernemalken.

Dejen fyldes i en smurt bra-
depande pd ca. 3 L.

Bagetid: ca. 1Y time ved
svag varme (ca. 150°).
Kagen smager bedst, ndr den
ikke spises helt nybagt.
Kagen kan spises, som den
er, eller skeres i skiver og
smores med smor eller flak-
kes og legges sammen med
smorcreme og evt. glaseres
med hvid glasur eller kakao-
glasur.

Smorcreme

200 g Karen Koks luxus
mar garine

160 g flormelis

2 wggeblommer

Smagsstof: reven citronskal
eller appelsinskal eller vanil-
lesukker

Margarinen rores let og luf-
tigt med flormelis.
ZAggeblommerne tilszttes en
ad gangen.



Duwguies
sommerhuskage
Dej:

150 g Tre Kroner margarine
125 g sukker

3eg

4 spsk. Cirkel kakao
200 g Safir mel

1 tsk. FDB bagepulver,

Glasur:
200 g flormelis

2 isk. Minut Cirkel
2-3 spsk. vand

Pynt:
Kokosmel
Margarine og sukker rores
godt.

Aggene tilsettes et ad gan-
gen.

Kakao, mel og bagepulver
rores i.

Dejen fyldes i en smurt rand-
form (1% 1).

Lig legges pa eller alumini-
umsfolie presses ned over
formen.

Formen stilles pd en gryderist
eller sammenkrellet alumini-
umsfolie i en gryde.
Kogende vand skznkes ved
til lidt under midten af rand-
formen.

Kagen koges ved ret svag
varme ca. 1 time.

Pas pd, at vandet ikke koger
sd kraftigt, at der kommer
vand op i randformen.
Kagen vendes ud, mens den
er lunken, overtrzkkes med

moccaglasur og pyntes med
kokos.

PRI

Norsk julekage
275 g Safir mel

2 tsk. FDB bagepulver

250 g Tre Kroner margarine
200 g sukker

Yy tsk. FDB kanel

1 tsk. EDB kardemomme
25 g NAF rosiner

25 g EDB sukat

25 g FDB pommeransskal
10 hakkede FDB mandler

1 vdt @ble skaret i terninger
2 hele zg

1dl melk

Mel og bagepulver blandes.
Margarinen smuldres i.

De gvrige ingredienser til-
s@ttes.

Dejen slds godt sammen.
Fyldes i smurt springform.
Bagetid: ca. 14 time v. jevn
varme (175°).

Amerikansk
daddelkage

350 g dadler (stenfri)

evt. 50 g smuttede mandler
250 g sukker

Y, tsk. FDB vanillesukker

35 g Tre Kroner margarine
3 dl kogende vand

2 wg

400 g Safir mel

2 tsk. FDB natron

Dadler, evt. mandler, sukker,
vanillesukker og margarine
heldes over med kogende
vand. Aggene piskes let sam-
men og rores i, ndr blandin-
gen er afkglet lidt.

Mel og natron rores i.
Dejen hzldes i en smurt
kageform (14 1).

Bagetid: ca. 1 time ved jevn
varme (175°).

Kagen kan spises som den er,
men den smager allerbedst
smurt med smer.



mHonnminghage
375 g honning

375 g farin

175 g Tre Kroner margarine
3% dl vand

3 eg

750 g Safir mel

1 spsk. FDB hjortetaksalt
2 tsk. FDB kanel

2 tsk. FDB ingefar

2 tsk. nelliker

Fyld:

75 g NAF rosiner

75 g EDB hakket sukat

75 g grofthakkede mandler
25 g FDB hakket pomme-
ransskal

Honning, farin og margarine
smeltes i en gryde og afkeles.
Vand og =g rores i.

Mel, hjortetaksalt og krydde-
rier rores i.

Fyldet blandes med lidt mel
og vendes i.

Dejen fyldes i en bradepan-
de eller to smurte forme a ca.
1% L

Bagetid: ca. 11 time ved
svag varme (150°).

Honningbrod
750 g FDB kunsthonning

100 g sukker

100 g Tre Kroner margarine
750 g Safir mel

1%, tsk. FDB hjortetaksalt
1Y%, tsk. FDB nelliker

1Y tsk. FDB ingefar

1% dl melk

Honning, sukker og marga-
rine smeltes i en gryde og af-
keles.

De torre dele reres i sammen
med malken.

Dejen fyldes i bradepande el.
to smurte forme a ca. 115 .
Bagetid: ca. 11, time ved
svag varme. (150°).
Honningbredet skares 1 ski-
ver og spises med smeor pa.

Formkage rort
pa maskine

I stedet for at rere dejen
i flere tempi, kan man
komme alle ingredienser
i roreskdlen pd een gang
(margarinen skal vaere
smerebled ) og rore ka-
gen forst ca. 1 minut pd
lav hastighed, derefter
yderligere 3—4 minutter
pa storre hastighed.
Man mi dog veare klar
over, at konsistensen i
kagen i reglen ikke bli-
ver den samme, som hvis
dejen rores i flere tempi.
— Hertil kan reremaski-
nen naturligvis ogséd
bruges.

Frysning

aj formkager
Det er som regel mest
praktisk at fryse de faer-
digbagte kager fremfor
den rd dej.

Pakning:

De helt afkolede kager
pakkes i aluminiumsfo-
lie eller plastposer.

Holdbarbed .
4-6 mineder ved +18°
eller derunder.

Optoning:
Optening ved stuetem-
peratur 3-4 timer er

bedst. Hurtig optening i
ovn: ca. 25 min. v. jevn
varme (175°).

@ @
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En af verdens
fgrste moderne
plakatkunstnere var
den bergmte
franske maler
Henri Toulouse
Lautrec,
som i en elegant og
virkningsfuld streg
skabte en lang
rekke plakater
som reklame for den
parisiske
forlystelsesverden.
Denne reklamerer
imidlertid for =
et dekorater-og =
tapetsererfirma ¢~
og er fra 1894.

Plakaten danner
optakt til &= = ©°2
en artikelserie -
,Ting i hverdagen*
om nogle = -
af alle de smé og 2
store ting X%\
vi omgiver os med
i det daglige, %
deres ofte #

kurigse historie.
Serien indledes med |
en artikel (side 8)
om plakaterne, S{ = =
gadens brugskunst, T W=STEREE
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AR SIDEN

| denne maned er det 50 &r siden, tsarstyret bred sammen i Rusland, men de fleste

mente dengang, at det ville blive erstattet of et borgerligt-parlamentarisk demokrati

som de vesteuropziske med en ny monark i toppen, og nzesten ingen i vdlandet tog
notits af det lille, kommunistiske parti.

Det, der er foregdet, er en ublodig, en
borgerlig og parlamentarisk revolution.
Det har overhovedet mere varet et poli-
tisk statskup end en revolution. ..

Sidan stod der i et kgbenhavnsk mor-
genblad den 16. marts 1917. Kilden til
denne oplysning var et anset medlem af
den russiske koloni, som star det of ficielle
Rusland nzr. Det, han beskrev som et
nemt og ublodigt statskup, var de begi-
venheder, man nu kender som Februar-
revolutionen (eller Martsrevolutionen) —
tsarstyrets sammenbrud og indledningen
til den omvzltning i det russiske rige,
som fgrte kommunisterne til magten og
dermed er et af de mest afggrende skel i
dette Arhundredes politiske historie.

At der var sa store ting i gere, gettede
kun ganske enkelte i marts 1917. Hvis
man ser godt efter, vil man i et af da-
tidens kgbenhavnske dagblade finde en
udtalelse af en ,neutral udlending”, som
aAbenbart har haft en storpolitisk sjette
sans. Tror man da, at et land af en sd
valdig, historisk konstruktion kan lave
en lille, net og pyntelig revolution? sagde
han. Nej, ndr den fgrst kommer, sa kom-
mer den tkke i orden, men © kaos. Det er
ikke mogen frisering, men et jordskzlv.

En siddan skarpsindighed var imidler-
tid undtagelsen. Det overvaldende flertal
af inden- og udenrigske kommentarer gik
i retning af, at Rusland med nogle gene-
rationers forsinkelse var ved at opleve
overgangen fra enevalde til et parlamen-
tarisk demokrati kombineret med ind-
skrenket monarki — altsa et system som
det, man kendte fra Vesteuropa. Det kg-
benhavnske dagblad Socialdemokratens
redaktgr, Borgbjerg, drog direkte denne
parallel :

Rusland har faet sit 1789. Det varbrud,
der begyndte i England 1 1648 og 1688, og
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i Nordamerika 1766, som brgd igennem 1
Frankrig 1 1789-93 og skyllede hen over
Mellem-, Syd- og Nordeuropa i 1848, har
endeligt forplantet sig til Dsten.

... Efter verdenskrigens fortvivlelse og
pessimisme, hvori al reaktion, politisk,
social og dndelig, kunne gro, straler et
nyt, magtigt lys hen over den blodige
verden fra det mordgstlige kamperiges
vidunderlige revolution, og der bliver
atter jordbund for den optimisme i men-
neskenes sind, for den fremtidstro og
sejrsvilje, hvoraf alene fremskridtet kan
gro ...

Russiske aviskorrespondenter i Kgben~
havn forsikrede, at republikanerne kom-
mer ikke forelgbig til at spille nogen rolle,
og en kendt, russisk socialdemokrat,
Anna Mironoffka, der opholdt sig i Kg-
benhavn som politisk emigrant, regnede
ligeledes med, at tsaren ville beholde sin
krone. Hun mente ogsa, det ville vare
heldigst, at monarkiet vedbliver at bestd.

Selv da tsaren, Nikolaj II, officielt
tradte tilbage (og faktisk var fange),
betragtedes det i Danmark som et varsel
ikke om tsarstyrets afskaffelse, men kun
om en udskiftning af ét kromet hoved
med et andet. Fgrst mente man, at Niko-
lajs mindrearige sgn ville bestige tronen,
og derefter ansd man Nikolajs bror, M-
chael, som hans sikre efterfglger. Michael
selv erklarede, at han kun ville overtage
den hgje post, hvis en folkeafstemning
gav tilslutning dertil. Reelt betgd det, at
en nybesazttelse af tronen var opgivet,
men i Danmark skrev Politikens uden-
rigsekspert i en leder:

Som forholdene hastigt har udviklet sig
siden i sgndags, ser det da t gjeblikket ud
til, at statskuppet vil lykkes, og at den
virkelig store revolution, som kendeteg-
nes ved den folkevalgte tsar i stedet for
tsaren af Guds ndde, vil fuldbyrdes i ro.

Nir man havde si svert ved at vur-
dere de russiske begivenheder rigtigt,
skyldtes det bl. a., at de var kommet sa
uventet, Den egentlige revolutionsdag
var mandag den 12. marts (efter vest-
europeisk tidsregning — russerne var
endnu i februar). P4 denne dato naegtede
Dumaen (det russiske folketing) at lade
sig hjemsende, og udrabte senere en pro-
visorisk regering. Endnu den 14, marts
indeholdt de danske aviser imidlertid kun
meddelelsen om, at regeringen havde er-
klaeret Dumaen for hjemsendt, men intet

UBLODIGT STATSKUP - ELLER JORDSKELV

om det revolutionare: at den nzgtede at
efterkomme regeringsdekretet.

De danske blade bragte samtidig tele-
grammer om uroligheder, strejker og om
at en bro over Neva var sprengt i luften,
men det blev altsammen beskrevet som
protestaktioner mod levnedsmiddelman-
gelen.

Fgrst med nasten fire dages forsin-
kelse foreld telegram om, at der var for-
anstaltet statskup og revolte i Petrograd
(det nuvzrende Leningrad og dengang
Ruslands hovedstad).

Samme dag fik man en skildring af de
forudgiende begivenheder og altsid den
fgrste beretning pa dansk om den rus-
siske revolutions fgrste fase:

Revolutionen begyndte 1 torsdags (8.
marts) med folkedemonstrationer pd ga-
derne, hvilke myndig-
hederne forgzves sggte
at undertrykke. Om
fredagen og lgrdagen
opstod alvorlige sam-
menstgd mellem gen-
darmerne og folke-
masserne, hvorved mi-
lLitzret greb ind og
skgd pd folket. En
mangde  mennesker
blev drabt og saret.

Om sgndagen gik en
stor del af malitaret
over pa folkets side,
og der opstod en for-
melig krig mellem re-
geringens tilhangere
og de revolutionazres
tropper. De sidste un-
derstgttedes af store

masser af civile, hvem
det var lykkedes at fa
fat pa gevarer og re-
volvere.

Regeringens tropper
havde sat stg fast i by-
ens centrum og beher-
skede hovedgaderne,
hvorfra de skgd pd be-
folkningen med ma-
skingevaerer og geva-

I den regering, so?
tog magten efte

tsarstyrets  falc
kom Kerenski e
terhanden til a
spille en ledend
rolle. Han ses hei
mens han taler t
en troppeafdelin
og forsgger at oy
ildne den til en n
krigerisk indsat:

rer. De revolutionzre beherskede den an-
den side af Neva og rykkede derfra over
broerne under heftig beskydning. Meget
blod flgd pd begge sider.

Endnu om mandagen, efter at Dumaens
proklamation wvar wudstedt, wvedvarede
gadekampene, men om tirsdagen ophgrte
de for stgrstedelen, da 10 regimenter, der
omfattede de fleste garnisonstropper, gik
over pi Dumaens side.

Det hovedindtryk, denne fgrste-beret-



ning giver, er korrekt nok: Selve magt-
skiftet var en hurtigt overstiet affare,
takket vere omfattende arbejderdemon-
strationer og militerafdelingernes myt-
teri. Nogle fa dages demonstrationer og
gadekampe var nok til at bringe det
gamle regime til fald. Lignende opstande
med et lignende forlgb oplevede man i en
rekke andre storbyer.

Blandt de betydningsfulde detaljer, som
mangler i dette fgrste referat — og i det
hele taget i den fgrste tids skildringer
fra revolutionens Rusland — er fgrst og
fremmest den begyndende oprettelse af
sovjetter, d.v.s. arbejder- og soldaterrad.
Navnlig Petrograd-sovjetten kom i de
fglgende maneder til at spille en afgg-
rende rolle i den politik, som bragte kom-
munisterne til magten.

Ved oprettelsen var dette siavel som de
fleste andre arbejder- og soldaterrad dog
slet ikke praeget af bolsjevikkerne (d.v.s.
kommunisterne), som senere nezsten tog
patent pa sovjet-betegnelsen og indflet-
tede den i statsnavnet. Flertallet i Petro-
grad-sovjetten bestod af trudovikker (til-
hangere af et ikke-marxistisk arbejder-
parti) og mensjevikker (der nazrmest
matte sammenlignes med vesteuropziske
socialdemokrater). Radets fgrste for-
mand blev mensjevikken 7'sjeidsje. Han
indtradte ogsa i den nydannede regering
sammen med lederen af Trudovik-partiet,
sagfgreren Kerenski. Premierminister
blev en fyrst Lvov, der var si lidt yder-
liggadende, at allerede tsaren havde over-
vejet at ggre ham til regeringschef. Fler-
tallet af hans ministre reprzsenterede
borgerlige partier.

Disse ministre og praktisk talt alle de
personer, man laser om i de samtidige
avisreportager, var imidlertid kun bi-
figurer i det store drama, og med Keren-
ski som undtagelse er de alle forsvundet
i glemselen.

De navne, man nu forbinder med den
russiske revolution, stgdte avisleseren
derimod slet ikke pa i marts 1917. Ad-
skillige af dem befandt sig nu heller ikke
i Rusland, da tsarstyret faldt. Lenin sad
f. eks. i Svejts, Trotski i Amerika og
Stalin i Sibirien. De vendte hjem si hur-
tigt, de kunne, men Lenin néede dog fgrst
til Petrograd efter mere end en méaneds
forlgb.

Den eneste af de nu kendte kommunist-
ledere, som opholdt sig i hovedstaden i
de afggrende martsdage, var den senere
udenrigsminister Molotov (som ogsd er
en af de fa af datidens politikere, der
oplever 50 ars jubileet). Han var leder
af bolsjevikkernes partiapparat i Petro-
grad og fik i lghet af fem dage efter
revolutionen pabegyndt udsendelsen af
partibladet Pravde som legal avis. Men
det var en talmsessigt beskeden og ikke

helt enig medlemsskare, han havde at
dirigere. I hele Rusland omfattede bol-
sjevik-partiet pa dette tidspunkt ca.
45,000 medlemmer, og selv den officielle
partihistorie indrgmmer, at adskillige
partifunktionzrer stod vaklende overfor,
om man skulle stgtte den nye regering.

Det er altsa forstaeligt nok, at danske
avisers telegrammer og kommentarer i
martsdagene negligerede kommunisterne.
Desuden var man i Vesteuropa ikke nar
s& interesseret i revolutionens indenrigs-
politiske perspektiver som i de udenrigs-
politiske. Ville Rusland fortsaztte krigen
pa de allieredes side? Det var det store
spgrgsmal — og det blev besvaret med

et praktisk talt enstemmigt ja ikke blot
af de udenrigspolitisk kloge hoveder i
Kgbenhavn, Paris og London, men ogsa
af den nye Petrograd-regering.

Den troede endda, at den kunne presse
de udmarvede haere frem til en sejrrig
offensiv, men netop forsgget herpa var
en af arsagerne til, at Rusland allerede
samme ar oplevede sin nzste revolution
— bolsjevikkernes magtovertagelse. Det,
som optog befolkningen, var ikke parla-
mentarismens indfgrelse eller militere
sejre, men tungtvejende realiteter som
fred, jord og brod, og det var kravet her-
om, som gav kommunisterne den store
chance.
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Rengeringshjelp pa flaske

Med flydende Nu Rens — universal-
rengoringsmidlet med salmiak — kan
De uden efterskylning og aftorring

gore hele huset skinnende rent og

pletfrit: Gulve, vegge, dore, vinduer,
malet treverk, kokken, badevarelse.

Flydende Nu Rens er universal-los-
ningen pa alle rengoringsproble-
mer — hojkoncentreret, supereffek-

tivt og salmiakfriskt! 2.78
Plastflaske a 540 7
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5 ar er nu gaet siden de under-
sogelser afsluttedes, som dannede
grundlag for Handelshejskolens
prognose for detailhandelsudvik-
lingen i 20 ars perioden fra 1960
til 1980.

Hvilke udslag har dette baro-
meter givet i de fem ar? Har det
bekraftet forudsigelserne eller
har tempoet varet langsommere
eller hurtigere end forventet?

Stort set har 5 aret svaret til
beregningerne, bortset fra min-
dre udslag pa enkelte punkter,
fremgik det af et foredrag, som
en af prognosens medforfatiere,
cand. merc. Leif Kiristensen,
holdt pa FDB-konferencen pa lz-
rernes kursusejendom Skarrild-
hus (omtalt i tekst og billeder pa
side 12).

Denne konference var pa for-
skellige mader en slags status
over brugsforeningsbevagelsens
aktuelle position — inden for egne
rammer savel som i forholdet til
den del af samfundsmaskineriet,
der har berering med brugsfor-
eningsbevagelsens forskellige ak-
tivitetsformer.

NvYE retningslinier for fjernsynets
og radioens forbrugeroplysning
skulle nu vare i sigte. Mon ikke
vi har mange lyttere og seere med
os, nar vi tilfejer: Det er skam
heller ikke for tidligt.

Radio- og fjernsynsbehandlin-
gen af forbrugerstof har alt for
lenge veeret praget af, at radio-
husets interne regler hindrer en
virkelig direkte og kontant be-
handling af mange emner — spe-
cielt nar dette ville kreve om-
tale af priser, kvaliteter og be-
stemte varemarker. Det gelder
ogsa den serie om forbrugerop-
lysning, som blev startet for et
par maneder siden med en lidt
for farveles udsendelse, produ-
ceret af Karen Moller.

Forhabentlig far hun og fjern-
synets andre programmedarbej-
dere nu snart et vasentligt lan-
gere tojrslag. De problemer, som
knytter sig hertil, har i det sid-

Her var FDBs bestyrelse og re-
prasentantskab kommet sammen
for ved foredrag, diskussioner,
film og gruppearbejde, dels at
danne sig et indtryk af de pro-
blemer, den ojeblikkelige situa-
tion indebzrer, dels at drefte og
kommentere fremtidige mulighe-
der.

Indenfor det righoldige pro-
grams rammer var is@r tre em-
negrupper i forgrunden:

1. Hvor langt er brugsfor-
eningsbevagelsen naet, vur-
deret i sammenligning med
det generelle fremskridt 1
prognosens forste 5 ars
periode?

2. Hvilken indsats venter man
sig af morgendagens brugs
til fordel for forbrugerne
som helhed?

3. Hvad ma man krave af lov-
givning og administration
for at opna den starste or-
ganisationsfrihed, den mest
rationelle varefordeling og
de retfaerdigste konkurrence-
betingelser?

ste par ar varet til overvejelse i
et udvalg nedsat af radioradet.
Det har givet sig god tid, men
nu er det endelig ved at lagge
sidste hind pa varket. En beret-
ning og indstilling fra udvalget
kan ventes i lobet af en maneds-
tid, og med en si grundig for-
beredelse skulle radioradet vel
derefter hurtigt kunne bestemme

sig.

Nocer af det, man vil afvente
med storst interesse, er radiomyn-
dighedernes  stillingtagen  til
egentlige prisundersogelser. At
der i et moderne forbrugersam-
fund er et stort behov for direkte
og objektiv information af denne
art, behever man blot at tage
over Oresund for at erfare.
Derovre har pris- og kartelnaev-
net nylig staet for en underse-
gelse. Man sammenlignede bl. a.
prisniveauet i tretten svenske byer

I denne artikel begranser vi os
til den forste emnegruppe for i
nzste nummer af Samvirke at
vende tilbage til de to andre.

Der forste spergsmal kunne ef-
ter de tre foredragsopleg, der
knyttede sig til emnet, besvares
meget tilfredsstillende: Den for-
ventede omsetningsstigning 1
brugsforeningerne er gdet hurti-
gere, end man havde regnet med
og synes tkke at efterlade nogen
tvivl om, at brugsforeningerne vil
nd en samlet andel af omsetnin-
gen pd 25-30 pct. i prognosens
slutar 1980, safremt deres ekspan-
sive udvikling fortsztter i sam-
me tempo som hidtil.

Hertil kommer som noget me-
get opmuntrende: De forelig-
gende kendsgerninger tyder pa,
at dette ekspansionstempo sna-
rere forsterkes end svekkes. Pa
konferencen foreld konkrete tal
for, at brugsforeningerne og FDB
i de senere ar har foretaget en
forrygende investering i storbu-
tikker. Af de i landsanalysen for
tre ar siden foruddiskonterede
centerbutikker (uden for HBs
omrade) er 79 etableret og 89

og meddelte offentligt, hvilke
byer, der var billigst. Men sam-
tidig gav nzvnet i en omfattende
annoncering oplysning om pris-
forskellene mellem de respektive
butikker i de enkelte byer.

Det var noget, der ruskede op
i folk. Nogle handlende proteste-
rede, andre udnyttede de offici-
elle tal i deres annoncer — men
fra forbrugerside var der nzsten
enstemmig begejstring. I butik-
kerne med de mest konkurrence-
dygtige priser opstod ke ved kas-
sediskene, og undersogelsen har i
det hele taget vaeret med at oge
de svenske forbrugeres prisbe-
vidsthed.

— Vi har et bestemt indtryk af,
at vor annoncering af disse un-
dersogelsesresultater har vakt me-
get stor opmerksomhed, siger en
talsmand for det svenske pris- og
kartelnevn. Tidligere var det ve-
sentlig de mere bevidste forbru-
gere — medlemmer af forbruger-
organisationer og studiekredse f.
eks. — som drog nytte af vort ma-
teriale. Denne gang har vi vakt
interesse hos en langt bredere al-
menhed. Pa fa uger fik vi f. eks.
13,000 abonnenter pa Prisaktuelt,

OVIERTRUIA?

under opforelse, mens konkret be-
slutning endnu ikke er truffet for
de 66. Foruden centerbutikkerne
er til dato 45 supermarkeder ab-
net, og 20 vil vaere 1 gang inden
for 2 ar. En udvikling i tilsva-
rende storrelsesorden er sket i
HB, hvor man regner med en in-
vestering pa 50-60 mill. kr. ar-
ligt i en 5 ars periode. I den ov-
rige brugsforeningsbevagelse er
investeringen i 1966 50 mill. kr.
og ventes i 1967 at stige til 85
mill. kr.

Det kunne fastslas med absolut
sikkerhed, at ingen sektor inden
for dansk detailhandel investerer
sa stzerkt som brugsforeningerne.

Hvab er de mest markante ud-
viklingsforskydninger inden for
prognosens forste 5 ars periode?
Den varegruppe, der har over-
rasket mest, er tekstil og beklad-
ning, som har haft betydeligt
storre fremgang end forventet,
hvilket utvivlsomt hanger sam-
men med den sterre pengerige-
lighed hos ungdommen og ,de
store arganges debut som for-
brugere. Det samlede forbrug er

en lille publikation, vi udgiver.
Den debat, som er opstdet, har
ikke skremt os. Vi er indstillet
pd at fortsette, og det er hele
pris- og kartelnevnets styrelse
enig om, inclusive de medlem-
mer, som representerer f. eks. de-
tail- og engroshandelen.

Der danske monopoltilsyn har
ikke befojelser eller et apparat,
som tillader det at folge i de
svenske prismyndigheders fod-
spor. Men ligger der ikke i det
svenske initiativ en idé og en in-
spiration, som kan udnyttes af
Danmarks radio og tv, nar man
nu gar ind i en ny forbrugerop-
lysnings-zera?

For det gor man vel, nar det
nedsatte udvalgs indstilling fore-
ligger? Nu har man lznge nok
overvejet og undersogt og listet
rundt om den varme gred uder
at turde sige, hvad den var lavei
af, endsige hvad den kostede. Lac
os nu fa nogle udsendelser mec
reel og kontant forbrugeroplys
ning. Nar man kan sige tingene
rent ud i Sverige, hvorfor skulle
det sa ikke kunne geres i Dan
mark?



imidlertid steget en lille smule
langsommere end regnet med,

men et overraskelsesmoment
kommer ind i billedet med bety-
delig vagt.

Det er den store fremgang i
kolonialbranchen, som alene sid-
ste ar har givet denne en omsat-
ningsstigning fra 5230 mill. kr.
til 6650 mill. kr. Er det nu, fordi
folk spiser mere? Nej, tveertimod.
Levnedsmiddelsektoren vil suc-
cessivt tabe terrzen til de varige
forbrugsgoder, og i 1980 vil den
arlige anskaffelse af disse vare
storre end levneds- og nydelses-
midlernes andel i det samlede
forbrug (der til den tid regnes
at vaere fordoblet).

Forklaringen pa den store ko-
lonial-fremgang er, at der har
fundet en branche-glidning sted
— kaldet branche-rov, af dem det
er gaet ud over. Selvfolgelig har
levestandardforbedringen  med-
fort, at man spiser mere krasent
og mere varieret (dybfrost, frugt
og grent er kommet steerkt ind i
billedet), men det er koncentra-
tionstendenserne som pa den mest
afgerende made har spillet ind
i den nzvnte brancheglidning.

V areTexnix og friere omsat-
ningsformer har medfort, at et
rigere vareudvalg har kunnet
samles i kolonialbutikker, og der-
til kommer det voksende opbud

Vi har egentlig slet ikke nogen
fortjeneste. Vi er jo et andelssel-
skab, forklarede den danske rej-
sebureaudirektor Lichtenberg, da
han forleden deltog i en fjern-
synsudsendelse som talsmand
for rejsebureau-sammenslutnin-
gen Stjernerejser. Samvirke skal
ikke blande sig i den diskussion,
han ved denne lejlighed forte
med en anden af branchens
kendte mand. Men vi vil gerne
knytte et par ord til direkter
Lichtenbergs fremhavelse af, at
han reprasenterer et andelssel-
skab.

V1 nzrer naturligvis ingen tvivl
om, at dette er rigtigt i rent ju-
ridisk forstand, og at Stjernerej-
sers eventuelle regnskabsmaessige
overskud udloddes til andelsha-
verne efter formelt uangribelige
regler. Alligevel forekommer det
os nedvendigt at gere opmarksom

af supermarkeder med et meget
stort sortiment. Det er gaet ud
over en del mindre butikker med
specialvarer (ost, viktualie, frugt
og grent, ismejerier m. m.), og
det har varet ubehageligt nok
for disse at skulle undgzlde for
udviklingens krav, men sadan er
nu engang vilkarene for fri fore-
tagsomhed i et tidehverv.

Sperger man om brugsforenin-
gernes andel i denne udvikling,
viser det sig, at ogsa pa dette
punkt ligger de i toppen, idet de-
res omsztning i det navnte ar
steg fra 1100 til 1535 mill. kr.,
hvilket er en adskilligt hurtigere
fremgang, end prognosen har reg-
net med.

Et andet kendetegn pa kon-
centrationens sejrsgang er kader-
nes stadige fremmarch. Ganske
vist er der endnu et betydeligt
antal uafhangige kebmand, men
deres antal er stadig svindende,
og tilstromningen til de frivillige
kobmandskader (Spar, Centra)
og kebmandenes indkebscentre
(Hoki, Dankas m. fl.) gor store
fremskridt. Der er ingen tvivl
hos eksperterne om, at de stadig
udenforstiende kebmaend inden
laenge vil vare opslugt af syste-
merne — eller blive udkonkurre-
ret. Heller ikke den fortsatte eks-
pansion i de egentlige kader
(Irma, Fotex, Tempo m. fl.) er
til at tage fejl af, og endelig bli-

pa en afgerende forskel mellem
det foretagende, hr. Lichtenberg
rekommanderede, og det, man
normalt forstair ved andelsvirk-
somheder — f. eks. inden for
brugsforeningsbevagelsen.

Noget af det fundamentale ved
en brugsforening er, at dens over-
skud tilfalder forbrugerne. Det
samme gzlder alle brugsfor-
eningsbevagelsens virksomheder,
f. eks. FDB, selv om fallesfor-
eningen ikke er en sammenslut-
ning af enkeltpersoner, men af
brugsforeninger. FDBs overskud
udloddes som dividende til brugs-
foreningerne, og herfra gives det
sammen med den enkelte for-
enings eget overskud videre til
medlemmerne. Det kan ske i form
af dividende, prisnedsattelse eller
pa anden made, men afgorelsen
ligger hos forbrugerne og deres
valgte reprasentanter, og de har
fuld kontrol hele vejen igennem.

ver  brugsforeningssamarbejdet
tettere bade i kraft af sammen-
slutningerne i HB og i FDBs fri-
villige kaede, samt som en begyn-
dende faktor: enkeltbutiks-for-
eningernes sammenslutning  til
storre enheder med store center-
butikker som mudtpunkt.

Dex sidstnzvnte udvikling er
knap nok kommet i gang, men
der er ingen grund til at tro, at
den i det lange lgb vil blive min-
dre effektiv. Hvis nogen tror,
man undgar disse centerbutikker
ved at opretholde det gamle én-
butikssystem i foreningerne (uden
hensyn til helheden), vil man for
sent opdage fejltagelsen, den dag
private foretagender etablerer
sig 1 knudepunkterne og fra det
centrale punkt underminerer de
lokale brugsers stilling.

Mange foreninger med en en-
kelt butik er ikke tilstraekkelig
sterke til at besta som isolerede
enheder. En tredjedel af land-
foreningerne ligger i omsatnings-
grupper pa under en halv mil-
lion, og i nogle tilfelde kan det
rent gjeblikkeligt give gode drifts-
resultater som folge af god kon-
solidering, sma omkostninger etc.,
men disse fordele vil ikke sla til
over for en udvikling pa langere
sigt (prognosen forudsiger, at i
1980 vil 34 af omsatningen blive
bestridt af ¥4 af butikkerne, altsa

Sioax er det ikke i det andels-
selskab, hr. Lichtenberg er for-
mand for. Her er andelshaverne
et antal skandinaviske rejsebu-
reauer, som er almindelige, pri-
vate erhvervs-foretagender. Det
er dem, der modtager dividen-
den (pa 10-12 procent), og de
giver den aldeles ikke videre til
de forbrugere (i dette tilfelde de
ferierejsende), som har skabt
grundlaget for udbetalingen af
denne dividende.

En del af disse penge ma be-
tragtes som bureau-provision og
altsa dekning for det enkelte bu-
reaus driftsudgifter ved hverv-
ning og indtegning af rejsende.
Men bliver der noget reelt over-
skud at give videre, sa gar det til
en kreds af aktionzrer eller an-
dre indehavere, der har fuld fri-
hed til at bestemme, hvilken af
deres private bukselommer, de
vil putte pengene i.

Hvor store belgb, der er tale
om, fremgik ikke af udsendelsen.
Modparten i debatten, direkter
Spies, lod i al beskedenhed for-
sta, at den private gevinst for

storbutikkerne), og man vil da sta
over for omfattende butiksned-
leggelser og spredning af maoj-
sommeligt oparbejdede verdier i
brugsforeningsbevagelsen,  hvis
man ikke i tide har garderet sig
ved en energisk midtsamling af
krzfterne pa det regionale plan.

Ex sadan midisamling har nylig
fundet sted omkring Bjerringbro,
hvor det er lykkedes at gennem-
fore en total sammenslutning af
seks omliggende brugsforeninger
med centrum i den nye storbu-
tik i denne by. Flere af egnens
brugsforeninger ventes at slutte
sig til efter nogen betanknings-
tid, men uanset de svrige brugs-
foreningers stilling er storforenin-
gen en realitet og ventes at blive
forleberen for tilsvarende lokal-
center-foreninger andre steder i
landet.

Stort set kan det siges, at den
statusopgerelse, som dette oplag
pa konferencen omfattede, var
meget tilfredsstillende, udvisende
et omsatnings- og investerings-
tempo, der til mere end 100 pct.
indfrier forventningerne og en
strukturudyikling, der nu er inde
pa det rette spor, selv om tem-
poet pa dette felt forelobig har
varet lidt ujzvnt.

I naste nummer af Samvirke
skal vi vende tilbage til de andre
kardinalpunkter pa konferencen.

hans vedkommende andrager mil-
lioner i et ikke nzrmere angivet
flertal. ,,Andelsfolkene i Stjer-
nerejser ma formentlig stille sig
tilfreds med mindre, men de gor
naturligvis, hvad de kan. Heri er
heller ikke noget lovstridigt, an-
stodeligt eller blot noget sa-rlig
bemarkelsesvaerdigt. Det er jo nu
engang selve formalet med pri-
vate forretningsforetagender at
tjene penge til ejerne. Men det
giver pa den anden side ikke bag-
grund for at forlene de i Stjerne-
rejser kombinerede anstrengelser
med det praeg af solidaritet, oko-
nomisk demokrati og profitfrihed,
som er kendetegnet for den egent-
lige andelsbevagelse. Det eneste
danske rejsebureau, som har en
zgte tilknytning til denne beva-
gelse, er Brugsforeningen HB’s
rejsebureau, Comus.

Pa det, hr. Lichtenberg dak-
ker med andelsnavnet, og det vt
forstar ved et forbruger-andels-
selskab, er der derimod den for-
skel, at det sidste er til for at
tjene forbrugeme, mens det for-
ste er skabt af folk, der onsker
at tjene pa forbrugerne. Det lille
ord gor en stor forskel.



Kodfibrene laves pa omtrent samme made som nylon, men det ferdige
produkt har den rigtige kodsmag, kalorieindholdet kan varieres nasten
efter behag, det ventes at blive veesentlig billigere end det naturlige kod.

I gigantforstorrelse ligner rastof til det kunstige kod et stykke gazeveeg. Stoffet kan formes vil-
karligt, og herunder ses det som ,kunstig kylling”, der i polseform er til salg i dag i Amerika.

Owm EN halv snes ar vil kunstigt kod maske
have erobret samme plads pa levnedsmid-
delmarkedet, som kunstigt smor d.v.s. mar-
garine tilkzmpede sig for et par menneske-
aldre siden.

Tanken om at fremstille kunstigt ked
har spegt lnge, men den er nu ude over
fantasi-projekternes stadium. Man kan kebe
kunstigt ked i flere supermarkeder i USA,
og adskillige store firmaer derovre har et
omfattende forsknings- og udviklingsarbejde
i gang for at gore det nye produkt bedre
og billigere.

Forelobig forhandles det kunstige kod
fortrinsvis i omrader, hvor der bor sarlig
mange adventister.» De afstar af religiose
grunde fra anvendelse af en rakke forbrugs-
varer (ikke blot ked) og har derfor inve-
steret betydelige summer i at finde erstat-
ningsprodukter, som er religiost acceptable
for dem.

FOR DEM
PA SLANKEKUR

En anden gruppe af forbrugere, som ma
formodes at vare sarlig interesseret, er folk
som onsker at slanke sig. Ved fremstillingen
af det kunstige kod kan man nemlig regu-
lere fedtindholdet praktisk talt efter behag
— f. eks. sa det indeholder mindre end én
procent fedt, mens normalt svine-, okse-
og hoensekod rummer ca. 50 pct. fedtstoffer
eller mere. Tegningen til hojre anskueliggor,
hvor meget fedtstof og protein der findes i
et typisk stykke kunstigt ked og i forskellige
slags rigtigt ked. Som man vil se, har kunst-
produktet et klart forspring, hvis man er
interesseret i at tabe nogle overfledige kilo.
Iovrigt vil det heje proteinindhold i kun-
stigt kod nok i almindelighed blive anset
for et sundhedsmzssigt plus — ogsa for
mennesker, som ikke har besvar med vag-
ten.

For det store flertal af forbrugere vil det
afgerende dog formentlig vare smag og
pris. Hvad det kunstige ked kommer til at
koste, nar det fremstilles i stordrift, ved
man ikke, men man gar ud fra, at det
bliver vasentlig billigere end rigtigt ked.
Enkelte amerikanske eksperter har anslaet,
at produktionsomkostningerne vil ligge om-
kring halvdelen af omkostningerne ved
»naturlig® kedproduktion.



DET SMAGER
FAKTISK GODT

Men hvordan smager det? En af de dan-
ske videnskabsmaznd, som felger de ameri-
kanske kedforseg neje, lederen af kedforsk-
ningslaboratoriet under Den kgl. Veterinar-
og Landbohejskole, civilingenier, dr. . Wis-
mer-Pedersen, har selv provet at spise kun-
stigt kod under et ophold i USA.

— Det smager faktisk helt godt, siger dr.
Wismer-Pedersen, og det er muligt at til-
seette stoffer, sa forbrugeren virkelig synes,
at det kunstige produkt er ked. Man opnar
de bedste resultater, ndr det bruges til spi-
ser som frikadeller og polser, hvor kodet
hakkes og fintbehandles.

Dette indtryk bekreftes af en smags-
undersogelse pa et amerikansk universitet.
I denne undersegelse deltog 43 amerikanske
og 21 udenlandske studenter, der gav karak-
terer efter kedets morhed, aroma, saftighed,
konsistens, smag m. m. Den maksimale top-
karakter var 54 points.

Det viste sig, at kunstig skinke fik mellem
28 og 36 points, mens den zegte skinke op-
naede mellem 35.4 og 41 points. Kunstig
kedfars fik points mellem 34.7 og 42.2,
mens bedemmelsen af den zgte kedfars 12
mellem 35.1 og 41 points. Gennemsnitligt
la de kunstige kedspiser i bedemmelsen
kun lidt under de naturlige produkter.

Det blev endvidere konstateret, at folk,
der ikke vidste, hvad de spiste, syntes ud-
market om kunst-kedet. Men hvis der pa
forhand blev oplyst, at nu serveres der
uagte kod, sa var bedemmelsen ikke nar
sa positiv.

RASTOFFET ER
SOYA-BANNER

Det grundleggende ved fremstillingen af
kunstigt ked er en proces, som minder
meget om nylon-produktion. Det vil bl. a.
sige, at der skulle vaere tekniske muligheder
for at opfere ked-fabrikker i gigant-format
og med et meget ringe personale-forbrug.

Rastoffet er soya-benner. At disse er me-
get proteinrige er ikke nogen nyhed, men

anvendelsen af soya-benner til menneske-
fode strandede lange pa, at de havde en
bitter og frastedende smag. Imidlertid lyk-
kedes det i 1958 at finde frem til en raffine-
ringsproces, ved hvilken man kan fremstille
smaglose proteinstoffer af soya-bennerne,
og dermed kom der fart i forsegene pa at
fremstille kunstigt ked.

Den proces, man nu anvender, gar i ho-
vedtraekkene ud pa, at proteinstofferne op-
loses i det, man i kemien kalder en base.
Gennem en dyse sprojtes oplesningen der-
efter ud i en svag syreoplesning, f. eks.
malkesyre eller en svag, uskadelig saltsyre-
oplesning. Der sker nu det, som mange
kender fra kemitimerne i skolen: syren
neutraliserer basen. Og samtidig udskilles

er uundgaeligt ved slagtedyrsproduktion.
Af den mangde protein-enheder, et slagte-
dyr fortaerer under sin opvakst og opfed-
ning, gar tre fjerdedele eller mere til dyrets
,vedligeholdelse*, si kun en fjerdedel eller
mindre kommer de mennesker til gode, som
spiser dyret — ganske uanset, hvor omhygge-
lige de er med at fortare hver eneste kod-
trevl.

Det menes derfor, at kunstked ferst og
fremmest vil sla igennem i fattige samfund,
hvor man ikke er si kvalitetsbevidste, men
ser pa neringsverdierne og prisen frem for
pa smagen. Den indstilling kender vi jo
ogsa fra zldre tid herhjemme. Da lagde
man hovedvagten pa mengden af dyrenes
kedtilvekst i forhold til foderforbruget,
medens kodkuvaliteten 1 dag spiller en
mindst lige sa stor rolle.

En sammenligning af fedtstof- og proteinindhold i typisk kunstked og i
typisk okseked, fleesk og kyllingekod. Beregningen er foretaget i USA, og
det er normalverdier for amerikansk, utilberedt kod, der er regnet med.
For kunstkedets vedkommende gelder, som det fremgar af artiklen, at
fedtstofindholdet kan geres meget mindre end 20 pct., hvis det eonskes.

proteinstofferne i form af tynde trade, de
kunstige kedfibre.

Ved regulering af dyseabningen og andre
tekniske kunstgreb kan man styre produk-
tionen, sa fibrene far den enskede sejhed
0.5.v.

Fibrene danner basis for det nye levneds-
middel, men inden det er fardigt, tilsattes
fedt, smagsstoffer, farvestoffer, vitaminer,
mineraler etc. og alle disse bestanddele
bindes sammen til en helhed af endnu et
proteinstof, udvundet af zg.

Hvorvidt det fardige produkt kommer
til at ligne svineked, okseked, honseked
eller noget fjerde afgeres for en stor del
af den mangde fedtstoffer, der tilsazttes.

En af kunstkedets mange fordele er, at
man undgér det kaloriemaessige spild, som

Da det jo fortrinsvis er den vestlige ver-
dens velstandssamfund, som er aftagere af
dansk ked og bacon, er det altsa muligt,
at det kunstige ked — selv om det holder,
hvad det lover — slet ikke bliver nogen fare-
truende konkurrent netop for dansk hus-
dyrbrug. Vor smerproduktion overlevede jo
da ogsa margarinens opfindelse, selv om
der var mange, som s& meget morkt pa ko-
holdets fremtidsmuligheder, da ,kunst-
smorret’ kom frem.

Men at der er alvor med i spillet, frem-
gar bl. a. af de betydelige millionbeleb, de
store, amerikanske levnedsmiddelkoncerner
ofrer pa arbejdet med det kunstige ked.
USAs sterste kedfirma, Swift Compagny,
er endda begyndt at opkebe soyameller for

at vaere dakket ind.



Samuvirke begynder her en artikelserie om de ting, vi bruger og omgiver os
med i det daglige: mobler, emballage, verktoj, brugsting, glas, keramik, be-
lysningselementer, toj, biler, nips etc. Den forste artikel handler om det moderne
blikfang — plakaten, senere bringes en artikel om skiltet. Alle disse ting har
en spendende og til tider kurios historie, der rummer de mange sma og store
tekniske og kulturgeografiske forhold, der har varet bestemmende for tingenes
udseende i dag.

VERDAGSBILLEDET ville vare temme-
H lig farvelest uden plakater og skilte.
Man ville nedig undvare de sma
farve- og lyseksplosioner i gjnene, nar man
gar eller kerer gennem byen, nar man sid-
der og venter pa en station eller dvaler pa
en bznk pa en plads i byen, hvor mylderet
glider forbi.

Ganske vist springer plakaterne herhjem-
me kun frem pa de szrligt autoriserede
plakatsejler eller opklxbningssteder, men
indenfor disse rammer og givne formater
udfolder der sig og har der udviklet sig en
rig plakatkunst. Plakatkunstnerne i de syd-

RELIER; |

Y

lige lande har anderledes albueplads. Det
er ikke sjeldent, at man meder plakater
sa store som husmure eller man ser de min-
dre plakater sat op side om side og gen-
taget, sa et langt plankevark eller en hus-
mur bliver en kaskade af farver og bog-
staver, der giver vaeldigt liv i bybilledet.

Mindre kan gere det — det passer for-
mentlig til vort beherskede nordiske tempe-
rament ikke at overdrive plakatopklabnin-
gen, men det behover jo ikke at forhindre
de danske plakatkunstnere i at lade sig in-
spirere af sydens plakatkunstnere, og det
ma man vel — uden at ga nogen for nar —

y

" DAVRE-GRYN

Sikker Hansen.
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Cassandre.

sige, at de gor. Iszr udgar inspirationen fra
franske kunstnere, mellem hvem det store
plakatnavn i nyere tid er Cassandre, der
iovrigt fornylig i et fransk blad fremsatte
nogle meget rosende udtalelser om danske
plakatkunstnere, som han karakteriserede
som nogle af verdens bedste — trods plaka-
tens altsa ret darlige vilkar i Danmark.

Plakater har varet kendt lige sa lange
som malerkunsten. Det fortzlles, at den
italienske maler Veroneses billede af ,,Bryl-
luppet i Kana“ blev sendt af klaedehandlere
i Venedig til Frants den I’s hof i Frankrig,
sa kongen kunne se, hvad de italienske
klzedehandlere formaede at vaeve. Maleriet
var altsi en slags reklameplakat. En af
de kunstnere, som blev en pioner i plakat-
kunsten i nyere tid, var maleren Henn
Toulouse-Lautrec, der skabte fremragende
ting pa omradet. Han betragtede heller ikke
sine plakatarbejder som varende ringere
end malerierne. Den ene kunstart er ikke
finere end den anden, sagde han.



formning af en plakat md man jo heller

aldrig glemme, at plakaten trods alt forst
og fremmest er en merkantil foreteelse.
Dens formal er via en billedlig fremstilling
at fange folk og gere dem interesserede i
en vare, i en forestilling, i et politisk parti
eller gere dem bekendt med en forordning
etc. etc. Denne funktion har man haft brug
for lige siden den klassiske oldtid, og gen-
nem tiderne har teknikken til fremstilling
af plakater skiftet, fra agypternes i pyra-
midernes vagge indhugne plakater over
middelalderens traesnit og stik til vor tids
raffinerede tryk-teknik.

I begyndelsen af det 19. drhundrede var
plakatkunsten temmelig forsemt. Plaka-
terne fremstilledes i primitive og ubehjzlp-
somme gengivelser, uden bevidst kunstne-
risk arbejde. En opgang begyndte forst i
Frankrig i 1830’erne med opfindelsen af
den litografiske trykteknik.

Den moderne plakat blev skabt af tegne-
ren og litografen Jules Cheret i 1860’erne.
Her fik den franske gadeplakat sit gennem-
brud. En impuls blev den store Japan-
mode, der fulgte efter Japans abning i 1868,
og navnlig Toulouse-Lautrec lzrte meget
af japanermnes forenklede teknik og artistiske

IBEUNDRlN(:EN for den kunstueriske ud-

made at komponere motiverne pi. Ganske
vist havde den store satiriske tegner Honoré
Daumier allerede i 1839 tegnet en plakat
for tidsskriftet ,,La Caricature®, men Cheret
var den forste, som skabte den moderne
plakatkunsts elementare principper. Che-
rets plakater reklamerede for danseloka-
lerne, og motiverne var graciese pariser-
inder. Hans arbejder, der havde en besnz-
rende letbenet elegance, var som oftest
holdt i rene rode, gule og bla farver. Tou-
louse-Lautrec skildrede ligeledes det pari-
siske forlystelsesliv, men med en anderledes
dybtgaende karakterisering. Det er nattens
vilde liv pa cafeer, varieteer og danseloka-
ler, der fremstilledes — dansepigen, klovnen
og skogen i ,,Moulin Rouge“ og , Elysee
Montmartre”. Han fremstiller deres lidelser
og ulykker ganske objektivt, med den bru-
tale sanselighed og den dyriske udsvavelses
trek praeget i ansigterne. Motivet er maske
ikke umiddelbart charmerende, men virker
ved den hensynslese sanddruhed. :

Det andet store navn i fransk plakat-
kunst er som nzvnt A. M. Cassandre, der
i 1925 skabte sin forste plakat. Motivet var
fremstillet i en meget forenklet form af stor
virkning. I de folgende ar tegnede han en
rekke stzrke plakater, hvis wstetiske teori
byggede pa det skematiske og koncentre-
rede i formen. Hans plakater ligefrem

Fortsattes neste side

BORG-OL

Maleren Erik Henningsen var mester {or denne klassiske Tuborg-plakat. Den blev indsendt

til en plakatkonkurrence i dret 1900, men den vandt ikke ferstepremie — den tilfaldt et

forslag fra maleren ]. F. Willumsen. Det blev imidlertid aldrig anvendt — det gjorde til
gengeeld Enik Henningsens, md man sige.
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standser publikum og ger det interesseret.
Her er kunst og reklame smeltet sammen.
I Frankrig udvikledes de tekniske raffine-
menter, kridtbehandling og sprejtefortoning
med en sterk udviklet sans for fine tone- og
linievirkninger.

AN kunne gennemga plakatkunsten
M i land for land, og man kunne ud-
drage hvert lands sarpreg (for et
sadant findes), og man kunne nzvne navne,

men det vil kun sige specialister noget.
Derimod vil en kort gennemgang af plakat-

Viggo Vagnby.

vAeIe

kunstens udvikling i Danmark have sin in-
teresse.

Det begyndte herhjemme forst rigtigt
med en maler — ingen ringere end J. F.
Willumsen, som bade for egne kunstudstil-
linger og firmaer skabte betydelige ar-
bejder.

En anden maler, Erik Henningsen, skabte
ret tidligt en folkekzer plakat for et stort
bryggeri, den svedende vandringsmand, der
er standset for at terre svedperlerne af pan-
den — et gribende udtryk for en torstende
sjeel.

Den, der skabte plakater sidan som vi
opfatter dem i dag, var imidlertid tegne-
ren Valdemar Andersen. Han havde en
helt moderne indstilling til tingene — let
elegant farvesammensatning, en sterk ud-
tryksfuld pagaende streg. Omtrent samtidig
med Valdemar Andersen udfoldede tegne-
ren Axel Nygaard sin poesi- og humorfyldte
plakatkunst. Af folk, der ievrigt har gjort
sig geldende pa dette omrade, ma nzvnes
Thor Begelund, Sven Brasch, Ame Unger-
mann, Ib Andersen (son af Valdemar An-
dersen), Bjorn Wiinblad, Erik Stockmarr,
Valdemar Setoft, Sven Henriksen og Aage
Rasmussen, hvis jernbaneplakater er blevet
overordentlig populzre.

Sidst, men ikke mindst ma vi navne
Sikker Hansen, hvis arbejder maske er de
mest danske i tonen. Hvem kender ikke
Sikker Hansens vidunderlige Davre-plakat
med de to lyse piger midt ude i den
ringlende havremark — eller hans Cirkel-
kaffe-pige med den yndefulde profil? Sik-
ker Hansen skabte en lang rackke glimrende
plakater for FDB. Med en aldrig svigtende
litografisk teknik og evne til at indfange
sit motiv, sa det bade blev poesi og blik-
fang, er Sikker Hansen maske den, der
har naet hejest og fundet det mest selv-
stendige udtryk pa feltet herhjemme.

Den, der har fert traditionen videre og
skabt en selvstendig, helt moderne stil, er
Ib Antoni, der har tegnet en lang rackke
plakater for brugsen — han var manden
bag de festlige og humerfyldte plakater og
annoncer i anledning af HBs jubileum.
Udlandet har forlengst opdaget Antoni,
og han er vel i dag den danske plakatkunst-
ner, som er bedst kendt i udlandet.

Plakatkunsten er faktisk den mest folke-
lige kunst, man har. Dens popularitet viser
sig bl. a. derved, at man i vid udstraekning
— maske iszr i unge hjem — benytter plaka-
terne som dekoration pa hjemmets vagge,
og ievrigt er plakaterne blevet efterspurgte
samleobjekter, der i nogle tilfzlde, hvor
det drejer sig om kendte kunstnere, kom-
mer op i skyheje priser.

1b Antoru.

Og her er sa plakaten, der ude-
lukkende bestar af typografisk
skrift. Oversettelsen lyder: $ 2500
i dusor. Om natten den27.ds. blev
postvognen fra Colfax til Grass
Valley standset af fire landevejs-
rovere, og vores kassebehold-
ning blev rovet med et indhold
af $ 7000 i mont. I en lederpose
og tre pakker monter indehol-
dende henholdsvis $ 50, $ 18 og
$ 10. Vi vil give ovenstdende
dusor pd $ 2500 i guldmenter for
pdgribelsen af roverne og for til-
vejebringelsen af meonterne, eller
$ 1250 for pagribelsen af roverne
og $ 1250 for tilvejebringelsen af
monterne. L. F. Rowell, inspektor.

On Sunday night, 27th inst., lll‘
Stage frem Colfax to Grass VYalley
wu » by four highwaymen and our

x rebbed of following amounts:

$7000 IN COIN.

In 2 leather pouch, and three packages of
coln comtaining respectively 830, SIS
and 810. We will pay the above

REWARD OF $2500

in Gold Coin for the capture of the rebbers
and the recovery of the Coln; or

$1250 FOR THB CAPTURB‘

of the Rol

suso i} m mvm

Es F ROWELL
Ass't. Supt. of Wells, Fargo & Ge




Nye muligheder for
ophaengning af plakaterne?

DirexTor for Den Permanente, arkitekten
Esbjorn Hiort, der ofte har slaet et slag
for plakatkunsten, fortzller, at der for ar
tilbage var forhandlinger med Kebenhavns
kommune om mere formalstjenlige plakat-
sojler. Esbjorn Hiort tegnede fire nye for-
mer for plakatsgjler, hvoraf en var med
indadgiende runding (se billedet yderst til
hejre), som gav et bedre perspektiv end
de nuvzrende cirkelrunde, der ses pa det
andet fotografi. Det blev ogsa foreslaet, at
Landsforeningen Dansk kunsthandvaerk
skulle have koncession pa at opstille 500 nye
plakatsejler. Man ville derved dels opna,
at der skete noget i sagen, dels at landsfor-
eningen ville fa en indteegt til sit kulturelle
arbejde — uden at det kostede kommunen
en gre. Men det er ikke blevet til noget.
Det kan veare, at kunstnerne selv skulle
vare lidt mere aktive pa den sidste del af
vejen og foruden det at skabe god plakat-
kunst ogsa interessere sig for, hvor og hvor-
dan plakaterne bliver ophangt og anvendt
i den hverdag, som vitterlig har disse op-
livende og animerende momenter behov.
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maneds fgy i .
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NUTID OG
FREMTID TIL
DROFTELSE

Er omfangsrigt program blev afviklet i lobet af de fire dage, den tidligere be-
budede FDB-konference pa Skarrildhus varede. Si at sige hele FDBs reprasen-
tantskab og hele bestyrelsen, samt nogle funktionzrer var medt frem pa lerer-
organisationens idylliske kursusejendom i Midtjylland for at deltage i dreftelsen
af de mange emner, som har aktuel betydning for brugsforeningsbevaegelsen i dag
— det galder organisatoriske, forretningsmzssige og tekniske problemer, savel som
sporgsmalene om bevaegelsens stilling til den brede offentlighed, til lovgivnings-
magten og de administrative myndigheder. Det var en konference, som bade stod
i nutidens og fremtidens tegn: gjorde status over den eojeblikkelige situation og
beskzftigede sig indgidende med retningslinjerne for den kommende udvikling,
ikke alene indenfor selve brugsforeningsbevzgelsen, men ogsa i den del af sam-
fundslivet, som har nzr be-
rering med brugsforeninger-
nes interesser — det gzlder
fremfor alt de vilkar, der
bydes forbrugerne som hel-
hed.

Det var af stor vardi, at
FDBs topledelse blev grun-
digt orienteret i disse an-
liggender og derved fik mu-
lighed for at sprede kend-
skab til dem 1 bredere
kredse ud over landet. Men
desuden bed konferencen
pa god lejlighed til at trene
deltagerne i flere forskellige
former for meder og made-
ledelse, idet programmet
ved siden af traditionelle
foredrag og diskussioner
omfattede film og andre
moderne oplysnings-medier,
samtaler 1 arbejdsgrupper
og panel-diskussioner samt
medekritik. Hensigten her-
med var at skabe sterre
forstaelse for mere levende
og varierede modeformer i
de lokale kreds- og for-
enings-forsamlinger ud over
landet.

Quverst pa siden: En paneldiskussion med del- Erik Stubtoft og Karen Appelt, HB, lagde nerings- og prislovenes indviklede jungle.

tagelse af (fra venstre): redaktor Annelise hdrdt op til en forhandling om den aktuelle mens FDB formand Lars P. Jensen og forste-
Vestergaard, [yllandsposten, fru Inge Kri- forbruger-situation. T.v.: Afdelingschef Agbo, direktor Ebbe Groes (bill. t.h:) slapper af 1
stensen, Ramsing, Lis Groes, sekreter i AOF Handelsministeriet, indviede forsamlingen i en hvilepause under forhandlingerne.
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HBs formand, Kaj Nielsen, travlt optaget
med at forberede et indleg i gruppearbejdet.

Reprasentantskabets to kvindelige medlem-
lemmer Karen Appelt og Ingeborg Fischer,
begge Kobenhavn, kaster et blik i dagens avis.

Et udsnit af konferen-
cens deltagere (ca. 50
walt) samlet i et hjorne
af den store hall.

De fire arbejdsgrupper
gennemdroftede i to mo-
desessioner det  store
emnekompleks og frem-
kom hver iser med en
samlet meningstilkende-
givelse. Her ses en af
grupperne i arbejde.

Fire observatorer tilslut-
tet hver arbejdsgruppe
blev valgt til at frem-
komme med kritik og
kommentarer ved mo-
dets slutning. Her er de
samlet til et indledende
mode.

Pauserne var fd og korte
og blev udnyttet til avis-
lasning  eller samtaler
pa tomandshdnd.




-Jamen ka -
Jog kan

j0 spinde !

Det er vigtigt for bade helbred og humeor,
at eldre mennesker har noget at tage sig
til, ogsa efter at de er holdt op med
normalt arbejde. Paula Trock, Askov,
mener, at beskeftigelsen af cldre kan
kombineres med et arbejde pa at bevare
gammel dansk brugskunst. Derfor gen-
nemforer hun i vinter et forsog med at
lere 70-80-arige medborgere at spinde
0g karte — en idé, som ser ud til at ville
fenge ogsa andre steder i landet.

80-arige Anders Poulsen: Spinde?

Jeg? Nej, det

@ overlader jeg til spindesiden.

ET ER svaert at forestille sig, hvor-
D dan det er at blive gammel og

ikke mere have en beskaftigelse.
Men overlage Gudmund Magnussen pa
statshospitalet 1 Glostrup har gang pa
gang i sine foredrag sagt, at de gamle
dor simpelt hen af mangel pd aktivitet.

I de kommuner, hvor man har en
organiseret beskaftigelse af de aldre,
har man opdaget, at kontoen for me-
dicinindkeb til folkepensionisterne er
dalet. Man kan ikke sige, at det er
beskeftigelses-terapiens skyld, men man
er faktisk overbevist om det, fordi man
ikke kan finde andre arsager.

Alt dette vidste vaversken, fabrikant
Paula Trock pa Spindegarden i Askov
ikke sa konkret, da hun for en lille halv
snes ar siden fostrede den tanke, at man
burde sztte sognenes @xldre i gang med
at karte, spinde og vave. Hun var in-
teresseret 1 at bevare den gamle danske
brugskunst og mente, at axldre menne-
sker var det bedste bindeled, fordi ad-
skillige af dem i deres unge dage havde
beskaftiget sig med de gamle hind-
vaerk. Men senere opdagede fru Trock,
at man samtidig havde mulighed for at
bringe glede til ensomme, @ldre men-
nesker.

Forst sidste ar lykkedes det Paula
Trock at fa dette arbejde 1 gang. Efter
sogneradsvalget i fjor fik hun interesse-
ret den nye sogneradsformand i Malt
kommune - hvor Askov ligger— i projek-
tet. Sogneradsformanden, hejskolelerer
Niels Hojlund (som nu skal vere leder
af Nordens folkelige akademi i Kung-
alv) dannede sammen med Paula Trock
og to reprasentanter for amtsradet i

Det er tydelzgt at Margrelhe Nissen genoptrener sig. Det her er noget, hun har provet
for, men det er lenge siden. Nu er hun pa vej til de 82 ar.

Ribe en spindekomité, hvis foerste op-
gave var at kontrollere anvendelsen af
25,000 kr., som Tuborg-Fonden stillede
til radighed for et forsog med spinde-
arbejde for zldre.

Vaversken Bodil Ravn fra Spinde-
garden blev antaget til at lede under-
visningen, der blev indkebt norske spin-
derokke og islandske karter, og man
sikrede sig de fornedne uld-leverancer
fra en jysk landmand. Paula Trock har
foranlediget, at en fareavler i Vorbasse
har importeret Rygja-fir fra Norge, da
denne fareart giver den bedste uld til
forarbejdning med spinderok.

De 25,000 kr. skal dzkke omkost-
ningerne ved et halvt ars forseg. Man
gik 1 gang 1 oktober, og deltagerne be-
gyndte at melde sig, sa snart planerne
var ved at tage form.

1 sidder si taet sammen i vort
;; kalderlokale, at det er hyggeligt,

siger Bodil Ravn. Blev vi flere,
ville det vare umuligt at komme til for
hinanden. Men ogsa det har varet godt
for noget. Sogneradet har indset, at der
skal vare plads til et serligt beskaf-
tigelses-lokale, nar alderdomshjemmet
udvides, og jeg har hert, at vort forseg
har varet medvirkende til, at ogsa
andre kommuner vil indrette sadanne
lokaler ved forestiende udvidelser af
alderdomshjemmene.

Maske vil det blive et storre problem
at skaffe lzerere end lokaler, fortsaetter
Bodil Ravn. Der er ingen steder her 1
landet, hvor man for alvor kan lzre at
spinde. Eleverne pa Kunsthindvarker-
skolen 1 Kebenhavn far ganske vist lej-



lighed til at preve at arbejde ved en spin-
derok, men de undervises ikke direkte i
det. De far bare lov at snuse til den side
af handvaerket. Da jeg fik den idé, at
jeg ville lxre det rigtigt, tog jeg et kursus
pa Kvindelig Industriskole i Norge, hvor
man kan lere spindekunsten til bunds. Bag-
efter har jeg i evrigt selv mattet virke som
instruktor. Den ene af de damer. jeg under-
viste, var sendt hertil af sit sognerad, fordi
hendes hjemkommune pa Lolland forbereder
et beskaftigelsesarbejde pa linie med det,
vi forseger her.

Bodil Ravn felger under samtalen alle sine
elever med ojnene. Vel er de voksne — de er
alle passeret 70 og nogle 80 — men undervis-
ning af xldre kraever folsomhed og forstaelse.
Blot en enkelt skuffelse over egen utilstrack-
kelighed kan vare nok til, at en begynder
opgiver og lader vare at forsege igen.

Vil De ikke preve at spinde i dag, fru
Marstrand? sperger lederen en af sine elever.

Ah, jeg ved ikke ... Men hvis De synes,
jeg skal, Bodil, sa kan jeg jo godt det, lyder
svaret. Jeg kan samand nok ikke lere det,
fejer fru Marstrand til nermest henvendt til
sig selv. Hun satter sig til rette, trazkker
spinderokken hen til sig, hafter arbejdsvant
en tradende til tenen, modtager det fint kar-
tede ,uldtej* fra sin sidemand, satter hjulet
igang. Hun er helt tavs. Hjulet leber den
forkerte vej. Hun siger stadig intet. Side-
manden heller ikke, hun skotter bare, hurtigt
og forsigtigt. Hjulet kommer igang igen,
snurrer som det skal, tenen trazkker traden,
og Ane Sofie Marstrand retter sig glad op
og udbryder: Jamen kere, jeg kan jo spinde.

RU MARSTRAND, som er enke efter en
F valgmenighedsprast pa Sjzlland, er en

virksom dame, der bor i Askov. Allige-
vel har hun folt sig tiltrukket af handarbej-
det i kelderen under ,Birkely, og det hzn-
ger maske sainmen med, at hun har vavet
meget i sin tid. Hun har rundet de 81. Der
er adskillige jazvnaldrende pa holdet. 78-
arige Anders Poulsen og 81-drige Margrethe
Nissen er blandt de forste hver onsdag efter-

3

middag, hvor man medes for at vare sam-
men og lere, og Anders Poulsen er den sid-
ste, der forlader det lille rum efter at have
fejet rent. Maren Jensen gar hver gang tre
kilometer til madestedet og tre kilometer til-
bage til hjemmet pa sine gamle fodder, og
Margrethe Hansen ma ga to gange en kilo-
meter efter at have kert et langt stykke med
rutebil.

Det er ganske tydeligt, at der er et stort
behov for et beskaftigelsesarbejde som dette,
og at det har varet til megen glaede og op-
muntring for deltagerne.

Nu er de lidt @ngstelige for, at arbejdet
skal standse, nar forseget er slut en gang i
foraret. Sa er der ikke flere Tuborg-kroner
tilbage. Men til gengald kan kommunen,
med stotte af statsmidler, skabe gkonomisk
grundlag for en fortsaxttelse.

Den samme mulighed har andre kom-
muner naturligvis, og det er allerede klart,
at forseget 1 Askov har skabt interesse mange
steder. Paula Trock og Bodil Ravn modtager
daglig henvendelser udefra om det arbejde,
de har startet, si maske vil deres erfaringer
komme mange xldre medborgere til gode.

over til
RINCE
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Ja, rigtige cigaretrygere har valgt Prince, cigaretten med den fine, afrundede blended-tobakssmag
plus Whitronfilter, det snehvide fiber-filter, der giver Dem den fulde tobakssmag og det lette traek. ..

Fifercigaretten med ﬂ/abaksm:ag




Nu terster Deres

planter efter SUBSTRAL

mindst en gang om ngen'

Deres stueplanter torster efter SUB-
STRAL, fordi pottejorden slet ikke
rummer den neering, planterne har
brug for. Husk derfor at vande med
SUBSTRAL mindst en gang om
ugen i hele vaeksttiden og se selv
det imponerende resultat - livskraf-
tige, saftiggrenne planter og et vaeld
af blomster. SUBSTRAL er ikke et
tilskud, men en livsbetingelse for

Deres planter. SUBSTRAL indehol-
der 31 grundstoffer og mikronaerings-
stoffer, veekstfremmende B: vitamin
og plantehormoner - alt det, planterne
treenger til for at kunne vokse, danne
nye skud og udvikle den dejligste
blomsterpragt. Glaed Dem selv og an-
dre med farvestralende frodighed i
stuerne.Vand regelmaessigt mindsten
gang om ugen med SUBSTRAL.

PLEJ DERES PLANTER
MED KARLIGHED OG

SUBSTRAL

alt, hvad Deres planter har brug for, i een flaske



Den danske kajakroer, Erik Hansen fra

Holstebro, er bade verdensmester og olympisk mester.

Han ror med ,,atom-pagajer”

ATOMSTRALER 06 PLASTIC

geor traevarer naesten uforgasngelige

Mske 1 brug inden for mebelindustrien @ lobet af et par dr
S 5 R O S s

-ga lige til smagen

MangE af fremtidens travarer bliver sikkert
af atombestralet plasttree. En rakke forseg,
bl. a. pa det danske atomforsegsanlazg,
Rise, har vist, at man ved en kombineret
anvendelse af straler og plastic kan for-
bedre almindeligt trae i usedvanlig grad.

Slidstyrken kan f. eks. oges med flere
hundrede procent, hardheden kan fler-
dobles, tilbgjeligheden til at suge vand kan
nedsazttes meget starkt, og traet kan geres
mere modstandsdygtigt over for svampe-
angreb.

Plasttre fremstilles ved, at almindeligt
tra anbringes i en plasticvaeske, der er
tyndtflydende som vand. Nar trzeet — under
tryk — er blevet mattet med denne vaske,
hardes det ved hjxlp af Gamma-straler i
atom-anlzgget. Efter denne proces er trazet
hardt som ben — og sa tungt, at det synker
i vand.

Forste praktiske anvendelse:
ssatompagajer

Det er givet, at dette materiale kan an-
vendes til sa godt som alt trzarbejde — fra
vandski og klaverer til gulve og stereo-
kabinetter, men i det store og hele befinder
man sig endnu pa forsegsstadiet, hvad den
praktiske udnyttelse angar.

Der er dog en enkelt undtagelse. Den
skyldes et samarbejde mellem lederen af
plasttracforsegene  pa  Rise, civilingenior
Klaus Singer, og pagajfabrikant Kaj August
Andersen, Randers. Fabrikanten, hvis pa-
gajer ved olympiaden i Tokio blev anvendt
af 23 nationer, har laenge varet pa udkig
efter en metode til at forsterke tracet i pa-
gajerne. Et samarbejde kom istand med
Risa, der nu med meget fine resultater har
bestralet 50 pagajer. De er blevet staerke, og
man oplever ikke langere, at pagajen
knackker under konkurrencerne.

Den danske verdensmester og olympiske
mester, Erik Hansen {ra Holstebro, plejer

Sidste nyt pa
kjokkenfronten

Constella

kasserollen

1 18-8 rustfrit stal med kobberbund

W

Constella kombinerer god kvalitet

og lav pris, hensigtsmaessig dgsign.
gode Eoge-egenskaber. renlig og
elegant. Leveres i 3 storrelser.

POLARIS

kaffekande
-en daglig gleede!

~ -

Kaffen far en herlig, ren smag i
denne kaffekande i 18-8 rustfrit stal.
Den er leekker og elegant - lkke
blot i dag, men ar efter ar.

POLARIS

Polaris Fabrikker A S - Sandnes, Norge




at ,,slide” en pagaj op pa en maned. Traet
er da sa ,,tret”, at det knaekker. Erik Han-
sen har nu i flere maneder brugt en ,atom-
pagaj“ — og den holdt sig virkelig over-
raskende godt.

2-3 kr. dyrere pr. kilo

Der skal nu etableres et samarbejde mel-
lem Riso og Treteknisk afdeling pa Tekno-
logisk Institut i Kebenhavn. Man rader her
over det fornedne apparatur til at afprove
det plasttrae, der fremstilles pa Rise.

Nar denne afprevningsrakke er tilende-
bragt, vil den danske trzindustri kunne fa
mere fyldestgorende oplysninger om plast-
trees anvendelighed. Maske den danske in-
dustri sa vil slutte sig sammen som 1 USA,

hvor 80 store firmaer deltager i en afprov-
ningsrakke af en lang raekke plasttravarer.

En industriel udnyttelse af plasttrae vil
forudsatte dels en bestralingscentral og dels
et treimpragneringsanlag. Det vil blive en
millioninvestering, som de mere fremsynede
indenfor trabranchen — isazr mebelindu-
strien — nu arbejder med at skaffe kapital
til. Eksperter mener, at en sadan bestra-
lingscentral vil sta klar allerede om et ar
eller to.

Civilingenior Singer anslar, at den nye
behandlingsmetode vil forege materiale-
prisen med 2-3 kr. pr. kilo. Hvis talen er
f. eks. om et kostbart stykke mebel, er det
jo en billig pris for at fa det gjort sa godt
som uforgangeligt ved en behandling med
atom-bestraling.

PA folgende farvesider viser Karen Kok fire
retter, hvortil hun har brugt lammeked.
Her er opskrifterne:

LAM | KAL
(6-7 personer)
Ca. 12 kg lammekeod eller lammebouv. 1 stort
hvidkéalshoved. Ca. 1Y spsk salt, 15-20 pe-
berkorn. Ca. 12 dl vand.

Kodet skzres i ret tykke skiver. Kalen
deles i kvarter, som skeares i ca. 1Y/2 cm
tykke skiver. Kod og kil lagges lagvis i en

KJ ROTOR

KJ ComB!

HOOVER

Uanset hvilken vaskemaskine, De bruger..

Rinso Ny Formel
vasker hvidere
-0g De kan se det!

De far forst det fulde udbytte og den
fuldeglaede af Deres vaskemaskine, nar
De vasker i RINSO NY FORMEL....
Den ny sammenszetning giver skum-
stabilitet, der sikrer tojet fri cirkulation
i maskinen - og en skylning, der er let-

tere end for.

Sunlight Fabrikkerne A/S R.12 F - 1646

RINSO NY FORMEL til alle
tojarter og til alle vaskepro-
grammer giver Dem den re-
neste, hvideste og mest var-
somme vask .. Prov selv -
og se - der er RINSO til
forskel!



tykbundet gryde med salt og peberkorn.
Vand hazldes ved. Retten smakoger ved
svag varme cirka to timer. Serveres med
groft rugbred og sennep.

FRANSK LAMMEBOV
(67 personer)
400 gram sma log. 1 lammebov. Salt. V2 tsk
rosmarin. 1Y2 dl redvin. 3% dl vand. 250
gram champignons.

Legene pilles og skares i kvarter. Boven
drysses med salt og rosmarin og laegges i et
ildfast fad sammen med logene. Lamme-

boven brunes cirka tyve minutter i ovnen
ved steerk varme (225°). Redvin og vand
haldes ved. Fadet dakkes med folie. Retten
steger videre cirka 114 time ved jaevn varme
(160°). De rensede champignons lagges
ved lammeboven tyve minutter for retten er
feerdig.

LAMMERYG
(6-8 personer)
I lammeryg, 1 bundt persille. Skreellede kar-
tofler. Va liter vand. 1 tsk salt. Kulor.
Lammeryggen spakkes med persille (stik
sma lommer med en kniv). Den lagges i
bradepanden sammen med de hele skrzl-
lede kartofler, der steges med. Lamme-
ryggen brunes cirka femten minutter i
ovnen ved staerk varme (225°). Vand til-
sat salt, og kuler tilszttes. Ryggen steger vi-
dere cirka en time ved j&vn varme (160°).

Lad stegen sta cirka femten minutter i den
slukkede ovn for at ,samle sig*. Skyen
jaevnes eventuelt lidt. Grenne benner kan
serveres til.

LAMMEKOTELETTER MED HANNES
TOMAT-KARTOFLER
(4 personer)
8 lammekoteletter. Margarine. Salt. Peber.
1 kg kartofler. 4-5 tomater. 1 stort log. Salt.
Peber. Y2 dl vand. Ca. 50 gram margarine.
Kartoflerne skralles og skares i skiver.
Tomaterne skares i skiver. Loget hakkes.
Kartofier og tomater fordeles i et smurt ild-
fast fad. Log, salt og peber drysses over.
Vandet tilsettes, og margarinen fordeles
over retten, der sattes 1 ovnen cirka en time
ved god varme (200°).
Koteletterne steges pa pande 3-4 minut-
ter pa hver side.

FERM E.V.A.

FERM E FERM DE LUXE

snavs med en uimod-

%///;/ stielig kraft.
M RINSO NY FORMEL
giver ettilpas lavt skum
. ; i vaskemaskinen.
Sadan arbejder Skummet er stabilt ved
RINSO NY FORMEL alle temperaturer.
udtaler
vaskemaskineeksperter: B RINSO NY FORMEL
har en fabelagtig plet-
fierningsevne.

I | samme nu RINSO

NY FORMEL kommer i
vaskemaskinen, frige-
res millioner af oxygen-
bobler, der bruser gen-
nem tajet og lesner al

M RINSO NY FORMEL
ger skylningen ekstra
let. Kun en helt vidun-
derlig duft blivertilbage
i tajet.

Anerkendt og anbefalet
af forende vaskemaskine-
fabrikanter som det
rigtige til maskinvask!

®
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VITAWRAP
en klar lettelse

i husholdningen

VITAWRAP holder maden frisk og beskytter
den mod udtaerring, stev og fluer. Giver over-
blik og bedre udnyttelse af pladseni keleskab
og spisekammer. VITA WRAP er steerk og

':::f“”e""::;’l:“"" elastisk og heefter teet pa skale og fade, sa
o RS9 45 madvarerne ikke tager smag af hinanden.

Til dybfrost kan nu fas den specielle VITA
HJEMMEFRYSERFILM, der forhindrer frost-
svidninger og rim, fordi fugtigheden lukkes
inde i pakkerne. Taler = 40" C uden at dug-
ge. 45 cm brede ruller til store pakker.

Den staerkeste, sejeste og virkelig selvhaef-
tende film er VITA WRAP.

PAUL FISCHER NYHOLMS ALLE 19 R@DOVRE (01) 708800

L

Lam i kal

ET MODERNE LAM uvil blive meget for-
nermet, hvis man siger, at det smager af
uld. Det gor det aldeles ikke. Det smager
tvertimod ganske dejligt, og i Syden anses
lam for det fineste kod, man kan fa. Her
hjemme har vi det dejlige danske lam for-
uden de udmerkede, importerede frosne, og
da det ikke er dyrt ked og meget anvende-
ligt bdde stegt og kogt, er der god grund
til at spise mere lammekeod, end vi gor. Det
kan anvendes og tilberedes ganske som kal-

Lammeryg
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Server dejlige, duftende gule zerter i dag og
lav dem med timian, leg og de urter, familien
kan lide: Mellerens Gule Arter kraever ingen
forberedelser, for de skal kun koge med i
grentsagsvandet de sidste 5 min. (tilsaet evt. :

T —

en suppeterning), s er de more og fine som

. { : rigtige andendags-aerter! - Og vil De have

; i gule erter pa den helt go’e gammeldaws
Lammebov , maner, sa server kogt flaesk eller polse til.

vekod. Dog er et lam ikke stort nok til at |
kunne levere en filet, men til gengeld er
lammeryg en meget fin og lekker ret. Det
samme gelder en helstegt lammekolle.
Karen Kok har valgt fire retter for at vise, | |
hvorledes de forskellige stykker pd lammet | |
kan tilberedes. De brugsforeninger, der har |
tilladelse til at swlge kod, har ikke altid | |
lammekod hjemme, fordi det endnu ikke | }
er sa efterspurgt, men det kan altid bestil-
les. Se opskrifterne pa side 19.
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" klaret pa
minutter
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Nu fra 1. marts skal produktionsdato og sidste
salgsdato std med tydelige og letleselige typer pa
al emballeret mayonnaise, mayonnaisesalater og
andre produkter af lignende art, f. eks. ogsd pa
salater med afbagning eller fremstillet af mayon-
naise og afbagning, sky, remoulade etc.

Foruden de to datoer skal varen forsynes med
folgende tekst: Skal opbevares nedkelet til plus
10 grader celcius eller derunder.

Salgsdatoen beregnes siledes, at varen kan op-
bevares i hjemmene i mindst 48 timer efter salgs-
datoens udlob ved den angivne temperatur.

Hidtil har salgsdato eller holdbarhedsdato pa
disse varer vaeret en frivillig sag. De fleste store
selvbetjeningsbutikker har lenge haft datomaerk-
ning pa varer med begranset holdbarhed, men nu
mai alle, der har tilladelse til, eller hvis forretning
er godkendt til salg af mayonnaise og salaterm.m.,
kun salge varerne, nar de er forsynet med nzvnte
oplysninger.

Men disse bestemmelser geelder kun for Koben-
havns kommune, hvis sundhedskommission har ud-
stedt den udmzrkede bekendtgerelse. De hand-
lende pd Frederiksberg eller i Gentofte er ikke
forpligtede til at give deres kunder disse oplysnin-
ger, ejheller i hele det ovrige land. Man ma habe,
at alle landets sundhedskommissioner vil folge det
kebenhavnske eksempel ikke alene for forbruger-
nes skyld, men si sandelig ogsa for producenternes
og de handlendes.

Salater er en sarbar vare, og det er nedvendigt,
at de fremstilles af de bedste riprodukter og un-
der de mest pinligt gennemferte hygiejniske for-
hold. Naturligvis ensker salatfabrikanterne, at
deres varer nir forbrugerne i ligesd fin kvalitet,
som da de forlod fabrikken. De handlende har

redigeret af Bodil M. Begtrup

Vtugm

DATOMALRKNING
AF SALATER m.m.

selvsagt samme gnske, og en produktionsdato og
tydelig angivet sidste salgsdato er den bedste
hjzlp til, at varernes omsztning sker i den rigtige
rytme.

Bekendtgorelsens bestemmelser om, at salater
og mayonnaiser hos de handlende skal opbevares
koligt (plus 10 grader), og at de ikke méd ud-
szttes for direkte solbestriling, gzlder naturligvis
ogsad for hjemmenes behandling af varerne. Som
nzvnt er sidste salgsdato beregnet med si bred
margin, at varen kan opbevares koligt (ikke over
plus 10 grader) i hjemmene i mindst 48 timer,
men stir de varmt eller i strilende sol, kan man
ikke forlange garantien for god holdbarhed over-
holdt.

I butikkerne ma mayonnaise og salater hvis
salgsfrist er udlebet, ikke forefindes.

Bekendtgerelsen gazlder kun for emballerede
mayonnaiser og salater m. m., men ikke for salg
i les vagt, som det finder sted i viktualieforret-
ninger eller kombinerede slagter- og viktualiefor-
retninger. Dog skal varer, som indkebes engros af
disse butikker, vaere market med produktions- og
sidste salgsdato. I butikkerne ma de derimod gerne
legges frem i umarkede skile, men portionerne
m3i ikke vzre sterre end det forventede daglige
salg, og eventuelle rester ma ikke fores tilbage til
lagerbeholdningerne.

1 1965 undersegte Forbrugerradets blad T@nk
salater, indkebt i Kebenhavn, og resultaterne var
i flere tilfaelde chokerende. T@nk skrev, at man
darligt kunne forestille sig, hvordan myndig-
hederne kunne komme udenom at foretage sig
noget i den anledning. Nu har de foretaget sig
noget i Koebenhavn, og tak for det. Hvornar sker
det i det ovrige land?

‘.'!Van

GOR DET IKKE

V1 fir mange gode opskrifter fra in-
teresserede lzsere, men send dem ikke,
for vi tor ikke bringe dem. Ger vi
det, far vi omgéende ikke ti breve,
men mindst tusind fra interesserede
madkyndige. Vi har sa lidt plads, og
dertil kommer, at for at valge blandt
de mange opskrifter, md man have
tid — ogsd til at gennemprove dem.
Det har vi ikke og ma desvarre afstd
fra opskrifter, men ikke fra gode rad
i forbindelse med en eller anden kendt
ret. Som eksempel kan nzvnes det
rad vi bringer denne gang om at lave
brune kartofler i sirup.

RENE OG TORRE
GUMMISTOVLER

Det er svaert at holde gummistevler
rene indvendigt, og det er endnu
svaerere at fa dem terret, efter at de er
vasket. Jeg har fundet pa, nar de er
dryppet af, at satte stovsugerslangen
for udblasningshullet og blxse dem
terre. Det tager ganske vist et kvarter
for hver stevle, men det er alligevel
den hurtigste og bedste made, synes
jeg. Stevlerne md jo ikke terres ved
radiator eller kakkelovn, og man be-
hover da ikke std og se pd dem, me-
dens slangen terrer dem ud. — Agnes
Sorensen, Grev Schacksvej 17, Tender.

Tak for det gode, men maske ikke
helt ukendte rad.

BRUNEDE KARTOFLER

% Der herer en vis rutine til at lave
ensartede, smukke brune kartofler. Og
besvarligt er det at gere pande og
pandekniv ren bagefter. Jeg har et
forslag, som jeg synes er enkelt og
godt: Brun kartoflerne i FDBs meorke
eller lyse sirup. Sa far de smukke,
ensartede brunekartofler og en pande,
der nemt gores ren.

Stella Lauritzen, Kolding.

% Forbruger-Nyt bad FDBs provekek-
ken brune kartofler i sirup. Prove-



kokkenet fandt ideen god, men foreslar fol-
gende fremgangsmade: T'il en pandefuld kar-
tofler bruges et par spiseskefuld sirup og cirka
10 gram margarine. Nar siruppen smakoger,
heldes kartoflerne pd panden og brunes under
svag ild, mens de nu og da vendes med pande-
kniven.

SUPER-SUNDT
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Hybensuppe er et pragtfuldt produkt. Hvorfor
gores der ikke noget mere for at fortzlle brug-
sens medlemmer om, hvad der gemmer sig bag
den nydelige dases blik? Jeg anbefaler Winner
Hybensuppe til hejre og venstre, og med af-
gjort succes. Forst og fremmest smager hyben-
suppe godt, og det er det vigtigste. Den kan
spises varm eller kold, som forret eller dessert.
Den tales savel af store som af de bittesma, af
de syge som af de raske, og den er nemt og
hurtigt tilberedt. Endelig er den super-sund, i
en lille portion pa 2 dl far vi alt det c-vitamin
vi har brug for de naste 24 timer, hvis jeg
har last varedeklarationen rigtigt, og det for
55 ore, sa billig mad er det altsi ogsa. Min
bedste anbefaling. — Fru N. Ewald, Malm-
bergsvej 17, Holte.

Vi er overveeldede over sd megen ros, men
De har ganske ret. De far 35 kr. med posten
og en hjertelig tak.

BLAT STOF

% Hvorfor kan man ikke fa blit stof til lap-
ning af arbejdstej i sterre stykker end en me-
ter? Jeg syr selv overtraksbukser til vore tre
drenge, og nu kan der ikke mere blive et par
bukser af en meter. Det er jeg ked af, for jeg
synes, det bld stof er bade pant og meget
steerkt. — Ingrid Bachler, Jordlese, Fyn.

% De kan gennem Deres brugs bestille stoffet
i det antal meter, De onsker. Stoffet fis i ar-
bejdstejets farver:

Bla koper (ordre nr. 5940 17)
Khaki twill (ordre nr. 59 41 21)
Petrol (ordre nr. 59 41 23)

For alle farver er prisen pr. meter 8,15.
Brugsen skal sende ordren direkte til FDBs
bekledningsfabrikker, Artillerivej 86, Koben-
havn S.

ROS OG RIS

* Ros, fordi vi kan fi en god og billig termo-
flaske i brugsen (Cirkel-termoflasken).
% Ris, fordi vi ikke kan fi reservebager eller
prop til den.
Hvorfor ikke, sperger Niels Madsen, Odder-
vej, Skade.
* For cirka et halvt ar siden fortalte vi i For-
bruger-Nyt, at nu kunne man fa ekstra propper
og bagre til Cirkel termokanden. De var ud-
solgt en kort tid, men er nu igen pa lager.
Reservebaxegre til Cirkel termoflasken har
ordrenummer 49 91 50 og koster 75 ore. Kork-
propperne koster 40 eore, ordrenr. 49 91 51.
Begge dele kan af brugsen bestilles stykvis gen-
nem FDBs specialvareafdeling.

Fra 1. januar 1967 er fremstillingstidspunk-
tet for fiskehalvkonserves angivet pa embal-
lagen, enten i form af aben dato eller aben
kode. Koden bestar af fire tal, hvoraf de to
forste angiver ugen i aret og de to sidste
arstallet. For eksempel betyder tallene 05 67,
at varen er fremstillet i femte uge (d.v.s. i
begyndelsen af februar) i aret 1967. Disse
tal er preget i laget, men noget vanskelige
at fa gje pa.

Fiskeriministeriet udstedte bekendtgorel-
sen om fiskehalvkonserves allerede den 1.
september 1966, men der matte jo vare en
overgangsperiode, hvor daser uden produk-

- tionsdato kunne na at omsattes, og bekendt-

gorelsen tradte forst i kraft 1. januar 1967.

Bekendtgorelsen bestemmer ogsi, at detail-
emballagen skal maerkes Halvkonserves.

Disse bestemmelser gzlder siavel for dansk
som for importeret fiskehalvkonserves. Og de
galder for hele landet, i modsatning til for-
omtalte bekendtgerelse om mayonnaise og
mayonnaisesalater. Det er nemlig en mini-
steriel bekendtgorelse, medens den om mayon-
naise og salater er udstedt af lokale sund-
hedsmyndigheder, som kun kan bestemme
indenfor deres egne omrader.

Der mangler noget

Naturligvis ma forbrugerne glade sig
over, at man er naet dette skridt frem, men
der mangler en bestemmelse i bekendtgerel-
sen om, at halvkonserves skal opbevares ko-
ligt, og at detailvaren skal veere forsynet med
sidste salgsdato. Hvor mange forbrugere ved
nogetsomhelst om, hvorlenge halvkonserves
kan holde sig, og hvornar den er lagret til-
strekkeligt til at vare i topform? En sidste
salgsdato er derfor den vigtigste oplysning
for forbrugerne. Den fastszttes pad grundlag
af producenternes viden om, hvorlenge fiske-
halvkonserves ber vare lagret i detailembal-

lagen, for den har naet at udvikle sig til rette
smags- og konsistenskvalitet.

Nar fiskeriministeriet indtil videre har af-
staet fra at stille krav om sidste salgsdato,
hanger det sandsynligvis sammen med, at
denne kun kan fastsazttes, hvis varen op-
bevares koligt, d.v.s. ikke over plus 10 gra-
der. Dette krav kan endnu ikke gennemfores
hos alle handlende, men det vil komme.

Sidste salgsdato pa FDBs halvkonserves

Al brugsens FDB halvkonserves er foruden
produktionstidspunktet ogsa forsynet med
sidste salgsdato. Det er meget vigtigt, at for-
brugerne ved, at sidste salgsdato dels be-
tyder, at omkring denne dato er varen tilpas
lagret, og at der er en bred margin udover
salgsdatoen for opbevaring i hjemmene.

Varen kan opbevares i mindst to mdneder
udover sidste salgsdato, hvis den opbevares
i hjemmene ved omkring plus 10 grader.
Den kan vare fortrinlig ogsa fire eller fem
maneder efter, men der kan efterhanden ske
en vis kvalitetsforringelse, derfor er man for-
sigtig, for enhver producent vil jo gerne
have sin gode vare spist, nar den er bedst.

Bulede (eller bomberede) halvkonserves-
dasers indhold behever ikke at vaere sund-
hedsfarligt, men de kan vere det, og ma
derfor kasseres.

Fiskehalvkonserves omfatter folgende va-
rer: Gaffelbidder, Matjes- og kryddersild-
fileter, marinerede sild, benfri sild, ansjoser,
rollmops, solaks og kaviar.

Fisk i helkonserves er f. eks sardiner,
makrel i tomat, tunfisk, limfjordsmuslinger
og fiskefars.

Er De i tvivl, si ved De nu, at der skal sta
Halvkonserves pa daser, hvis indhold er kon-
serveret med salt, sukker, eddike og andre
konserveringsmidler, og som i modsztning
til helkonserves ikke er varmebehandlet.




DIGTEREN..,
SUPER AGGET

Det burde der ikke vaere noget markeligt i, nar digteren

bare er af den rette slags. Det er ikke sikkert, at det gamle
ord ,.skoma’r bli’ ved din last™ er rigtigt. Digteren Piet Hein er
af den slags ander, der stadig er pa vagt overfor vanetankningens
bekvemme resultater, som altid er sa sikker pa tilslutning.

De stockholmske byplanlaggere ma abenbart ogsa kunne tanke
utraditionelt. Da de sad fast i et problem, sendte de bud efter Piet
Hein. Problemet passede for hans kombinerende matematiske og
kunstneriske fantasi, som efter at have ruget lidt pa problemet
nedkom med et @g, intet mindre end en geometrisk nyopdagelse,
super-ellipsen, en blanding mellem en cirkel og et rektangel — en
vidunderlig smuk geometrisk form, en wstetisk negle pa linie med
»det gyldne snit*.

Super-ellipsen skal nu danne grundlag for sa forskellige ting
som en rakke bycentre i USA, Canada o. s. v., samt porcellan,

]E N DIGTER til at tegne mebler? Hvad er nu det for noget!

e T R

Digteren, teknikeren og  \
matematikeren Pret =)
Hein loste det vanske- \
lige byplanproblem 1 \
Stockholms nye cen- ‘\
trum ved at opdage i
super-ellipsen — en fuld- }
endt geometrisk form,

som egner sig til mange /
formal — mebler, byg- /
minger, biler, pladser, /
solvting, porcelen, glas,

tekstiler etc. /’
S

glas, tekstiler og en serie mobler, idet Piet Hein har faet henven-
delser om at anvende formen til borde, senge, stole, skabe o. s. v.
FDB er interesseret i et neermere samarbejde om disse nye mebel-
former.

I Sverige har fabrikken Killemo i Vaggaryd allerede realiseret
mobler over Piet Heins super-ellipse. Og det yngler stadig i hans
hjerne — han har f. eks. skabt et stalben, det sakaldte spendende
spendben, som ikke skal skrues, men spzender sig selv fast i bord-
pladen. Han har gjort en opfindelse, hvorefter man kan hange
mebler pa vaeggen uden at sla nagler eller som i vaggen og uden
synlige ophangningsorganer. Alt dette vil indga i overvejelserne

Farvel til

tobaksfarvede
tcender!

SMOKERS — det engelske tandpulver — nyt herhjemme
— ger straks tobaksteender hvide eller pengene tilbage.

Alle ved, at rygning misfarver t@n-| man med denne konsistens opnir
derne og det gzlder bade kvinder|den mest effektive rensevirkning!
og mzand, selv ganske unge. Se Dem .
i spejlet! De synes maske, at Deres »Lgfter« belwgnlngen af.
teender er hvide, men hvad mener | SMOKERS renser tzenderne fuldkom-
Deres venner? Det fir De nzppe at |men. Tobaksbelzgningen ligefrem
vide. »lgftes« af, og man kan straks fgle
Englaenderne har lange haft et virk- | forandringen med tungespidsen. Der
somt middel mod tobaksfarvede | skal kun ganske lidt SMOKERS pi
teender. SMOKERS hedder det — | tandbgrsten for at opna den strilende
og det fis nu ogsd i Danmark. | virkning.

SMOKERS er i pulverform, fordi|Smagen er frisk og let medicinsk —

5 EUCRYL

- smokers

toothpowder

For rygere, der vil have smukke, hvide tzender uanset tobaksforbruget.

man fgler sig ren pa tenderne og | Prgv SMOKERS. Bliver De ikke
i mundhulen efter hver behandling | fyjdt tilfreds, fir De pengene til-
med SMOKERS.

SMOKERS fas overalt i en smuk
og praktisk plasticbox til kr. 5,-.

bage! Men De bliver tilfreds ...

Importer: A/S M. Aarsleff & Co., Skodsborg




om udformningen af nye
mobeltyper.

EN HVORDAN blev
super-ellipsen til?

— Intet forarbejde

gores forgeves, svarer Piet
Hein. Det grundige forar-
bejde er i disse ar i miskre-
dit. Man vil se hurtige re-
sultater, men hurtige resul-
tater bliver let nemme re-
sultater og derfor vaerdilese
resultater. Da de svenske
byplanlaggere henvendte
sig til mig om planproble-
met, havde jeg faktisk
straks lesningen, for jeg
havde lznge i teorien ar-
bejdet med super-ellipsen.
Den blev til i medet med
den praktiske virkelighed.
Man havde i Stockholm
besluttet at nedrive og gen-
opbygge hele byens centra-
le del, som var et tat og
tilstoppet areal af gamle
huse og trange gader, et
enormt kostbart projekt.
To brede, nye trafikarer i
henholdsvis nord-syd- og

ost-vest-retningen er skaret gennem
byens midte. Hvor disse avenuer
skeerer hinanden, anlagges en maeg-
tig rektanguleer plads ca. 175 meter
lang. I midten af denne plads var
der fra begyndelsen planlagt et
ovalt springvandsbassin omgivet af
et storre med flere hundrede min-
dre fontzener. Gennem dette bassins
gennemsigtige bund ville dagslyset
komme ned til en oval restaurant
til ca. 400 gaester under gadeplanet,
omgivet af en oval af sejler og bu-
tikker. Under dette var der planlagt
vderligere et par ovale etager til
middags- og danserestaurant, toilet-
ter, garderober og kekken.

Den ovale form blev problemet.
Ved fastlegningen af den nejagtige
form pa dette centrum stedte de
svenske arkitekter pa uventede van-

Piet Hein ved et af sine non-figurative

malerier (pd bordet) pd grundlag af

superellipsen set gennem hans abstrakte
skulptur ,,Rummets lyre'.

Et vue ud over Sveaplatsen eller Sergels
Torg, Stockholms nye center, der er for-
met over Piet Heins superellipse. I mid-
ten bliver der et 45 m langt springvand
i to etager med 2-300 fontener. Uden-
om det trafilbaner og derunder fodgen-
gerfortov med superelliptisk restaurant,
som fdr dagslys gennem springvandet.
Derunder én restaurant til. Superellip-
sen er ogsa fremstillet 1 en agform, su-
perwgget, som kan std pd begge en-
der, et anti-stress-middel, fremstillet af
Skjode i Skjern. Det ses indkopieret i
billedet.




skeligheder. Man provede forskellige ovaler — ellipsen matte af-
vises, fordi dens ender var for spidse til at trafikken kunne forlebe
let omkring den, og fordi den ikke passede harmonisk ind i den
rektangulare plads. Byplanlaggerne prevede derefter med en
kurve sammensat af otte cirkelbuer, men det blev et lappearbejde
at se pa med haslige hop i krumningen pa otte steder. Desuden
kracvede planen, at den ovale form blev gentaget inden i sig selv i
forskellige storrelser, og det gik simpelthen ikke med de otte cir-
kelbuer. Piet Hein slog ned pa super-ellipsen. Ved hjzlp af en
elektronisk regnemaskine beregnede han store pracise udgaver af
kurven. Disse viste sig at vaere markveardigt tiltalende, en lykkelig
blanding af ellipsens og rektanglets skonhed. Néar denne centrums-
bygning — Sveaplatsen — star fardig engang i dette ar, bliver den
en turistattraktion af rang, en arkitektonisk manifestation i beton,
glas og stal. Men bade i stort og smat vil Sveaplatsen fa efterkom-
mere i forskellige variationer. Det er helt sikkert.

for tit tyrannisere af vanetznkning, siger han. , Finessen er

ikke at lade sig hypnotisere af traditionelle lgsninger, men at
anskue den hele enorme mangfoldighed af muligheder, at genera-
lisere problemet, udforske hele omradet (emnet) med alle mulige
dimensioner og grader af frihed og si udvalge den bedste mulig-
hed.” Det kommer i hej grad til udtryk i hans ,,gruk®.

,,Hvis man kun er digter, er man heller ikke det, har han sagt.
,Kunstnere bor vare kunstnere med virkelige ting.” Hver tiende
dansker har hans gruk-samlinger staende pa reolen, disse samlin-
ger af hans egen litterare opfindelse, de matematisk-sprogligt,
strengt formulerede, men filosofisk-almengyldige epigrammatiske
digte. En dygtig taler defineres som én, der kan holde en tale
uden at citere Piet Hein. Det er en berigelse at stifte nzrmere be-
kendtskab med hans univers. Dets rummelighed gor tryg. Han har
sat sig ud over det litterere tremmekalveprincip, man rider her-
hjemme. Han burde forleengst have faet de hadersbevisninger,
som placerede ham som en central skikkelse i dansk kultur. Det
er jo faktisk det, han er.

I udlandet er det begyndt at ske. I oktober bragte det ameri-
kanske blad Life en 8 siders artikel med forsidebillede om ham.
Det amerikanske universitetsforlag M.I.T. Press, som udgiver

P ieT HEIN er en dndelig og praktisk brobygger. Vi lader os alt

Piet Heins spendende spendben. Princippet er at 3 eller 4 metalstrenge samlet i en metalsko

spender sig selv fast under bordet eller stolen. Det er enkelt og elegant, let at pd- og afmontere

og kan selv spende bordpladerne sammen. Det har mange fordele, f. eks. i restauranter og sel-

skabslokaler. Her er vist et bord i superellipsens form med fire spendben. Det monteres af
Piet Heins son Jotun i spisestuen pd Rungsted Skovhus, mens han selv ser pd.

Forretningsforer Holger Jensen, FDB-mobler, forhandler med Piet
Hein om mobelformer efter superellipsen.

hans Grooks (grukkene pa engelsk) udsender om kort tid en
samling essays af ham om grenseomrader mellem de natur-
videnskabeligt-tekniske og de menneskeligt-kulturelle omrader,
eller, som han kalder dem: teknotien og kultismen.

ANS GRUNDTANKE er at bygge bro over svalget mellem vi-
H denskab og kunst. Den moderne verden er delt i to kultur-

former. Selv insisterer han pa at veere bade digter og tek-
nolog pa én gang og argumenterer overbevisende for, at resten af
verden skulle prove det samme: ,,Vi deler verden op og forarsager
en dybere adskillelse end mellem eost og
vest, end mellem vegetarere og kedspisere.
De to anskuelser er sa fastlasede, at det
nasten er nok at vise manglende forstaelse
overfor matematik, videnskab og teknologi
for at blive regnet for en kapacitet pa det
humanistiske omrade og vice versa.*

»Alle problemer, vi prover at lose, taber
deres mening, nar vi amputerer dem, ska-
rer fra, hvad vi ensker at skaere fra, for at fa
dem til at passe ind i vor specialiserings
snzvre rammer. Man kan skare si meget
af et problem, at det, der bliver tilbage, ikke
leengere har mening. Man ma ta’ hele om-
radet af menneskelig viden og udfoldelse
med, for at kunne orientere sig uhildet til
problememe.*

N UDTALELSE som denne viser ham
E som en filosof med en betydelig

spandvidde, men samtidig som en
filosof med benene pi jorden, i den for-
stand at han seger at tilnzrme sin fantasi-
verden til det praktiske.

Forhabentlig vil dette give sig udslag i, at
der kommer et samarbejde i stand om ud-
nyttelsen af Piet Heins ideer i FDBs om-
fattende mobelproduktion. Der er gode mu-
ligheder indenfor de tre kategorier, Piet
Hein har fostret ideerne til: foruden super-
ellipsen ogsa det tidligere navnte sikaldte
»spxndende spandben“ og hangemebel-
systemet.



KONFIRMANDENS ONSKEGAVER - | BRUGSEN

1

452244, Kodak INSTAMA-
TIC 104 til blitzterning. De
kan tage 4 blitzbilleder, str.
26X26 mm, uden at skifte
peere, og de smarte KODAK
filmkassetter sikrer hurtigt
filmskift. Coated objektiv f:
11/43 mm.

Pris excl. taske: .... 82,00
4522 46. Tasken, der passer
til. -koster. ..... ... 10,90

2

290276. Philishave 2000 S
giver behagelig og tat bar-
bering. Den har indbygget
hartrimmer, dobbelt roteren-
de, fjedrende skaresat og
kan tilsluttes 220 v jaevn- eller
vekselstrem.

1 ars garanti ...... 125,00

3
80.3000. MAJOR rejseskrive-
maskinen Privat er et gen-

nemfert lille mesterveerk i
letmetals-kabinet. — Den er
robust, let at transportere —
og seelges til en fantastisk
laveprisii ol e 298,00

4

3506 93. Med MAJOR tarre-
hjelmen kan De nemt og hur-
tigt ordne haret hjemme. -
Trinles varm- og koldluft-
regulering, termostat og stift
til parfumering af haret un-
der terringen. Sammenklap-
pelig. Turkisfarvet. Incl. bord-
stativ. 1 ars garanti: 118,00

350696 Helforniklet gulv-
stativ. til MAJOR tarre-
hjelm . ioieoiinnons 31,00

350694 Praktisk stoftaske
til MAJOR torrehjelm 27,85

5
4514 10. En dejlig rejsekuf-
fert til de unge, fremstillet af

sort plastic med laedernarv

og forsynet med stoffoer. Der
er indvendige lommer og
kraftig udvendig rem. Stor-
relse 60X40cm ... 65,50

6

452210. Agfa Optima la er
et helautomatisk kamera til
24X 36-billeder. Det har hur-
tigoptraek, tilbagespolings-
sving og »magisk knap« med
redt/grent signal, koblet til
lukkeren. Midterkontakt for
blitz. Objektiv Colar Agnar
f: 2,8/45 mm.

Leveres med beredskabs-
taske for ........ 360,00
7

451872. Rummelig seddel-
taske i leekkert, sort gede-
skind. Der er masser af plads
— ogsa til fotos — og ment-
rummet har lynlas.

Str. 15X10 cm ...... 18,50

8

451674, sort — 451675, red
Damepung i bledt gedeskind,
med skindforet seddelrum,
2-delt mentrum og bgijlelés.
Stri12X8b cm. .. 20,85

9

4524 86. Med denne dia-be-
tragter kan De se Deres bil-
leder uden at skulle stille
projektor og leerred op. Pas-
ser for monterede 26 X26 og
24X 36 billeder. Kraftig dob-
beltlinse og lys. — Pris incl.
elementer. .......... 17,85

10

456110. Et elegant rejseur
med aut. datovaerk. Det solide
vaerk er udstyret med vaek-
ker. Sort urskive med selv-
lysende visere og tal-punkter.
Fas i sort, radt eller creme-
farvet skindetui med gyldne
kanter. Pris ........ 26,85
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Ny
uddeler-kontrakt
med henblik pd
sammen-
slutningerne

UpbELEREN indtager
en negleposition i
spergsmalet om brugs-
foreningssammenslut-
ning. Dette syn ud-
trykkes af en af ud-
delerstandens ledende
skikkelser, uddeler
Kjeld Hansen, Serup,
nzestformand i udde-
lerforeningen, i en ar-

tikel 1 foreningens
blad, hvori det bl. a.
hedder: Uddelernes
tovende holdning

(over for sammenslut-
ningstanken, red.) er
fuldt forstaelig. For
den drejer sig simpelt-
hen om deres livsstil-
ling ... Her geelder
det kort og godt om,
at en nmelig sikker-
hed for éns okonomi-
ske status ikke for-
mindskes, skriver
Kjeld Hansen, men
fastslar samtidig, at
tillidsmedlemmerne —
og ikke uddelerne —
skal bestemme for-
eningens fremtidige
struktur.

Alligevel er det vig-
tigt, at uddeleren er
med i debatten om
dette emne, for i man-
ge tilfelde kan det
blive uddeleren, der
kommer til at sta i
vejen for udviklingen,
hvis der ikke forelig-
ger tilfredsstillende
forslag til uddelerens
placering i storfor-
enings-strukturen.

Det er uden tvivl pa
grund af synspunkter
som Kjeld Hansens,
at uddelerne nu vil
forhandle med Brugs-
foreningernes Arbejds-
giverforening om ar-
bejdsvilkarene for ud-
delere 1 kommende
sammenslutningers en-
hedsorganisationer.

Det er kun fa ar si-
den, at en ny monster-
kontrakt blev grund-
lag for samherigheds-
forholdet mellem en
brugsforening og dens
uddeler. Men ingen
havde tankt pa andet,
end at der herte én
uddeler til hver brugs-
forening.  Sammen-
slutninger, hvor der
maske kan vere seks-
otte uddelere i én for-
ening, var ikke i tan-
kerne, da kontraktens
ordlyd blev udformet.

Nu seger uddelerne
en tilpasning til den
nyeste udvikling, og
forhandlingerne mel-
lem uddelernes for-
ening og arbejdsgiver-
foreningen ender an-
tagelig med en ny
kontrakt-type, der kan
benyttes af de nye, sto-
re sammenslutnings-
foreninger.

Man kommer ikke
uden om sammeanslut-
ninger. Dette udtryk-
ker Kjeld Hansen i sin
artikel i Uddelerbla-
det pi den made, at
storforeningsideen er
vejen [rem mod storre
slagkraft og effektivi-
tet. Man har set det i
Norge og Sverige, og
hvorfor skulle det sa
vere anderledes i
Danmark, sporger
Kjeld Hansen, der op-
fordrer uddelerne til
hver for sig at over-
vejesammenslutnings-
mulighederne i deres
omrade, bade i de sma
foreninger, hvis ud-
salg kan tankes fort-
sat som narhedsbu-
tikker, og 1 de store
foreninger, hvis belig-
genhed gor dem til
egnede  centrumsbu-
tikker.

KONSULENTER —
TIL HVAD?

I BRUGSFORENINGERNE er
der i de sidste ar frem-
staet en helt ny funktio-
narbetegnelse: driftskon-
sulent. Der er af FDB nu
ansat i alt 54 driftskonsu-
lenter, og dermed er dette
fuldtalligt. Men
man steder ogsa pa andre

korps

stillinger, der har konsu-
lentbetegnelse. Hvad er
de?

* Driftskonsulenten bi-
stair uddelerne med at
gore den enkelte butik sa
effektiv som muligt og
tilpasse butikkens drift
til brugsforeningsbevagel-
sens  salgsplanlegning.
Han har indsigt i varesor-
timent savel som i butiks-
indretning og bygger pa
solid erfaring, for nasten
halvdelen af driftskonsu-
lenterne er tidligere ud-
delere, mens de ovrige er
forstekommis’er eller pa
anden made ,vokset op*

En af de

storste

DeT er en af Danmarks stor-
ste land-brugsforeninger, der
er fremstaet ved brugsfor-
enings-sammenslutningen om-
kring Bjerringbro. De seks for-
eninger, der nu er i fuld virk-
somhed som én organisation,
omfattede for sammenslutnin-
gen i alt 905 medlemmer, og
deres samlede omsatning var
lidt over 2% mill. kr. arligt.
Med det nye, store supermar-
ked i Bjerringbro, som mange
af egnens forbrugere allerede
nu har besogt, vil den nye for-
enings omsatning hurtigt stige

vaesentligt.

Nu ventes der spandt pa
brugsfor-
an-

nyt om lignende
enings-sammenslutninger
dre steder i landet.

inden for brugsforenings-
virksomheden. Der er 7-
8 driftskonsulenter ved
hver af FDBs centralaf-
delinger, mens resten er
til radighed for konsu-
lenttjenesten som en
»mobil reserve, der er
rede til at blive sat ind,
hvor der er behov for
hjelp.
* Uduviklingskonsulenten
skal hovedsageligt vare-
tage planlegning og rad-
givning i forbindelse med
butikkers placering inden
for den enkelte central-
afdelings omrade. Bag-
grunden for hans arbejde
er den meget omfattende
landsanalyse, udarbejdet
af FDBs konsulenttjene-
ste, og dermed bliver han
placeret midt i udvik-
lingsplaner og eventuel
gennemforelse af sam-
menslutningsprojekter.
Der er en udviklings-
konsulent ved hver FDB

centrdlafdeling, ligesom
der er en

*  Regnskabskonsulent.
Hans opgave omfatter
regnskabsmaessige, finan-
sielle og vedtagtsmassige
sporgsmal for de enkelte
foreninger. Han er ogsa
den, der forelaegger de af
regnskabscentralen udar-
bejdede regnskaber * for
foreningernes bestyrelser
og generalforsamlinger og
her forklarer bevagel-
serne i foreningernes oko-
nomiske liv.

* Kod- og viktualiekon-
sulent,

* Frugt- og grontkonsu-
lent

er to andre nye kon-
sulent-funktioner. Deres
arbejdsomrade er klart
udtrykt af stillingsbeteg-
nelserne. Deres arbejdes
resultat kan forbrugeren
bemarke i udseendet og
fremlaegningen af varerne
i brugsforeningens bu-
tik.

Brugsforenings-
Jubileer

100 ar: Randers brugsfor-
ening den 17. marts.

75 ar: Hassing brugsforening
den 4. marts, Koldby brugsfor-
ening den 6. marts, Kong brugs-
forening den 13. marts, Karlby
brugsforening
21. marts, Kverkeby brugsfor-
ening den 28. februar..

50 ar: Sejet brugsforening
den 1. marts, Skringstrup brugs-
forening den 17. marts.

(Hornslet) den




Dobbelt-

stilling

DENNE unge, norske brugsfor-
eningsekspeditricé har en vir-
kelig uszdvanlig undskyldning
for at have forsemt et par ar-
bejdsdage: — Jeg var indkaldt
til stortingsmede! kan hun
sige.

Den 24arige Olaug Ander-
sen var ved sidste norske rigs-
dagsvalg kandidat (for arbej-

iet) i en midtnorsk
kreds. Selv om hun ikke blev
valgt, blev hun dog placeret
som kredsens forstesuppleant
og har i den anledning givet
mede i Stortinget. Her har
hun gjort sig bemarket ved

at vare den jyngste kvinde,

som nogensinde har haft szde
i den norske folkeforsamling.

Nar hun ikke meder i Stor-
tinget, ekspederer hun stadigt
medlemmerne i brugsforenin-
gen i Henefoss.

Hvor er kvinderne?

36 pct. af tillidsmandene i Brugsfor-
eningen HB er kvinder. I 19 af HBs 54
kredse landet over er der kvindeligt fler-
tal eller i det mindste ligevagt mellem
de to ken.

Derimod er der kun ni procent kvin-
der blandt de cirka 11.000 tillidsmed-
lemmer i landets ovrige brugsforeninger.

For Lile

PA mindre end to ar er brugsforenings-
storbutikken Kuwickly i Randers blevet
for lille. Selv om butikken rader over
’400 kv.meter areal, det samme som tre
pxne villagrunde, er arealet for lille til
den stigende omsztning, der i ar vil
overstige 15 mill. kr. Kvickly har be-
sluttet at bygge en etage oven pa det
nuvazrende butikslokale. Pa denne made
forages Randers’ Kvickly med 900 kv.-
meter.

Forstedirektor 1 stedet
for president

DeN store engelske faellesforening har hid-
til vaeret ledet af et ,,ministerium‘ med en
prasident i spidsen, altsa valgte tillidsmed-
lemmer pa poster, der f. eks. her i landet
bekledes af funktionzrer. Da den engelske
brugsforeningsbevagelse i disse ar ivrigt so-
ger ny fremgang og seger at komme ind i
den strukturrationalisering, der for laengst
er sat igang mange steder, har man nu ef-
fektivt slaet kontra i ledersporgsmalet.
For nyligt er der ansat en ferstedirekteor,
der ene har ansvar over for en folkevalgt
bestyrelse. Det blev en mand fra den pri-
vate fodevarehandel, Philip M. Thomas,
der i de sidste femten ar har ledet en kade
af fodevarefabrikker og -butikker.
* Fra topledelsen i den tyske fellesfor-
ening har en her i landet velkendt skik-
kelse for nyligt trukket sig tilbage. Direk-
tor Waldemar Krogh, der siden 1927 har
tjent sig op fra lagerarbejder til ledende
direktor, har nu efter 40 ars gerning 1 den
tyske brugsforeningsbevaegelse forladt sin
gerning. Waldemar Krogh er fodt pa Fre-
deriksberg.

To dodsfald

To tidligere medlemmer af FDBs besty-
relse, der begge udtradte pa grund af al-
der i 1957, er for nyligt afgaet ved deden.
Det er Lauritz Pedersen, Todbjerg Maelle-
gard, og fohs. Hansen, Tars.

Lauritz Pedersen indvalgtes i FDBs re-
prasentantskab allerede 1 1926, og 1 1937
fik han sade i bestyrelsen, hvis naestfor-
mand han blev i 1951. Han har bekladt
adskillige andre tillidshverv, saledes var han
fra 1935-53 medlem af folketinget (ven-
stre) og han har haft sede i radiorad, land-
brugsrad og andelsselskabers bestyrelser.

Johs. Hansen indvalgtes i FDBs repra-
sentantskab i 1934 og fik fem ar senere szde
i bestyrelsen. Han bekladte i 21 ar posten
som sogneradsformand i sit hjemsogn, hvor
en skole og et alderdomshjem stadig vid-
ner om hans stilferdigt pragede beslutsom-
hed. Han var i en periode medlem af folke-
tinget (venstre) og i en arrazkke formand
for sogneradsforeningerne i Hjerring amt.

Laur. Pedersen.




af de
prostituerede

reddes!

Pa jagt efter en 18-arig norsk pige, der var gaet til bunds i
Kobenhavn. — Hun blev fundet og sendt hjem til forzldrene.

Er BREV en tidlig morgen fra en gammel ven
i Oslo gjorde et starkt indtryk pa mig:

Du husker min datter, Sonja. Hun har jo al-
tid veeret mors og min ejesten, men nu frygter
vi, at hun er ude i noget galt. Hun er lige fyldt
18 @r, men for tre maneder siden forsvandt hun
hjemmefra en aften efter, at vi havde veret
uenige. Jeg ved fra en af hendes veninder, der
har fdet brev fra hende, at hun befinder sig
i Kobenhavn, men hun har ikke givet nogen
adresse. Jeg kunne tenke mig, at du madske
kunne finde hende. Kunne du ikke for gam-
melt venskabs skyld prove pa at gore noget, sa
vi fik Sonja hjem igen ...?

Hvordan finder man 18-arige norske Sonja
i Kebenhavn? Hendes papirer havde hun
ikke flyttet. Savel ifolge folkeregistret som
sygekassen boede hun fortsat i Oslo. Pa for-
hand kunne opgaven se vanskelig ud, men
dog nzppe uoverkommelig for en gammel
journalist, der i mange ar har haft kriminal-
stof som arbejde og hobby.

Man vidste med sikkerhed, at der ikke var
tale om nogen direkte forbrydelse, hvorfor
der heller ikke kunne vzre tale om en ,al-
mindelig efterlysning®. En siddan ville ogsa
yderligere sare familien, der havde nok at
bare pa i forvejen.

Der var noget i hele denne sag, der sagde
mig, at forzldrene nzppe tog meget fejl, nar
de var bange for, at ,Sonja var ude i noget
galt“. Jeg besluttede i forste omgang at se
lidt pa2 de kredse, der udger storbyens unge
prostituerede.

— Jeg regner med, at der i Kebenhavn fin-
des ca. 3000 prostituerede, sagde sadelig-
hedspolitiets chef, politiinspekter, cand. jur.
Jens Jersild. Adskillige af disse prostituerede
er ganske unge, og flertallet af dem er ikke
»indfedte“ kobenhavnere. De er enten pro-
vinspiger eller piger fra andre skandinaviske
lande, i seerdeleshed Norge. Szdelighedspoli-
tiet pagriber ca. 500 af disse piger om aret.
De fleste af dem bliver hurtigt lesladt igen
med paleg om at ,sege andet erhverv®.

Ca. halvdelen af de 500 er under 21 ar.
Rundt regnet hver fjerde af pigerne var nor-
ske

80 pct. bliver reddet

Sonja var ikke mellem de piger, der sid-
ste ar var faldet i kleerne pa szdeligheds-
politiet. Men hvis hun nu er blevet prosti-
tueret, hvilke chancer er der da for at redde
hende?

— Chancerne er store, svarer politiinspek-
teren omgaende. Det lyder maske over-
raskende, nar jeg siger, at vore statistikker
viser, at 80 pct. af de prostituerede bliver
reddet. Kun hver femte af de i ojeblikket
3000 prostituerede forbliver i skidtet. En stor
del af resten bliver gift og lever derefter en
absolut borgerlig og haderlig tilvaerelse.

Lad os f. eks. se pa de i sin tid meget om-
talte ,,amerikanerpiger. Politiet ,fulgte® 117
af dem gennem en halv snes ar for at fa et
dokumentarisk materiale. Ved den sidst fore-
tagne undersogelse viste det sig:

3 af pigerne var afgaet ved deden, 1 an-
bragt under andssvageforsorg, 32 havde taget
ophold i udlandet, men de klarede sig alde-
les udmerket, og adskillige af dem var blevet
gift, 16 kunne ikke findes gennem folke-
registrene, men en stor del af dem er sandsyn-
ligvis ogsa i udlandet. 45 af pigerne lever i



bedste velgiende herhjemme under helt nor-
male forhold. Hovedparten af dem er gift.
Kun om 12 af de 117 vidste man, at de fort-
sat var prostitueret, og yderligere 8 var under
mistanke for at vare det. Det vil med andre
ord sige, at det kun er 17 pct., der er blevet i
»erhvervet®.

Statistikken viser, at kun 10 af de 117 piger
pa et eller andet tidspunkt er blevet straffet
for egentlige kriminelle handlinger.

100 millioner i omsaetning ...

Det kan ogsa tilfejes, at det er valdige
summer, der omsattes pa prostitutionens
marked. Gennem afhoringer af de 500 an-
holdte piger er man i stand til at lave en
sandsynlighedsberegning. Den viser, at der i
Kobenhavn omsattes ca. 100 millioner kro-
ner arligt i prostitution.

En del af pigerne er kun prostituerede en
ganske kort overgang. Sa far de enten en eller
anden forskraeckkelse, der ger, at de gar over i
noget andet, eller de traeffer en mand, de
forelsker sig i, og derfor forlader de ,er-
hvervet®.

Men prostitutionen er et risikofyldt er-
hverv. Kvinderne er ikke blot i fare for vol-
delige overfald — som langt fra altid kommer
frem til offentlighedens kundskab — men ogsi
mord, som jo forckommer hyppigere i de
kredse, end andre steder. Hertil kommer, at
det har vist sig, at dedeligheden blandt disse
kvinder er dobbelt sa stor som for andre i til-
svarende aldersklasser. Arsagen antages bl. a.
at vaere: For stort spiritusforbrug, narkotika,
uregelmassigt liv i almindelighed med man-
gel pa sovn, og endelig findes der en rakke
sygdomme som ret ofte rammer prostituerede,
sasom underlivskraeft.

Det skal bemzrkes, at szdelighedspolitiets
chef og adskillige af hans medarbejdere, gor
et prisveerdigt arbejde for at bringe de unge
piger pa fode igen. Man arbejder hand i hand
med velgorende institutioner, der skaffer pi-
gerne logi, haderligt arbejde o. s. v., sa de
kommer lazngst muligt vaeck fra det farlige
miljo, de er kommet ind i.

Velfaerdets prostitution

Men Sonja, hvor skulle vi begynde at lede
efter hende?

Der fandtes flere muligheder. Sazdeligheds-
politiet har delt prostitutionen op i tre af-
delinger:

1. Bar-pigerne, der ifolge statistikken kan
tjene op til 50.000 skattefrie kroner om aret.
Kunne hun vare blandt dem? Nzppe, for
Sonja sa for ung ud til at kunne fzrdes pa
barer.

2. Det er en kendt sag, at der om aftenen
karer en uafbrudt strem af biler fra Istedgade
mod Halmtorvet og ned ad dette. I en stor
del af denne konvoj sidder enlige mand —
pa jagt efter en prostitueret pige. Pigerne gar
hen til bilerne og tilbyder sig, og hvis der op-
nis enighed, korer bilen ud i Sydhavnen eller
til et andet meorkt sted, hvor 50-100 kroner
sa skifter ejermand. Det sker dog, at det er
sedelighedspolitiets folk, der sidder i bilen,
og sa gar turen i stedet til politigarden. ,,Bil-
prostitutionen™ er en ny form, som velfards-
samfundet har fort med sig.

3. Endelig er der jo Nyhavn, men dernede
har prostitutionen en noget anden form. Her

er pigerne ofte kun ude pa ,nas” for at fa
spiritus, nogen festlighed — som de kalder det
- og en dans.

Jeg mente i forste omgang at kunne ude-
lukke bar-pigerne og Nyhavn. Derfor starte-
des eftersogningen af Sonja pa Vesterbro. Po-
litiet blandede sig ikke direkte 1 sagen, men
de ydede — som sadvanlig — al den assistance,
de kunne komme af sted med. De politifolk,
der arbejder med den slags sager, har set sa
megen ulykke, at de hellere end gerne hjal-
per med til, at der bliver en ung pige mindre
pa den farlige side af tilvarelsen i storbyen.

Allerede aftenen efter fik jeg et par tip fra
et par af politifolkene. Det forste viste sig
ikke at holde stik, men det andet holdt. Foran
et kioskvindue — kiosken er abent dag og nat
og salger hovedsagelig porno-blade — stod en

Det gror stzrk
med Lotus
- fiydende blomsternzring

“gronne fingre’ alene gor det ikke

- der skal Lotus til! Gi' Deres planter en Lotus-opstrammer én gang om ugen i vakst-
perioden, sa skal De bare se en forandring: ekstra livog grograft i vindueskarmen - nye
friske skud, sundhed og skenhed... Tak, Lotus - det er vel nok blomstergedning!

=i g
BR|UIGSEIN

- OG SA FAR DE ENDDA DIVIDENDE

ung pige i samtale med en herre. Denne unge
pige var 18-arige Sonja fra Oslo. Jeg korte
helt op pa siden af hende og kaldte pa hende.

Vi kerte hjem til mig, hvor min kone tryl-
lede smorrebred, ol, snaps og kaffe pa bordet.
Sonja sagde: ,,Det er far, der har sendt dig
ud efter mig.* Jeg nikkede — og sa snakkede
vi til langt ud pa natten.

Nzste dag rejste Sonja hjem til Oslo. Hun
er stadig en ualmindelig sed pige, og jeg tror,
at hun hyggede sig ved at snakke helt ud i et
privat hjem. Jeg vil ikke rebe, hvad hun
ellers sagde. HANS FOSMARK
PS. Forst i gar horte jeg fra Sonjas far. Han
skrev ganske kort en hjertelig tak, og sa til-
fojede han: Sonja er lykkelig over at vere
kommet hjem igen. Og vi er lykkelige for at
have hende her!



Den helligste by i verden er preegti-

gere end nogensinde, ndr man ser

den fra Oliebjerget, men pé Golgata

og de andre hellige steder drejer alt

sig om at hale penge ud af turister
0g pilgrimme.

Jerusalem, som engang ld sd langt borte fra Danmark, at en pilgrimsrejse dertil var
en bedrift, selv for en konge, er nu ved at rykke indenfor almindelige turisters
rekkevidde. Til den kommende pdske og sommeren igennem vil rejsebureauerne
transportere en jeun strom af danske ferierejsende til den hellige by, som indtager
en central plads i tre religioner: den kristne, den jodiske og den muhamedanske.
Men for adskillige besogende vil indtrykket nok blive et andet end det ventede.
Sdadan gik det i alt fald en ung, dansk turist, Palle Petersen, som her skildrer sit
indtryk af Jerusalem.

e

Fra Oliebjerget har man en betagende udsigt ind over Jerusalem. Til  Jerusalem er en fattig by, i hvert fald den del, som rummer de hellige
hojre i billedet dominerer den muhamedanske moské, der ogsd ses  steder, idet denne by ligger i staten Jordan, mens den moderne bydel
herover. Moskeen er bygget over det sted, hvorefter traditionen Muhamed  ligger i staten Israel. Skoflikkerens verksted har fdaet en maskine, ellers

steg til himlen.

er alt som gennem drhundrederne.



forskellig fra det billede, jeg

naivt havde dannet mig i fan-
tasien. Ved nzrmere eftertanke
ma jeg indremme, at det nok ikke
er sa maerkeligt.

Den hellige stad, Bibelen for-
tzller om, ligger begravet seks
meter under den nuvarende by.
Jerusalem er blevet edelagt ad-
skillige gange gennem de sidste to
tusinde ar, og i dag er byen delt
mellem to krigsferende stater, sa-
ledes at Israel ejer den nye bydel,
mens alle de hellige steder ligger
i Jordan. Siden 1948 har ingen
jode vazret i den gamle bydel.

Fra et af de nye hoteller pa
Oliebjerget kan man skue ud over
byen ligesom Jesus og hans dis-
ciple. (Det er dyrt, for Oliebjer-
get er nu fredet, der ma ikke byg-
ges flere hoteller). Mageligt hen-
slzengt i sin liggestol kan man fra
sin balkon fa det bedste indtryk
af byen:

Jerusalem ligner andre storbyer
i Orienten, blot star kirketiarnene
tattere, og moskeerne er storre.
Den skarpe sol genspejles staerkt
fra de mange gullige sandstens-

JERUSALEM er anderledes — helt

huse. Man blandes. Himlen er
meget bld. Den gamle by er om-
sluttet af en mur, bygget af kors-
ridderne. I den nye bydel pa den
israelske side haver de hvide hgj-
huse sig mod den bla himmel.

Jerusalem er en smuk by set fra
Oliebjerget. Pa afstand kan man
ikke skelne slumkvartererne, hvor
arabiske flygtninge fra Israel le-
ver 1 huse af belgeblik og appel-
sinkasser. Man distraheres heller
ikke af reklameskilte for soda-
vand, el, sebe og benzin. Pa ho-
tellets balkon er man i sikkerhed
— man plages ikke af en svaerm af
kraemmere og tiggere.

Jerusalem er utvivisomt praeg-
tigere i dag end nogen sinde. Men
alligevel er det en by i forfald.
Den er blevet turistmagnet, hvor
alle midler tages i anvendelse, nar
det gxlder om at traekke dollars
ud af turisterne.

RZGTIGE kirker kappes om at
P trakke pilgrimmene til sig.
Turiststrommen holder byen
i live. Jesus kan keobes i alle ud-

forelser — maskinlavet eller ud-
skaret. Man kan kebe et komplet

Pragtfulde kirker ligger overalt i Jerusalem, pé steder bibelen beretter om.

set af ,,Den hellige Familie® i
oliventra med jomfru Maria, Jo-
sef, hyrder, vismand, kameler og
asler. Der er kors og tornekroner
1 alle storrelser lavet i de originale
materialer — og i bazaren kan man
tiltuske sig , egte® relikvier.

Nzppe nogen by i verden er
rigere pa historie og minder, men
der er ikke mange oprindelige re-
ster tilbage — enkelte steder lidt
brolzgning, et par vandreservoirer
og sa lidt murvaerk. Det Jerusa-
lem, Jesus kendte, er blevet effek-
tivt edelagt. Den by er brudt ned
eller ligger begravet under store
kirker.

Stederne er der — jorden og
klipperne, hvor kristendommen
blev til; men om det er dem, man
udpeger, er tvivlsomt. De kan kun
alle sammen betragtes som sym-
bolske steder, da Jerusalem alle-
rede blev edelagt ar 70, og de
egentlige efterforskninger forst
kom i gang omkring ar 350.

Det var denne by, der henret-
tede Jesus. Jerusalem har tjent
godt pa dette mord. Jesus er det
store trazkplaster — i hans navn
tjenes masser af dollars. Pilgrim-
me og turister stremmer til for
at se: Hvor HAN har staet, hvor
HAN har gaet, hvor HAN er fal-
det, hvor HAN er korsfastet, og
hvor HAN er steget til himmels.
De kan fa alle stederne at se, selv
fodaftrykket fra himmelfarten ses
endnu pa Oliebjerget som en for-
dybning i klippen. I dag er man
dog mere stolt over at fremvise
de mange pragtige kirker, som
forskellige rivaliserende kirke-
samfund har bygget over ,ste-
derne®.

ATERNOSTER kirken er bygget
P pa den plet, hvor Jesus lerte

disciplene Fader Vor — det
findes nu hugget ind i kirkens
vagge pa 52 sprog: Her kan tu-
risten fole stoltheden over at
mode modersmalet. Gaestebogen

ligger parat, si man kan vise, at
man har veret der.

Ved resterne af Getzemane
have ligger Nationernes kirke.
Den er bygget over den klippe,
hvor Jesus menes at have tilbragt
de sidste timer for tilfangetagel-
sen. Klippen findes stadig ind-
bygget i kirkemuren. Den er om-
hyggeligt holdt sammen af ce-
ment og beskyttet med en plastic-
plade af hensyn til lidt for ivrige
pilgrimmes terst efter souvenirs.
En kampemessig guldindlagt
mosaik viser Jesus siddende pa
klippen.

Selve Getzemanes have bestar
nu af ca. 10 oliventrazer omgivet
af velholdte blomsterbede. Et par
af treerne menes at vzere 2000 ar
gamle. De er godt afstivet. Pa
Jesu tid bar de frugt, nu er de
golde. I dag er haven klemt inde
mellem vejen og Nationernes
kirke.

Overalt falbydes og tigges. En
araber (vistnok) kommer traek-
kende med sit hvide sel (han
fortzller, at det er en direkte ef-
terkommer efter det asel, som
Jesus red ind i Jerusalem pa).
Han er meget malerisk med hyr-
destav og alt tilhorende, ikke
snavset og lurvet som de bedui-
ner, man meder pa vejen til Je-
rusalem. Han lader sig venligst
fotografere af de begejstrede tu-
rister, og bagefter falder han over
dem med et krav pa fem kroner
pr. billede. Turisterne betaler
rystede.

Andre steder er slaet skilte op,
der direkte anmoder turisten om
at betale for fotografering.

Atter andre steder sikrer man
sig med et strengt forbud mod fo-
tografering — munke, nonner og
gadehandlende szelger sa billeder
til kaempepriser.

Det fattige Jerusalem lever af
pilgrimmene/turisterne. Den hel-
lige by ernzrer sig af postkort,
lysbilleder, tornekroner, ikoner og

I Jerusalems stlumkvarterer trenges flygtninge sammen i skure af bredder
og blik. Ofte kan de se ind i det moderne Jerusalem, den bydel, hvorfra
de er treengt bort.



figurer i oliventrz. Uden for de rige kirker
vrimler det med fattige. Kontrasten er vold-
som: I kirkerne helgenbilledet overhzldt
med kostbarheder, uden for snavsede tig-
gende bern og blinde gamlinge.

ninge fra Israel lever i Jerusalems slum,

hvor turisterne ikke kommer forbi.
Flygtningene er oftest arbejdslese; de hin-
dres i at fa arbejde, fordi de arabiske stater
vil bruge dem som et politisk vaben mod
Israel. Derfor hader flygtningene jederne,
og hadet vokser, jo langere elendigheden
varer — nogle af dem kan fra deres flygt-
ningelejre pa den jordanske side af vaben-

J ORDAN er et rigtigt u-land. Mange flygt-

stilstandslinien skimte deres gamle hjem,
hvor israelere nu arbejder og bor. Flygt-
ningen er et stort problem i Jordan. Af 1,7
millioner indbyggere er ca. 640.000 flygt-
ninge. I Jerusalem meder man dem alle
vegne, blot ikke i kirkerne.

Kirkerne er rige. De har adslet med rig-
dom pa denne hellige by — guldindlagte
mosaikker, guldstager, adelstene og altre,
der bugner af glimmer. Alt til zre for ham,
der intet ville eje.

Selv i vore dage er kirkesamfundene til-
syneladende mest interesseret i udvendig
pragt. De bygger smukkere og rigere over
de steder, de besidder, men kun enkelte har
Iyttet til arkacologernes protester og er be-
gyndt en metodisk udgravning.

TECTUM KBKKENET

En vidunderlig gave til hele familien - et helt
NYT og PRAKTISK kekken!

TECTUM KOKKENET fas i model 66, Oregon
Pine, eller i model 58, Mahogni. De flexible
elementer passer ind i ethvert hjem - og
den gennemarbejdede indretning vil glzde
enhver husmor!
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Paternosterkirken er bygget pd det sted, hvor

Jesus lerte sine disciple bennen Fader vor.

I kirken er bennen at lase pa 52 sprog,

herimellem ogsd dansk — omend nogle svensk-

som tysk-preegede ord har sneget sig ind i
teksten.

T AF de fa bevarede steder fra det ny-
Etcstamcntligc Jerusalem er Betesda-

dammen. En munkeorden har pa-
taget sig at udgrave den, og det arbejde,
der indtil nu er sat igang, er meget vel-
lykket. Desvarre mangler man penge, og
derfor gar det langsomt med denne kultur-
historiske udforskning.

Joh. 5-2.3 siger: ,,Der ligger i Jerusalem
ved Fareporten en dam, som pd hebraisk
hedder Betesda. Ved den findes fem sojle-
gange, hvor der ld en mengde syge menne-
sker, blinde, lamme, visne®. Den dam kan
man se i dag. Selve stedet ligger seks meter
under det nuvzrende Jerusalem. Der er
bygget tre byer ovenpa den gamle. Her far
man altsa et virkeligt indtryk af, hvordan
der har set ud. Man kan ligefrem aflease
byens udvikling. Der er ikke pyntet pa no-
get, ikke rejst nogen kirker — her star det
sadan, som det virkelig har set ud for 2000
ar siden.

Hver fredag vandrer praster og pilgrim-
me ad Via Dolorosa, samme vej som Jesus
gik med korset langfredag. De skiftes til at
bare et kors for at fole, hvordan det har
vaeret. De standser op ved kapeller og kir-



ker pa vejen og dvzler et ojeblik for at
mindes. Den sidste ,station® er selve Gol-
gata, der ligger pa forste sal i den hellige
Gravkirke. Golgata, som pa Jesu tid var
den lokale galgebakke, er i dag et rigt ud-
smykket rum — tyve trin op ad en sten-
trappe. Store mosaikker viser situationerne
omkring korsfastelsen, og en stor kulisse
afbilder Jesus pa korset.

RAVKIRKEN indeholder desuden den
thllige grav, hvor Jesus efter tradi-

tionen er gravlagt. Den ligger i stuen
i et gravkammer, det har dog ikke nogen
,»virkelig® historisk tradition, for det er byg-
get sa sent som i 1810. Graven derimod
blev fundet af korsridderne, da de erobrede
byen for snart tusind ar siden.

Til stor zergrelse for turistfererne og om-
viserne kan der ikke klemmes mere end 4
pilgrimme/turister ind i gravkammeret ad
gangen. Det er uhensigtsmassigt, hvis rejse-
selskabet er pa hundrede mennesker. Sa ma
de sta i to raekker og sa lyder rejseledernes
ord til deres gester: quick visit, quick
visit. Selv om tohundrede pilgrimme sam-
tidig holder gudstjeneste i kirken, bliver
turisterne larmende vist rundt — de gar
forud for alt.

I gravkammeret star en munk, der i en
fart orienterer om, hvad man ser. Han
peger pa en skal fyldt med store dollar-
sedler. Den stakkels turist finder redmende
nogle kobbermenter frem og lagger dem
genert i skalen, vender sig for at ga og ser
lige munken pille de uvardige kobbermon-
ter fra og gemme dem i kuttelommen, sa
de naste besegende kan se, hvad man ber
legge.

Pengene gar til restaurering af kirken:
Den ejes i fallesskab af romerske katolik-
ker, graesk katolikker og armeniere.

Langt mere virkelighedstro er den grav,
den engelske general Gordon fandt om-
kring 1882 — mange antager, at det virkelig
er Jesu grav. Kun en lille plade er sat op —
ellers er den uden udsmykning. Det er nzer-
mest en gravhule. I alle tilfzelde er den et
godt eksempel pa, hvordan en grav har set
ud pa Jesu tid.

AN KAN se alt i Jerusalem — kirker,
I\ /I moskeer og hellige steder. Det er
storslaet, smukt og kostbart — al-

ligevel klinger tomheden igennem:

Solen brander stadig hedt over byen -
naztterne er iskolde.

Praesterne kalder til ben i kirken — uden-
for samles kremmerne for at handle med
de tilrejsende.

Kvinderne gar efter vand, i gaderne
pisker bonden pa det stadige asel.

Jerusalem lever af religionen — den rige

mand bliver stadig rigere, og tiggeren tigger
stadig. PALLE PETERSEN

Sweet

(i

B

det er den
irsk whiskey ..

Dublin

"

Pigtradsmusik og Beatles-stil er
snart »klassisk« pa Irland. Som
muldvarpeskud er den ene danse-
hal efter den anden skudt op.
Endnu er der ikke sa mange, som
der -er kirker, men begge dele er
lige segte. Og det er de samme
unge, De trzffer begge steder!

I Irland slipper man nemlig ikke
traditionerne. Man marker det pa
de gode varer, der er beremte over
hele verden. Det lckre tweed, det
merke ol, den fine whiskey og
den pragtfulde, aromatiske pibe-
tobak fremstilles stadig, som de
gode irlendere har gjort det i
hundreder af ar.

Irlznderne har arhundredgamle
traditioner i fremstilling af fin pi-
betobak. Med baggrund i denne
tradition har en irsk tobaksmester
her i Danmark komponeret Sweet
Dublin Mixture af gode tobakker
med lige den tilsztning af irsk
whiskey, der far mildhed, sedme
og fyldig aroma tl at ga op i en
hejere enhed. Prev Sweet Dublin!
Pung kr. 430 — Dise kr. 8.60

SKANDINAVISK TOBAKSKOMPAGNI




Nyt fra varefronten

Hvad det unge hjem har brug for

Arkitekt Erik Warts byggemobelsystem —
opbevaringsproblemerne lost en gang for alle

Mebelarkitekten Erik Weorts, der sidste ar vandt fersteprisen pad Snedker-
laugets udstilling, er en mand, der har et seerligt dbent syn for, hvad
unge mennesker har brug for til det unge hjem, hvor der sjzeldent er
alt for megen plads at rutte med.

Da det gamle serviceskab forsvandt ud af billedet, manglede man et
omfattende opbevaringsmebel — serviceskabet var langtfra hensigtsmaes-
sigt, men det tilfredsstillede dog noget af opbevaringsbehovet, Da FDB-
mebler udskrev konkurrencen om nye mebler til kollegieveerelser og
private hjem, havde man i tankerne at f& arkitekterne til at udforme
nogle virkelig tilbundsgéende lesninger — byggemebelsystemer, som
kunne daekke opbevaringsbehovet i det unge hjem. Byggemebelsystemer
har dog ikke veeret ukendt i FDBs mebeludvalg. Arkitekt Berge Mogen-
sens kendte byggemebler har gennem en arraekke veeret et of de mest
solgte systemer her i landet.

Til FDB-meblers sidste konkurrence kom der mange glimrende forslag.
Den losning, som arkitekt Erling Jessen vandt fersteprisen med, har vaeret
omtalt i Samvirke (nr. 21-1966), men ogsé Erik Werts' byggemebelsystem
fortiener en saerlig omtale, Erik Waorts
er handveerkeren mellem mebelarkitek-
terne, han har héandvaerkerens ,kon-
tante” fornemmelse for materialet, og
han har valgt at skabe sit system over
6 hovedelementer, hvor grundelemen-
tet er et dobbelt underskab, der i
virkeligheden er det ,gamle service-
skab”, beregnet for selvtej, daekketoj,
porceleen m. v., det findes ogsd som
skuffemebel i enkelt-fag og beregnet til
at stille en bogreol ovenpd, sdledes at
systemet fuldt udbygget kan rumme alt
hvad man har brug for: linned, beger,
glas, porcelen, Det findes ievrigt med
og uden dere og anbragt pd sokkel og
med ben.

Meobel-elementerne er fremstillet af
lys eg, behandlet med en syrehardende
speciallak, der er fantastisk modstands-
dygtig. For et ungt par, der skal starte et
hijem, ma Erik Werts' byggemebelsystem

R ETE R A o

vaere oplagt — det klarer alle opbeva-

ringsbehov fra starten. Selvfelgelig be-
hever man ikke straks at anskaffe sig

det fuldt udbyggede system, men kan
bygge det op lidt efter lidt som pengene

nu er til. Priserne er: Reol 415 kr. Under-
skab 624 kr. Sokkel 51 kr. lalt 1090 kr.
(Bredde 116 cm, hejde 180 cm, dybde

30/48 cm). Overskab 499 kr. Underskab
374 kr. Sokkel 46 kr., ialt 919 kr. (Bredde
77 cm, hejde 180 cm, dybde 30/48 cm).




Nu skal vl

skrive med

| patron-fyldepenne

Den gammelkendte fyldepen kan
nu fyldes med patron ligesom man
fylder en kuglepen. Patronfylde-
penne vinder frem efter mange drs
venten, Bleekpatroner er nemme at
medfere overalt og er serligt
egnede for studerende og skole-
elever, men selvfelgelig ogsa for
andre, der hurtigt skal gere notater
- og hvem er ikke det? Det er slut
med snavsede fingre og bleekpletter
pd tojet.

Her er vist nogle patronfylde-
penne — Parker 45 Standard (i mid-
ten) er med guldpen og til patroner
og almindeligt fyldesystem, leveres
i red og sort og koster kr. 60,00.
45 Student (il venstre) er med stél-
pen, leveres red og sort og koster
kr. 34,50. 45 School er ligeledes med
stalpen og leveres red og sort og
koster kr. 29,50.

Det skriveredskab, som damen
betiener sig of p& billedet er en
4-farvet kuglepen, helt i metal. Den
koster kr. 9,50.

Japansk viskeleeder-sortiment. Og s& er
der viskelzeder en masse til bernene, som
jo elsker, at tingene har en szrlig effekt,
rent bortset fra det, de egentlig skal bru-
ges til. Her er viskeleeder i dyreskikkelser
med rullende ojne, viskeleeder med na-
tionalitetsmaerke og viskeleeder i figurer
af orientalsk oprindelse. Det antyder,
hvor dette viskelaeder-sortiment stammer
fra — Japan. Stykkerne koster fra 30 til
90 ore.

Plastpel og 1solator til el-hegn

| de senere &r er mange forskellige kunststofprodukter anvendt
som isolerende materiale i forbindelse med el-hegn. lkke blot
er det anvendt som isolatorer (klokker), men ogsd som hele
hegnspzele til at baere glat hegnstrad.

P& tegningerne ses de to former. Figur 1 er en plastpeel til el-
hegn, den er béde pzel og isolator. Palen, der er beregnet for
let flyttelige hegn, er i everste ende forsynet med et aftageligt
topstykke, der fastholdes
til peelen ved en stift. Top-
stykket har kroge, hvori
hegnstraden anbringes. |
pzlen er anbragt en bam-
busstok, der ger pezelen sti-
vere. Nederste ende aof pze-
len er forsynet med kegle-
formet spids, og ved opstil-
ling kan pzelen enten
presses eller bankes i jor-
den med en trae- eller plast-
hammer. Palens leengde er
110 cm. Den har et nedram-
ningsmeerke. | nedrammet
stand vil paelen veere ca, 80
cm over jorden. Den koster
2,90 kr. pr. stk.

Figur 2 viser en ny type
isolatorer, som vil kunne
kebes i brugsen i lebet af
f& uger, Isolatoren er pro-
duceret of lavirykspolyethy-
len og er brudsikker, s&-

Figur 1.

ledes at den under montering ikke kan slas itu, endvidere er
isolatoren udformet pé en sédan mdde, at den praktisk talt for-
hindrer afladning i fugtigt vejr. Isolatoren leveres i poser a 100
stk. og koster 15 kr. Den er patentanmeldt og er konstrueret, s&
den kan monteres pé alle typer hegnspeele.

Bade isolatoren og plastpalen har veeret afprevet of Statens
redskabsprever og har faet anbefalende ord med p& vejen.

Figur 2.



Helikopter-redningstjenesten viser, hvordan man redder menneskeliv. Maskinen gdr sd lavt som muligt over personen i havet, og bagefter
bliver han hejst op i maskinen pr. talje. Selv om Danmark kun har haft disse maskiner i et dr, har de allerede reddet over hundrede personer.

I ALLE tegninger af ,fremtidens by* ser
man helikoptere og fly i luften, og tegnerne
udstyrer ofte de storste bygninger med heli-
kopter-landingsplads. Man far efterhanden
den opfattelse, at helikopteren bliver frem-
tidens ,,folkevogn®.

— Fagfolk tror ikke pa en udvikling i den
retning, udtaler chefen for den danske heli-
kopter-eskadrille, major K. S. Pedersen.
Selvfolgelig ma vi forudse, at adskillige
private i fremtiden far luftfartejer, men
helikoptere bliver aldrig ligesa hyppige i
luften, som folkevogne i ejeblikket er det
pa jorden.

Luftfartejernes antal behever ikke stige
ret meget, for vi star over for store proble-
mer. Vi skal have specielle feerdselsregler i
luften, og hvordan vil man klare det? Vi
kan jo ikke indfere lysregulering og den
slags i tusind meters hejde. Det vil derfor
altid vaere begranset, hvor mange luftfar-
tojer, der er plads til.

Dertil satter det prismassige en granse
for antallet. Helikoptere er fantastisk dyre.
Det danske flyvevabens otte Sikorsky-heli-
koptere koster hver fire millioner kroner.

Endelig er det yderst begranset, hvor
mange helikoptere de specielle reparations-
varksteder kan klare. Der skal ret hyppigt
omfattende eftersyn og reparationer til, og
varkstedsudgifterne er kempemassige. Vi-
dere stilles der store krav til en person, for
han eller hun kan fa et certifikat — man

vil derfor aldrig nogensinde kunne fa en
fagmand til at tro pa et luftfarte] som
.fremtidens folkevogn®.

M orsomt nok er Danmark visse steder i
udlandet ved at vere kendt for sine heli-
kopterflyvninger. Fornyligt var en japansk
journalist i Danmark for sit blad, og han
skrev efter hjemkomsten folgende karak-
teristik af os: -

Der er iszr tre ting, der kendetegner Dan-
mark og danskerne:

1: Det er H. C. Andersens fedeland, og
danskerne lever og ander som i hans eventyr,
selv om . fyrstikkerne® er blevet til moderne
lightere.

2: Danmark har oprettet omfattepnde an-
delsbevaegelser, som har fremkaldt en social
ligestilling i samfundet. I dette land er der
kun fa rige og nasten ingen fattige — slet
ingen efter asiatiske forhold.

3: Danmark har en fantastisk dygtig red-
ningstjeneste, bl. a. bestiende af helikoptere.
Selv fra de mindste, afsidesliggende ger, kan
tilskadekomne transporteres til et hospi-
tal i lebet af nogle fi minutter. Og man
gennemforer sidanne transporter — helt uan-
set omkostningerne.

Det sidste punkt forekommer vel over-
raskende — ogsa for danskere. Men for sa
vidt er det rigtigt nok. Flyvevabnet har
netop med anskaffelsen af de otte nye
Sikorsky-helikoptere oprettet en bemzrkel-
sesvaerdig redningstjeneste. Man sa det kla-

rest, da helikoptere reddede 62 personer i
Skagerak, da en Norgesbad gik ned.

— I Falcks redningstjeneste tanker man
ikke pa at anskaffe helikoptere, udtaler
direktoren for selskabets flyvertjeneste, luft-
kaptajn Ipsen. Vi har flere ting imod heli-
kopterne, nemlig: 1: De er for dyre i an-
skaffelse. 2: De er for dyre i drift (dobbelt
sa dyre som almindelige fly), 3: de er for
dyre i reparationer.

— De tror altsa heller ikke pa helikop-
teren som ,fremtidens folkevogn®?

— Absolut nej. Det er der vistnok ingen
fagfolk, der gor.

A LLiGEVEL er helikoptere pa vingerne (hvis
man kan sige saidan om en helikopter) deg-
net rundt i Danmark. Flyvevabnets red-
ningstjeneste har udstationeret én helikop-
ter i Aalborg, én i Skrydstrup og resten i
Verlose. Alle tre steder er hold af flyvere
parate til at ga op med minutters varsel.
Chefen for disse luftfartojer er eskadrille-
chef, major K. S. Pedersen. Han fortalte
Samuvirke om den nye redningstjeneste un-
der en patruljeflyvning langs Sjellands
kyster.

— Jeg satter nu alarmen i funktion, sagde
han inden afgangen. Sa snart alarmeringen
havde lydt, blev der travlhed pa rednings-
tjenesten. Man indhentede vejrberetninger,
skyhejder o.s.v. Fa minutter senere sad vi
alle i helikopteren, klar til at ga op.



Sikorsky’en er indvendig rummelig som
en stor bus. Men det larmer fantastisk.
Samtlige ombordvarende far hjzlme med
oreklapper pa. Vore samtaler foregar der-
efter over maskinens indvendige telefon-
anlaeg. Over radioen kan vi here flyvesta-
tion Varlese give klarmelding, et ojeblik
efter loftes vi blidt op i luften af de enorme
kraefter. Sikorsky’en er i stand til at lofte
ti tons. Trods en ret kraftig estenvind lig-
ger den roligt i luften. Hver enkelt mand —

fem ialt — kender sin opgave. De eneste
samtaler, der fores, er tilsyneladende mel-
lem flyvestationen og fartejet.

M kxs landskabet nu ligger adskillige hun-
drede meter under os, fortzller major K. S.
Pedersen videre:

— Allerede nu er det klart bevist, at luft-
vabnets redningstjeneste med helikopterne
er pengene vard. Vi har allerede pa nu-
vaerende tidspunkt transporteret over hun-
drede personer, der havde hjlp behov. Til
ned kan der vaere op til 22 personer i ma-
skinen.

Roskilde glider bagud under os — og
Ringsted toner frem forude. Majoren fort-
satter:

— For vi fik disse helikoptere sidste ar i
januar maned, klarede vi os med Catalina-
maskiner. Men det siger sig selv, at der er
langt storre redningsmuligheder med en
helikopter, der kan blive hangende i luften
lige over stedet og derfra udfere rednings-
arbejdet.

Denne helikoptertype er ogsa ,langtrak-
kende®. Vi kan flyve frem til et hvilket som
helst sted inden for dansk ansvarsomrade,
udfere redningsarbejde og derefter retur-
nere til nermeste hospital, hvis det er pa-
kravet.

Ringsted glider bagud under os. Vi kan
nu se bade Sore og Slagelse.

— Hvor hurtigt flyver maskinen?

— Vi gar i ejeblikket med et par hundrede
kilometers fart, svarer majoren. I praksis
vil det sige, at vi kan na frem til yder-
grenserne af ansvarsomradet pa mindre
end en times tid, og vi kan fra enten Aal-
borg, Skrydstrup eller Varlese na en hvil-
ken som helst dansk ¢ pa mindre end en
halv times tid. Vi kan altsa yde hjzlp pa
oerne omtrent lige si hurtigt, som ambu-
lancehjzlp kan vare fremme pa landjor-
den. Det skal forstas pa den made, at det
mange steder pa vestkystens ode straknin-
ger vil tage en halv times tid, for en ambu-
lance er fremme. Sammenlignet med tid-
ligere, er det naturligvis et fantastisk stort
fremskridt.

Heuxorreres glider nordpa over Store-
balt, og majoren fortsatter:

Vi har radio-navigationsudstyr, og sekort
ligger altid klar ombord. Selv om der er
overskyet, kan vi altid inden for de danske
farvande sla ned pa et hvilket som helst
sted med cirka hundrede meters nejagtig-
hed. I de fleste tilfalde kan vi ramme lige
i plet. Men det siger sig selv, at tdge er vor
varste fjende. Skal vi pa redningsopgaver,
ma der helst ikke vare tage det pagel-
dende sted. Derimod spiller det ingen rolle,
at der er tage pa startstedet.

— Hvor ofte bliver helikopterne rekvi-
reret?

— Sikkert meget oftere end folk sedvan-
ligvis tror. Siden vi modtog disse otte heli-
koptere, er vi blevet alarmeret cirka to
gange om ugen. I de fleste tilfalde gaelder
det eftersegning af bade, men ofte er det
transport af kvastede personer. Det kan
vere kvaestede fiskere pa en bad i seen,
eller en kvastet pa en eller anden o. I
sadanne tilfalde har vi naesten altid laege
med ombord. Kun i et par enkelte tilfalde
har vi reddet passagerer fra et skibsforlis.

— Falck anvender mottoet: Hurtig hjalp
er dobbelt hjalp.

— Det samme motto ligger til grund for
vor indsats. I flere tilflde har laegerne pa
hospitalet bagefter meddelt, at den hurtige
transport reddede den kvastedes liv. Det
gjaldt for eksempel en gang, da vi hentede
en kvastet fisker. Han havde langt ude til
havs faet en arm revet af, men han reddede
livet, fordi han ganske kort tid senere var
hentet 1 helikopter og bragt til hospitals-
behandling.

— Her i landet anvendes helikopteren i
fredstid kun i redningsarbejde, men hvor-
dan er det i udlandet?

— Da Sikorsky jun. (son af helikopterens
konstrukter), var her i landet, fortalte han,
at man i USA har eksempler pa, at heli-
koptere har varet anvendt som flyttebus.
Man har endog flyttet hele huse pr. heli-
kopter. Men i Vietnam har man set heli-
kopternes store muligheder. Man har flyttet
hele harafdelinger med tanks, kanoner,
flammekastere o.s.v. i lebet af fa minutter
fra det ene frontafsnit til det andet, ligesom
man har befriet omringede afdelinger. Man
har ogsa i adskillige tilfeelde reddet flyvere,
hvis maskiner var skudt ned, og som selv
var sprunget ud med faldskerm langt bag
fjendens linjer. Med lidt fantasi kan man
tenke sig til, hvad det kan fore til i frem-
tidige krige.

M askinex er nu pa vej mod Vzrlese.
Nzsten umarkeligt har vi ,tabt“ hejde. I
hovedtelefonerne herer vi jordledelsens
klare instruktioner for landingen. Den har
fulgt os pa radarskaerm under hele indflyv-
ningen. Vi kan ikke se jorden for skyer,
men jordledelsen meddeler pracist, hvor vi
befinder os. — I er fire miles ude og lidt
nord for centerlinjen, lyder det i radioen.
Kursen bliver korrigeret. Derefter lyder

det: 32 miles og I er lige pa centerlinjen.

Vi glider ned i skyernes tige, mens in-
struktion folger pa instruktion fra jorden.
Netop som vi er gennem skyerne og atter
kan se, lyder ordren: — Kom ned! Vi har
nu Verleses landingsbaner foran os, og
seckunder senere lander fartojet nasten
umzrkeligt.

— Vore flyvere skal ind for at have en
bid mad, siger majoren, da stejen har lagt
sig. — Men hvert ejeblik er de klar til at
gd pa vingerne igen. Degnet rundt er vi
parate i Aalborg, Skrydstrup og Varlese . ..
parate til at redde menneskeliv!

>
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DET SKAL
SIGES

KLART

RYG-livsforsikring giver straks

penge, nar dedsfald sker.
Lever man lznge, far man pen-
gene selv. Penge til et bestemt
formal sikrer man gennem TRYG-
livsforsikring.

R igtigt er det, at TRYG-livsfor-
sikring er fordelagtig lang-
tidsopsparing. Men der er garanti
for, at alle pengene straks er til-
stede, nar der er behov derfor.
Den sikkerhed ligger der i en
TRYG-livsforsikring.

derligere har TRYG-forsik-
rede den fordel, at hele
overskuddet gar tilbage til de
forsikrede. Det er klart, at man
ogsa tager den fordel med, nar
man tegner sine livsforsikringer.

ar De til en fagligt uddannet

TRYG-medarbejder, vil han
hjeelpe Dem med at ordne Deres
livsforsikringer. Det betaler sig
for Dem.

TRYG

... de forsikredes eget selskab

Rosenorns Allé 1 - Kbh. V (01-352211)



»Ja, det er vel nok

alle tiders margarine!

Du skulle bare

ha' set den kage,

jeg bagte forleden

med Tre Kroner margarine
- den var vak

i labet af nul-komma-fem!«

»fter jeg er begyndt
at bruge Tre Kroner
' margarine, er det ikke
. mere nogen sag
at {4 fiskefiletterne
sprade og gyldne. . .«

Alt lykkes med Tre Kroner margarine - den gyldne prik over
al god mad! Tre Kroner margarine er uovertruffen til steg-
ning og bagning - takket vare sin fine, ensartede kvalitet, der
giver et lekkert, gyldent resultat hver gang! Prav selv den
stegesikre Tre Kroner margarine naste gang - De vil blive
forbavset over, hvor meget den betyder for Deres gode mad!

TRE KRONER MARGARINE
- den gyldne prik over al god mad

WRFRE I RO N ESS® !
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