SPARRISPAJ

EN HARLIG PAJ MED MYCKET OSTSMAK SOM FUNKAR PA BUFFEN, MIDDAG ELLER LUNCH

°C200 (V)8st 30 min

125 g smoér Satt ugnen pa 200°. Mixa smoér med mjol i en

3 dl vetemjol matberedare. Héll i vatten och kor till en jamn

2 msk vatten deg. Tryck i degen i en form. Tack med folie och

1 purjolék férgradda pajskalet i ca 10 minuter eller tills det
250 g sparris precis har fatt lite farg. Strimla purjoléken och fras
125 g Allerum Créme Svensk Karaktar deniolja. Lagg i sparrisen sa att den far lite farg.

2 agg Vispa ihop Allerum Créme Svensk Karaktér med

1 dl matlagningsgradde agg och gradde. Krydda med salt och peppar. Hall
salt aggstanningen i pajskalet och lagg i purjolék och
peppar sparris. Graddda mitt i ugnen i ca 30 minuter.

Qobuzzador



