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SJOKOLADE, PYNT OG
SPESIALPRODUKTER

Fortell oss...

...hva du trenger, sa finner vi en
lasning som passer dine behov,
ditt utstyr, din kompetanse og
din strategi.

PALS = FLERE KUNDER + HIYERE SNITTSALG + HYPPIGERE BESOK




SJOKOLADE, PYNT OG SPESIALPRODUKTER

Norge er blant landene med hayest sjokoladekonsum i verden — hver av oss spiser i snitt ca.
9,5 kilo sjokolade i aret. Spesielt rundt jul og paske er etterspgrselen stor, og kombinasjonen
av sjokolade og marsipan er en klar favoritt.

| var bransje brukes sjokolade til alt fra bakst og konfekt til mousse og varme drikker. Etter at
sjokolade- og sukkeravgiften ble fjernet i 2021, har mange bakerier valgt a bruke mer
sjokolade, da de slipper tidkrevende avgiftsberegninger. Siden 2023 har prisene pa sjokolade
gkt kraftig, drevet av en ubalanse mellom ettersparsel og tilbud.

Heldigvis er vi eksklusiv distributgr for Barry Callebaut — verdens starste sjokoladeprodusent
som star for omtrent 50 % av all sjokolade som konsumeres globalt — til bakeri og HORECA i
Norge. De gir oss stabil tilgang pa sjokolade, innovasjon, inspirasjon og baerekraftig
produksjon. Deres Cacao Horizon-program jobber for a eliminerer barnearbeid, sikre CO2-
positiv produksjon og utelukkende bruk av 100 % beerekraftige ingredienser.

Vi har samlet det beste av inspirasjon og ideer i denne brosjyren — til glede og nytte for deg.
For mer inspirasjon falg oss pa Instagram. Her legger vi kontinuerlig ut det beste fra vare
leverandgrer og oss.

Ta en titt pa sjokoladetrendene for 2025 les brosjyren og la deg inspirere!»

Veer kreativ med vart sortiment: Handleliste sjokolade, pynt og_spesialprodukter
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https://youtu.be/JaEVxhE3Cb4
https://s3.eu-central-1.amazonaws.com/pals.no/files/markedsmateriale/Multikategori/Handleliste-Sjokolade-pynt-og-spesialingredienser-til-konditorer.pdf
https://www.barry-callebaut.com/system/files/2023-05/Our%20impact%20beyond%202025%20brochure_0.pdf
https://youtu.be/5-K1Crcyp_E
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Arsaker til Prisgkning: Les mer her
1.kt ettersparsel — Global etterspgarsel etter sjokolade gker, saerlig i Asia og USA.
2.Redusert tilbud — Klimaendringer som tgrke | ngkkelprodusentland som
Elfenbenskysten og Ghana har gitt svakere avlinger.

Hvordan handtere okte priser: Se vare beste tips her

Moderat prisgkning til forbruker dekker gkt varekost

Sjokoladepris
Gammel Ny Endring
150 59712  Smer 25kg Tine usaltet 75 39 11,31 11,31
150 48602  Callebaut 811 2,5kg 350,00 52,50 '63,00 20 %
150 08926  Sukker 25kg dansk 18,78 2,82 2,82
150 79425  Hvetemel 17,70 2,66 2,66
180 73116  Egg (3 stk.) 60,57 10,90 10,90
12 39005  Bakekakao (2 ss) 118,90 1,43 1,43
3 34712  Vaniljesukker (1ts) 55,19 0,17 0,17
795 81,78 92,28
Kalkyle
Varekostnader pr 100g 10,29 11,61 1,3
Produksjonskostnader 1,5 1,5
Utpris inkl. mva. 35,0 36,3
Bruttomargin 66 % 64 %
Bruttofortjeneste 23,21 23,21

KILDER: LONDON COCOA FUTURES PRICE TODAY - INVESTING.COM;
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https://www.pals.no/article/af4e26fe-1aab-48be-ae9a-eeb478463bc9
https://www.pals.no/article/6fedd76e-0b63-406a-8b89-5bd31983e4e8
https://www.investing.com/commodities/london-cocoa?utm_source=google&utm_medium=cpc&utm_campaign=19321585643&utm_content=642156038606&utm_term=dsa-1518303922764_&GL_Ad_ID=642156038606&GL_Campaign_ID=19321585643&ISP=1&npl=1&gad_source=1&gclid=CjwKCAjwwr6wBhBcEiwAfMEQs6UjxXbf3kHwO6576GjRUkm5mYrb4r7xl77aTsQZ51KbMrLC-R-T8hoCKrkQAvD_BwE
https://www.investing.com/commodities/london-cocoa?utm_source=google&utm_medium=cpc&utm_campaign=19321585643&utm_content=642156038606&utm_term=dsa-1518303922764_&GL_Ad_ID=642156038606&GL_Campaign_ID=19321585643&ISP=1&npl=1&gad_source=1&gclid=CjwKCAjwwr6wBhBcEiwAfMEQs6UjxXbf3kHwO6576GjRUkm5mYrb4r7xl77aTsQZ51KbMrLC-R-T8hoCKrkQAvD_BwE
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Mgrk sjokolade Melkesjokolade Saltkaramell  Ruby sjokolade* Hvit sjokolade
sjokolade

* Fargen er lys rosa, smaken er sgt, fruktig og litt syrlig.

Skumboller Wienerbakst

Pannacotta Cookie desserter
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https://youtu.be/AUjTn903Aso
https://youtu.be/vQeqdFj7LBA
https://youtu.be/QcQ81mohW-0
https://youtu.be/-uvQzS6qdFI
https://youtu.be/KRZ1MsG2ikY
https://youtu.be/JaEVxhE3Cb4?list=PLP_yKEeSeKt1oeAIsqNIX2er0-wmSFkA8
https://youtu.be/ond7LxD5gRk
https://youtu.be/AJXSJGAuwWE
https://youtu.be/5ZeBm_pZb7k
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https://www.youtube.com/watch?v=J7N-XEtzJqY
https://www.youtube.com/watch?v=J7N-XEtzJqY
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https://www.youtube.com/watch?v=vGTo9g-76RY
https://www.youtube.com/watch?v=vGTo9g-76RY
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https://campaign.callebaut.com/nordic-dubai-chocolate-recipes
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https://www.youtube.com/watch?v=eqEstSnzhlc&feature=youtu.be
https://youtu.be/B5JTlf27F1E
https://youtu.be/B5JTlf27F1E
https://www.youtube.com/watch?v=0kUYyNBGyX0
https://www.youtube.com/watch?v=0kUYyNBGyX0
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https://www.youtube.com/watch?v=sR2tcd5DjrQ&feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=sR2tcd5DjrQ&feature=youtu.be

VARME OG KALDE SJOKOLADEDRIKKER
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https://youtu.be/AJXSJGAuwWE
https://youtu.be/NVfPj5HCBRY
https://www.pals.no/recipe/1013fb89-55b2-4345-82b1-759ebde339a5

Pals Primulator Sjokoladeskole 2025

her eller skann QR-koden.
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Meld deg p

MASTER CLASS 2025
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https://s3.eu-central-1.amazonaws.com/pals.no/files/oppskrifter/master-class-/Master-Class-2024-med-Tony-Olsson-uke-42.pdf
https://www.instagram.com/p/C2SG-aXqTGJ/
https://online4.superoffice.com/Cust14386/CS/scripts/customer.fcgi?action=formFrame&formId=F-rn80ZWJw

Kontakt oss

Joachim Raanaas
Ansvarlig salg, marked og

Jostein Huglen
Fagsjef baker og konditor og

forretningsutvikling. Nasjonalt Salgsjef bakeri. Nasjonalt
905 82 012 918 76 414
joachim.raanaas@pals.no jostein.huglen@pals.no
Vidar Eriksen HEIYE Sveen _
Fagkonsulent bakeri /
Salgskonsulent/agent _ _
992 00 581 Haugesund Produktutvikler Nasjonalt
. : 66 77 0580 /922 39 471
vidar.eriksen@pals.no o
helge.sveen@pals.no
Ann Jeanett Paterson Lise Raanaas Haavind
Distriktsansvarlig Rogaland Produktsjef kaffe _
459 74 565 Stavanger 995 50 295 Nasjonalt
ann.paterson@pals.no lise.raanaas@pals.no
- Askildt Henning Opseth
gng SKl _ Fagansvarlig kaffe :
Distriktsansvarlig Vestlandet 481 29 671 Nasjonalt
905 50 008 Bergen -
_ henning.opseth@pals.no
tone.askildt@pals.no -
Annette Hegg
Jstfold, Leder kundeservice Nasionalt
Veronica V. Engsmyr Vestfold og 66 77 06 00 /404 00 359 J
Salgskonsulent Innlandet kundeservice@pals.no
408 4_1 325 (Gudbrands- Alexander Holmesland
veronica.engsmyr@pals.no dalen) Kiundesenvice
Nasjonalt
66 77 06 00 /404 11 713
Jorn Tronrud kundeservice@pals.no i
Distrikt i tlandet
Smitsansvanlg 25 an. © Fredrik Seim Horni
Ansvar datovarer/matsvinn Jstlandet Kundeservice
924 11 003 '
. 66 77 06 00 /404 11 712 nasjonalt
jorn.tronrud@pals.no '\ :
kundeservice@pals.no
Steinar Pedersen
E%’ schgznt managet Nasjonalt Emilie Strand
_ Kundeservice Nasional
steinar.pedersen@pals.no 66 77 06 00 /404 11 715 asjonalt
Morten Nyheim / kundeservice@pals.no
Key account manager A :
Trondheim
984 91 214 Anette Gislerud
morten.nyheim@pals.no 3 Markedskoordinator Nasionalt
| = 926 66 685 .
Ejner Fleron anette.gislerud@pals.no
Salgskonsulent og kategori- Oslo,
ansvarlig Horeca Jstfold og
403 99 146 Vestfold
ejner.fleron@pals.no E E Pals kundeservice
Oddvar Raug - . tIf..66 77 0|6 00
Fagkonsulent e - undeservice@pals.no
04843919 4 g www.pals.no
odvar.rauo@pals.no VAR Y E ‘
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