
Festive Season Premiere 
 

Christmas Eve 24/12 

Amuse Bouche 

Jerusalem artichoke soup with pear, hazelnuts and cocoa nibs 

Pumpkin risotto with duck confit, caramelized pecans and gorgonzola 

Iberico pork with caramelized roots, ginger and sweet potato cream with miso 

Palette cleanser 

Sacher dacquoise, milk chocolate cream, soft cocoa sponge, hazelnut praline glaze 

and passion fruit compote 

Coffee or tea 

Mini festive sweets 

New Year’s Eve 31/12 

Amuse Bouche 

Pumpkin soup with galangal and ginger 

Sautéed scallops with guanciale, parmesan and cured egg yolk 

Mushroom risotto with fresh truffle and chestnut 

Beef fillet with parsnip - celeriac puree, shallot chutney and Port wine sauce with 

peppercorn 

Palette cleanser 

Éclair with Gianduja light mousse, caramelized peanuts and waffle leaves 

Coffee or tea 

New Year’s mini sweets 

Vasilopita 

 
 
 



Christmas Eve 24/12 
 

Καλωσόρισμα 

Σούπα βελουτέ από αγκινάρες Ιερουσαλήμ με αχλάδι, καρπό του κακάο και φουντούκια 

Ριζότο κολοκύθας με πάπια confit, καραμελωμένα πεκάν και γκοργκοντζόλα 

Ιβηρικό χοιρινό με καραμελωμένες ρίζες, τζίντζερ και κρέμα γλυκοπατάτας με miso 

Pre-Dessert 

Ντακουάζ ζάχερ, κρέμα σοκολάτας γάλακτος, μαλακό μπισκουί κακάο, γλάσσο πραλίνας 

φουντουκιού και κομποτέ φρούτων του δάσους 

Καφές ή τσάι 

Γλυκές λιχουδιές 

New Year’s Eve 31/12 

Καλωσόρισμα 

Σούπα κολοκύθα με γκαλανγκάλ και τζίντζερ 

Χτένια σωτέ με guanciale, παρμεζάνα και παστό κρόκο αυγού 

Ριζότο με μανιτάρια εποχής, φρέσκια τρούφα και κάστανο 

Φιλέτο μόσχου με πουρέ παστινάκι - σελινόριζα, chutney εσαλότ και σάλτσα Port με 

αρωματικά πιπέρια 

Pre-Dessert 

Εκλέρ με ελαφριά μους Gianduja, καραμελωμένα φιστίκια και τραγανά φύλλα βάφλας 

Καφές ή τσάι 

Πρωτοχρονιάτικα γλυκάκια 

Βασιλόπιτα 

 



 

 

 

 


