CANT iNE st

LA CARTE MIDI & SOIR
service de 12h a 14h30 du mardi au vendredi - de 12h a 15h le samedi
de 18h30 a 23h le soir du mardi au samedi

APERO - ENTREES

Houmous de pois chiches maison* %

Labneh au zaatar & huile d’olive* @

Velouté de butternut au lait de coco* %

CEuf bio mayo au piment d’Espelette* @

Galettes de pomme de terre & créme aux herbes* @
Oignons frits, créme persiboulette* @

Assiette de frites maison, mayo piment d’Espelette* @
Planche de charcuteries & fromages

Serrano, jambon cuit a la truffe, bleu d’Auvergne, Rocamadour AOF, labneh
Grande planche végé de Léon @

houmous, labneh, galettes de pomme de terre, oignons frits

TARTINES

Accompagnées de frites maison & salade verte
Croque Léon*
Jjambon blanc a la truffe, emmental gratiné
La chévre & lancienne* @
chévre frais, champignons poélés, oignons confits
La courge voyageuse* @
labneh, zaatar, courge rétie, graines
La bonne poire* @
bleu d’Auvergne, poire, oignons confits, noix

PLATS

Dahl de lentilles corail & épinards, riz basmati* %

Butternut & champignons rétis sauce tahini-coriandre-noisettes* %
Mac & cheese au cheddar anglais, salade verte* @

Poulet coco curry, riz basmati*

Risotto crémeux aux champignons & parmesan (menu +2€) @
SmashBurger, frites maison & salade verte (menu +3€)

boeuf normand, cheddar anglais, oignons confits, sauce Léon
Garniture supplémentaire +4€

DESSERTS

Bleu d’Auvergne ou Rocamadour au lait cru AOP, salade verte* @
Pavlova pomme poire* @

Gaufre maison caramel & chantilly* @

Tarte tatin, créme fouettée* @

7 végétarien | Yy végane | Prix nets service inclus

FORMULE DU MIDI, DU MARDI AU VENDREDI*
Entrée + Tartine/Plat ou Tartine/Plat + Dessert 19€ / Entrée + Tartine/Plat + Dessert 23€
Uniquement le midi du mardi au vendredi de 12h a 14h30, hors jours fériés
Samedi midi a la carte




service du brunch le dimanche de 11h30 a 15h

LE BRUNCH DE LA CANTINE
29€

1 PLAT
Croque Léon
Jjambon blanc a la truffe, emmental gratiné
Tartine - La chévre a lancienne @
chevre, champignons poélés, oignons confits
Tartine - La courge voyageuse @
labneh, zaatar, courge rétie, graines
Tartine - La bonne poire @
bleu d’auvergne, poire, oignons confits, noix

+

3 SIDES
(Side supplémentaire +3€)
CEuf au plat @

CEuf mayo au piment d’Espelette @
Labneh au zaatar & huile d’olive @
Velouté de butternut au lait de coco @
Houmous de pois chiches maison %
Poélée de champignons de Paris en persillade %
Dahl de lentilles corail aux épinards %
Jambon cuit a la truffe
Serrano 16 mois
Bleu d’Auvergne @
Rocamadour au lait cru AOP @
Frites maison @

+
1 DESSERT

Tarte tatin, créme fouettée @
Pavlova pomme poire @
Gaufre maison au caramel @

+
Café & thé a volonté
Verre de jus de fruits Alain Milliat
Corbeille de mini viennoiseries & pain
Confitures & miel

@ végétarien | Y végane | Prix nets par personne, service inclus

FORMULE ENFANT 15€
4 sides + 1 dessert
1 jus de fruits Alain Milliat
Corbeille de viennoiseries & pain, confitures & miel




