
LA CARTE MIDI
service de 12h à 14h30 du mardi au vendredi 

de 12h à 15h le samedi

APÉRO - ENTRÉES

Œuf mayo au piment d’Espelette  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€ 
Falafels & houmous de pois chiches  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€ 
Salade de lentilles au curry, œuf dur  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€
Tortilla maison aux oignons, mesclun  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€
Caviar d’aubergines, crackers maison  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€
Salade de roquette & légumes marinés, copeaux de parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€ 

TARTINES

Accompagnées de frites maison & salade verte
Croque Léon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15€
jambon cuit à la truffe, emmental gratiné
Anacapri  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15€
Caviar d’aubergines, tomates confites, stracciatella, roquette
Cyclades  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15€
Houmous, avocat, féta, grenade 

PLATS

Salade de quinoa aux légumes croquants, tofu frit, sauce cacahuètes  . . . . . . . . . . . . . . . . .  15€  
Penne au pesto maison, stracciatella crémeuse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15€
Salade César au poulet mariné aux épices . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15€  
salade romaine, croûtons, sauce césar, parmesan, œuf dur
Aubergine rôtie & stracciatella (menu +1€) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16€
Houmous de pois chiches
SmashBurger, frites maison & salade verte (menu +2€) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17€
boeuf normand, cheddar anglais, oignons confits, sauce Léon
Garniture Supplémentaire +4€

DESSERTS

Cantal ou Brie de Meaux ou Bleu d’Auvergne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€  
Meringue façon Pavlova & coulis de fruits rouges . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€  
Gaufre maison chocolat & chantilly . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€
Fondant au chocolat sans gluten  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€

 végétarien |  végane | Prix nets TTC, service inclus

FORMULE DU MIDI, DU MARDI AU VENDREDI 
Entrée + Tartine/Plat ou Tartine/Plat + Dessert 18,5€ / Entrée + Tartine/Plat + Dessert 22€

Uniquement le midi du mardi au vendredi de 12h à 14h30, hors jours fériés
Samedi midi à la carte



service du brunch le dimanche de 11h30 à 15h 

LE BRUNCH DE LA CANTINE 
29€

1 PLAT 
Croque Léon

 jambon cuit à la truffe, emmental gratiné
Anacapri 

caviar d’aubergines, tomates confites, stracciatella, roquette
Cyclades 

houmous, avocat, féta, grenade 

 

 + 
3 SIDES

(Side supplémentaire +3€)
Œuf brouillés 

Œuf dur 
Baked beans 

Salade de lentilles au curry 
Quinoa aux légumes croquants 

Houmous de pois chiches 
Caviar d’aubergines 

Tortilla maison aux oignons 
Jambon cuit à la truffe

Serrano 16 mois
Cantal 

Brie de Meaux 
Bleu d’Auvergne 
Frites maison 

+
1 DESSERT

Meringue façon Pavlova au coulis de fruits rouges
Mœlleux au chocolat sans gluten
Demi-graufre maison au caramel

+

Café & thé à volonté
Verre de jus de fruits Alain Milliat

Demi de Grolsh blonde, verre de vin
Corbeille de viennoiseries & pain

Confitures & Miel

 végétarien |  végane | Prix nets TTC par personne, service inclus

FORMULE ENFANT 15€
4 sides + 1 dessert

1 jus de fruits Allain Milliat
Corbeille de viennoiseries & pain, confitures & miel



LA CARTE DU SOIR

service de 18h30 à 21h30

À PARTAGER

Houmous de pois chiches à la grenade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€ 
Caviar d’aubergines  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€
Guacamole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€ 
Stracciatella & huile d’olive  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8€
Frites maison & sauce au choix  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6€
Mayo cajun, ketchup, sauce burger

Planche apéro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19,5€
choisir 3 items :
guacamole - houmous - caviar d’aubergines - stracciatella - frites maison 

Planche de charcuterie & fromage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17€ 
Serrano, jambon à la truffe, Brie de Meaux, Bleu d’Auvergne, Cantal

LE CHAUD

Sandwich libanais falafels  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12€ 
pain pita, légumes croquants, houmous, oignons frits
Quesadillas au poulet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12€ 
tortillas, poulet mariné aux épices, cheddar, servi avec du guacamole
Chicken waffle burger . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13€ 
Gaufre maison, poulet frit, cheddar anglais, mayo cajun
Smashburger . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13€
bun moelleux, bœuf normand, cheddar anglais, oignons confits, sauce Léon

LE SUCRÉ

Gaufre maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€ 
au choix : sucre glace - chocolat - caramel 

 végétarien |  végane | Prix nets TTC, service inclus



LA CARTE DE FAIM TARDIVE

service de 21h30 à 23h

À PARTAGER

Houmous de pois chiches à la grenade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€ 
Caviar d’aubergines  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€
Guacamole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€ 
Stracciatella & huile d’olive  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8€
Frites maison & sauce au choix  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6€
Mayo cajun, ketchup, sauce burger

Formule apéro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19,5€
choisir 3 items :
guacamole - houmous - caviar d’aubergines - stracciatella - frites maison 

Planche de charcuterie & fromage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17€ 
Serrano, jambon à la truffe, Brie de Meaux, Bleu d’Auvergne, Cantal

LE SUCRÉ

Gaufre maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€ 
au choix : sucre glace - chocolat - caramel 

 végétarien |  végane | Prix nets TTC, service inclus


