I’Eveil 2020
diner divinatoire

OPTION VEGETARIENNE

AMUSE BOUCHE
Mini-carrot cake au dal de lentilles

ENTREE
Créme de butternut aux
éclats de noisettes torréfiees

PLAT
Gnocchi poélés aux cepes, creme de truffe

DESSERT
Fondue ludique au chocolat & fruits frais
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I’Eveil 2020
diner divinatoire

AMUSE BOUCHE
Saumon Gravilax - creme fouettée a l'aneth

ENTREE
CEuf Mollet a la créme de foie gras

PLAT
Supréme de poulet fermier,
sauce aux morilles & cremeux de céleri

DESSERT
Fondue ludique au chocolat & fruits frais
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