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 Preise in CHF inklusive 7.7% MwSt                                                                           Bei Fragen zu Allergenen weden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter 

Vorspeisen 

 

 POR PIA DIN SOR   

 Spring rolls with sweet chili sauce 
 Frühlingsrollen mit süsser Chilisauce 

 

 PAK TEMPURA (nur Dinner)                         
 Vegetables tempura with soya sauce 
 Gemüse Tempura mit Sojasauce 

 

 GOONG GROB  
 Deep-fried crispy shrimps with sweet chili sauce 
 Knusprige Garnelen in süss – saurer Sauce 

 

 MIANG KHAM (nur Dinner)                                                                                                          
 Wrapped leaf with lime, ginger, roasted coconut, peanuts, 
 shallots, chili and tamarind sauce 

 In Blätter gewickelte Leckerbissen mit Limette, Ingwer, 

 gerösteter Kokosnuss, Erdnüssen, Schalotten, Chili 

 und Tamarindensauce  

Suppe 

 TOM KHA   

 Coconut soup with galanga and lemon grass 

 Die bekannte Kokosnussmilchsuppe mit Galanga und 

 Zitronnengras. Ein Klassiker 

AJA THAI BUFFET À DISCRETION  Mo .  2 .  b i s  Fr .  6 .  Sep t e mb e r 
 

Lunch 11:30  Uhr bis  14:00 Uhr    CHF 29.50  

Dinner  18  Uhr bis  22:30  Uhr    CHF 65.00  

 

Salat 

 YAM MAMUANG    
 Green mango salad with cashew nut 
 Salat von grünen Mangos und Cashewnüssen 

 

 LAAB PED 
 Spicy duck salad with lime, coriander and chili 
 Pikanter Salat mit Ente an Limetten, Koriander und Chili  

 

 YAM HUA PLEE (nur Dinner)                                     
 Banana blossom salad with coconut dressing 
 Bananenblütensalat an Kokosnusssauce 

 

 POR PIA SOD (nur Dinner)           
 Vegetables summer roll 

 Gemüse Sommer Roll 

WOK 

 MOO PAD CHA    

 Pork with green pepper and Mekong Whisky 
 In grünem Pfeffer und Mekong Whisky gebratenes Schweinefleisch 

 

 

 GAI PAD TAKRAI 

 Tumeric marinated chicken with lemongrass sauce 

 In Kurkuma marinierte Pouletbrust an einer Zitronengrassauce 

 

GOONG PAD PONG KAREE 

(nur Dinner) 
Tiger prawns with yellow curry sauce 

Tiger Garnelen in gelbem Curry 

 

PAD PAK vegan 
Wok vegetables with tofu 

Wokgemüse mit Tofu 
 

CURRY´S 

 

 PANAENG GAI        
 Panaeng curry with chicken, kaffir lime leave and Thai basil 

 Panaeng Curry, auch Erdnunsscurry genannt, mit Poulet,  

 Kaffir Limetten Blätter und Thai Basilikum 

 

 GAENG MASSAMAN     

 Massaman Curry with beef and sweet potatoes 

 Massaman-Curry mit Rindfleisch und Süsskartoffeln  

 

 

HANG LAY LAMB 

(nur Dinner) 
Lamb with hang lay curry sauce and fresh ginger 
Lamm mit Hang Lay Curry Sauce und frischem 

Ingwer 

 

GAENG KIEW WARN PAK 

Green curry with Vegetables and Thai basil 

Grünes Curry mit Gemüse und Thai-Basilikum 

 


