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QS Siegel - Prüfsystem für Lebensmittel   

durch das QS Logo gekennzeichnet  

__________________________________________________________________ 

Aufbau des QS – Systems 

1. Ebene   -  Eigenkontrollen der beteiligten Betriebe nach festen QS Kriterien 

2. Ebene   -  Neutrale Kontrolle dieser Anforderungen durch unabhängige Institute 

3. Ebene   -  Übergeordnete Kontrollsysteme 

__________________________________________________________________ 

Diese Kontrollsystematik hat sich bewährt – bei allen Lebensmittelskandalen der letzten 

Jahre war keine QS Ware betroffen ! 

Das beweist die Verlässlichkeit des Systems und baut Kundenvertrauen auf. 

 

Es liegt an uns, dafür zu sorgen, das dies auch so bleibt. 

Deshalb muss jeder Mitarbeiter/in geschult sein und dazu dem Kunden auf Nachfrage 

Auskunft geben können. 
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QS – Siegel Schulung 

Welche QS Ware führt die  REWE ? 
Tierische Produkte (Rind- und Schweinefleisch, Geflügel und Wurst) 

Pflanzliche Produkte (Obst und Gemüse) 

Achtung: auch im TK  Bereich und Konserven ! 

__________________________________________________________________ 

 

Was zeichnet QS Ware aus ? 
Kontrolle auf allen Stufen 

• Fleisch, Geflügel und Wurst 

• Geburt/Mast/Schlachtung/Zerlegung/Verarbeitung 

• Großhandel (Lagerung, Kommissionierung, Logistik) 

• Einzelhandel 

• Obst und Gemüse 

• Saatgut/Anbau/Ernte/Behandlung/Verpackung 

• Großhandel (Lagerung/ Kommissionierung/Logistik) 

• Einzelhandel 
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QS – Siegel Schulung 

 

 

Wer darf QS Ware führen ? 

 

Nur wer sich bei der QS GmbH als Systemteilnehmer angemeldet hat ! 

 

_____________________________________________________________ 

 

Wie erfolgt die Anmeldung ? 

 

Für Regiemärkte und Filialen durch die Regionsleitung 

Für Partner und Nahkaufmärkte durch Abschluss der QS Vereinbarung  
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QS – Siegel Schulung 

 

Was muss getan werden ? 

 

Einhaltung des Eigenkontrollsystems 

 

 

 Qualitäts- / Frischekontrollen im Wareneingang und Verkauf 

 Ordnung / Sauberkeit / Hygienebestimmungen einhalten 

 Temperaturkontrollen / -einhaltung und Dokumentation gemäß den 

Vorgaben bei kühlpflichtiger Ware ( Wareneingang u. Kühlmöbel) 

 Archivierung der Temperaturkontrollblätter (24 Monate) 
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Abgleich QS Kennzeichnung Packung – Lieferschein 
Kontrolle, das auf den Packungen als        ausgelobte Ware auch auf dem 

Lieferschein als QS Ware gekennzeichnet ist. 

Wenn nicht  > Ware sperren und Info an den zuständigen VKF, CM – Mitarbeiter 

oder Lager  

Ware darf erst in den Verkauf, wenn schriftliche Bestätigung vorliegt, das es 

sich um QS Ware handelt ! 

 

Bei Obst und Gemüse genügt der am Ende des Lieferscheins angedruckte 

Sammelsatz „Teile der Ware sind QS gekennzeichnet“ 

 

Vorzeigbarkeit der Lieferscheine für QS Ware  

• so lange die Ware im Markt ist 

Anschließend Archiv für 24 Monate (jederzeit vorzeigbar) 

• In Papierform im Markt oder elektronisch im PC  

• oder Buchhaltung (Klärung vorab durch Marktchef) 

• oder kurzfristig beschaffbar -  innerhalb maximal eines Tages 

 


