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ROTEN LOWEN



Feierlichkeiten aller Art im

,Gasthof zum Roten Lowen“ Oberrohrdorf

Sie sind auf der Suche nach der Location flr eine lassige Familienfeier, ein geselliges
Geschéaftsessen, einen gemdltlichen Feierabendapéro oder lhre romantische
Hochzeitsfeier?

Dann sind Sie bei uns genau richtig. Wir briillen nicht nur gut, wir haben auch fachlich
und menschlich viel zu bieten.

Unser stilvolles Restaurant und Lowen-Stube in der 1. Etage iberzeugt durch seinen
traditionellen und originellen Charme und bietet Raum fiir Feierlichkeiten aller Art.

Unsere Weine lagern im uralten Gewdlbekeller. Ob glasweise oder aus der
Magnumflasche serviert, ob junger Wein aus der Region oder internationale
Raritaten: Genuss steht auch hier an oberster Stelle. Lassen Sie sich liberraschen!

Gerne informieren wir Sie auf den nachsten Seiten Uber das Raum- und
Speisenangebot.

Naturlich beraten wir Sie auch personlich, um lhren Anlass unvergesslich und
individuell zu gestalten.

Wir freuen uns auf Sie.

Lowen-Team



Unsere Menuvorschlage

Nachfolgend finden Sie unsere Menuvorschlage. Im ,Gasthof zum Roten Lowen* verwenden
wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und wo immer mdglich Produkte aus der Schweiz,
vorzugsweise aus der unmittelbaren Region. Weil wir eine kleine Kiiche haben und um
langere Wartezeiten zu vermeiden, machen wir jeweils ab Zehn Personen ein einheitliches
Menu ab - selbstverstandlich mit vegetarischer Alternative. Die Gange kdnnen Sie nach
Belieben untereinander austauschen, je nach dem andert sich der Preis. Die Menuauswahl
und Anzahl Personen brauchten wir sobald Sie sich entschieden haben - spatestens 36
Stunden vor dem Anlass.

MENU 1 44.00 CHF

Bunter Blattsalat mit Dressing nach Wahl

~LOWEN’S“ Hacktatschli mit Krauterjus, Kartoffelstock,
Tagesgemlse

Luftiges Pannacotta mit saisonalem Friichtekompott

Menu 2 56.00 CHF

Bunter Blattsalat mit Dressing nach Wahl

Lammentrecbdte ,provencale” serviert mit Kartoffelkroketten
und Blumenkohl

Caramelkopfli mit Rahm und Friichten garniert

Menu 3 56.00 CHF

Riebli-Vanille-Suppe mit Garnitur

Zanderfilet auf Meerrettichrisotto und frischem Gemlse

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Vanilleglace und Garnitur

Menu 4 59.00 CHF

Crevettecocktail mit Salatgarnitur und Toast

Pouletbrust-Saltimbocca, Marsalajus, Weissweinrisotto,
Tagesgemuse

Joghurtmousse mit Frichten garniert



Menu 5

Antipasto Misto

Rosa gebratenes Lammriickenfilet mit Rosmarinkartoffeln
und Gemusegarnitur

Tiramisu mit Frachten garniert

Menu 6

Nusslisalat mit Ei und Cro(tons

Rindsfilet (CH/AUS) mit Café de paris, Gemusegarnitur
und Pommes frites

Schokoladenmousse mit frischen Friichten

64.00 CHF

69.00 CHF



KALTE VORSPEISEN

Crevettencocktail Salatgarnitur und Toast
Avocado-Mangosalat rassig gewurzt mit Olivenbrot

Karottenmousse mit gerduchtem Pouletbrustfilet
und einem Blattsalatstrauss

Gerauchtes Forellenfilet auf lauwarmem Gemiuse-Linsensalat
Graved-Lachs mit Dill-Aioli, Salatgarnitur und Kapern

Antipastiteller

(Rohschinken, Coppa, Salami, mariniertes Gemuse, Parmesan, Oliven)

Lachstatar mit Rauchlachs und Frischk&seroulade
Brot-Salat mit Parmesan und Parmaschinken

Buffelmozzarella dazu frische Feigen und Rohschinken (saisonale)

SALATE

Gemischter Blattsalat mit Dressing nach Wahl

Bunt gemischter Salat

Blattsalat mit Avocado und Balsamico Dressing

Blattsalat mit Kirbis, Maronicréme und Orangen-Dressing (saisonal)
Nusslisalat mit Ei und Brotwurfeli (saisonal)

Blattsalat mit Rauchlachsstreifen an Joghurt-Dilldressing
Rucolasalat mit Parmesanspane unt Trockentomaten

Nsslisalat mit sautierten Champignons und Speck (saisonal)

Caprese-Salat: Tomaten mit Blffelmozzarella, Olivendél und
Balsamico (saisonal)

16.00 CHF

16.00 CHF

16.50 CHF

16.50 CHF

17.50 CHF

17.50 CHF

17.50 CHF

17.50 CHF

17.50 CHF

9.00 CHF
11.00 CHF
12.50 CHF
14.50 CHF
12.50 CHF
13.00 CHF
13.50 CHF
14.50 CHF

16.50 CHF



SUPPEN

Rindskraftbrihe mit Fladli oder Gemisejulienne
Selleriecremesuppe mit Haselnlissen
Basilikumcrémesuppe

Gazpacho Andaluz (kalte Suppe)
Ruebli-Vanille-Suppe mit Garnitur
Klrbisrahmsuppe mit Kirbiskernen
Tomatencrémesuppe mit Basilikum und Schlagsahne
Spargelcrémesuppe mit Serrano-Chip (saisonal)
Tomaten-Orangensuppe mit Zimtsahne
Fenchelcrémesuppe mit Pernod
Sauerkrautcremesuppe mit Garnitur
Maisschaumslppchen mit Kurkuma

Ratatouillecappucchino mit Knoblibrot

Curryschaumsuppe mit einer gebratenen Riesencrevette

WARME VORSPEISEN

Lachssteak gebraten auf Kartoffel-Lauchbeet mit Krauteremulsion
Kartoffelgnocchi an feiner Safransauce und Gemuisegarnitur

Ravioli hausgemacht (saisonal gefillt) an leichter Weisseinsauce
Lasagne gefullt mit Gemise und Mozzarella, Olivenschaumsauce
Riesencrevetten gebraten an Basilikum-Tomatenbutter auf Linsensalat

Rotbarbe auf einem Weissweinrisotto mit Kirschtomaten

8.00 CHF
9.50 CHF
9.50 CHF
9.50 CHF
10.50 CHF
9.50 CHF
9.50 CHF
10.50 CHF
10.50 CHF
10.50 CHF
10.50 CHF
11.50 CHF
11.50 CHF

13.50 CHF

18.00 CHF
14.00 CHF
15.00 CHF
15.00 CHF
18.50 CHF

18.50 CHF



POULET

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce mit Basmatireis und Friichten
Pouletbrust im Speckmantel, Rosmarinpolenta und frischem Gemiise

Pouletbrust-Saltimbocca, Marsalajus, Weissweinrisotto, Tagesgemiise

SCHWEIN

Schweinsfilet geflllt mit Serranoschinken und Krautern, Tagliatelle,
Wintergemuse

Schweinsfilet an einer Senf-Rahmsauce, Kartoffelgratin
und frischem Gemise

Piccata vom Schwein mit Tomatensauce und Spaghetti

,LOWEN’S* Cordonbleu mit Pommes frites und Gemiisebouquet

KALB

Kalbshaxen ,Ossobucco Cremolata“ mit Rosmarinpolenta
und Saisongemise

Kalbssteak an einer Steinpilzrotweinsauce, Griessgnocchi (160gr)
und Gemuse

Kalbsschnitzeli an Champignonrahmsauce mit Butternudeln
und frischem Gemuse

Kalbsgeschnetzeltes “Zircher Art“ mit Rosti

Saftiger Kalbsschulterbraten an Rotweinsauce mit Risotto, Gemuse

RIND

Gespickter Rindsbraten mit Kartoffelstock und Saisongemuse
~LOWEN’S* Hacktatschli mit Krauterjus, Kartoffelstock, Tagesgemiise
Rindfiletgoulasch Stroganoff mit Wildreis

Rindsfiletmedaillon ,Café de Paris“ mit Pommes Frites und Gemuse

Roastbeef englisch gebraten an Sauce Bernaise mit Kartoffelgratin und
Gemisebouquet

Rosa gebratenes Rindsentrecéte auf Ratatouille und Mandelkartoffeln

Rindsschmorbraten an Burgundersauce mit Garnitur, Kartoffelstock
und Bohnen

29.50 CHF

34.50 CHF

35.00 CHF

37.00 CHF

37.00 CHF

29.00 CHF

29.00 CHF

43.00 CHF

54.00 CHF

44.00 CHF

35.00 CHF

38.00 CHF

31.00 CHF
26.00 CHF
38.00 CHF
48.00 CHF

44.00 CHF

39.00 CHF

37.00 CHF



LAMM

Rosa gebratenes Lammriickenfilet mit Rosmarinkartoffeln
und Gemusegarnitur

Lammentrecbdte ,provencale” serviert mit Kartoffelkroketten
und Blumenkohl

Lamm-Chops an Madeirajus, mit Shiitake-Kefengemise
und Kartoffelstock

FISCH

Forellenfilet Mullerinnenart mit Salzkartoffeln und Gemt se

Gebratenes Zanderfilet mit Rieslingsauce auf Lauchgemiuse
und Wildreis

Zanderfilet auf Meerrettichrisotto und frischem Gemuse
Gebackene Eglifilets mit Salzkartoffeln und Remouladensauce
Eglifilets auf Spargelrisotto mit Rieslingsauce und karotten

Pochiertes Lachsmedaillon an Dillrahmsauce mit Trockenreis
und Spinat

Pochierter Lachs mit Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln
und Gemiuse

Gebratenes Knurrhahnfilet auf Wildreis und Gemuse
Gebratene Dorade auf Wasabirisotto mit Fenchel

Zart gedampfter Saibling mit Zitronenstdckli und Kefen

Red Snapper auf Gemise mit Basmatireis

36.00 CHF

36.00 CHF

42.00 CHF

31.00 CHF

34.00 CHF

34.00 CHF

38.00 CHF

37.00 CHF

32.00 CHF

31.00 CHF

35.00 CHF

37.00 CHF

35.00 CHF

37.00 CHF



VEGETARISCHES

Saisongemiuselasagne mit Blffelmozzarella und Pesto

Taglierini an Orangen-Fenchelrahmsauce

Gorgonzolarisotto mit Frihlingszwiebeln und Artischocken
Weissweinrisotto mit Pilzen, Baumniissen und Kurbis
Auberginepiccata mit Tomatensauce auf Parmesanrisotto
Bami-Goreng, asiatisches Nudelgericht mit Pilzen und Gemiuse
Gemuseteller mit Butterrosti

Blatterteigkissen gefillt mit frischem Gemiuse an leichter Curryrahmsauce
Spatzlipfanne mit buntem Gemise und Kase iberbacken
Alplermagronen an Kasesauce mit Kartoffeln und Apfelmus
Gebratene Pilze mit Rosmarin, Bramata-Polenta, Tomatensugo
Pikante Penne mit Maroni, Wirsing und Holunderbeeren (Saisonal)

verschiedene Risotto und Pasta — Fragen Sie uns

25.00 CHF
21.00 CHF
25.00 CHF
26.00 CHF
24.00 CHF
21.00 CHF
25.00 CHF
25.00 CHF
23.00 CHF
21.00 CHF
24.00 CHF

25.00 CHF



DESSERT

Schokoladenmousse mit frischen Friichten oder Beeren
Marinierte Zwetschgen mit Zimtglace

Luftiges Pannacotta mit saisonalem Friichtekompott
Caramelkoépfli mit Rahm und Friichten garniert
Zitronensorbet mit Absolut-Wodka

Heisse Beeren mit Zimt oder Vanilleglacé

Tiramisu mit Frachten garniert

Erdbeeren-Tiramisu

Apfelstrudel mit Vanillesauce und Zimtglacé

Sorbetdreierlei mit Friichten garniert

Joghurtmousse mit Frichten garniert

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Eierlikér und Vanilleglace
hausgemachter Kuchen mit Rahm
Vacherin Torte pro Person
Ananas-Carpaccio mariniert mit Bacardi dazu eine Kugel Joghurtglace
Hausgemachtes Parfait (saisonal)

Frischer Fruchtsalat nature
mit Rahm

Grosses Dessertbuffet mit Kése- und Friichteplatte
Kleines Dessertbuffet

Kaseteller ausgarniert

Alle Preise in CHF und inkl. 8 % MwSt.

12.50 CHF
9.00 CHF
9.00 CHF
8.50 CHF

10.50 CHF

11.00 CHF

12.00 CHF

11.50 CHF

12.00 CHF

12.50 CHF

12.50 CHF

10.50 CHF
8.00 CHF

11.00 CHF

12.50 CHF
12.50CHF

10.00 CHF
11.50 CHF

22.00 CHF

14.00 CHF

14.50 CHF



ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Detailabsprachen:

Betreffend Ihrer Absprachen (Menu, Wein, etc.) bitten wir Sie, sich friihzeitig mit uns in
Verbindung zu setzen. Sie erreichen uns telefonisch unter tel: 056 496 95 05 oder per Fax:
056 496 95 06.

Email: info@zumrotenloewen.ch

Wir bitten Sie um eine Terminvereinbarung fur Besprechung |Ihres Anlasses oder Vorhaben.

Blumen, Dekoration und weitere Ausstattung:

Auf Anfrage organisieren wir gerne einen lhrem Anlass entsprechenden Blumenschmuck,
die dazu passende Dekoration sowie MenUkarten.

Falls Sie wiinschen, vermitteln wir einen DJ, der Ihrem Musik-Gusto entspricht.

Die Kosten fir die oben aufgefiihrten Sonderleistungen stellen wir separat in Rechnung.

Bestuhlung & Tischwasche:

Ihnen stehen im Restaurant-, Vinothek- und Saal Blocktische oder lange Reihen zur
Verfligung. Die Tischwasche ist weiss. Gerne stellen wir fir Sie einen Plan zusammen mit
einer moglichen Bestuhlung fur lhren Anlass.




ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Restaurant-, Vinothek- & Saalreservation:

Reservationen werden von uns schriftlich bestatigt. Bei provisorischen Buchungen bitten wir
Sie, lhre definitive Entscheidung innerhalb von 14 Tagen bekannt zu geben. Bei weiteren
Interessenten am gleichen Datum kontaktieren wir Sie telefonisch oder per Email.

Verldangerung:
Wir haben um 24h00 Uhr Schliessstunde. Wir sind jedoch in der Lage flr Ihr Bankett eine

Verlangerung der Offnungszeit zu beantragen. Fir die Bewilligung berechnen wir Ihnen
CHF. 120.00 pro angefangene Stunde ab Mitternacht, und fir den Nachtzuschlag pro
Mitarbeiter CHF. 50.00 pro angefangene Stunde ab Mitternacht.

Zapfengeld / Preise:

Fir mitgebrachte Weine betragt das Zapfengeld CHF. 29.00 pro Flasche. Dies deckt die
Kosten flir den Service sowie das Bereitstellen und Waschen der Weinglaser.
Preisdnderungen bei den Mends, einzelnen Menitkomponenten und bei den Weinen sowie
Jahrgangsanderungen bei den Weinen, bleiben vorenthalten. Bei den Menis und Weinen
sind die gesetzliche Mehrwertsteuer (momentan 8%) enthalten.

Mitgebrachte Torten:
Bei mitgebrachten Torten wird fir den Service und das Bereitstellen der Teller und Besteck,
CHF. 2.70 pro Person verrechnet.

Bestatiqungen:
Absprachen, MenlUwahl etc. werden jeweils durch uns schriftlich bestatigt. Wir bitten Sie,

diese aufmerksam zu lesen und uns bei Unklarheiten sofort zu kontaktieren. Die Men(s
werden ab 10 Personen serviert.

Anzahl Personen:

Wir méchten Ihren Anlass optimal betreuen und organisieren. Deshalb bitten wir Sie, uns 14
Tage vor dem Anlass eine verbindliche Richtzahl der Teilnehmer bekannt zu geben. Die uns
36 Stunden vor dem Anlass bekannte Minimum-Gastezahl gilt als verbindlich fir die
Rechnungsstellung.




Ringstrasse 21 - 5452 Oberrohrdorf - Tel 056 496 95 05 - www.zumrotenloewen.ch



