
 
 

 

Alle Preise in CHF und inkl. 8 % MWST 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

vorspeisen 
 
 

W A S S E R B Ü F F E L  
T A R T A R  

mit Safran und Gurke 

2 4  
 
 

B U R R A T A  
M O Z Z A R E L L A  

mit grünem Tomatensalat, 

Brunnenkresse und Bärlauchdressing  
1 8  

 
 

G R I L L I E R T E R  
L U M A  

S C H W E I N E B A U C H  
mit würzig pikantem Sauerkraut 

und Boskopapfel 

2 2  
 
 

S C H W E I Z E R  

Z A N D E R  C A R P A C C I O  
mit Spargeln und gelber Chili-Vinaigrette 

2 3  
 
 

T A G E S S U P P E  
9  
 
 

M A T T H I O L  S A L A T  
Verschiedene Blattsalate 

mit Trauben, Nüssen und Samen 

1 6  
 

mit getrocknetem Zermatter Lamm 

+ 8  
 
 

D R E S S I N G S  
Honig und Senf 

Blauschimmelkäse (Bleu du valais) 
Bärlauch-Vinaigrette 
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Fleisch 
 

F I L E T  E T  F I L S  
S H A R I N G  G R I L L  

M E N U  
3-Gang Menu 
ab 2 Personen 

 

pro Person 7 2  
 

SCHWEIN 
 

G L A S I E R T E  
S C H W E I Z E R  

B R U S T R I P P E  
mit Zermatter Bier 

3 4  

 

KALB 
 

G E R Ä U C H E R T E  
S C H W E I Z E R  

K A L B S B A C K E  
mit Gegenbauer-Essig und Pinot Noir 

3 8  

 

Rind 
 

S W I S S  L U M A  

R I N D S  R I B  E Y E  
gross 220g             klein 180g 

6 2            5 2  

 

W A G Y U  B A V E T T E  

S T E A K  
180 g 

5 6  

Ziege 
 

D I E  W E G E  V O M  
G I T Z I  

Gizi- Schulter, Flanke, 
Keule und Rücken  

3 6  

 

 

Geflügel 
 

G R I L L I E R T E S  

S C H W E I Z E R  P O U L E T  
mit Joghurt, Zitrone und Thymian 

1/1 für 2 Personen       1/2 für 1 Person 

6 4            3 2  

 

 

fisch 
 

S A I B L I N G  
geräuchert auf Zedernholz 

3 6  
 
 

vegetarisch 
 

G R I L L I E R T E  

P I L Z E  
mit Spargeln 

und Neuenburger Wasserbüffel-Tomme 

3 4  
 

G E M Ü S E  

S T R U D E L  
mit Walnüssen und Rucolasalat 

2 8  
 

Beilagen 
 

3 - F A C H  G E K O C H T E  

K A R T O F F E L N  

6  

 
 

N E U E  K A R T O F F E L N  
mit Bärlauch 

5  

 

 

F R Ü H L I N G S  

G E M Ü S E G A R T E N  

6  

 
 

R H E I N T A L E R  

R I B E L M A I S  
mit Mascarpone 

und Wiesen Grana Käse 

6  

 
 

B E R G - R A T A T O U I L L E  
Wurzelgemüse-Ragout 

mit Bergkräutern 

5  

 
 

B E L U G A L I N S E N  
mit süssem Balsamicoessig 

5  
 
 

G R Ü N E  B O H N E N  
mit Butter, Salz und Pfeffer 

5  
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DESSERTS 

 
K L E I N E  D E S S E R T S  

Z U M  S E L B E R   
Z U S A M M E N S T E L L E N  

 

A L P E N - S O R B E T  
Apfel, Gurke, Zitrone, Minze, Dill 

und Schweizer-Gin 

5  
 

R H A B A R B E R  
Kompott, Sorbet, Chip 

und Crumbles 

5  
 

S C H W A R Z E  
R U M - G L A C E  

mit beschwipsten Ahorn-Rosinen 

5  
 

   
V A N I L L E  

C H E E S E C A K E  
mit Haselnüssen 

und Holunderblütengelee 

5  
 

F L Ü S S I G E R  
S C H O K O L A D E N -

K U C H E N  
mit einem salzigen Caramelkern  

 

5  
 

H A U S  G L A C E S  
Schokolade 

Vanille 
Rhabarber (Sorbet) 

 
5  

 

L I E F E R A N T E N  U N D  
D E K L A R A T I O N  

 
Wir beziehen unsere Produkte aus der 

Schweiz oder von ausgewählten 
europäischen Lieferanten. 

 
Ebenfalls berücksichtigen wir lokale 
Partner und lassen den saisonalen 

Lebensmitteln den Vortritt. 
 

Wasserbüffel Schweiz 
Saibling Schweiz 
Zander Schweiz 
Lamm Schweiz  
Gitzi Schweiz 

Schwein Schweiz 
Rind Schweiz Spanien 

Kalb Schweiz 
Geflügel Schweiz 

 
 
 

 
 


